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SOPRA V AGRICOLTURA 

« 



orchè si parla della coltivazione della Terra, 
sembra che si tratti d'una delle Arti piò basse 
e vili. E può esser' ella altro, da che non miriamo se 
non poveri e rozzi Villani , applicati ad essa , code 
mani callose per le tante fatiche , e talvolta ancora 
dopo tanti sudori, miseramente pasciuti? Ma non così 
I" intendevano i primi tempi della Romana Repubblica* 
e di molt' altre, della Grecia, che tenevano V Agricol- 
tura e la Milizia per li due piò importanti studj de' 
loro Stati, e nell' uno, e nell'altro sappiamo, che si 
segnalarono i più riguardevoli Cittadini di Roma. Al- 
tri poi tal conto ne fecero , che formarono Trattati 
d'essa per insegnare i precetti. In una parola , non 
v' è fra le Arti alcuna tanto raccomandata dai Filo- 
soG, quanto la coltura delle Terre. Senofonte in un 
suo Dialogo fa vedere, qual vantaggio sarebbe per uno 
Stato se il Principe premiasse chiunque si mostra ec- 
cellente nel Lavoro della terra, nel Commercio, e in 
altre Arti : Ipsa Agricullura, die'' egli, magnum in- 
cremenlum sumeret , siquis vel per agros , vel per 
vicos, optime terram excolenlibtis proemia consti t tu - 
ret. Parleremo a suo tempo del pericoloso mestier 
della Milizia : miriamo ora l' innocente dell' Agricol- 
tura. Sarebbe di dovere, eh' ogni Città e popolazione 
avesse in dote tanta copia di territorio : , che regolar- 
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mcnle potesse somministrar grano e altra sorta di 
alimento a* suoi abitanti. Ma il Mondo non serba qui 
alcuna proporzione. Alcune Cktà sovrabbondono dì 
grani , altre ne scarseggiano , ed altre ne son prive 
affatto, supplendo poi col Traffico, colle Arti , e con 
altre industrie al loro difetto, e bisogno. Ora ognun 
vede, che sopra ogni altra cosa è necessario il sosten- 
tamento della vita ; e questo non può venire se non 
dalla Terra, che dia grani, legumi, vino, olio, frutti, 
ei baggi , e simili produzioni di cose destinate al cibo 
degli Uomini; siccome Lino, Canape , Seta, e Lana 
pai loro vestire ; nè essa tali ajuti somministrerà , se 
non è ben coltivata. Questo è appunto l'oggetto ed 
uffizio dell' Agricoltura, o sia della Coltivazion dei 
eampi, siccome anche l' abbondanza e mantenimento 
de' «bestiami. 0 molto dunque, o scarso che sia il ter- 
ritorio di un Popolo, massima essenziale di un buon 
Governo è il fare, che questo renda quel frutto , che 
mai .può. Il di più, che occorra al bisogno interno del 
Paese, venduto ad altri si cangia in oro ed argento. 
O non sanno, < -»n, possono moiri Popoli colla Mer- 
catura, coli' Ai *lla Pesca , e con altre invenzioni 
dell'umana ina a far guadagni ed arricchire, ma 
ordinariamente .. o non manca terra, onde possano 
ricavare i principali ingredienti, per vivere agiatamente 
quaggiù. Meritano ben d'esser Poveri, se non si pre- 
valgono di questo dono, fatto loro da Dio, e se non 
faticano per insegnare alla terra d' essere feconda di 
Beni per loro servigio. 



gni, le Ultimazioni, le forze, e le fattezze degli Uo- 
mini, così diverse sieno le qualità delle Terre. Alcu- 
ne grasse e feconde; altre magre, e sterili; quelle 
fatte per certe grani , ed alberi, e queste per altri. 
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SOPRA l'agricoltura. 3 
Noi incontriamo fin delle terre nel piano , più assai 
nelle montagne, che appena producono un filo d'erba. 
Contuttociò i Saggi hanno da piantare questa Massima. 
Che ninna terra v'ha si meschina ed avara, la quale 
render non possa più; o meno di rendita e frutto 
all' Uomo, il quale s'intenda della coltivazione , e 
non tema la fatica. Secondariamente ; Cura ed at- 
tenzione ha da essere non solo de* saggi Cittadini, 
ma dei Principi stessi, che si accresca la coltura 
delle Campagne per quanto mai si può. Certo è, che 
y' ha de' Paesi, ne' quali se si attendesse con applica- 
zione maggiore a questo traffico , che non esige lun- 
ghi viaggi, che non mette a pericolo la vita nelle tem- 
peste de' mari, renderebbero le terre un terzo più di 
rendita di quel che ora si cava. Tutto dipende dall'in- 
telligenza, dall'industria, e dall'attività de' Villani. Ove 
costoro sieno gente pigra, disattenta, e che non voglia a 
dovere ajutar la Natura alle sue produzioni ; un po- 
dere che in mano dei diligenti frutterebbe mille, appena 
in man loro renderà secento. Si trova in ciò gran dif- 
ferenza tra paese e paese. Alcuni son cotanto industrio- 
si , che sino nei monti , non che nelle pianure , fauno 
far maraviglie alle lor terre ; non ne lasciano particella 
ozioza, sempre in moto, per correggere quel eh' è di- 
fetto ne' loro campi ; e sempre pensosi, come ne pos- 
sano accrescere la fecondità. Paiono anche giardini le 
loro terre: tanto son ben tenute le file dei loro alberi, 
si vaglie e forti le siepi, sì ben compartile . con i loro 
fossi. IVon è già così d' altri Rustici, che non isti mano 
un gran male la dappocaggine, che non, fanno a* do- 
vuti tempi tanti lavori e diligenze, delle quali abbiso- 
gna ogni campagna, e par loro ayer fatto delle pro- 
dezze, se hanno arato le terre una volta sola ,, e se- 
minato, lasciando poi eoo tutta pace , che la Natura 
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faccia il resto, senza guardare i campi dall' acque sla- 
gnanti , senza mondare dall'erba e grani cattivi y i 
cresciuti (rumeni! , senza agevolar colla zappa il prò* 
gì esso delle Fave, e del gran turco, o sia Frumentone. 

Sarebbe dunque da desiderare, che si potesse animar 
Ingente rustica a far meglio il suo mestiere; anzi sa- 
i ebbe desiderabile , eh' essi imparassero meglio questo 
mestiere. Non si può fare ( e volesse pur Dio che far 
si potesse ) con loro ciò, che si pratica nella Milizia , 
dote tanti Maestri, e si so* ente, danno lezioni ai lor 
novelli Soldati. Avrebbero parimente bisogno i Rustici 
di chi facesse loro scuola d' Agricoltura. Resterebbe an- 
che tempo per addotrinarli, cioè nelle Feste nelle quali 
dopo i Divini Uffizj si perdono in vani ricalerei , in 
giuochi, se non anche in applicazioni peggiori. Ma se 
questo non è sperabile, almeno gioverebbe, che i lor 
Padroni passando alla vileggiatura , studiassero i mi- 
gliori Libri che trattano di quest'arte, per poi far co- 
noscere ai lavo: alari ciò, eh' è difettoso, utile , o più 
utile nella Coltivazione. Ci sono questi Libri , benché 
pochi e capaci anche di iglioramento e perfezione : e 
perciò gioverebbe farne de' nuovi , raccogliendo quel 
che di meglio hanno intorno all' Agricoltura scritto an- 
che saggi ed esperti Oltramontani. Chi sa, e mette in 
opera lutti i documenti e segreti di tal professione , 
può ben promettersi ricompense maggiori dai suoi ter- 
reni. Né si avrebbero a vergognare di si fatta applica- 
zione i Nobili stessi e gran Signori. Perciocché se noi 
tanto lodiamo e stimiamo, com' è di dovere, que' va- 
leni' uomini Filosofi, che tutto di vanno studiando il 
Libro della Natura colla Fisica Sperimentale, per co- 
noscere il peso e le forze dell'Aria , il costitutivo e il 
moto della Luce, 1' origine de' Colori, la bizzaria del- 
l' Elettricità, la diversità degl'Insetti, dell'Erbe de' 
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Fosfori ce. e così discorrendo; benché tanti Speri- 
menti e scoperte, sempre meritevoli al certo di lode , 
riescano talvolta di poca utilità al Pubblico; perchè 
non sarà, ed anche più da pregiare ugualmente , chi 
studia i segreti dell'Agricoltura. Arte cosi utMe e ne- 
cessaria al genere umano? anzi sarebbe da desiderare 
(mi si perdoni se lo ripeto ) che le acute teste dei Fi- 
losofi s* innamorassero di spendere qui le loro appli- 
cazioni, con fare degli Sperimenti, cerne usano sopra 
tante altre parti della Fisica. Gran plauso, e con ra- 
gione, si è fatto a chi con tante fatiche ha scoporta l'in- 
terna tessitura degli Alberi, la maniera d'alimentarli e 
di farli crescere , con farci vedere le lor vene , per 
coti dire, e qual parte in essi abbia I 1 Aria , con al- 
tre belle notizie. Pure maggior' obbligazione, avremmo 
a chi prevalendosi di questi lumi, e.' insegnasse la pra- 
tica, per moltiplicarli con più facilità. Di più non fa 
un Contadino, che quanto ha veduto fare da' suoi Mag- 
giori, o vede fare degli altri suoi pari. Che di grazia 
non si potrebbe sperare da un filosofo, diligente osserva- 
tore dell'Economia della Natura? ho veduto montagne e 
colline spelate; appena in esse nasce un po di Ginepro, 
o razze, o spine. Tengo io per fermo, che quella terra 
in mano di chi facesse varie prove , e sapesse ben in- 
tendere la qualità dei terreni, e onde venga la loro 
sterilità, non lascerebbe di ricavarne qualche frutto. 
Se non può servire quel terreno per seminarvi , ser- 
virà per fere del bosco. Molte volle miriamo terra , 
che né pure ha uno sterpo, non ha un filo d' erba. Ma 
ciò avviene, perchè appena di là esce qualche cosa di 
verde, che tosto le Pecore ( e peggio poi le Capre ) 
radono e rodono tutto. Chi vi piantasse del bosco , e 
questo si custodisse, probabilmente se ne vedrebbe 
buon' effetto. Kelle falde più alle del nostro Appennino 
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abbiamo Selve di Faggi : questi non verrebbero nel 
piano e nelle colline. Vi son parimente degli Alberi o 
Pialle. Mi vien detto, ttie queste piantate anche nelle 
colline vi si allignano molto bene. Perchè non isperi- 
mentore , ne fossero capaci di esse tante parti della 
montagna, che vanno incolte, nè rendono verun fratto? 
Il punto sta a conoscere, quali Alberi amino più it 
Settentrione, che il Mezzodì, più il Monte che il Piano, 
per dare ad essi il più convenevole soggiorno. 

Anche nel Piano trovasi gran varietà di terreni , 
parte naturalmente grassi, quali per lo più sogliono 
essere i vicini ai gran Fiumi, parte di mezzana bontà, 
e parte sterili. Il Filosofo sa raziocinar su tali terre, e 
con l'osservazione arriva a scorgere le cagioni intrin- 
seche di tal differenza. Quelle , perchè sono tenaci e 
difficilmente si spolverizzano ; altre perchè abbondanti 
di calcinelli, di gesso, di sabbia grossa; altre perchè 
già stote letto di Mare ; altre perchè prive di parli 
oleose, infestate dall' acque sotteranee , o che non ri- 
tengono il nitro portato dalle Tramontane si scuoprono 
di cattiva qualità. Perciò pensa egli qual rimedio si 
potesse apprestare, qual mezzo potrebbe giovare per 
superar la mala indole di que' terreni, e forse ne tro- 
verà. Altro Recipe non sanno i nostri Contadini, per 
fecondar le terre, che il Letame, il quale col suo zolfo 
o nitro dà vigore alle piante, e promuove l Erbe e i 
semi de' Grani ancorché talvolta si trovino terreni sì 
disgraziati, che mangiano, per così dire, esso Letame, 
o almeno per poco ne ritengono le vantaggiose influ- 
enze. Può essere che il Filosofo colle osservazioni sue 
somministri qualche altro mezzo, per rendere meno 
infeconde, o più feconde le terre. Contasi d' un paese 
in Francia, dove sotterra si trova un prodigioso strato 
di Siccbi o sia Conchiglie, che cavale o stritolate in- 
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grassanno i campi. Tulle le orine, le acque saponate 
dei bucati, le spazzature delle case ( in Venezia se ne 
tiene buon conto) le foglie degli alberi , che cadono 
sull' avvicinarsi del verno, i bachi morti, che restano 
dopo esserne estratta la Seta, ed altre cose, o noi non 
le curiamo, o le gettiamo ne' canali. Per nostra incu- 
ria bene spesso si perde nelle Città e Terre gran copia 
di materie e umori , che gioverebbero ai prati , agli 
orti, ai seminati. V ha Gn de' paesi si trascurati ( e 
dovrei dire di più) che vendono ai confinanti le loro 
colombine : pecorine, ed altre simili, da noi chiamale 
glassine, quasi che non ne abbisognino le loro campa- 
gne. Una delle doglianze di molti Contadini ne'Paesi che 
sono per sè poco feconde le terre, si è di non essere 
sovvenuti con letame dai Padroni. E sovente avviene, 
che gli stessi. Padroni veramente poveri non possono 
far di più; oltre diche non v' ha maniera di Concime, 
che possa soddisfare ad ognuno. Ma se conoscessero 
i Villani tutto quello, che può aumentar I' Erba ne' 
loro prati, e dar loro comedo di tener più bestiami ; 
se facessero conto di tutto quello, che può marcire e 
formare stabbio, può «ssere, che in parte almeno 
provvedessero al proprio bisogno. Concerebbe far con- 
to di lutto quello, che la terra produce, e di tutto quel 
eh' è corpo o esce dal Corpo di qualsivoglia Animale, 
cominciando dell' uomo. Capelli, Unghie, Penne, Peli, 
Pelli, < orna, Stracci di panni di lana , ed altre pro- 
duzioni della Natura, atti sono ad ingrassare i campi, 
ed a promuover* la vegetazion della Canape , perchè 
contengono o Zolfo, o Olio, o Nitro. Fin la terra 
sminuzzata, e la polve delle strade , e molto più la 
fuegine dei cammini, può giovare ai prati : e gì' in- 
dustriosi. Bolognesi vengono a comperare dai buoni 
Modenesi le penne grosse de' polli , e d' altri uccelli 
per le loro Canape : laddove altri ne fanno falò. 
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Sommamente è da desiderare d'aver Contadini in- 
dustriosi, che non perdano oncia di tempo, e non te- 
mano la fatica. A farli divenir tali occorre in parta 
la forza, e in parte il premio. Gioverebbe ancora as- 
saissimo il far venire dei forestieri, che insegnassero 
eoli' esercizio ai pigri il faticare, e una miglior ma* 
niera di far fruttare le terre. V ha molti Statuti in 
Italia composti da gente, che s* intendeva d' Agricol- 
tura, ne' quali sono prescritte e comandate molte Re- 
gole buone, che si avrebbero da osservare nella culti- 
vazion delle campagne, e proposte pene a i trasgres- 
sori! e destinati premi per chi fa tavolieri , pianta al- , 
beri, tira le vili, o altre simili azioni rurali. Bisogne- 
rebbe scegliere da ogni paese quel, che v' ha di me- 
glio, e poi farlo osservare. E qui convien dire , che 
tinche i Principi per mezzo dei loro Magistrati do* 
vrebbono tener V occhio aperto per togliere gì' impe- 
dimenti alla felice Agricoltura , e per promuoverne 
r accrescimento. Può ben, per esempio, un attento Pa- 
drone d' un fondo, o il suo Fattore , muovere i suoi 
Rustici a far si, che con la facilità, si scolino i suoi 
campi dall'acque, che stagnanti uccidono erbe e 
grani, ordinando i fossi e scoli convenevoli. Ma que- 
sto sovente non gioverà, se non v' ha un Magistrato, 
il quale ordini, e faccia eseguire lo scavamento de 9 
fossi e scoli maestri, che di tanta importanza sono in 
ogni paese ; in guisa che se quei di sopra cavano , 
molto più questo si faccia dagl' inferiori ; che vegli 
al risarcimento o mantenimento degli Argini de' 
Fiumi, e Torrenti, che faciliti l' uso dell' acque , per 
irrigar le campagne. V ha de' Paesi, dove son paludi 
che si potrebbono seccare: o pur farle pescarectèie, 
ma niuno vi pensa. Altri ve ne ha, dove si lascia per- 
dere gran copia d' acque per trascuratine degli abi- 
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tanti, o di chi comanda. Dio dà loro del tesori, e non 
li conoscono, o non se ne sanno servire. Chi ha letta 
le Relazioni della China, e del Perù, sa con che mi- 
rabile industria e pazienza que' Popoli tirino I' Acque 
da lontano in prò de' loro campi. Un' oncia di esse 
atta all'irrigazione e perduta, accusa di poco senno 
gli abitanti. 

Non ha molti anni, che i Modenesi hanno aooreso 
a cavar Olio, e ne cavano non poco, da i vinacciuoli. 
Non caveran già olio né essi , né gli abitanti della 
Lombardia di qua dal Pò, per valersene ne* cibi, per- 
chè non pensano, o poco pensano ad avere degli Ulivi. 
Certo è, che alberi tali amano, le colline , han biso- 
gno di paese caldo, temono le Tramontane, e deside- 
rano V Ària marina. Pure mi sia lecito il dire , % ien 
dall' incuria nostra, che non si ricavi anche da questi 
paesi una competente porzione d* olio d' Ulivo, cònio 
si fa nella Riviera di Salò, e in altri siti. Abbiamo lo 
basse colline, che son capaci di que' nobili arboscelli ; 
e quand' anche non rendessero queir abbondante frutto, 
che rendono gli ulivi in tutta la costa del mare To« 
scano, e Ligustico : pure non poco se ne ricaverebbe* 
Elidente cosa è, che alcuni in esse colline tengono U* 
livi di due sorte, cioè prodoeenti Ulive ordinarie, ed 
Uiivoni. Taluno ne fa Olio, il resto va a conciar le 
Ulive per mangiarle alla tavola : cibo gittato , e di 
niuna sostanza. Meglio sarebbe il trarne queir Otto, 
che si può. Queste poche Ulive ancora vengono dalla 
liberalità, per cosi dire, della natura ; perchè i nostri 
Cantadini poco o nulla sanno della coltura di quelle 
piante, e le trascurano, e non le rinforzano col dovuto 
concime. Ora che sarebbe, se un saggio Principe 
amante del suo Popolo, oppure una Città, facesse ve* 
nir di là dall'Appennino due ben pratiche persane della 
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coltivazion degli Ulivi, le quali visitassero tutte le 
basse colline, riconoscendo i siti più proprj per pian- 
tarli e massimamente le eoste , che guardano il Mez- 
zodì con insegnar poscia ai Rustici nostri la maniera 
di governare quelle piante ? Utilmente impiegato sa- 
rebbe quel denaro, « col tempo ne risulterebbe gran 
bene : bene, che non priva degli altri consueti perché 
gli Uliveti non impediscono il seminarvi anche il grano. 
Ma il non essere noi avvezzi a certe benché utili 
cose, fa che non ne conosciamo il pregio , né deside- 
riamo di metterle a uso; e lo stolto ed infingardo 
grida: I\on V han fallo i nostri vecchj , perchè lo 
debbo far io ? Olio ancora si può cavare dal Lino e 
dai Ratizzi, sin come ognun sa. Ma pochi sanno, che 
in maggior copia , se ne può anche cavare dall' Erba 
Sesamo. Scrive il Mattioli, che nella Morea o Grecia 
molto si semina di tal Erba, con raccoglierne Olio, 

11 quale serve eziandio al cibo. Avvedutisi di questa 
prerogativa e guadagno tre saggi Nobili, uno Rave- 
gnano, e gli altri due Bolognesi , ne hanno poco fa 
introdotta la seminagione ne' loro poderi , con impe- 
trato anche dal Pubblico di Rologna , il Gius priva- 
tivo per quesl' Arte nuova. Meritano ben lode. Vien' 
alto il fusto di quell* Erba un piede e mezzo , più 
grosso e ramoso di quello di Miglio. Produce bacelli 
lunghi un' uncia e mezza in circa, pieni di semi bi- 
slunghi, alquanto più grossi del Miglio, i quali coni- 
tengono tanto d'esso Olio, che una Libra d'essi darà 
ott' oncie d' Olio, limpidissimo e giallo. Non ha que- 
sto alcun' odore, solamente bruciandolo fa del puzzu. 
Ricerca tal' Erba o pianta, terreno grasso ed irrigidi- 
tole, confessando gì' intendenti, eh' esso, immagrisce 
la terra. Ma non fa di meno il frumentone; e pure; 
se ne va sempre più dilatando la coltura. Filosofi e 
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Medici dovrebbono ben 9 esaminare la qualità del Sesa- 
mo, e informarsi meglio dell'uso, che ne fanne i Greci. 
Quand' anche non paresse a proposito per li cibi, man* 
cano forse tant' altri usi, a' quali potrebbe servire T 
Ogni di si può imparare qualche cosa, ma senza stu- 
diare non s' impara. 

Fra i costumi pregiudiziali all' Agricoltura dee no- 
tare il trovarsi in qualche paese troppo trinciati i 
campi di maniera che Poderi vi saranno, che avranno 
più e più pezze di terreno separate , e anche talvolta 
assai lontane dal centro. Altri terreni angora sì trove- 
ranno in mezzo ai campi altrui, e per la loro tenuità 
senza casa, e senza proprio coltivatore. La regola è, 
che questi sì scomodi, segregati e lontani campi son 
trattati alla peggio, vendicandosi poi anch' essi del 
poco amor de' contadini, con rendere loro neppur la 
metà di quel frutto., che renderebbero sotto i lor* oc* 
chj. oltre al non potersi ivi mettere uè frutti, né viti, 
né fate., né altre biade, che muovono l'appettilo de' 
ladri, altrimenti la minor parte sarebbe quella, che 
toccherebbe ai padroni. Circa cinquecent' anni sono i 
Modenesi rimediarono coli* forza sì fatto disordine , 
eh' era troppo cresciuto, con obbligare i possidenti a 
Vendere, a livellare, a permutare coi confinanti questi 
ritagli di terre, con varj ben pesati ordini, e con de* 
putar pubblici Estimatori ad acconciar tante ossa slo- 
gate, non già per farmar' ampie possessioni , ma ben* 
si delle mediocri e discrete , le quali regolarmente 
rendono più frutto che le troppo vaste. 

Laudato ingentia rtira, Èxiguum colilo ; ce ne 
avvertì Virgilio. Stendete anche l'occhio ad un 1 altra 
lieve sorta di terreni per osservare la loro tristo fl* 
guro, e com' è quivi costretta là natura ad essere non 
quella buona Madre, eh' è, ma bensì Matrigna. Parlo 
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de' Maggioraseli, Fideicom messi vicini a passare in al- 
tre mani, Coni onde, Prebende, Benefìzi semplici , ed 
altri beni, de' quali non si può testare, e de' quali dopo 
lo morte di chi ne gode 1' usufrutto, i suoi discendenti 
o Parenti non potrai* più godere. Non mancano al 
certo Ecclesiaattt'l timorati di Dio, e Secolari persone 
d ' onore, i quali non minor cura ed amore hanno di 
tali beni, che de* proprj. Ma altri pur troppo abbon- 
dano, che dimentichi del loro dovere, e sordi alle voci 
della coscenza unicamente pensano a spremere quel 
sugo, che possono da quelle terre non sue , senza ri- 
sarcire e mantener le fabbriche, senza rimettere gii 
alberi tagliati, e senza voler impiegare un soldo in 
bene di quelle disgraziate terre, la quali basta il mi- 
rarle pei* conoscere, chi n* è il Padrone. Ognun vede, 
quanto di più esse renderebbono in mano di chi le 
potesse tramandare ai suoi posteri, e in quanto danno 
della Repubblica torni la condizione di sì fatti Beni, 
Sarebbe ben da desiderare, che si livellassero terreni 
di questa fatta con discreta e stabil pensione a chi li 
trattasse con amore : al che miriamo condiscendere 
anche la benignila de' Sommi Pontefici per quel che 
risguarda gli Ecclesiastici , in bene de' quali torna 
l'aver da lì innanzi sicura la pensione , perchè non 
sottoposta a gragnuole o ad altri casi fortuiti; siccome 
torna in profitto del Livellano e del Pubblico il frutto 
maggiore, che I* industria sua può far risultare da 
quelle terre. Massi anche a notar la negligenza degli 
Agricoltori. Potrebbero aver frutti migliori, uve mi T 
gliori ; poca fatica costerebbe il procacciarne da chi 
ne ha ; e pure mai non vi pensano, o poco se ne cu- 
rano A che tanti pensieri ? dicono essi, non basta 
forse quello, che s' ha? 
Sqre&be anche bene, che persone intendenti esami- 
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tinsero, qiial maggior vantaggio risiili) ad un paese 
del semihar Lind o Cafiape. Negli antichi secoli, per-* 
quanto ho io osservato nelle pergamene df que' tempi, 
non usava il nostro contado se non la coltura del 
Lino che certo è da anteporre alla < anape per le tele, 
oltre air Olio, che sene può ricavare, il cui uso serve 
anche olla Medicina e a i Pittori. Oggidì qui non si 
mette che canape. Probabilmente costa men fatica, e 
ne vien maggior bene,, perchè piò abbondanza di tela 
può farsene, e questa serve anche alla bassa gente, la 
quale di gran lunga supera In numero P altra. Ha è 
da osservare, farsi in Germania e nel Piemonte delle 
belle tele fine e bianche, e queste di sola Canape ; per- 
ciocché maniera e' è di ridurre essa Canape alla sot- 
tigliezza del Lino, con qualche spesa si ; spesa nondi- 
meno, che vien bene ricompensata. Mi è anche stato 
insegnato il come; ma piò sicuro sarà; che un' attentò 
Principe o Magistrato ne faccia prendere le più esatte 
Informazioni per introdurre, se tornasse il conto, nel 
proprio paese questa profittevole usanza. A noi , av- 
vezzi a far venire altronde le tele fine, comperate con 
tant' oro, non cade mai in mente, che potremmo far 
noi quello che tanti altri piò industriosi fanno per 
tenderlo appresso alla nostra prigrizia. Quando poi 
riuscisse all' industria di migliorar la Canape e di 
farne belle Tele, a questa converrà mutar nome , al- 
trimenti pericolo et saivbbe, che non potesse prendere 
sonno in quelle chi non si crede distinto dal Volgo, 
se non usa robe straniere. Ma per buona sorte ho tro- 
vato dippoi in Modena ciò, ch'Io cercava altrove , 
cioè un altro men dispendioso Segreto per ridurre la 
Canape alla sottigliezza del Lino. Me lo ha comnnicàto 
il Signor Marchese Alfonso FòManelii, Cavaliere per 
va j suoi pregi distinto, e massimamente per la sodà 
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*»d anche amena Letteratura sua, talché ne posso an- 
ch' io far parie al Pubblico , e la fo ben volentieri. 
Forse per la Canape troppo grossa non prudurrà «i 
buon i effetto. » , i 

Modo per ridurre la Canape somigliate al Lino. 

w 

/ « « * fi • t* « * , * 

• * * m * • ' • 

Si fa prima la lisciva con cenere buona, e vi si 
mette un poco di Calce viva a giudicio, secondo la 
quantità della Canape, che si vuol* acconciare. Si 
leva- dal fuoco lasciandola chiarificare. Si prenda 
poi la Canape: e si pesa, e per ogni dieci Libbre 
d' essa vi si pone una Libbra e mezia di Sapone 
grattato : e si mette a molle , facendola sfare per 
24 ore nella suddetto Lisciva ben chiara. Indi si 
fa bollire per due ore continue, e poi si leva , po- 
nendola ad asciugare all' ombra: ed asciugala cÀ'è, 
si fa gramolare con ridurla in manelleUe, poi si fa 
conciare ad uso di Lino. 

. Mostrommi la Signora Marchesa Fontanella Dama 
di costumi antichi^ una inanella di Canape acconciata 
nella forma suddetta, e talmente spinata, che ognuno 
la prenderà per Lino % tonta è la sua sottigliezza , e 
col colore stesso del Lino. Fors' anche merita d' esser 
slimata più del Lino, perchè la sua fibra è più forte 
dell' altra. Hussi inoltre da osservare che i nostri 
Contadini, perche fuggi-fatica , tagliando le gambe 
della Canape, ve ne lasciano tre, o quattro dita sopra 
la terra. I Bolognesi siccome più industriosi la tagliano 
con ferro apposta sotterra di modo che guadagnano . an- 
che due o tre altre dita della medesima gamba Ma in 
Francia per nulla perdere cavano intera la buchetta 
colle radici: macerata poi eh' è seccata la Canape, da 
noi si usa di romperla. con bastoni. Cagione con que^ 
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d'essa Canape, del che poi viene una buona perdita, 
cioè la stoppa, che si ricava in gramolarla. Questa 
perdita la risparmiano i Francesi, perchè colle dita 
cominciando dal fondo, frengouo fe bacchette, e sanno 
tirare intera la falda sino alla cima, con gramolarla 
poi soavemente» ÀI ire maniere accora più utili con ve* 
rebbe apprendere da' Paesi stranieri, dove si fabbrica 
gran copia di tele o ordinarie, o sottili, si per filar la 
Canape alla rocea, o al molinello} come anche per 
tessere e imbiancar le tele. Usano, per esempio le no» 
stre Donne d'avvolgere alla rocca il garzuolo della 
Canape: laddove in Francia si lasciano pendenti dalla 
rocca le folde come si & in «are la Lana: vien me- 
glio il filo, se il telajo non è ben fermo, sovente si 
trova non essere uguale in tutti i lati la tela» Per la 
bozzina le tessitrici nostre usano la crusca. Altro ef- 
fetto fa il fior di farina , come si pratica in qualche 
paese d' oltramontL In somma tutte le Arti conver- 
rebbe perfezionarle per quanto si può, osservando ne' 
varj paesi il meglio delle Manifatture. Tali ricerche 
sono ben più da stimare, che le vane speculazioni di 
certi Filosofi, ed anche Teologi, imparate le quali nulla 
s' impara. Sapone occorre per sottilizzare la Canape. 
Ne può facilmente fare ogni Città per uso e comodo 
proprio. Che goffaggine è mai quella d'un paese, che 
tutto se lo procacci d' altri paesi, e ne pur sappia far 
Saponate per le barbe I In quelle contrade ancora , 
dove il medesimo Sapone si fabbrica, ma di cattiva 
qualità, merita d'essere derisa tanta negligenza: giac- 
ché Città vi sono, che ne fabbricano dell' ottimo e del 
più sodo, delle quali si può con tanta felicità imparare 
la vera dose. Diciamo ancora questa. Niuna fatica du- 
rano i CouUdint a far nascere Urtighe ne' Campi 
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loro. La natura senz' esser pregata, fa loro sponta- 
neamente questo brutto regalo ; quanto più grasse son 
le terre, tanto più volentieri questa mal' erba ivi s'al- 
ligna, e non molestata, a poeo a poco si dilata, e forino; 
de' piccioli boschi. In vece di schiantarla dalle radici, 
sogliono per lo più i Villani taglieria sopra terra , ed 
ecco la medesima risorgere come prima. Ha almeno 
sapesse questa gente convertir si fatto male in bene. 
Non mancano Popoli industriosi , che a guisa della 
Canape e del Lino fanno macerar le Unighe colla 
rugiada o in altra guisa, e formarne poi Tela, appel- 
lata Urtighina, fors' anche più forte di quella di Ca- 
nape. Se i nostri lavoratori han paura di pungersi le 
mani, troveranno ben presto chi loro insegnerà la ma* 
niera di difendersi da quelle punture. 

Bene sarebbe, che facessero correre stampati per 
le mani del Popolo certi utili e sicuri segreti, per au- 
mentare F Agricoltura, ed altre invenzioni di Mac- 
chine vantaggiose al pubblico. Ha bisogno la gente 
rozza ed ignorante d' essere ajutata e commossa. I- 
strtii^a che sta in cose, delle quali riconosca l' utilità, 
allora tal un mette mano a quel proflttevole impiego, 
e l'esempio eccita all'emulazione. Nel Veronese, Vi- 
centino, e Trevigiano, fatto ch'è il raccolto de' grani, k 
tosto si semina il Soryo, sorta di legume, onde sì fa 
farina migliore e più salubre, che quella del frumen- 
tone o sia aiz; e se le pioggie favoriscono , se ne ri- 
cava buon frutto. Non converrà questo legume ad o- 
gni paese: ma certo non si dovrebbe trascurare di 
fame lo prova in quei, che hanno del terreno sassoso, 
perchè solamente in questo riesce bene. In Francia 
usano molto il Urano Saracino, che ha la corteccia 
nera, laonde s J ha da vedere, se sia lo stesso , che il 
Sorgo. Finalmente se alcuno merftfr d ? esser trattato 
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con soavilà e l>eso discreto , principalmente degna è 
tfogni riguardo V università de' Contadini , dalie fati- 
che de* quali dipende orna de'prinuirj tesori dell* Re- 
pubblica ; che tare appunto sf deè chiamare r AgricoU 
tura. Qualora quel povero popolo venga indiscretamente 
caricato di gravezze, e patine varie angherie, che con 
facilità vanno sempre inventando ! Ministri del Prin- 
cipe, o del Pubblico , e sènza distinzione alcuna di 
lasse, fra chi coltiva buoni terreni, e chi è condan- 
nato a coltivarne de' cattivi e sterili : troppo si aco- 
raggisce con incredibile dannò della Campagna, e del 

ecie la 

necessità di rimediare a 
questo disordine è di Animare i povéri Lavoratori al 
troppo necessario loro tittstieré, invece di disanimarli? 
Sarebbe ànfche da desiderare, the ogni Città imitasse 
l'institulo dell' Antico e prudenlissimo Re Numa il 
quale per attestato di Dionisio Alicarnasseo , deputò 
oer ogni Villa un Sopraintendente all'Agricoltura. 
Visitava questi le campagne, osservando quali fossero 
bene, e quali male coltivàte, e tutto metteva in iscritto, 
ppr Informarne il He, il qual posèia faceva lodare, e 
premiare gì' industriosi j e ammonirà è correggere i 
pigri. Dov'è la Congregazione del buon Governo, 
potrebbonsl ad èssa portare somiglianti Relazioni, ac- 
ciocché prò vedesse. In attri paesi basterebbe un Mi- 
nistro deputato a quésta faccènda. Di tfbppa impor- 
tanza è l'Agricoltura, né si dovrebbé trds&irar dili- 
genza alcuna per emendarne i difetti j è migliorarne 
lo stalo. Da essa ( canvien ripetèrlo ) dipende I* ali- 
mento, e il vestito del Popolò ; dà èssa la materia per 
Je manifatture, e il tirar daiiaro col più delle' Sete , 
Lane, Grani, Vino» Otio> Bestiami ec. Ma noi per 
|KM»a avvertenza sUmiamo i assai , ed onoriamo cèrte 
Arti utili, o solamente* declinate al lusso, o poco conto 
faccioni di Quella, eh' è là più importante delle alt rè; 
Trinci 3 
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MOLTO IMPORTANTI, UTILI E NECESSARIE 

DA PRATICARSI SELLA BU05A AGRICOLTURA 



l rima, mettere il suolo della Terra in positura tale, 
che non possa cosi facilmente essere portato via dalle 
acque piovane, e super Sciali , e renderlo sano dalle 
sotterranee , quando di sua natura non fosse ; e nelle 
pianure , che restano troppo basse e soggette alle 
inondazioni, è neccessario anzi necessarissimo cercare, 
e trovare il modo d'alzarle, o come altri dicono col- 
marie ; pigliando le torbe dall'escrescenza de* Gumi 
o correnti più vicini dalle quali se ne ricavano utili 
di grosse conseguenze. 

Seconda, si scelga e si metta la terra piò attiva e 
migliore intorno alle barbe delle piante in maniera 
che possa facilmente subito darle tutto r incremento ; 
e queste si scelgano altresì capaci, e si piantino in modo 
che possano inimediamente pigliarlo colle loro barbe 
nella mugliar quantità possibile. 

Terza, si tenga la Terra con la lavorazione in con- 
tinua attività, affinchè il nutrimento e lo spirito resti 
più anticipatamente che sia possibile impiegato a bene* 
fi/.io delle piante, e delle semenze ; nè se ne perda 
mai neppure una minima parte inutilmente. 

Quarta, che la Terra non resti mai oziosa; m* 
sempre piena di quelle piante, e di qoeHe semenze più 
proprie, e più sicure, e più utili, e vantaggiose, e che 
portano seco meno speso, e meno risico. 
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TRATTATO DELLE- VITI 



CAPITOLO PRIMO> 



Delle qualità del Terreno > e del silo per le fili. 



± rima di venire alla* risoluzione di piantare non 
solo le Viti, ma qualsivoglia altra sorta di piante, è 
necessario riconoscere la-qtiaiità e positura-dei terreno. 

Ogni sorta di terreno, dm e nascono spine, rogiti, 
finestre, mortelle, e simili, è buono- per vigne; eccet- 
tuato quello , che nella State s' apre eccesivamenle 
questo è cattivo, non solo per vigne > ma per altr* 
piante ancora, per esseve in prwuo luogo di stia naturo 
troppo forte e bizzarro, e- perchè in quelle grandi o~ 
perture vi penetra il Sole, e il gran caldo fino alle ra- 
dici delle piante ; e in olire, serrandosi e costipando^ 
eccessivamente insieme perii troppo asciuttore, quella' 
sorta di Terra cosr bizza ra, viene od allontanarsi dulie 
barbe delle piantele perdere,. per cosi dire, la sua at- 
tività : onde addormentandosi queste non possono ot- 
traere dàlia Terra il dovuto nutrimento ,, perchè re- 
siano come distaccate, e abbandonate; Se poi questa 
sorta di Terra fosse in Paesi,- dove si potesse adac- 
quare, sarebbe molto buona, per essere di sua natura 
forte, e sostanziosa,, e farebbe molto vino, ma non <U 
grande spirilo, nè di delicato sapore e odore.. Mi con- 
trario il Terreno leggiero., sottile, e asciutto, e sassoso, 
purché aia in paese caldo, produce le Viti più deboli 
che fauno meno vino, ma molto più saporito, odorifero . 
delicato, e durevole. 
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11 sito per le Vigne è di due sòrte, cioè in rolline* 
e in pianure. Nelle colline, che .sono esposte a Tra- 
montana, le % iti fanno inolia piti uva di quelle, che a 
mezzo giorno ; perchè non sono tanto soggette a pa* 
tire l'asciuttore dvlla State, e possono più facilmente 
fecondare le sortile , che detono servire per il frutto 
dell'anno tentino, erettuati quei luoghi ote i freddi 
fossero frinito eccessi*!. Quelle poi, che restano a mezzo 
giorno fanno meno vino, ina assai migliore , mentre 
r tire si maturano pift peritamente. Verso Orienti* 
è bene piantare vitami d' uve che patiscano danno 
dalla nebbia e dalla rugiada, come sarebbero Mosca* 
delle, Dolcipappole, Claretti reati di Plancia, Treb» 
biani di Spaprna, me Greche e simili , che fanno le 
pigne serrate , e di guscio gentile* osservandosi però 
sempre la qualità e proprietà del suolo. E* superfluo 
dire ciò che dice Virgilio, che non è buono per le vili 
il sito terso Occidente ; ma non pare, che questo 
possa esser regola generale, attesoché per alcuni vi- 
tami può benissimo esser profittevole, e vantaggioso # 
cioè per quelle asciutte, e di guscio duro, alle qusli le 
rugginite e le nebbie possono esserle di giovamento > 
avuto però sempre il dovuto riguardo alla qualità del 
Suolo. Al contrario per qtielle di guscio tenero e troppi) 
gentile sarebbe assolutamente di pregiudizio. Ossei* 
4 v andò sempre di non piantare liba vigna tutta di un 
medesimo vitame, ma di più e diterse qualità) perchè 
si addottimi, e siano proprie per la qualità del suolo ; 
poiché dnndosi il caso, come bene spesso accade, che 
nn anno un vitame frutti poco, nell'altro può fruttar 
inoko, e perciò si piantino di pift sorte, ma sempre 
'con la dovuto necessaria attenenza, che una qualità 
l'accia lega con I' altra : perchè la mescolanza dell'uve 
di sorte molto differenti piantole-* caso , è accidente 
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ch« qualche volta facciano vini di sapor delicato, e 
che si conservino senza qualche imperfezione. OmTè, 
che per fare \ vini buoni e delicati, e che si conser- 
vino tali, si ricerca Y appropriare i vitami alle qualità 
dei terreni, e accozzare insieme la dose dell'* uve ; 
però quando uno vigna nuova comincia a frullare, io 
stimo necessario, che si faccia la prova , scegliendo» 
sempre V uve mature e perfette , e pigliandone una 
porzione per sorla, melterle insieme per venderne con 
la sperienza poi Perito; e trovando, che facciano il 
vino a seconda del genio, e del gusto di chi deve be- 
verlo, convien pigliarne il ricordo per darle l'ordine 
ogn'anno. Se poi non facessero bene, si muli la dose 
deli' uve, che' è quanto dire, di una sorta crescerla , 
e dall'altra scemarla, e cosi andar seguitando fino a 
tanto che non sarà ridotto il vino alla perfezione, ed 
al genio e gusto di quelle persone , che dovrai! be- 
verlo; poiché molte volte fidandosi delle vigne co* 
gliendo l v uve a caso e alla rinfusa , senza osservare 
se i vitami abbiano fruttato ugualmente si vede poi 
che i vini fanno della variazione da un anno all' al- 
tro, oltre a quella, che possono fare dall' essere un* 
anno 1' uve poco, e V altro molto mature , derivando 
ciò dal non fruttare i vitami ogni anno ugualmente ; 
onde ritorno a dire, che si colgano gli assortimeli 
dell' uve da loro soli, e non a caso e alla rinfusa. 

In ultimo di questo Capitolo, dico, che quando si 
vogliono fare vigne di nuovo, ovvero rifarne di quelle, 
che già sono andate male, o disfatte, si osservi , e si 
riconosca prima esattamente la qualità della terra, la 
situazione e positura del luogo ; scegliendo poi i ma- 
gliuoli di vitami di sorta, che si confacela alla qualità 
della terra ; poiché essendo quella di sua natura molto 
grassa, umida, e sostanziosa, vi si metteranno vitami 
ebe facciano l' uve asciutte, sode, di guscio duro, e lo 
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1><gne non mollo serrate, perchè questa sorta i' ave 
lia sussistenza eapnee di resistere, anche nelle terre 
umide e grasse, ove non crepano nè marciscono i gra- 
nelli con quella facilità che farebbero, se fossero uve 
di guscio gentile, delicate, molto umide, e con le pigne 
serrate, alle quali ogni piccola pioggia, nébbia, o al- 
tra umidita fa «fhe crepino * marciscono i granelli 
molto prima della vendemmia. Al contrario nelle terre 
leggiere, asciutte, non mólto grasse e di poco corpo,, 
ti come in altre, che nella State s' -asciugano facil- 
mente, si costipano, s' uniscono, -e si «errano insieme, 
facendo dell' aperture , si piantino Vitami d' uve di 
guscio gentile, umide, e delicate, Tome sarébbero Dol- 
cipappola, Moscatella Bianca, Claretto rosso di Fran- 
cia , Tribbiano di Spagna , o sia uva greca , Yerdea 
Borbarossa e simili ; perchè in queste sorte di terre 
resistono molto più , facendo il vino di miglior sapore, 
piò spiritoso , odorifero , delicato , e durevole. Nè si 
lasci d'osservare alia qualità dell* aria , e del clima , 
eh' essendo caldo vi si piantino vitami d'uve dure, e 
sode, che maturano più difficilmente, eonie sarebbero, 
Lacrima di Napoli , Bafaone , Malaga bianca e rossa, 
Claretto di Francia , Vagano , Zeppolino imperiale , 
o sia uva tedesca , e simili altre uve , die maturane 
perfettamente cor. difficoltà. Laddove nell'arie più 
fredde, che restano esposte a Ponente, e Tramontana 
visi piantino vitami d'uve, «he maturano presto, 
tome il Raverusto dolce , Colore canino , Canajola , 
Moscaddla bianca , Tribbiano Fiorentino , Pignolo, e 
simili. Assicurando ognuno , che con questo modo di 
piantare si viene mollo a emendare , e correggere i 
difetti , che per loro stesse hanno le medesime uve ; 
per non dire quelli delle Terre. 
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CAPITOLO II. 

Del modo di far U fosse per U vili. 

Riconosciuto eh 9 avremo. minutamente il terreno,» 
sarà in paese montuoso e scosceso, dove Tacque delle 
grosse pioggie portano sempre via della terra , si fac- 
ciano le fosse profonde e larghe più di due braccia: se 
poi fosse in Volli, o in altri luoghi, che vi potesse scen- 
dere della terra portatavi dall'acque piovane , si fac- 
ciano le fosse meno profonde , ma sempre con l' istessa 
larghezza di più di due braccia , e colla dovuta neces- 
saria avvertenza , mentre si scavano le fosse , di sce- 
gliere , e mettere separatamente tutta da una parte la 
Terra superficiale e migliore , e dell'altra la cattiva, e 
non addomesticata , nè mai confonderla, per non averla 
a cercare e medicare, quando si piantano i magliuoli, 
ed altre piante ; essendo questa per verità una cosa di 
gran rilievo, e di somma importanza, benché sia po- 
chissimo praticata. Fatte adunque le fosse, come sopra 
si è detto, si pulisca , e si sbarazzi tutto il fondo , le- 
vando i sassi , le ciocche, e radiche di legnami, o al- 
tro che vi fosse; acciò si possa vedere, se l'acque sotter- 
ranee possono avere felicemente il loro dovuto e neces- 
sario esito : e trovando che stiano a dovere , si facci* 
per tutto il mezzo del fondo delle fosse una fogna an- 
dante, composta di tre sasssi grossi, cioè uno in mezzo 
messo per diritto, e li due altri , uno per parte , appog- 
giati in modo, che fra questi e il sasso di mezzo vi 
resti sempre tanto di vuoto per dove possano scorrere 
non solo tutte Tacque de'gemitivi, e travenate per la 
terra; ma le piovane ancora, che necessariamente per 
molto tempo vi penetrano dalla superficie ; affinchè le 
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tiii, ed altre piante non sieno mai soggette a patere 
la soverchia umidità , e si renda sano tutto il suolo 
dalla coltivazione e campai-cecia adiacente , quando di 
sua natura non fosse. In oltre si rifianchi benissimo 
d ambe le parti la detta fogna con sassi piccioli e minuti, 
acciò restino ben serrate alcune buche e aperture , che 
sogliono restar tra un sasso e l'altro dell i due appng* 
giati a questo di mezzo. 

La maniera di fognare nel modo qui sopra descritto, 
secondo me, è assai migliore , e più facile di quella 
che molti usano., pigliando anche essi tre sassi, metten- 
done due dritti per tutto il fondo delle fosse, lontani 
circa un palmo l'uno dall'altro, e mettendo il temo 
sopra i detti due, in modo che le fogne vengano a 
guisa di cassette , quali sono più pericolose, ed è più 
facile che restino serrate , e accecate , mentre può 
rompersi qualche sasso , in particolare di quelli che 
sono al di sopra , ovvero possono entrarvi, e morirvi 
degl' animali , siccome in lungo andare possono es« 
sere rovinale e serrate affatto da qualche barba di 
pianta grossa , come di fico, pero, melo, ecc. oltre al 
maggior perdimento di tempo , perchè non tutti i sassi 
sono al caso ; attesoché per questa sorta di fogne è 
necessario , che siano almeno mezzi addattati e avver- 
sati : laddove per farle nella maniera da me proposta, 
tutti i sassi un poco grossi sono a proposito , e rie- 
scono le fogne più stabili e sicure , non essendo cosi 
soggette al pericolo di restar serrate e accecate , per- 
chè con tre soli sassi , messi nella maniera sopra de- 
scritta, si vengono a fare due fogne; che quando mai 
per accidente in lungo andare si accecasse da una parte, 
resta aperta dall'altra. Fatte adunque che saranno le 
fogne , come sopra si è detto , si coprano subito copio- 
samente con fasti di stipa , o altro legname verde e 
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grossolano ; onde cosi fatte, fognate e stipate ìe fosse si 
lascino per qualche tempo cosi aperte al caldo , ed al 
ghiaccio senza piantarvi i magliuoli, ed altre piante , 
massime nelle terre forti, umide, e grasse, aftinché ri-' 
cotte, e dui caldo della State, e dal ghiaccio del temo, 
venghino a rendersi quelle terre più trattabili , ed atte 
ad abbracciare le piante con maggiore attività e faci- 
lità: laddove nelle terre leggiere, deboli, asciutte, di 
poco corpo, non è tanto necessario lasciarle cosi aperte 
senza piantarvi , perchè sieno ricotte, e dal caldo , e 
dal ft-eddn ; ma praticandosi non sarebbe altro , che 
bene , mentre acquisterebbero maggiore attività. * 
Io non dico qui niente per quello che riguarda il 
modo di cavare , e portar via dalle coltivazioni tutte 
l'acque piovane superficiali, e sotterranee; nemmeno 
l'ordine, che deve praticarsi per le distanze delle fosse; 
e delle piante , mentre penso di dir qualche cosa in 
appresso nello coltivazione degli Ulivi , che possa 
servir di regola anche per quelle delle Vili , ed 
altre piante. 

• # 

CAPITOLO III. » 

Del modo di scegliere, e conservare i Magliuoli. 

Volendosi fare una nuova coltivazione di viti , si 
faccia prima un' esatissiina riflessione per venire in co- 
gnizione delle qualità dell'uve, che possono esser pro- 
prie per il terreno , e per il clima ; pensando poi per 
tempo al modo più sicuro di fare la scelta, e provvi- 
sione de' magliuoli , mentre non si abbiano vigne., che 
sieno già piantate con gli assortimenti dell'uve separate. 
Io questo caso stimo necessario pensare preventivamente 
a farne la provvisione in tempo che le Viti abbiano 
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le loro ave» andando a contrassegnare fatte quelle, 
dalle quali si vogliono staccate i magliuoli , che si sti- 
mano proprj per la nostra coltivazione , facendo ad 
ogni Vite una legatura con salcio, come per esempio a 
quelle d'uva bianca con salcio giallo , a quelle d'uva 
rossa con salcio rosso; e secondo le diverse qualità del- 
l' uve che bisognano, si praticano diverse sorte di le* 
gature , come di ginestre, o altro che si stimi proprio; 
ovvero si tingono le Viti con tinture di diversi colorì, 
pigliandone esattamente i dovuti ricordi, per poter fare 
gli assortimenti sicuri ; poiché venendo il tempo di 
staccare i magliuoli dalle loro Viti , si possino più fa* 
eilmente assortire le qualità dell' uve senza confondere 
e mescolare una sorta coir altra; ed occorrendo , come 
bone spesso accade , <H dovere staccare i magliuoli 
qualche tempo prima di piantarli, si avverta di non 
legarli in fasci grossi, ma piccoli di venticique, a 
trenta per fascetto, stringendoli poco colle legature; 
perchè legandoli in fasci grossi , per metterli sotto 
olla terra per consertarli , quelli che restano al di den- 
tro, e in mezzo de' fasci non la toccano, e patiscono 
cosi fortemente l'asciuttore, che in breve tempo per* 
dono la loro attività, e diveltano languidi, e vizzi , 
'per non dir mezzi secchi : onde ne nasce che molti 
se ne perdono affatto, ed altri si attaccano cosi debol- 
mente , che non possono mai risolvere per farsi viti 
robuste e grosse* 

. Per conservarli adunque nella miglior forma, si 
scelga un luogo di terra sottile, leggiera, ed asciutta, 
che sia esposta air aria di mezzogiorno più che sia 
possibile ; ed ivi si scavi una fossa capace per tutti i 
magliuoli, che si vogliono conservare, fondandola benis- 
simo con sassi, mettendovi sopra stipa, o altro legname 
minuto, tacendoti poi un suolo di Urrà gentile e per 
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mettervi tolti quel magliuoli , che si vogliono conser- 
vare , distesi e legati in piccioli fascetti poco serrati ; 
e mettendo ad ogni fuscello iUuo ricordo scritto, ripo- 
sto in una canno, ovvero se ne pigli nota in qualche altra 
inamena per ritrovare Je qualità dell'uve, eh' è cosa 
di somma importanza; coprendoli poi con terra leg- 
giero e sottile, acciò non possano mai fermarvisi, né 
«lagnarvi P acque piovane, ma possano scorrere , e 
andarsene subito sotterraneamente per la fogna per 
non essere di pregiudizio a' magliuoli ovvero si met- 
tano in una cantina, o iti altro luogo caldo , legati 
come sopra, e distesi in terra, e coperti benissimo con 
rena molle: o pure si mettano distesi nelP acqua 
tanto al fondo, dove non possino sentire uè il ghiac- 
cio, né cosi facilmente il caldo. 

Le suddette tre maniere, aecondo me, sono le mi- 
gliori, e più sicure per conservare i magliuoli. Alcuni 
usano 4i legarli serrati a grassi fasci mettendoli nel* 
I' acqua per diritto forse meno della metà , o in ter- 
reni grossi e umidi, ove il ghiaccio li danneggia, per- 
locchè molti non si .attaccano, ed altri si attaccano, cosi 
debolmente, che fanno sempre piccole e minute get- 
tate con poco segno di perfetta salute, restando «eoi* 
-pre viti piccole, languide, miserabili, e poco fruttifere. 

Dovendosi poi trasportare da un Paese all'altro, 
-ancor che non fosse molto lontano, si avverta di non 
farlo in giornate molto rigide e ventose, che lor sa- 
rebbe di pregiudizio asciugandoli. Avvertasi ancora , 
•tanto nel trasportarli, come nel sotterrarli, che non se 
Ji guastino $lt occhj, nè si sbuccino, nè si faccia loro 
altra lacerazione; e perciò si fanno bene con fieno, 
ovvero si usino delle stuoje o pani lani ; e caso che 
V accidente portasse, che dovessero stare più d'un 
giorno per viaggio si facciano iagnare almeno uua 
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volta il giorno, gettando V acqua sopra a* fasci senza* 
scioglierli , in maniera che tutti i magliuoli restino' 
bagnali, giacché per molti cupi è qtifisi impossibile di 1 
potere staccare tutti i magliuoli delle loro viti, e pian* 
tarli subito nulle coltivazioni, quali fanno allora prove 
molto migliori di quelli ancora, che sono stati con- 
servati nelle due maniere piò sicure; essendo cosa 
certa, che ogni piccolo asciuttore, o superflua umidità 
che patiscano, fa che quei piccoli sermenti s'illangui- 
discano e perdano In loro vivezza, e pronta attività; 
avendo iti ciò \eduto più volte coli' esperienza, maestra 
infallibile di tutte le cose. Ma perchè si riducono ar 
pochi quei magliuoli, che s possono piantare subito 
staccati dalle loro vili , anche quando si abbia la co- 
modità di tagliarli vicini alle coltivazioni, ove debbon 
piantarsi; attesoché queste potrebbero essere di sua 
natura in terre forti, umide e grasse, dov' è necessario 
piantare d' Aprile, e Maggio, in tempo che le vili sono 
entrate in azione, e hanno già messo, onde ognun sa 
che si debbono staccare i magliuoli dalle vili prima 
che mettano, per conservarli fino al tempo che debban 
piantarsi ; ed è vero, che alcuni di quelli da piantarti 
ne' Mesi di Aprile, e Maggio, si possono staccare dalle 
viti, e metterli subito nell' acqua , per lasciar veli fino 
che non cominciano a mettere; ma quando si vedesse, 
che cominciassero a entrare in azione, il che si cono* 
•ce dall' ingrossare e gonfiare che fanno i loro occhj , 
e non si potessero per allora piantare , si cavino im- 
mediatamente dall' acqua, sotterrandoli , come sopra, 
si è detto, in maniera che non possano sentire il caldo, 
acciò, non mettano, nò asciughino. 

Quando si fanno le scelte de' magliuoli , mentre si 
•laccano dalle viti, si stia bene attenti in non pigliarne 
alcuni molto grossi, cbe hanno gli occhj piccoli , e 
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lontani i* uno dall' nitro, e quasi ad ogni occhio n è 
sortito un sermento: nemmeno altri che sono molto 
sottili e minuti, non essendo buoni né gli uni f nè gli 
nitri, essendo i primi dffieili a mettere le barbe, per 4 
chè essendo stati toccati con troppa violenza da tutto 
il vigore e forza della vegetazione, non hanno potuto 
fare a meno di non gonfiarsi } ingrossarsi, e allungarsi 
estremamente, e cobi restare flosci; e come vuoti, e 
poco o niente assodati, e con pochissima attinia. Al 
contrario gli Altri che per mancanza di nutrimento, e 
di forza restano sempre troppo sottili , e minuti, non 
possono fare buona riuscita; ond'è che nè gli uni nè 
gli altri, possono essere neppure di mediocre bontà ; 
essendomi ciò stato più volte confermato dall' espe- 
rienza. 

1 Magliuoli perfetti sono quelli di una mediocre 
grossezza, che anno gli occhj grossi, rilevati, e vicini 
1' uno all' altro* essendo questi totalmente pieni, fissi , 
consolidati, e con molla atti vii A ; quali nell'atto di 
staccarli dalle loro Viti, si osservi* se vi si potesse la- 
sciare, oltre al capo che deve servire per il magliuolo, 
(sempre colla dovuta avvertenza di non pregiudicare 
al frutto dell' anno venturo) qualche altro capo, o 
fermento assodato e buono, spuntandosi questo alla lun- 
ghezza di due, o tre occhj, lasciandoli attaccali alla 
croce, o, come altri dicono, crocetta del magliuolo , 
purché non \ì sia niente di secco e imperfetto; poi- 
ché prestano quesii maggiore attività, e servono di non 
ordinario vantaggio per V attaccamento e assicura-* 
mento de J magliuoli. 

i 
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Del modo e del tempo di piantar le viti) 
o sieno Magliuoli* 

Lasciate ch ? avremo per qualche tempo le fosse sco* 
vate, fognate, stipate; e senza piantare , si prendano 
quei magliuoli già- scefli, e destinati proprj pei* la 
qualità della Terra, e dei Clima , imbrattandoli per 
due palmi almeno con rsterco Vaccino -, o Pecorino 
sfatto benissimo con acqua, in mudò che mettendovi 
1 magliuoli ne restino bene coperti , affinchè più fa- 
cilmente si abbraccino, e si uniscano colla terra. Si 
piantino adunque così- imbrattati nei mezzo delle fosse, 
lontani circa un braccio T un dall'altro, ben diritti & 
affilati, tirandovi prima un suolo di ternr della scelto 
e migliore per r attezza di un patino almeno sopra la 
stipa, dove si piantino i magliuoli dritti perpendico- 
lari, senza storcerli ne piegarli nulla affatto; poiché la 
piegatura e torcitura, che quasi da tutti vien prati* 
ticata, non serve ad altro che a farli della lacerazione, 
e delle stigliature; owT è che dir questi luoghi cosi 
lacerati e stigliati non possono mai sortirne le barbe; 
e si avverta di piantarli in modo, clYe* nelle terre leg* 
giere, sottili, asciutte, e soggette ad essere sbassate e 
portale via dall'acque piovane, restino al fondo poco 
meno di quattro palmi ; e nelle terre forti , umide e 
grasse, e che risiedono in volli, o in altri luoghi, dove 
non ne possa scendere per I' acque delle pioggie ai 
piantino al fondo tre palmi, e forse meno, mettendoli 
intorno per l'altezza di due palmi in circa tutta la 
terra scelta e migliore, e si governino comodamente 
bene nell' atto di piantarli con qualche sorta di con* 
t\m$ spiritoso, e bene smaltito, mettendolo vicino * 
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magliuoli, mescolato con la terra scelta sema pigiarla 
né calpestarla co' piedi, per non diminuirle la sua ai» 
livilà acciò possa facilmente attraente le barbe, e que- 
ste postino agire con tutta vivezza e facilità. E per 
assicurarsi, che stiano perpendicolarmente dritti , si 
metta, mentre, si piantano, a ciascheduno un piccolo 
paletto, o canna, dove si fermano tirati su diritti cou 
con semplice legatura, per tanto che sieno ripiene le 
fosse a queir altezza, che richiede il bisogno , levan- 
dosi poi I paletti e canne per servirsene ad altri ma- 
gliuoli, e caso che ne restassero alcuni senza attac- 
carsi si ripiantino dell' istesso vitame subito l'anno 
susseguente, scavando con la vanga la buca più larga 
che sia possibile, purché non si guastino le barbe, né 
si smuova la terra intorno agli altri , ehe gli stanno 
appresso, già piantati nell'anno passato; e si lada 
tanto al fondo, che si ritrovi la stipa ; piantandoli poi 
eolla medesima avvedutezza di governarli , e rical- 
zarli colla terra migliore senza pigiarla , né calpe- 
starla, lasciandola così sciolta e sollevata. 

Io dico, che si piantino, e si ripiantino i magliuoli 
con la vanga ; perché non lodo , anzi condanno , il 
modo che da molti vien praticato di piantarli , e ri- 
piantarli colla cruccia ; poiché non si possono in modo 
alcuno piantare con tutto quel legname, e quella croce 
che loro si lascia, quando la buca é fatta colla vanga 
oltre al non potersi mai serrarli, e accostarli bene la 
terra oli' incontro, e allo stigliarsi e guastarsi loro gli 
occhi, mentre si spingono abbasso con forza, per l'an- 
gusto e piccolo foro fatto colla cruccia. 

Piantati adunque, e addrizzati che saranno i magli- 
uoli, come sopra si é detto, si vada avanti con la riem- 
piuta delle fosse, mettendo sopra sempre la terra più 
cattiva, t non addomesticata, coir avvertenza di non 
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riempirle affatto, lasciandole aperte, che vale a dire 
4>i(i busse un palino in circa della Campereccia adia* 
venie, nel mezzo appunto, dove sono i magliuoli, per 
terminarle di riempiere, e metterle in piana positura 
nel!' anno susseguente, mentre si dorranno scalzare j 
governare, e rincalzare i magliuoli, ed altre piante. 

Dopo piantali i magliuoli, e ripiene le fosse, come 
«sopra, si lascino senza spuntare fino a tanto che noit 
sia venuta una pioggia, che ubbia un poro riunita , e 
abbassata la terra delle fosse ; indi si spuntino in modo 
che resti solamente un occhio fuori della terra, col- 
T avvertenza di tagliarli più lontano che sia possibile 
dall' occhio che si lascia sopra Iti terra, eh' è quanto 
dire vicino all' altro che deve levarsi; poiché la ta- 
gliatura fatta troppo vicina all' tìcchio , che si lascia 
per la nuova sortita, potrebbe indebolirli, e pregiudi- 
carli : e caso che andassimo incontro alla Primavera* 
e che 4 magliuoli cominciassero a entrare in azione, e 
noQfcfosserp venule pioggie, si spuntino non ostante) 
il simile a quelli che si piantano ne' mesi di Marzo , 
Aprile, e Maggio; poiché é sempre bene spuntarli 
prima che comincino a muovere* 

Si piantino sempre diverse qualità di vitami in una 
medesima coltivazione, purché sieno proprj e con fu* 
•centi alia qualità del suolo, e al Clima, ina non me-* 
scolati, né alla rinfusa; piantandone (ina., due, tre e. 
più fosse unite insieme di un medesimo vitame* e còsi 
si vada seguitando per tutta la coltivazione, senza cmi- 
. fondere le qualità dell' uve ; poiché volendosene fare 
scelte, tanto per serbare, che per farne vini, riescono 
fatte facilmeute con poco perdimento di tempo, ti sì* 
.mile quando si vogliono fare scelte di magliuoli, e as* 
isoriioienti di vitami, riescono fatte giustissime e con 
. fioca fatica j e di qui è eh* io consiglio ognuno a non 
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lasciar mai questo beli' ordine di piantare in ima me- 
desima coltivazione diverse qualità di vitami, ma sem- 
pre da loro soli separali gli assortimenti, e non a caso, 
né alla rinfusa, per non aversi a trovare in un conti- 
nuo imbarazzo, quando si volessero fare scelte d J uve, 
e di magliuoli; poiché oltre siila fatica, e perdimento di 
tempo, sarebbe cosa molto difficile, che riuscissero fatte 
•taire e giuste. 

Riconosciuto che avremo il terreno, e trovato di 
qualità leggiero, sottile, ed asciutto, e non esposto to- 
talmente alla Tramontana, nè in Paese molto freddo, 
si possono sicuramente cominciare a piantare i ma- 
gliuoli, passata che sia la melò del mese di Novembre, 
e seguitare continuamente per tutto V interno, sempre 
più anticipatamente che sia possibile, al. contrario nel 
terreno molto forte, e soggetto all' umidità si piantino 
ne' mesi di Marzo, d'Aprile, e talvolta di Maggio; e 
ne' Paesi molto soggetti alla tramontana, e al freddo, 
sieno di che natura esser si vogliono, si piantino nella 
stagione di Primavera sempre in tempo, che la terra 
non sia troppo bagnata, e in giornate belle, temperate, 
che sono sempre utili : avendo anche riguardo al tempo 
di staccare i magliuoli dalle loro viti, eh' essendo que- 
sti in terre pronte, leggiere, sottili, e asciutte, esposte 
ni caldo, si possono cominciare a staccare circa alla metà 
del mese di Novembre. Laddove nelle terre poco at- 
tive, forti, umide e grasse, esposte alla Tramontana, 
e al freddo, non si comincino a staccare prima della 
metà di Decerobre, acciò sieno fissi, consolidati, e atti 
alla vegetazione. 

Coli' occasione di far coltivazioni di viti, se ci di- 
lettassimo di piantar frutti, mentre lo richiedesse il 
terreno, ed il clima, si piantino nelle medesime fosse 
de' magliuoli in distanza di dodici, o quattordici brac- 

Trinci* 3 . 
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eia lontani l' uno dall' altro ; e caso che le fosse (os- 
selo molto vicine l' una all'* altra, si piantino i frutti 
in una fossa sì, e due nò, e più e meno secondo le di- 
stanze ; mentre si deve osservare, che, i frutti facciano 
sempre fra di loro dirittura per tutti i versi, e tornino 
per ogni parte in giusta e debita lontananza di dodici, 
o quattordici braccia. 

In ultimo di questo Capitolo avverto una cosa di 
molta importanza, ed è che per tre anni almeno non 
si pianti, nè semini mai nelle fosse, né vicino a ma* 
gliuoli e altre piante nessuna sorta di robe, che sono 
molto pregiudiciali colle loro benché piccole ombre, e 
impediscono, che nell* estate non si possino più volte 
zoppare, e smuoverli la terra all' intorno , che sono 
cose di non ordinario vantaggio. 

Né si lasci in oltre ne' mesi di Agosto e Settembre 
di riconoscere esattamente tutti i magliuoli piantati 
del medesimo anno, zappando, e smuovendo loro an- 
dantemente per tutte la fossa la terra all' intorno , 
levandoli tutte l' erbe ; e trovandosi magliuoli attac- 
cali con molta forza, e che avessero fatte più sortite 
dal medesimo occhio, come suole facilmente accadere, 
si levino tutte a riserva della più bella e migliore, per 
non perdere nulla di nutrimento, inviandolo addirit- 
tura per la detta sortita ; dandole tosto un avviamento 
capace di cominciare in certa maniera il fusto della 
vile. E resti ognun persuaso che avendo fatte io, come 
sopra, moltissime coltivazioni in diversi luoghi della 
Toscana, nel primo anno i magliuoli mi hanno sem- 
pre falle sortite di quattro, cinque, sei e fino in sette 
e otto braccia di lunghezza universalmente tutti, con 
ammirazione di molti Signori, ed altre persone capaci, 
e pratiche. 
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CAPITOLO V. 

Del modo di allevare , e coltivare i Magliuoli H 
primo anno dopo piantoti* 

Passata che sarà lar metà dei primo mese dì No* 
vembre, ovvero all'inarca , dopo piantati 1 r magliuoli,, 
ai scalzino mezzo braccio m circa coi doTiito riguardi» 
di scalzarli un poco più al fondo nelle* terre sottili ed 
asciutte, dove vi entra piò facilmente il caldo , che 
nelle grosse e atte a ritenere in se stesse della sover- 
chi* umidite: vangando, o zappando andantemente la 
terra per tutta la fessa senza staccare, o fare , come 
molti praticano, solamente Fe buche inforno a' magli* 
noli, tagliandosi tutte le radiei, o ' arbeche si trovano 
rn quel mezze braccio di fusto scalzato , a riserva di 
alcune grasse e maestre che fossero al fondi» chea a 
un palmo e bene internate nella terra con le cime al- 
l' ingiù e si spontino 1 le sortite, o siam capi, (ciò che 
sì chiama potare ) alla lunghezza di due , tre , quat- 
tro, o cinque occhj, sempre col dovuto riguarda, che 
resti addettala la lunghezza delle sortite , e la quan- 
tità d*gfi ocrhi, che loro si lasciano , alia fona* e re* 
bustezza de' magliuoli; purché il numero degT occhj 
non passi mai quattro, o cinque al più. trattandosi di 
magliuoli estremamente gagliardi; facendosi quest'o- 
perazione con ferri taglienti, che facilitano e diligen- 
ti no molto il lavoro ; indi si governino ì magliuoli 
con due grosse giumelle di concime per ciascheduno > 
più spiritoso, smaltito e trito , che sta possibile , me- 
scolando un poco culla terra ; e sr metta dappertutto 
con diligenza vicino alle barbe, in maniera che possano 
subito approntarsene, e cominciarne a sentire il be- 
nefizio* Mettasi irofuediotacnenle subito a ciascheduni 
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magliuolo un piccolo paletto, o canna , dove si fer- 
mino, tirati su dritti, con legatura Ditta appunto sotto 
all'occhietto, che resta all'estremità del magliuolo, 
e nel medesimo tempo si ricalzino colla terra senza 
pigiarla, e si seguiti con quest' ordine, a vangare , o 
zappare andantemente le fosse, terminandole di riem- 
piere, mettendo il suolo in piana positura , e in ma- 
niera che si unisca coli* altra superficie della Campa- 
reccia adiacente. 

Giunti poi a' mesi di Maggio e Giugno si tornino 
o rivedere, osservando esattamente la quantità de' 
capi, che ne saranno sortiti: e si taglino, o si strap- 
pino tutti, a riserva del più bella* grosso, e robusto , 
che naturalmente dovrà esser sortito dall'occhio più 
alto, e vicino air estremità ; questo solo ai lasci, allac- 
ciandolo, e fermandolo su dritto al palo, con semplice 
legatura poco serrata, fatta con ginestra, o fila d' erba, 
lasciandolo crescere fino all'altezza di due braccia e 
mezzo in circa sempre dritto obbligato al palo, e to- 
sto si spunti, tagliando in maniera che resti alto brac- 
cia uno e mezzo, e forse meno; avuto riguardo alla 
sua robustezza eh' essendo mediocre, e che partecipi 
del debole, si lasci un poco più corto ; e nel medesimo 
tempo si osservi che se giù abbasso vi fossero di nuovo 
venute delle sortite si levino tutte intieramente , af- 
finchè il nutrimento resti tutto obbligato a benefizio 
.del capo spuntato, e faccia con maggior forza tutta io 
sua azione nel piede, e nelle barbe, acciò s'ingrossino, 
e si stabiliscano più anticipatamente che sia possibile. 
Tornisi adunque a rivederli, passati che siano venti , 
venticinque, o trenta. giorni, e più o meno, secondai 
il clima e I attività del terreno, dopo spuntati i capi 
come sopra, e trovandosi , come verisimilmente ac- 
cade, che alia maggior parte degli occhi, massime a 
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quelli più alti e vicini air estremità! nè sieno venuti 
nuovi piccoli capi, chiamati comunemente femminelle 
si taglino addirittura, in maniera che vi resti a tutti 
un occhio sano, libero, e lantano dalla tagliatura che 
si fa per levare i detti nuovi piccoli capi ; perchè le- 
vandosi affatto; cioè radente all' occhio del capo mae- 
stro, questo resta debilitato , e mezzo abbandonato 
dalla natura , deviandosi la sua virtù ; e tagliandosi 
lunghi, lasciandovi un occhio, per dove possa passare, 
ma più adagio e in minor quantità per mezzo di nuova 
piccola sortita, servono queste per fecondare gli occhi 
del capo maestro, chiamandovi e insegandovi mag* 
giormente il nutrimento; e fanno che i capi, che ne 
sortiscono I' anno susseguente, portino seco una co* 
piosa e abbondante raccolta d* uve. Questa operazione, 
e questa maniera di coltivare le nuove viti è così ne- 
cessaria, utile e vantaggiosa, che non saprei spiegarlo : 
e pure è così poco praticata, perdi' è pochissimo co* 
nosciuta , e quasi niente intesa ; e tutlavolta voglio 
fare animo a me medesimo, e consigliare quanto mai 
so e posso tutti quelli che fanno nuove coltivazioni di 
viti, che non tralascino neppure una delle suddette o- 
perazioni e deligenze assicurandoli che ne risultano 
utili molto considerabili, mentre si hanno le viti anti- 
cipatamente, tutte di grossezza uguale ; c cominciano 
a fruttare per lo meno due anni più presto, di quello 
che farebbero, praticandosi diversamente, ed a seconda 
di quelli, che le lasciano per tre anni senza scalzare, e 
tagliare, le loro barbe, nè governarle, con tutti i ser- 
menti, che ne sortiscono ogni anno lasciando che la 
virtù, e il nutrimento abbia la libertà di scorrere, e 
diffondersi inutilmente per tutti que' capi e barbe su- 
perficiali, che debbono poi in qualsivoglia modo, 
come inutili, levarsi a intanto il piede resta molto sol- 
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tilc e di minor robustezza ; e quel cV é di peggìor con- 
seguenza, si 4 che si vanno ingrossando le dette barbe 
inutili, clie sono a galla *d * fior dello terra, con pre- 
giudizio notabile delle altre, die sono al disotto giù al 
fondo, e che necessariamente debbono esser le princi- 
pali e buone, per far crescere « mantenere le piante) 
atteso che queste internate bene nel terreno agiscono 
con tutta facilità; poidiè restano sempre piti lontane, 
e dall' ingiurie del Caldo della State , eh' è quanto 
dire dall' asciuttore, eh' è il maggior nemico che ab- 
biano le piante nelle loro barbe , « dal ghiaccio del- 
l' inverno, eh' è un altro grosso nemico , ma per più 
per i fusti, e per le rame, che per le barbe ; avendolo 
mostrato chiaramente più volte l'esperienza nell'an- 
nate d* estremi freddi, che si sono seccati affatto i fu- 
sti, e le rame, uè mai le barbe, e dagli strumenti ru- 
rali de' Contadini, che mentre zappano, vangano, o 
fanno «Uri lavori intorno alle piante , trovando le 
barbe troppo a galla, non possono far di meno di non 
istrapparle, o tagliarle, perchè lavorano alla peggio , 
senza riflettere, e considerare , che le barbe sono la 
vera base, e il vero sostegno delle piante. Passati poi 
che sono tre anni dopo piantate, allora le scalzano, e 
tagliano loro tutte le barbe che sono su alte , e vicine 
alla superficie della terra con tutto il tronco della vite, 
quattro dita in circa più basso del suolo, ciò che chia- 
mano, soccidere; poscia le governano, mettendo ad ogni 
%he un paletto , o canna. Pigliano poi l' anno ven- 
turo il sermento maestro e principiano a poco a poco 
ad alzarlo, e formarne il tronco, e fusto della vite, di 
maniera che sono passati sempre cinque anni prima 
eh' arrivino a eonseguirne un piccolo utile. Laddove 
se fino il primo anno dopo piantate fossero state subito 
coltivate, e costodite diversamente, come sopra ho 
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detto, avrebbero il secondo, e il tenf anno princi- 
piato a coglierne il frutto: e quel che fora' è di mag- 
gior importanza, le viti, il piede, e le vere barbe mae- 
stre sarebbero molto più grosse, più assicurate, e dr 
maggiore e miglior robustezza, e complessione, né vi 
resterebbe ombra di dubbio che potessero essere illan- 
guidite e addormentate. 

CAPITOLO VI. 

Del modo di coltivare i Magliuoli il secondo, 
e terzo anno dopo piantati. 

Il secondo anno, dopo piantati t Magliuoli, si tor- 
ni di nuovo a potarli ne 9 mesi di Novembre e De- 
cembre ; lasciando il suo capo maestro alla lunghezza 
di braccia uno all' incirca, putendosi benissimo con 
ferro tagliente da tutti i nodetti , ed altre scabrosità 
che fossero, tanto in detto capo che nel basso piede : 
e giunti a' mesi di Febbrajo e Marzo, si metta a eia- 
achedun magliuolo un piccolo paletto , ovvero una 
grossa canna, fermandovi con una, o più legature il 
detto capo, lasciato, come sopra si è detto, alla lun- 
ghezza di braccio uno, o poco più o meno , secondo 
la sua robustezza, tirato, e obbligato su dritto al pa- 
lo, per cominciare tutta in una volta l'altezza del fu- 
sto che si vuol dare alla vite, coli' avvertenza di smo- 
verli bene la terra all' intorno, e di tagliarli tutte le 
barbe superficiali nell'atto di farli ogni anno la so- 
lita, dovuta, necessaria zappatura , o vangatura. Pas- 
sati poi agli ultimi di Maggio, ovvero al principio di 
Giugno, o più presto, o più tardi, secondo la caldezza 
del Clima, prontezza e attività del suolo, e qualità de' 
Vitami, si vadano a riconoscere, levandosi tutti affatto 
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i nuovi copi sena' uve, ( ciò che si chiama scacchiere, 
e bastardare) a riserva di quello venuto dall' occhio 
lasciato su alto vicino all' estremità, che secondo l'or- 
dine più comune della natura, deve questo esser sem- 
pre il migliore, più bello, più robusto, e fruttifero, 
quale si allacci su dritto al palo con una, o più lega- 
ture, fatteli gentilmente poco serrate, tanto che da se 
stesso cominci ad avviticchiarsi al palo; e gli altri, che 
hanno prodotte I' uve, si spuntino due occhi almeno 
sopro alle loro tigne, allacciandoli bisognando; la- 
sciando solamente crescere il suddetto capo destinato 
per il frutto dell' anno avvenire, sino alla lunghezza 
di braccia due e mezzo, e forse tre, o tosto si spunti, 
tagliandolo alla lunghezza di braccia uno e mezzo, e 
m lasci sempre su dritto obbligato al palo , in modo 
che stia perpendicolare, tornandosi poi a rivedere ven- 
ticinque, o trenta giorni dopo, se spuntino tutt'i capi 
piccoli, chiamati femminelle, colla medesima regola 
accennala nel capitolo antecedente. 

Io dico che si faccia tutto il possibile perchè i 
capi, che debbono servire per il frutto dell' anno sus- 
seguente, venghino su dritti perpendicolarmente ab- 
bracciati al palo; poiché allevali, e custoditi in questa 
maniera sono sempre di miglior robustezza e com- 
plessione, e molto più fruttiferi , e atti alla vegeta- 
zione, quando anche volessimo allevarne sopra alle 
Viti gagliarde più di quelli che bisognano per il frutto, 
da servirsene per uso di magliuoli; perchò in questa ma- 
niera il nutrimento ha tutta la facilità, e comodità d'in- 
trodurvisi, e circolare, ricircolare, deponersi per mag- 
giormente consolidarli, e fecondare gli occhi, laddove 
lasciandoli crescere la maggior parte stortamente a 
capriccio della natura, senza abbrincarsi, e senza esser 
guidati, storti e sbattuti da' venti , caduti eolle cime 
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nbbasso, o avviticchiati, o raduti alla rinfusa per più 
versi, e a seconda dell' Orizzonte; questi non possono 
mai esser nè robusti, ne fruttiferi ; perchè il nutri- 
mento, e la facoltà vegetativa se ne scorre via addirit- 
tura inutilmente per i loro occhi in false sortite, e ab- 
bandona quasi affatto i detti capi maestri; mentre non 
ha ne facilità d' introdurvisi , e scorrervi andante- 
mente, nè il comodo di circolarvi , e ^iponervisi per 
consolidarli e renderli robusti, e fruttiferi. Nè si lasci 
per tanto di tenerle sempre pulite e nette da tutti i 
capi inutili e bastardi, che accidentalmente sortiscono 
sopra i fusti delle Viti, massime quando sono gagliar- 
de, e che i fusti sono storti, é male allevati. Si levino 
adunque prima che ingrossino, e allunghino, cioè ne' 
mesi di Maggio, Giugno e Luglio, e sempre che se ne 
vedono nascere. 

Passando poi all' anno susseguente, si potino più an- 
ticipatameute che sia possibile, come sarebbe al prin- 
cipio, e verso la metà del mese di Novembre, lascian- 
doli il capo già allevato per il frutto con tutta la sua 
lunghezza a riserva d* uno, due, e forse tre occhi r 
% più vicini air estremità , quali non son fruttiferi, 
perchè nel precedente anno ne sortirono con troppa 
violenza quei capi piccoli, che sopra si è detto chia- 
mati femminelle, portando seco il frutto a causa della 
npontatura fatta al capo maestro, onde presero subito 
r ordine dalla natura, con tutto l'avviamento già co- 
minciato ne' medesimi occhj, a favore de' capi, e del 
frutto che ne dovea venire nell J anno appresso; e s'ab- 
bia anche il duvuto riguardo nella lunghezza de' capi 
alla robustezza , e forza delle Viti. Giunti poi a' mesi 
di Febbrajo e di Marzo, si mettano due paletti , ov- 
vero due grosse canne, o pure un paletto e una canna 
per Vite, legando il capo da frutto, uno o due occhi 
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sopra la tonditura, o sia razzatore del fusto, piegan- 
dolo con avvedutezza, per quanto sia possibile, sem- 
pre sopra alia medesima fondatore, tirandolo coir e- 
stremili tanto abbasso, e in maniera che resti forzato 
a guisa di un arco teso , e si fermi con legatura al- 
T altra canna, o paletto, chiamato rincontro; affinchè 
dal primo o aecond* occhio, che restono fra la prima 
legatura e la tondatura, ne possa prò facilmente , e 
con maggior prontezza , e attività , sortire un capo 
cosi forte e robusto, da potervi stabilire sicuramente 
tutta la speranza per il frutto dell' anno imminente , 
perchè i fusti delle Viti non iscorrano, e s'alzino troppo. 
E passati che saremo a' mesi di Maggio , Giugno , e 
Luglio, si pratichino esattamente tutte le diligenze ac- 
cennate in questo medesimo capitolo per il capo che 
ai piega presentemente ; e saremo certi di avere ogn' 
anno sicure e copiose raccolte di vini, toltene le di- 
sgrazie di freddi, brinate, grandini, e simili, che Dio 
non veglia, ed avremo sempre Viti gagliarde, e con i 
pedali, e fusti quasi tutti d' una medesima grossezza , 
e altezza, dritti, puliti, e belli. Laddove tenute, e col- 
tivate diversamente, alzandole il fusto a un poco l'anno 
resta sempre pieno di tagliature, o di tortuosità, secco e 
morto da qualche parte, sottile, e miserabile, e di le- 
gname cattivo e imperfetto e affatto incapace di farsi 
mai bello, grosso, e forte ; perchè essendo già allevale 
male, e «ssueffale a sfogare inutilmente in false sor- 
tite sopra alle tortuosità, la maggior parte della loro 
facoltà vegetativa, allora servirà a poco o nulla il co- 
minciarle a tenere pulite da' bastardi , ed altri capi 
inutili, perché essendo già avanzate col fusto cosi storto, 
cattivo e imperfetto, non si potrà mai esigere, anche 
con tutte le diligenze, che loro si usassero, di farle 
divenire Viti molto grosse, durevoli, belle, e fruttifere; 



Digitized by Google 



<u*rroLc m 4* 
essendo a mio giudizio difficile, per non dire impossi- 
bile, di suscitare un naturale di fusti, e di pedali , a- 
bituato di questa sorta, e per necessità impigrito. 

CAPITOLO VII 

Del tempo, o del modo di potare, palare , 
« legare ie Fili. 

Le Viti per loro stesse deboli e vecchie , siccome 
quelle che sono in terre leggiere, arenose ed asciutte ; 
ed altre in terre molto forti, e bizzare, che facilmente 
ai aprono, per esser molto soggette all'asciuttore , e 
al caldo della State, ove per mancanza di nutrimento, 
restano quasi sempre minute, miserabili e poco frutti- 
fere, mentre non sieno ajutate a tempo ; colle conti* 
«uè zappature, e abbondanza di concimi buoni e so- 
stanziosi ; Io stimo che sia d' un gran vantaggio, an- 
corché sieno in Paesi freddissimi il potarle subito colte 
loro uve, e più anticipatamente che sia possibile, non 
lasciando a' capi di frutto nè pure un occhio più del 
bisogno, e delia lunghezza, che si vuol darli, per non 
averle a raccorciare e ritagliare, mentre si legano e 
ai piegano, affinchè il nutrimento , e la virtù ( che 
oeir Inverno ancora circolano, e fanno la sua azione) 
non si diffonda inutilmente, come farebbe nella troppa 
lunghezza, e nel soverchio numero de' capi , ma stia 
ristretto, e obbligato a nutrire, e perfezionare soia- 
mente quelli lasciati per il frutto; e in tanto prima 
che s* entri negli estremi freddi le tagliature comin- 
ciano a poco a poco a serrarsi nelle loro porrosltè, fa- 
cendosi internamente vicino, e talvolta sopra alla su- 
perficie delle medesime, una conglutinazione d'umori, 
che in breve s' unisce e consolida, assuefacendosi al- 
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r aria fredda, in maniera che restano a tutto il Verno* 
benché freddo e rigido, senza crepare ; e senza nes- 
suno altro male; e nella primavera non possono la- 
crimare, nè debilitarsi spargendo la loro virtù, come, 
farebbero se, le tagliature fossero fatte di fresco, e 
non avessero avuto tempo di potersi serrare; onde 
non è questo un poco vantaggio, nè un piccolb ajuto, 
massime per le Viti deboli. E trattandosi delle ga- 
gliarde, le considero un grosso utile per queste ancora, 
il potarle presto per le medesime ragioni ; perchè non 
è altrimenti vero, quello che molti asseriscono, cho la 
forza, e la gagliardia possano esser dannose , e pre- 
giudicare alla bontà, e quantità del frutto quando non 
potessero lacrimare, e debilitarsi per mezzo dello spar- 
gimento della loro virtù; ma è altresì verissimo, che 
alle Viti robuste e gagliarde potate presto si possono 
lasciare in maggior numero , e molto più lunghi i 
capi da frutto, che quando si portano tardi, e in tempo 
che cominciano a entrare in maggior azione, e muo- 
vere : onde ne segue, che ne abbiamo dì certo più co- 
piose e abbondanti le raccolte dell'uve, e del vino: 
per il qua! fine ( secondo me ) si piantano, e si colti- 
vano unicamente tutte le Viti. 

E se accade, che qualche volta si vedano alcune ta- 
gliature uu poco crepate, e aperte , resti ognun per- 
suaso, che sono state guastate da' Contadini nell'atto 
di potarle: perchè la maggior parte di questa gente 
ragliano quasi sempre con ferri cattivi, poco taglienti, 
e operano per consuetudine, e per usanza, senza sa- 
pere che cosa facciano, attribuendolo poi alle brinate, 
alle Tramontana, al ghiaccio, al freddo , che per lo 
più ne sono affatto innocenti. 

Dovrebbesi anche avvertire mentre si potano le 
Viti, specialmente quelle vecchie e deboli, se l' anno 
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precedente frutttarono mollo, o poco ; che se frutta- 
rono molto si lascino i capi in minor numero, e piti 
corti ; e se fruttarono poco, si può in certa maniera 
arbitrare, lasciandoli più lunghi. Si rifletta ancora 
alla State passata, eh' essendo stalo troppo calda e a- 
seiutia, in maniera che le Alti possano essersi soffer- 
male per il troppo asciuttore, si lascino i capi più corti, 
e se calda, temperata, e non troppo pio* osa, si lascino 
più lunghi. Quelle poi ohe si potano nella Primavera, 
si deve considerare 1' invernata già scorsa, ch' essendo 
stata molto fredda, rigida, e troppo umida e piovosa, 
si lascino con i capi più coni; e se dolce , asciutta, 
e temperata, si lascino più lunghi. Queste riflessioni , 
e questi riguardi, se ho da dirla com' io la credo, non 
vagliano molto; ma dall' altro canto vado consi- 
derando, che qualche utile vi può essere, nè vi è nulla 
da perdere, su questo riflesso ho creduto di non do- 
verli tralasciare. 

Venendo adesso al modo di potarle , è da sapersi, 
che si deve sempre principiare questa faccenda dal pie 
della Vite, tagliando, tutt' i sermenti accidentali, e ba- 
stardi, che fossero per il fusto ; ma prima si osservi 
la qualità delle Viti* eh' essendo troppo scorsa, e aita, 
vi si lasci un bastardo di sufficiente grossezza, tagliato 
alla lunghezza dj due, o tre occhj, e non più nomato 
ruzzuolo, e seeongello, purché sia in luogo proprio , 
ben situalo, e capace di produrre un sermento buono, 
e gagliardo da servirsene .per ^stabilirvi la Vite nel- 
4' anno venturo, quandi si taglierà tutta la parte aju- 
ptsriore, che resta al di «opro di dettò sermento ; quale 
in pochi anni, colle sue gettate ci rende rifatta, e per 
cosi dire, rinnovata la Vite, e si riducono con questo 
mezzo ad un'altezza mgiunavòle senza perdere il 
fruuo. E pruerguendo la poUttmra si lascino i capì da 
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frutto inr minor Qtimero, e più corti, che se non vt 
fosse il razzuolo, affinchè vi possa essere nutrimento, 
e virtò sufficiente da (ar sa lire un capo ragionevol- 
mente buono, e forte, dal medésimo razzuolo lasciato 
a tal effetto. Sono moltissimi quelli, che lasciano quan- 
tità di razzuoii, o siano corsoncelli alle loro Viti troppo- 
scorse o alte, ma quasi tutti senza frutto, e a caso* 
cos* corti, e tagliati appunto rasente ail* occhio, e in- 
tanto lasciano alle medesime Viti i capi da- frutto ap- 
posta in maggior numero, e molto piò* Ringhi, che se 
non vi dissero i razzuoii, sul riflesso, che Tanno dopo 
si deve tagliare tutta quella parte che resta supcriore 
al razzuolo ; e non si avvedono i miserabili Contadini,, 
che mettono le loro speranze in una positura d' esser 
molto fallaci, e vane; purché il nutrimento, e ia virtù* 
vegetativa della Tite se ne scorre, e s' incanala tutto 
addirittura per i capi da fruito, lasciati colla* speranza* 
ed ingordigia di conseguirne più utile del dovere. Onde 
ne segue, che i razzuoii restano* quasi affatto abban- 
donati dalla natura, a non ne sortiscono che sottili r 
minuti, e cattivi sermenti, e forse nissuno affatto; per* 
cbè il nutrimento, e la virtà dell» Vite consiste in un** 
acqua molto* attiva, e così sottile e sciolta r che fogge 
e scappa facilmente per tutti v luoghi , massimamente 
alle cime de' capi, quando non. sono piegati a tempo», 
e in false sortite, nelle tortuosità e scabrosità de' fu- 
sti, che hanno le Vili malamente allevate, in somma- 
non è cosi facile, senza l' assistenza di persona inteN 
ligente e pratica, disporre le Viti e guidarle in ma- 
niera da non perdere inutilmente, ma ricavarne tutta 
il frutto possibile. 

Quelle poi che non sono né troppo corte, nè troppo 
alte, che non hanno bisogno d' esser ridotte, nè ab- 
bassate per mezzo di razzuoii, si patina addrittura , 
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lasciandoli per il frutto i capi pii robusti e migliori 9 
coli"* avvertenza, tanto riguardo al numero, che alla 
lunghezza, di addattarli alla forza ed al vigore delle 
Viti ; e per quanto sia possibile ( purché non si perda 
né si diminuisca il frutto ) s' abbia riguardo di pigliare 
i capi più vicini alla vecchia tendatura, affinchè le 
Viti non iscorrano molto ma stieno sempre d'una giù* 
sta e ragionevole altezza di tre o quattro palmi all'ha 
circa; poiché la bellezza e bontà delle Viti , consiste 
molto nell' esser grosse, basse, dritte di tronco, liscio, 
polito, sano, e non mezzo secco, e pieno di cicatrici , 
come sono la maggior parte delle Viti allevate a capo, 
e alzate un poco V anno. 

Potate eh' avremo le Viti con luti' i riguardi, e con 
tutte le regole sopra descritte, giunti che saremo al 
mese di Gennajo o al principio di febbrajo, si tolgano 
i pali , e le canne , e si comincino a mettere alle Viti 
in modo che restino dominate dal Sole , e un poco 
lontani da' loro pedali e da quella parte, ove si de» 
vono piegare i capi, perché vi cadono, e vi si adattino 
con più facilità, e naturalezza, e non steno tanto sot- 
toposti a rompersi e storcersi, e restino piegati, e for- 
zati in luogo proprio ; che vale a dire, uno , o due 
cechi Ticino alla tondadura ; legandoli serrati al palo 
in maniera che possano facilmente allontanarsi un poco, 
e molleggiare avanti e indietro, secondo che porta il 
bisogno ( ciò che riesce quando si fanno trapassare al- 
quanto di là dal palo colla legatura basssa, che loro si 
fa giù nel vecchio pedale ) di modo che i capi , che 
detono piegarsi abbiano campo di fare dolcemente il 
loro giusto giro per addietro, e sopra la tondadura , 
lenza che siamo in necessità di romperli , o alzarli 
troppo : facendo la legatura al capo da frutto , non 
più di due occhi lontana dalla tondatura. Prendasi in 
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oltre T estremità di detto cupo, e si dirompa, si pai* 
peggi, e si addolcisca colle mani, tirandolo abbasso } 
tanto che resti forzato appunto vicino alla prima lega* 
turo ; e sì fermi con altra legatura V estremità ad una 
canna o paletto , chiamati rincontri. E sappiasi , che 
molte Viti tornano malissimo piegate, e non forzati i 
capi giustamente, e alzate in poco tempo molto piti 
del dovere, per cagione d'essere stati messi mala- 
mente i pali dalla parte cent raria , e troppo vicini a' 
pedali delle Viti. 

Omnia maniera di potare, palare, legare e piegare 
è da praticarsi solamente per le Viti, che sono in col- 
line, e in altri luoghi montuosi , e dove si vogliono 
tenere basse, e diritte di fusto, e con qualche avvedu- 
tezza , mn nelle pianure, e in Paesi dove son quan- 
tità di Viti sopra gl'alberi molto alti, non ho animo 
di descrivere certe regole per altro utili e sicure, ma 
«Ufficili a insegnarsi, e farle mettere in pratica , per 
esserle Viti troppo alte, e incomode; e per la poca 
cognizione di quei contadini, che credono di sapere 
assai più di quello* che .porta il bisogno, e le conside- 
rano poco o nulla, mentre hanno tutta V attenzione 
per il»suolo, e per le . semenze. Finalmente avvertisco, 
t he non si debbono mai potare, né ltgar le Vili in 
giornate tvoppo asciutte*; ventose , aspre , ne molto 
fredde; ma temperare, didci , e che non regni Tra- 
montana, acciò 1 capi du frutto non sieno tanto sog- 
getti a rompersi e ni postino piegare, e forzare più 
giusti: e si faccia il possibile,' perchè ogn- anno circa 
olla metà 4eì mese di Marzo, sieno terminate di po- 
tare, piegare, e legure. * ' * '• * 

Vini . '1*1.* ,t : :ì i ; «fa * ' .ili i 
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CAPITOLO Vili. 

Del tempo ; e dei ntodo di sappare , bagordate , 

t teacchSare le Piti. 

Il più Vero tempo di zappare, o vangare le Viti egli 
è fle* mesi di Maggio e Giugno., e più in questo, che 
in ahi 4 ! tempi, perchè di questi mesi sono nate quasi 
tutte T erbacee, spine, ec. che imboschiscono, e sfrut- 
tano mofto la terra. Nell'atto adunque di zapparla, ti 
vangarla si sterpino e si lesino tutte intieramente sino 
alle loro barbe, scuotendole benissimo , acciò restino 
affatto distaccate, e secchino piò facilmente j zappando 
minutamente il suolo, pigiandolo largo almeno un brac- 
cio per parte vicino al filare delle \iti, non solo per 
ben pulirlo e purgarlo dalle spine, roghi, erbe, ec, 
ma tnoJto più per renderlo sollevato, sciolto, soffice, 
e capace d' abbracciare con più facilità I 1 acque delle 
pioggie, che cadono nella State, che sono di non or- 
dinario giovamento alle Viti; ed il suolo medesimo es- 
sendo così smosso, sciolto e sollevato, non è tanto sog- 
getto al caldo, e all J asciuttore, oltre all' essere più at- 
tivo e pronto ad abbracciare, e approfittarsi più facil- 
mente degl' influssi celesti. Nel medesimo tempo si os- 
servino esattamente, e si riconoscano tutti i pedali delle 
Vili se avessero gettali sermenti più bassi, vicino alla 
superficie, ovvero barbe fra le due terre , e si taglino 
intieramente tanto l'ime, che gli altri con istrumenti 
ben taglienti, che facilitano, e fanno meglio il lavoro. 

Quanto poi al tempo di bastardare, e scacchiere le 
viti, egli è verso gli utimi del mese, di Maggio, segui- 
tandosi per tutto Giugno, e Luglio > e sempre che si 
vede il bisogno, levando tutti i sermenti accidentali e 
bastardi, ed altri inutili e senza uve, a riserva, di quaU 

Trinci 4 
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che bastardo, che fosse sopra il pedale di qualche Vite 
troppo scorsa e alla, in luogo proprio, e ben situato , 
da potersene servire per un razzuolo, o corsoncello , 
per rinnovare e stabilirvi la Vite, abbassandola a quel- 
)' altezza; e d'altri capi senza uve, che fossero sopra 
alle Viti gagliarde, da servirsene per uso di Magliuoli. 
Spuntandosi in oltre quelli dell' Uve, due o tre occhi 
sopra alle pigne , eccettuati alcuni, che si stimono 
buoni per magliuoli, e per il frutto dell' anno susse- 
guente quali si spuntano più tardi alla lunghezza di 
un bracccio e mezzo all' incirca. Replicandosi questa 
operazione di quando in quando, tenendole sempre 
pulite e nette da tutti i bastardi, ed altri capi inutili , 
per obbligare tutto il nutrimento, ed il vigore a bene- 
ficio dell'uve e de' capi destinati per il frutto ed il mi* 
giuramento de 1 pedali , e delle barbe. Cosa che ri- 
donda anche in maggior vantaggio del vino, essendo 
spiritoso, gagliardo e durevole. Siccome i pedali delle 
Viti saranno sempre più lisci, e meno pieni di taglia- 
ture, e la potatura sarà molto più facile e sbrigata, ri- 
ducendosi quasi a impossibile, che si possano pigliare 
errori. Emendo queste operazioni a mio giudizio, 
molto utili e vantaggiose, per tutte le Viti , ma in 
particolare per quelle vecchie e deboli, ed altre , che 
.sono in terreni leggieri, e poco sostanziosi. Nè si la- 
sci pertanto di fare un' altra operazione, cioè alzare 
quei capi dell' uve, che sono più bassi e vicini alla 
terra, quali si tirino colle cime all' insù, legandoli a' 
pali delle Viti, ciò che si chiama allacciare; tornan- 
dole poi a rivedere per tempo allacciando di nuovo 
tutti i capi, che ne hanno bisogno; affinchè 1' uve re- 
stino più discoste dalla terra, e più sicure e difese du' 
venti, c dominate dall' aria e dal Sole, ec. 
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CAPITOLO IX. 

Del modo, e del tempo di allevare, polare, legare 
e piegare le Vili sopra' tè tronche. 

Le Viti, che si vogliono allevare per tirarle sopra- 
le bronche, non vogliono esser meno di due per bronca, 
piantate lontane quattro palmi in circa r una dall'al- 
tra, e richiedono per li primi due anni la medesima 
coltivazione, e il medesimo modo d' allevarle e po- 
tarle, che si è detto per tutte le altre;. e il terz' anno 
dopo piantateci metta la bronca fbrnita. di quattro 
cornicelli piantata in terre due palmi al fondo per 
dritta linea in mezzo alle due Viti, pigliandosi poi 
dalle medesime il capo di queir mino* tirandolo tutto 
ih una volta su all'altezza de' cornicelli, accompa- 
gnato e guidato da un. paletto,, piantato in terra vicino 
al piè della Vite, pure per dritta linea dalla parte della 
bronca. Di poi si pieghino le cinw di questi pali ser- 
randoli quasi addosso alla medesima, bronca; e così 
piegati si fermino con legatura a' cornicelli , uno da 
una parte e l' altro dall' altra , fermandovi con due o 
ire legature li piedi, e capo della Vite; e tirato o ob- 
bligato su dritto, accostato al palo, acciò non venga 
storto , gobbo e villano , come se ne vedono molti ; 
ma dritto, pulito, e liscio come si è detto delle altre 
Viti, 

Giunti poi a' mesi di Maggio, Giugno e Luglio , si 
riconoscano esattamente, levando tutti i capi acciden- 
tali, inutili, e senza uve : e si spuntino quelli dall'uve 
due o tre occhi sopra le pigne , a riserva del capo 
maestro venuto dall' ultim* occhio su vicino all' estre- 
mità, da serbarsi per il frutto dell' anno avvenire. 
Questo si lasci crescere Ono all' altezza di due braccia; 



Digitized by Google 



5i tofettE vitf, 

e mezzo, e forse tre, e tosto si spunti Mia lunghezza 
di un braccio e mezzo all' Incirca; avuto riguardo 
nonché in questo alla robustezza della Vite; e intanto 
si faccia il possibile per allevarlo su dritto a perpen- 
dicolo ; mettendosi perciò due piccole punte di paletti, 

0 frasca fermate Con legatura a' corniceli», e alla cima 
della bronca; ovvero si fori la cimi di quésta, e vi si 
metta un cornicello, dorè si possano allacciare e gui- 
dare i capi destinati per il frutto 5 acciocché il nutri- 
mento abbia maggior facilità d' introdorvisi , e mag- 
gior comodo di circolarvi, e trattenerci 0 irrigare e 
fecondare maggiormente i loro occhi ; tornandole poi 
di tempo in tempo a rivedere, per pulirle e nettarle 
da tutti i sermenti inutili, accidentali e bastardi, e si 
spuntino al solito alla lunghezza d'uno, 0 due occhi* 
tutti quei piccoli capi venuti dagli ultimi occhi, su vi- 
cini all' estremità del capo che si alleva per il frutto , 

. chiamati comunemente femminelle, affinchè- i detti capi 
si facciano più grossi, robusti, e fruttiferi. 

Passondo poi al prossimo e futuro mese di Pioverne 
bre eh* è quanto dire al quarto anno dopo piantate, si 
potino più anticipatamente che sia possibile , lascian- 
dole il capo da frutto a quella lunghezza elns brava- 
mente può sostenere la forza della vite} fermandolo 
subilo con semplice legatura provvisionale a' corniceli i 
della bronca; acciò non possano essere nè rotti , uè 
Unito agitati e sbattuti da' venti, fino al tempo della 
loro .stabile legatura e piegatura. £ passali a' Mtfai di 
Febbrajo e Marzo si fermino quei giovani pedali eoa 
più legatura a' pali, che lor servono di sostegno e di 
appoggio: affinchè vengano dritti ; fermandosi in oltre 

1 capi da frutto colla prima legatura al fusto della bronca, 
ovvero si facciano salire a cavalcare sopra a corniceli*!, 
secondo che porta il caso; purché fra questa prima U- 
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patnra, e la tondatura della The non vt resti mai più 
che le distanza di due soli occhi : e tosto si pigli 1' e- 
stremità del capo, tirandolo con avvedutezza all' ingiù 
tanto abbasso, che resti forzato appunto vicino a' due 
occhi, restati fra la prima legatura e la tondatura, di 
dove ne deve venire II capo per il frutto dell'anno ap- 
presso; fermandosi lo medesima estremità giù bassa al 
paletto, che serve di sostegno alla Vite, ovvero al fusto 
della bronca in maniera che il capo sia tirante e for- 
zato, perchè altrimenti non possono mai darei un capo 
buono per il frutto da' due ocebi, destinati a tale ef- 
fetto fra la legatura e la tondatura ; e in tanto met- 
tono più avanti i capi gagliardi e fruttiferi, e ci tro- 
viamo subito in necessità d'allungare e fare scorrere 
ie Viti più del dovere, quando non si toglie incorrere 
nell' altro maggior disordine, di perdere per quell'anno 
la maggior parte della raccolta dell' uva. Né si lasci 
di mettere ogni anno le solite due frasche fermate sù 
dritte, ovvero il eorniveHo, come si è detto nel foro 
della cima della bronca, per dove possino salire, ab- 
brancarsi, e avviticchiarsi i nuovi capi, che devono 
venire per il frutto, ajutati e tempo dello solita alae* 
datura. 

Passando poi agli anni susseguenti, e diventando le 
Viti sempre più grosse» robuste e gagliarde, si smetta 
V uso de' pali praticati per sostegno de' loro pedali, e . 
vi cresca il numero, e la lunghezza de' capi da frutto a 
misura del vigore, e della forza , poiché a una sola 
Vite gagliarda, ben coltivata e allevata col fusto di- 
ritto, liscio e pulito ( dove non si perde niente di nu- 
trimento nelle sortite di capi accidentali e- bastardi, che 
vengono ogni anno in grosso numero nelle tortuosità 
e scabrosità de' fusti nodosi , storti , male allevati , e 
pieoi di. grosso tagliature,, come accade nelle Viti aU 
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zate a un poco l'anno) si possono lasciare tre, quat- 
tro, cinque, e talvolta sei, e più capi fruttifieri, non 
potendosi in questo fare una ricetta e prescrivere ap- 
punto il numero, e lu lunghezza, mentre ci dobbiamo 
regolare col vigore, e colla forza della Vite ; e bisogna 
altresì che questo numero, e questo lunghezza di capi, 
dipenda anche dalle diligenze praticate a tempo nello 
scacciarle, spuntare i capi, e levare affatto tutti quelli 
•senza uve. 

Sappiasi ancora, che come dalle osservazioni da me 
fatte piò volte vengo assicurato, non solo per il meglio 
-della Vite, ma anche per aver più copiose le raccolte 
dell' uve, si devono lasciare i capi da frutto in minor 
numero, e più lunghi, purché siano grossi e gagliardi; 
piuttosto che lasciarli più corti, e in maggior quantità; 
e perciò s' abbia questo riguardo, e questa considera- 
zione, quando si scacchiano le Viti, e si spuntano i capi 
da frutto. 

Quando poi sieno diventate grosse, robuste e capaci 
di più capi da frutto, si potino ol solito ogni anno più 
presto che sia possibile, e si leghino, e si pieghino di 
Febbrajo, e di Marzo, facendo cavalcare i capi da 
frutta sopra a' cornicelli delie bronche facendoli la 
prima legatura soli di due occhi lontana dalla tonda- 
rura, e si pieghino, e si tirino con avvedutezza le loro 
estremità abbasso, in maniera che i capi restino loro 
forcati appunto vicini ali i suddetti due occhi e si fermino 
con legature te medesime estremità, alcune a' corni- 
celli, oltre a' fusti delle medesime Vili, ed altre aUa 
brocca, che in questo pure non si può fare una ricetta, 
perch' è necessario addattarsi al caso, e alla positura 
delle Viti, e de' capi; purché questi restino forzati ra- 
sente a due occhi vicini alla tondatoro ; affinchè le 
Viti scorranole si dilunghino meno che sia possibile. 
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Ma giacché non si può impedire, che non iscorranno, 
e si dilunghino ogni anno qualche poco; giunte adun- 
que a un certo segno d'esser troppo allungate, e avan- 
zate sopra a corniceli) . in maniera da non potervi*! 
più saviamente legare, e piegare; si pensi preventiva- 
mente in tempo della scacehiatura a destinare e la- 
sciare un sermento bastardo di buona grossezza, scelto 
in luogo proprio , e ben situato, da potersene ser- 
vire nell* anno a presso per un razzitelo , o sia cur- 
soncello da tagliarsi in tempo di potatura alla lun- 
ghezza di due o tre occhi, affinchè nell' anno venturo 
ne possa sortire un capo robusto e gagliardo da rin- 
novare la vile, abbassandola col taglio, senza perdere 
«he poco o niente di frutto. E si rifletto che a queste 
.pure, in queir anno che si lasciano i razzuoli , è ne- 
cessario, che i capi da frutto siano in minor numero , 
e più corti del solito ; perchè altrimenti non ne sorti- 
tiscono dal fazzuolo che capi così sottili e miserabili , 
da non farne quel capitale, che si voleva , e alcune 
volte non gettano nulla affatto; perchè avendo il nu- 
trimento e lo virtù delle viti la solita libertà di scor- 
rere e dilatarsi per quei luoghi capi do frutto , nem- 
men s' accorge del lasciato rnzzuolo, lasciandolo quasi 
affatto in abbandono, non che irrigare i suoi occhi, e 
dargli forza per una durevole vegetazione. 

Venuto poi, secondo lo nostre idee, un capo grosso 
e gagliardo dal predetto razzuolo da potervi sicura- 
mente stabilire la Vite, si lasci il medesimo capo lungo 
a misura della forza, e si tagli immediatamente tutta 
la parte superiore già troppo scorsa, e avanzata sopra 
a' cornicelli ; con questa precauzione, che se la Vite 
fosse gagliarda e in terreno sostanzioso si può andare 
«vanti un anno o due prima di tagliarla, e in tanto 
pigliare il frutto, finché dal capo del razzuolo non tic 
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viano sortiti per Io meno due buoni capi fruttiferi, pur- 
ché alla parte superiore, che deve tagliarsi* si tarino 
i copi sempre in minor numero, e più corti. Cosa che 
non si de\e praticare sopra le Viti deboli, e che sono 
in terreno poco sostanzioso, neppure a. quelle che si 
conosce, o si dubita cUe non possi esserle stata fatta 
buona e sicura coltivazione* E se a sorte dal curson» 
cello ne fossero, venuti subito due capi da frutto di 
sufficiente grossezza, in questo caso si tagli immedia- 
tamente tutta la parte superiore. La differenza eh' è 
dal razzuolo o sia segoncello, a quella del cursoncello* 
è questa: razzuolo si chiama quello lasciato corta alla 
lunghezza d' uno o due* soli occhi , tagliato appunto 
rasente ali 4 occhio, essendo questi i meno sicuri, e più 
difficili a gettare- un capo gagliarda per .stabilirvi la 
Vite, e il più delle volta gettano, pochissimo a nulla» 
CursonoelU son quelli ohe si lasciano alla lunghezza 
di due, tre, e forse quattro oochj, tagliati più che sia 
possibile lontani dall' occhio e sono questi totalmente 
sicuri, che fanno tosto.il primo anno gettate bellissime. 

Rinnovate adunque , stabilite, e. abbassate le Viti , 
e tagliala la parte superiore, si potino , e si pieghino 
ogni anno, praticandosi tutte la diligenze sopra nar- 
rate, coli' avvertenza di tenerle ancora allacciate più 
che sia possibile, benché alte, e lontane dalla terra ; 
affinché l'uve siano dominate e stagionate e del Sole e 
dall' aria ; perchè siccome abbiamo di sicuro, che l'uve 
pigliano dalla terra tutti i sapori e odori, cosi abbiamo 
di certo che pigliano dal Sole, e non d' altronde tutta 
quella vivezza, quel fuoco, e quello spirito che sentiamo 
nei vini. 

Parlandosi poi delle bronche, ò da sapersi, che que- 
ste si fanno di Legname di Quercia e di Cerro , se- 
guanosi grasse cQme \ travicelli, che servono li 



Digitized by Google 



CAPITOLO X. 57 

aolaj delle case, lunghe quattro braccia, o al più quat- 
tro, e mezzo, sempre un poco piò grotte dalla parte 
die deve stare in terra, ebe dalla cima. Si mettono 
sobito dopo segate per qualche tempo nell'acqua a 
purgarsi, e poi si cavano; e asciutte che siano, sipos* 
sona metter* alle Viti ; ma prima sarà bene abbru- 
ciacchiarle, e come altri dicono abbrustolirle io quella 
parte che debbono restare- in terra , perchè resistono 
più ali' umidità. 

Si facciano, in oltread- ogni bronco qupttro fori, ciò* 
uno- per facciata , in ai rea. a un braccio, vicini alla 
cima,, e in modo» che messi in detti fori i cornice! li 
guardino arditamente colie cime all' insù , e non l' cv 
rizgonte ; quali si facciano di legname di castagno, di 
quercia, d' albore, o d' altra sorta, purché sia forte, 
lunghi braccia uno, e mezzo per lo meno , e se ne 
mettano una per facciata , eh 'è quanto dire quattro 
per bronca. Si possono mettere le bronche anche ne.' 
filari andanti delle Viti, lontane seite in otto braccia 
una dall' altra} e se >t fossero frutti lontani , come si 
sogliono metterà, dodici o quattordici braccia uno dal- 
l' altro ; si metta una bronca in mezzo, tirandovi sor 
pra due Viti nel modo e forma sopra descritta , e si 
faccia il single nelle fosse, dove si piantano ulivi e Viti 
a filari, mettendoci una bronca tra un ulivo, e l'altro, 
per tirarvi e allevarvi sopra due Viti. 

CAPITOLO X. 

Del tempo, e del modo di fare h propaggini , 
3 Steno sottomesse di Fili 

Il vero tempo di far le propaggini, o Steno sotto- 
messe d$lle Vili, nelle terre leggiere, asciutte e gali» 
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strose, egli è dalla metà di Novembre fino alla metà 
di Dicembre. Laddove nelle terre forti, umide, grasse 
e cretose, dalia metà di Febbrajo fino a tutto Marzo, 
purché non sieno troppo bagnate:: e sarebbe cosa 
molto utile e vantaggiosa , se si scavassero le fosse 
qualche tempo avanti, massime nelle terre forti e 
cretose. 

Adunque in tutti quei luoghi dove sono i adori , e 
mancanze di pedali di Viti, o dove queste sieno di cat- 
tivo razza, o tanto vecchie, indebolite e languide da 
non potersi innestare, si faccia una fossa profonda e 
larga braccia uno e mezzo per Io meno ; ma in quanto 
alla lunghezza non si può limitare , mentre 'deve es- 
ser capace di tutte quelle viti , -che si vogliono pro- 
jwgginare, per cavarne, fuora i capi, lontani circa un 
braccio uno dall' olirò ; e caso che la fossa tornasse in 
luogo, che non vi fosse sotterraneamente la sua ne- 
cessaria fogna, per lo scolo dell' acque interne, si veda 
per quanto sia possibile di farvelo; secondo le regole 
descritte per le fosse, dove si piantano i mégliuoli , 
perchè altrimenti V opera non solamente sarebbe af- 
fatto inutile, ma dannosa perchè in vece d'acquistare, 
e moltiplicare le Viti, si perdono affatto quelle che si 
propaggino. E dandosi V accidente, che queste fosse si 
dovessero fare in luoghi, dove non fusse possibile dar- 
gli lo scolo, si facciano molto più profonde, e vi si 
metta maggior quantità di sassi, e stipa , o altro le- 
gname : e dovendosi fare in luogo, dóve vi sia la sua 
fogna, e che la coltivazione fosse fatta di più di cinque 
o sei anni, si scavi la fossa sinché non si trovino i 
sassi delia fogno» rimettendovi la solita stipa, o altro 
legname verde, sopra un buon suolo di terra «celta, 
mescolata con qualche porzione di concime sostanzioso; 
e tosto vi si stendono sopra i capi delle Viti , in ma- 
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m'era che restino per lo meno un braccio al fondo. Si ad- 
drizzino poi con bella maniera le cime de' capi ali 'insù, 
acciò non si storcano, nè si faccia loro lacerazione, o 
aliro male, e si riempia la fossa, mettendo sempre in 
fondo la terra migliore, con qualche poco di concime 
vicino a' capi; e terminata di riempire, si taglino in 
maniera che restino con un solo occhio fuor della 
tei i a. 

Il primo mese di Novembre, dopo fatte le propag- 
gini, si scalzin largamente per più di mezzo braccio 
al fondo tagliandosi loro tutte le barbe, che si trovano 
per il fusto scalzato.; e si governino, si ricalzino, e 
si coltivino successivamente con tutte le regole già de- 
scritte per i magliuoli. 

.'i • :.":•» • • ; -frigio h fctff]& ; script j»^«<*3 fjflciM 

CAPITOLO XI. 

« • ùìi\'b ( fiÌBup &lit> ub*iti f f&l'i oio/n . olila 'Urfa 
Del tempo, e del modo di piantare gii Oppj nelle 

coltivazioni, e del modo di potare , e legarvi 

pra le Fili. 

io i!> oitoivrvj ft&uljj t^htièp &fh*A ttW'A) <ifn*Jni'I 
Benché io sappia esserci restato da dir moltissimo 
sopra le Viti, penso non ostante di terminare il Trat- 
tato, con dir solamente qualche cosa del modo di pian- 
tare gli Oppj nelle coltivazioni, e della maniera e re- 
gola più sicura da praticarsi nel potare, e legarvi so- 
pra le Vili. Essendo adunque questa *orta d'alberi 
mollo difficili ad attacarsi subito colla* dovuta vivezza 
e celerilà, non sarà se non bene , utile e necessario 
cercare e trovare anticipatamente il modo d' averli 
all' ordine e pronti il medesimo giorno, che si vogliono 
piantare, sbarbati di fresco da' Boschi, Bagnaje, o da 
Vivajo fatto apposta, come consiglio. 

Spiantali poi che saranno, prima di ripiantarli nello 
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Coltivazione, si riconoscano loro esattamente le barbe; 
e tutti quelli, che si trovassero non averle veramente 
sane e buone, si rigettino senza farne nessun capitale} 
quelli poi, ohe si trovano merle buone e d'intiera 
perfezione, prima di piantarli, si spuntino oon forbi- 
eette, e altro ferro tagliente tutte le lacerazioni , che 
sogliono easere nelle cime delle barbe grosse , e 
maestre; e l'altre minute e capillari si taglino intie- 
ramente tuMe, con questa precauzione di tagliare so* 
fornente quelle barbe minute e capillari, che nate fos- 
sero sopra il dosso. oV altre barbe grosse e maestre. 
S' imbrattino poi tutte le barbe fino a un palma di 
fusto-, con isterco Vaeeino , e pecorino, sfatto con 
aequa affinchè pi» facilmente si abbraccino , e si uni- 
scano colla terra \ dipppisi piantino nella Coltivazione 
già preparata, lontani dieci o dodici braccia l'una 
dall'altro, avuto riguardo alla qualità della terra, 
che essendo leggiera , e di poco corpo, si piantino un 
poco più spessi i ed essendo- sostanziosa e grassa , si 
piantino un poco più lontani , mettendoti sotto ed al* 
r intemo delle barbe qualche giusta porzione di con- 
cime trito e sostanzioso mescolato con terra scelta, 
attiva, domestica e grassa. Si finiscano in oltre di 
rincalzare, in modo, che le barbe restino allargate 
nella toro, naturale positura, e tornino al fondo meno 
di due palmi, né si pigi, nò si calpesti loro niente affatto 
la terrà all' intorno* Mettasi poi vicina o ciascheduno 
Oppio un pallilo, il quale si fermi con una o al ptà 
due legature: mettendovi (suoi fardelliui di Seno, 
acciocché non possano essere sbattuti , né troppo a- 
gitati da 9 venti, né tampoco sbucciati da' pali , uè al- 
le legature ; e cosi si continui a custodirli ben palati 
Uno a tanto che non saranno passati almeno tre o 
quaitr' anni qccià, abbiajio campo di attaccarsi e assi- 
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'mirarsi stabilhiéhte, e crescere con tutto il comodu t 
senza essere infastiditi, né agitati da' tenti: the ado* 
perate tutte queste diligenze, e custoditi attentamente 
Verranno in soli quattro o cinque anni alla loro pei fe- 
rione-. 

Questa sorta d' alberi, piantati affine di guidarti 
*opra le Vili* alhuthe si vedono essere passabilmente 
grossi, come il eolio della mano d' un Uomo ; lotihè 
ordinariamente suol seguire in tempo di quattro o cin* 
que anni dopo piantali iielht coltivazione subito si ta- 
gli lo loro cima, e nel mese di Novembre all' altezza 
di tre bracchi e mezzo, o di quattro al piò, acciò non 
vadano molto in alto, ma ingrossino più facilmente e 
presto il loro fusto, e cominciano intanto a mettere > 
e disporre i rami allargati fcd aperti come fanno t 
Gelsi. 

Le Viti, che debbono servire per allevarsi, e gui- 
darsi sopra gli Oppj, non vorrebbero mai essere meno 
di quattro per ciascheduno, piantate due da una parte, 
e due dall'altra in maniera che V Oppio torni mezzo, 
lontano braccia uno e mezso in circa da'* pedali delie 
medésime Vili» Non si lasci pertanto di tenerle goi* 
dote e accompagnate de* poli, nel medesimo modo che 
»i è detto per quelle delle branche, finché non saranno 
cresciute, e alzate in maniera che siano eunuci di co- 
minciare a salire* e cavalcare sopra i rami degli Oppj : 
allora si lascino i lori capi da frullo alla lunghezza di 
dieci> o dodici occhi, o piò, o meno secondo richieda 
e comporta la loro gagliardezza, o debolezza. Dippot 
si comincino a distendere e guidare le dette Viti sopra 
i rami degli Oppj, in modo che ogni ramo sia sempre 
accompagnato da una, o due vili, cioè rami chiamati 
branchematlri. Io dico hrancheinadri di Viti, perchè 
quando gli Oppj comincino ad esser cresciuti ed al» 
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zati, non v' è dubbio, che nen sieno divisi in dieci, o 
dodici rami 5 onde non è possibile che un Oppio possa 
essere accompagnato da tanti pedali di Viti quanti* 
siano i suoi rami;, e però dico che si cominciano a por* 
tare e disporre le Viti in maniera, che queste altresì si 
dividano e vadano facendo a poco a poco altrettanti 
rami, che sieno di numero corrispondente a quelli de- 
gli Oppj ; di sorte che non vi resti mai ramo, che non. 
sia accompagnato e guarnito dalla Vite. Si pren- 
dano poi i capi da frutto dèlie medésime Viti , legan- 
doli, dopo potate, due- unitamente al ramo dell'Op- 
pio, in tal forma, che fra la tondatura delle Viti, e la 
legatura, che si fa a- detti loro capi, non vi restino 
mai più di due occhi. Facendosi la detta legatura in 
modo, che obblighi l'estremità de' capi a piegare , e 
guardare abbasso più che sia possibile. Si prendano 
poi le medesime estremità -, e si attortiglino, e si av- 
volgano i capi insieme, tenendoli nel!' istesso tempo 
tirati abbasso; fermandoli insieme con legatura di 
salcio nelle loro estremità, acciò non si svolgano , e 
comincino ben bene la piegatura fino a tanto che le 
uve non comincino a crescere e ingrossare, eh' allora 
il peso nelle medesime obbliga e necessita i detti capi 
h starsene piegati all' ingiù restando forzati appunto 
vicino a' due occhi , che restano fra la legatura e la 
tondatura. Dalla cui piegatura ne segue, che i medesimi 
capi non possono far di meno di non mettere in luogo 
proprio i nuovi far capi, che debbono servire per il 
frutto dell'anno venturo; altrimenti metterebbero molto 
avanti, e si dilungherebbero troppo i loro fusti; onde 
saremmo in un estrema necessità di allungarle e al- 
zarle ogni anno più del dovere; e intanto i loro fusti, 
e madrebranca s' anderebbero facendo storti, poco ro- 
busti, sottili, miserabili poco fruttiferi , e meno dure- 
voli ; quando per non dilungarle troppo , non si vo« 
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lesse incorrere nell'altro disordine, di perdere la maggior 
parte della raccolta. Avvertasi ancora di tener sempre 
guarniti tutti i rami grossi degli Oppj d'una ragionevole, 
ed aggiustata quantità di pali, de J quali ogn J anno se 
ile tagliano, e se ne allevino affinchè non restino mai 
né troppo pieni, nè troppo sguarniti,- ma sempre colla 
loro quantità ragionevole, e addattata alla forza delia 
pianta. Poiché oltre all' essere i delti pali, dopo ta- 
gliati, assai proprj e buoni per le altre Viti, servono 
ancoro, prima di tagliarli , per difendere le proprie 
uve dalle grandini, dalle brinate , e da' venti. E per 
verità non ho mai vedute Viti meglio difese, che quelle 
degli Oppj, nè più fruttifere ; perchè i Ladri, e i Qua- 
drupedi non l'arrivano, i Venti l'ondeggiano tutte 
per un medesimo verso, non si percuotono , nè si ar- 
ruolano insieme nè pure le pigne mature , e conse- 
guentemente si conducono sane e salde ne' Tini , col 
copioso e prezioso frutto del vino, che finalmente rie- 
sce perfetissimo. Vi è poi il vantaggio nel potarle, per- 
chè i pali ve li donano stabilissimi anche per venderne 
agli altri, i medesimi Oppj; onde poco tempo si perde 
• legarvele sopra ; poco o niente sfruttando il terreno 
con le loro barbe, e quasi niente affatto coli' umbra 
«ielle sfondate sue rame ; ombra che non sta fissa per- 
chè sempre fugge la luce del Sole , che sempre è in 
moto; ond' e che si stagionano continuamente, e l'uve, 
e i capi venturi da fruito, che salgono abbrincandosi 
facilmente su dritti a' pali e godono ben anche a quella 
Calderna \* altre robe seminateli intorno. In somma, 
a parlar con chiarezza, e vero dire, questi Oppj sono 
tanto proprj, che pare . che il signore Iddio gli ab- 
bia inessi apposta nel mondo col solo fine d'accom- 
pagnarli, e maritarti senza dote alle vili, per non far 
danno veruno alte semenze del suolo adjaeente. 

Questa sorta d' alberi e di coltivazione, a mio giu- 
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dizio e piò propria d'addai tarsi nelle piantare, tìieneUé 
rolline-, atresocchè gli Òppj richiedono paese di terra 
grassa, sostanziosa, e non composta di terrucoln ma- 
gra, sol lite -, e troppo asciutta; *p\e le Vili ancora 
vengono sempre mutili e Vntserabiii , non di quella 
grossezza-, gagliardi^ é Complessione che ricercarsi) ed 
è necessaria p?r metterle sopra gli OppJ. 

In ultimo dico, che la prtfpria stagione di plantare i 
suddetti alberi nelle terre asciutte, poco sostanziose, 
£ subito passata la mela di Novembre, fino alla metà 
di Dicembre ; laddove nelle Terre forti, umide e grasse, 
il tempo proprio è dalla metà di Febbrajo fino a tutto 
Marzo, purché le terre non sieno troppo bagnate , è 
le giornate non sieno molto ventose, e rìgide. Àvver* 
tasi ancora nd un altro pariit'ofore , die dovevo forse 
accennarlo al principio di questo Capitolo > èd è the 
si facciano tutte le diligente possibili per piantare Vi* 
lami di razza feconda , saporita , e delta migliore) 
eh' alligni in quei paese, e s' -addali!, e sin propria al 
Terreni» e al Clima. Né lascio per tanto di nominare 
qualche sorla di vitami in generale , lasciando poi la 
considerazione d'addattaiiè e appropriarle, come sopra 
ho detto* a quelle persone, che vorranno saviamente 
piantare Vitami d' Uva mammola tonda , e astiolta , 
Marnandone) Gonio forte, Morgiano, Raverusto dolce, 
S. Zovetto> Tribbiano Fiorentino , Caiwjola , Colore 
canajoio, iSeppolino imperiale , b sia Uva tedesca , 
Tribbiano di Spoglia , o sta Uva Orerà , Raffaone , 
Gorgottesco , Abrostine , Vajano , Ma lag ti bianca , e 
rossa, Pignolo , ed altre Uve simili che ce ne sono 
moltissime, purché si addatiino, e sieno proprie alla 
qualità del suolo , e al Olirne , e facciano buona lega 
di Vini , mescolandosi insieme : che in questo pure , 
non meno the nell' altre vn*e $ ci vuol pratica , espe* 
rienza, e buona cognizioni 
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lhUa qualità di alcune Uve scelte per diversi • 
ottimi Fini rossi, e bianchi 

Tra le molte qualità dell' Uve, che sono a mi* 
notizia, ne ho falta una scelta delle migliori, e capaci 
per diversi ottimi Vini rossi, e bianchi, purché siano 
folte in paesi di colline calde, esposte all'aria di Le- 
vante, e mezzogiorno, e bene approppriate le qualità 
de* Vitami al clima, e al suolo ; e non potendosi tal* 
volta tutto ciò ottenere , non dobbiamo subito avvi- 
lirci, e desistere di piantar Viti, poiché sarebbe peg- 
gio il rimedio del male, di coi si dubita , perchè vo- 
lendo stare totalmente attaccati alla perfezione ( che, 
secondo me, é cosa da valutarsi , e desiderarsi mol- 
tissimo ) si correrebbe risico di restare senza vini, ov- 
vero con pochissimi ; e però si prenda animo, si fac- 
cia Correggio, e si piantino molte viti facendo il pos- 
sibile per iscegliere e approppiare i vitami al clima e 
al suolo ; né mai abbandonarsi per timore di poca co- 
gnizione delle qualità, e diversità delle terre, che sono, 
per non dire infinite > moltissime, e altrettanto dissi- 
mili. Essendo verissimo, che il Signor Iddio con la 
sita immensa, altissima, ed ammirabile onnipotenza , 
ha creata, e composta la terra d' innuroerabili diverse 
Trinci 6 
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specie di parti menomissime di produzioni infinite, se* 
mi e principj ed ha create altresì moltissime e diverse 
qualità di viti, frutti, alberi, erbe; ec. che vi si ad- 
dazino con tutta la dovuta proprietà, ond' è, che non 
essendo le viti bene appropriate, nè tampoco si avranno 
perfette I' Uve e in qualche parte difettosi riusciranno 
i vini, e non corrisponderanno alla bontà del suolo e 
del clima, nè alla quantità delle Uve, che descriverò 
qui appresso nominatamente; ma, secondo me, è sem- 
pre meglio avere molti vini un poco difettosi, che ri* 
dursi con pochissimi per la soverchia premura di a* 
verli perfetti; quando sappiamo di sicuro, che in 
questo mondo 1' uomo non è, nò può esser capace di 
far nulla eh* arrivi alla perfezione. Facciamo adunque 
dal canto nostro quanto possiamo e sappiamo , per a- 
vere molti vini, migliori che sia possibile, e venghiamo 
alla dominazione dell' Uve seguendo V ordine non del- 
l' eccedenza e rarità, ma dell' alfabetto. 
Barba rossa. 
Ganajola rossa. 
Claretto rosso di Francia. 
Claretto bianco di Francia. 
Colore canajolo rosso, ovvero Canino. 
Dolcipappola bianca. 
Lacrima di Napoli rossa. 

Liatico rosso. 

Mammola rossa asciutta. 

Mammola tonda rossa. 

Moscadella Rossa. 

Moscadella bianca, o sta grechetto. 

S. Maria bianca. 

Malaga rossa. 

Malaga bianca. 
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« Navarrino, o sia Na varrà rossa. 
Occhio di Pernice rossa. 
Occhio di Pernice bianca. 
Pignolo rosso. 
Raverustro dolce rosso. 
Raflaone rosso. 
Raffaoncello rosso. 
Tribbiano Fiorentino bianco. 
Tribbiano di Spagna, o sia uva greca bianca. 
Vajano rosso. 

Verdea bianca, o sia Bergo. 
Volpola, o sia Cimiciattola bianca* 
S. Zovelto, uva rossa. 

Zeppolino Imperiale o sia uva Tedesca rossa. 

CAPITOLO II. 

Dell' Uva Barbarossa, e me qualità 

L' uva chiamata Barborossa, maturata che sia, è di 
color di rosa, ne fa molta, di pigne belle , spargole , 
granella grosse, tonde, delicate, e di guscio gentile. 
Fa i capi , o siano sermenti di mediocre grossezza , 
di colore rossiccio, o bigio chiaro, con gli occhj spessi 
grossi, e rilevati. Fa i pampini , o sieno foglie non 
molte grandi, lustri al di sopra , e un poco vellutati 
dalla parte di sotto, rabescati gentilmente, col gambo 
sottile, colorito di Vermiglio. Vuole il Clima caldo , 
il suolo grossolano, asciutto, e che nella Slate faccia 
delle aperture, ma non eccessive, ovvero altra qualità 
di terre più sottili, atte a pigliare il caldo, com'è il 
Calastrino coir uve secche , o il Galestro. Fa il vino 
scelto , sottile , odoroso , ma di poco sapore , di poco 
spirito, e di poco colore, matura presto per le prime 
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beve, c per la sua delicatezza -è piacevole, -e gustoso d 
beversi solo ; e mescolata questa in giusta quantità con 
altre uve proprie, fa buonissima lega, come si dirà in 
appresso. 

CAPITOLO Ili. 

I 

Dell' uva Canajoh, e sue qualità. 

» 

L'uva, Chiamata Canajola rossa, comincia a matin 
rare la prima settimana del mese d' Agosto , e ma-» 
turata che sia perfettamente, diventa d'un colore itisi' 
pieno , che partecipa del violetto j ne fa moka , di 
pigne grosse, alcune serrate, e altre spargole, di gra- 
nella grosse, di figura un poco bislunga, di guscio gen- 
tile, e nelle code delle pigne, restano quasi sempre viz- 
ze, e imperfette. Fa i capi di mediocre grossezza, be- 
nissimo consolidati^ di colore di mattone sicuro , con 
gli occhi spessi, grossi, e rilevati. Fa i pampini grandi 
sodi, molto vellutati dalla parte di sotto, rabescati gen« 
tilmente colle punte acute , di gambo e di costole di 
mediocre grossezza, colorite di vermiglio pieno, o ros- 
seggiante. Vuole il clima, ed il suolo, come sopra si 
è detto per V uva Barbarossa. Fa il vino più Uo>t<r 
grosso molto colorito-: di poco spirito, di poco sapore, 
e mediocremente odoroso; matura presto per le prime 
beve, non dispiace a be\ersi solo.; e mescolata con 
altre Ih e proprie in giusta quantità, fa buonissima lega. 

CAPITOLO IV. 

- Dell' Uva colore Canajola e ine qualità. % 

» 

» * « . « , » 

4L*' uva chiamata colore Canajolo, è di qualità rossa, 
e maturata perfettamente partecipa quasi del nero ; 
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comincia a maturare alla mela d' Agosto , e si per fé» 
.xiona prima che termini il mese di Settembre ; ne fa 
• ragionevolmente in molte pigne , ma tutte piccole , 
; spargole, e di poche granella , e queste di mediocre 
grossezza, di figura un poco bislunga, e di guscio gen- 
tile. Fa i capi grossi di colore di marrone; pieno eoo 
gli occhi lontani, e poco rilevati. Fa i pampani grandi, 
lustri, chiari e belli, pochissimo vellutati dalla parie 
di sotto, e molto rabescati colle punte acute. Vuole il 
Clima caldo, e i! suolo sano, esposto all'aria di mez- 
zogiorno, e composto di una qualità di terra grassa , 
grossa, sostanziosa e di buonissimo fondo; essendo 
questa sorta d' uva addattabile anche all'aria di Po- 
nente. Fa il vino molto colorito, odoroso, ma non di 
grande spirito, né 4Ì grande sapore; matura presto 
.per le prime beve, è poco graditole, e poco gustoso a 
beversi solo, ma mescolala quella eoo altre uve pro- 
prie fa buonissima lega, essendo anche buona per farne 
uva seeca. 

CAPITOLO V. 

Dell' Voa rossa, chiamala Clarello di Francia, 

e sue qualità. 

L' uva rossa, chiamata Claretto di Francia , comin- 
cio maturare alla metà di Agosto, e maturata che sia 
perfettamente, diventa molto colorita : ne fa molta , 
di pigne poco serrate, di figura lunga di granella un 
poco bislungo, di mediocre grossezza, e di guscio gen- 
tile. Fa i capi grossi di colore rosseggiante , ovvero 
bigio chiaro , con gli occhi lontani uno dall' altro 
grossi e rilevati. Fra i pampini di mediocre grandezza , 
pochissimo velatati, e molto rabescati colte punte a» 
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rute, col gambo, colorito di vermiglio pieno. Vuole 
Climn caldo , il suolo asciutto , leggeroso , e sottile. 
Fa il vino di mediocre colore, sottile, sciolto, e spiri- 
toso, ma di poco odore ; matura tardi e adagio , ed è 
poco gradevole a beversi solo ; mescolato poi con altre 
uve proprie in giusta quantità , fa buonissima lega. 

CAPITOLO VI. 

Dell' Uva bianca , chiamala Claretto di Francia, 

e sue qualità. 

L'uva bianca, chiamata Claretto di Francia, co- 
mincia a maturare subito passata la metà d' Agosto ; 
ne fa moltissima, di pigne un poco serrate , di figura 
lunga, di granella mediocremente grosse , bislunghe , 
e di guscio duro. Fa i capi grossi, di colore scuro, con 
gli occhi in giusta lontananza l'un dall'altro, grossi, 
e rilevati. Fa i Pampani non mollo grandi, assai vel- 
lutati dalla parte di sotto, e rabescati, colle punte ro- 
tonde, col gambo, e ossatura delle costole colorite di 
vermiglio pieno , che pertecipa di sicuro. Vuole il 
Clima caldo, il suolo* leggeroso , sottile, e asciutto. Fa 
il vino di colore di paglia, sottile, sciolto, e spiritoso, 
ma di pochissimo odore, matura più presto del nero, 
è buonissimo a beversi solo , e mescolata questa con 
altre uve proprie in giusta quantità fa buonissima lega. 

■ 

CAPITOLO VII 
Deir Uva Dolcipappola, e sua qualità* 

■ 

L' uva, chiamata, Dolcipappola, è di qualità bianca : 
comincia a maturare i primi giorni d' Agosto , ne fa 
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molta, di pigne raccolte, e talmente serrate , che so* 
venie crepano, i granelli, quali sono d' una mediocre 
grossezza, e di figura rotonda . e di guscio molto gen- 
tile, tenero, e delicato. Fa i capi piuttosto grossi, co- 
loriti di scuro pieno con gli occhi molto spessi, e rile- 
vati. Fa i Pampani piccoli, sodi, grossi vellutati, un 
poco al disopra, molto dalla parte di sotto , e pochis- 
simo rabescati ; col gambo corto, colorito di scuro 
pieno, che partecipa del vinato. Vuol il Clima caldo, 
esposto all' aria di mezzogiorno, il suolo asciuttissimo, 
leggeroso, sottile, e atto a pigliare il caldo, come 
quello che si è già descritto per I' Uva Barbarossa. 
Fa il vino di color bianco, dolce, odoroso, sottile, ma 
di poco spirito ; matura prestissimo per le prime beve, 
non dispiace a be versi solo, anzi è molto gustoso, mas- 
sime per le Dame ed altri stomachi delicati: e mesco- 
lata questa con altre Uve proprie in giusta quantità , 
fa buonissima lega. 

CAPITOLO Vili. 

Dell' Uva Lacrima di Napoli, e sue qualità. 

L' uva, chiamata Lacrima di Napoli , è di qualità 
rossa , che maturata perfettamente partecipa quasi 
del nero; non comincia a maturare prima del princi- 
pio di Settembre, benché cominci a mutare un poco 
il colore alla metà d'Agosto; matura cosi adagio, e a 
stento, che difficilmente si perfeziona 5 ed è certo che 
vorrebbe esser vendemmiata per il meno dieci o do- 
dici giorni dopo l' altre uve, che maturano più presto, 
altrimenti non fa il vino col suo dovuto spirito , sa- 
pore, colore, ed odore. Ne fa ragionevolmente in molte 
pigne, ma piccole, spargole, di granella di mediocre 
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grossezza, un poco bislunghe, di guscio molto sodo e 
duro. Fa i capi piccoli, sottili, di colore di marrone 
pieno, con gli occhi spessi e rilevati. Fa i pampini 
piccoli, sottili , lustri pochissimo, o nulla vellutati , e 
molto rabescati ed intagliati , colle punte acute, con 
gambo sottile, colorito di vermiglio che partecipa 
quasi di rosso. Vuole il Clima caldissimo, esposto to- 
talmente all'aria di mezzogiorno, il suolo sano, asciut- 
to, e di buonissimo fondu, che abbia corpo, e non com- 
posto di terra leggera , sottile, e renosa. Questa sorta 
d'Uva si potrebbe adattare anche all' Aria di Ponente 
perchè resiste moltissimo alla soverchia umidità ; ma 
per la sua troppa durezza difficilmente maturerebbe a 
dovere. Fa il vino molto colorito, grosso, e con molto 
corpo, odoroso e spiritoso, matura tardi, ed è buonis- 
simo a beversi solo fatto di quest' uva e mescolato con 
altre Uve proprie in giusta quantità, fa ottima conino- 
•telone. 

CAPITOLO IX. 

Dell 9 Uva Lonza , e sue qualità. 

L' uva Lonza è di qualità bianca ; e maturata che 
sia perfettamente, diventa un poco picchettata di un 
colore simile alla ruggine, ma forse un poco piò 
chiaro ; comincia a maturare subito passata la metà 
d' Agosto ; ne fa quasi sempre poca, di pigne spargole, 
di granella belle grosse, tonde, e di guscio gentile. Fa 
i capi grossi di color di marrone chiaro con gli occhi 
lontani uno dall' altro e poco rilevati. Fa i pampani 
molto grandi, un poco vellutati dalla parte di sotta, 
rabescati , e intagliati profondamente, con le punte 
acute col gambo lungo, e grosso, e colorito gentilmente 
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di vermiglio. Vuole il Clima caldo, esposto all'Aria di 
mezzogiorno, il suolo asciuttissimo, leggeroso, sottile, 
e atto a pigliare il caldo, come quello che si è già de- 
scritto per l'Uva Barbarossa. Fa il vino bianco di color 
di paglia, poco spiritoso, ma molto delicato, e odoroso; 
matura proto per le prime beve, è molto gradinile 
e gustoso a bei ersi solo ; e mescolata con altre Uve 
proprie in giusta quantità, fa buonissima composizione, 
particolarmente ne* Vini bianchi, 

* 

CAPITOLO X. 

* 

DtU J Uva Lialico, e sue qualità 

Dell'Uva chiamata Liatico , per quanto si dice co- 
munemente, sono venuti i vitami di Grecia, e comin- 
cia a maturare alla metà d'Agosto; e perfezionata 
che sia, diventa di colore di rosa, un poco picchettata 
d* un colore più chiaro della ruggine; ne fa quasi 
sempre poca, di pigne piccole , spargole , di granella 
t piccole, tonde, e di guscio gentile. Fa i capi piccoli , 
sottili, coloriti di scuro chiaro con gJi occhi piuttosto 
spessi, e poco rilevati. Fu i pampani piccoli , sottili , 
vellutati dalla parte di sotto, e molto rabescati , colle 
punte acute, di gambo, e di costole sottili , colorite di 
scuro pieno, che partecipa quasi del rosso. Vuole il 
Clima caldo, il suolo sano , asciutto , di buonissimo 
fondo, composto di terreno grosso e forte , che nella 
State faccia dell'aperture, o sieno crepature, ma non 

- eccessive. Fa il vino pochissimo colorito, sciolto , sot- 
tile, molto spiritoso, con odore cosi delicato, grato , e 
gustoso forse più dei moscadello : mutura presto pel- 
le prime beve, è buonissimo a beversi solo , e fa otti- 

, marnante bene, mescolata questa con altre uve proprie 
in giusta quantità. 
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CAPITOLO XI. 

Dell' Uva Mammola asciutta, e sue qualità. 

L' uva Mammola asciutta, è di qualità rossa : co* 
mincia a maturare qualche giorno prima della metà 
d' Agosto; e perfezionata che sia diventa d'un colore 
cosi pieno che partecipa del violetto ; ne fa ragione* 
volmente in pigne di mediocre grossezza , serrate , e 
raccolte di granella tonde, e sode. Fa i capi grossi col 
fondo di color chiaro, razzato di rossiccio, con gli oc- 
chi lontani, e poco rilevati. Fa i parapani molto grandi, 
sodi, grossi, un poco vellutati dalla parte di sotto , 
moltissimo rabescali, e intagliati, colle punte acutis- 
sime, di gambo lungo, e di costale grosse, colorite di 
rossiccio. Vuole il Clima caldo, il suolo di buonissimo 
fondo , composto di terra di mediocre grossezza , nè 
troppo leggiera, nè troppa forte essendo questa sorta 
d' uva addattabile anche all'Aria di Ponente. Fa il 
vino assai colorito, sottile, spiritoso, e molto odoroso; 
matura presto per le prime beve, non dispiace a 
heversi solo ; e fa ottima composizione, mescolata que- 
sta con oltre uve proprie io giusta quantità. 

CAPITOLO XII. 

Dell' Uva. Slaminola, tonda, e sue qualità. 

V uva Mammola tonda è di qualità rossa: e giun- 
ta olla sua dovuta maturità, partecipa molto del pao- 
nazzo pieno; comincia a maturare alla metà di Ago- 
sto, e ne fa ragionevolmente in pigne spargole di me- 
diocre grossezza, di granella grosse, tonde, bellissime , 
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e di guscio duro. Fa i capi grossi di color di marrone 
pieno, razzali di rosso chiaro , che partecipa del vi- 
nato, con gli occhi lontani uno dall' altro, grossi e ri- 
levati. Fa i pampini grandi, chiari, lustri, pochissimo 
vellutati, e molto intagliati e rabescati , colle punte 
acute» di gambo, e di costole grosse colorite di rossic- 
cio. Vuole il Clima caldo, e il suolo sano , composto 
di Terra grassa, pastosa, e profonda ; facendo molto 
bene in una certa qualità di terra rossa, ovvero di co- 
lor d' aria, purché sia facile a sgranarsi, sciogliersi, e 
stritolarsi bene. Fa il vino rosso di colore bellissimo, 
vivo, e simile al rubino, mollo odoroso, grato, spiri- 
toso, sottile e durevole, non ostante che maturi pre- 
sto : è buonissimo, e gustoso a beversi solo fatto di 
quest' uva, siccome fa ottimamente bene , mescolata 
con altre u\e proprie in giusta quantità. 

CAPITOLO XIII. 

Dell' uva Moscadella rossa, e sue qualità. 

V uva Moscadella rossa comincia a maturare la 
prima settimana del mese d' Agosto; e giunta alla sua 
perfetta maturità, diventa cosi colorita, che partecipo 
quasi del violetto : ne fa piuttosto poca, di pigne grosse, 
mezzane, e piccole, alcune serrate , e altre spargole , 
di granella bellissime, tonde parte grosse, e parte pie* 
cole, e queste senza seme, è buonissima, e molto gu- 
stosa per mangiarsi. Fa i capi grossi di colore di mar* 
rone, razzati di rosso, con gli occhi in giusta lonta- 
nanza grossi e rilevati. Fa i panpani grandi, grossi 
poco o nulla vellutati, lustri al di sopra, di color pieno, 
molto rabescati e intagliati, colle punte acute, di gambo 
e di costole grosse, colorite di scuro pieno, che paterv 
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cipa quasi <1el rosso. Vuole il clima caldo, il suolo sano, 
asciutto, di buonissimo fondo, composto di terra grassa, 
forte, e totalmente esposto all'aria di mezzogiorno. Fa 
il tino di colore bellissimo, rosso, spiritoso , saporito, 
' molto odoroso e stimabile ; matura ragionevolmente 
presto, ed è buonissimo a beversi solo fatto di que- 
st' uva , quale fa ottima composizione mescolata con 
altre proprie in aggiustata quantità , dando odore 
molto particolare agli altri vini rossi. 

CAPITOLO XIV. 

i 

D*IV Uva Moscadtlla bianca, e sue qualità. 

* 

li' uva Moscadella bianca comincia- a maturare al 
principio d' Agosto ; e mentre si avanza con la matu- 
rità, diventa vizza, e perfezionandosi, sempre più av- 
vizzisce, diventando cosi gialla e brueciacchiata , che 
partecipa del colore di ruggine, massime della parte 
del Sole ; ne fa molta di pigne raccolte non molto 
grosse, parte serrate, ed altre spargole , di granella 
tonde ; di mediocre grossezza, e di guscio gentile. Fa 
i capi passabilmente grossi , coloriti ugualmente di 
acuro chiaro, con gli occhi spessi , grossi, e rilevati. 
Fa i pampani non molto grandi, sottili, chiari, lustri, 
e rabescati gentilmente, di gambo e di costole sottili : 
colorite pochissimo di scuro chiaro. Vuole il Clima 
«aldo, il suolo sano, asciutto, e composto d* una qua- 
lità di terra sciolta, pastosa , mediocremente grassa , 
-ma che partecipi del sottile; purché sia attiva, ed ab- 
bia in se stessa il dovuto necessario incremento; ne 
sia atta a pigliare, e ratttenere in se stessa della so- 
verchia umidità : essendo molto propria una certa qua- 
lità di terra serrala, che facilmente ai sgrana , e ai 
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scioglie, ed è di un colore molta simile alla cenere di 
vite, ma un poco più vivo, e più chiaro chiamata co* 
inanemente len a calcinosa, ovvero una qualità di terra 
sciolta > sottile dov' è mescolata , c incorporata della 
sabbia, o sia rena, qual** è molto più fresca , e non è 
impropria per questa sorta d'Uva, perchè vi si difende 
meglio dal calore del Sole, ma il vino non riesce cosi 
odoroso , spiritoso, saporito estimatole, a riserva del 
colore, che riesce più scarico bianco, e simile alla pa- 
glia. Fa il vino odoroso, inolio sottile, sciolto , e spi* 
ritoso ; matura prestissimo per le prime beve , è utli- 
momente buono e grato a be versi solo fallo di que- 
st'Uva; e mescolata con altre proprie, fa buonissima 
lega particolarmente, per i vini bianchi, dandoli odore 
e fciìjuH-e. , 

CAPITOLO XV» 

* 

Deli Ifau Malvasia, o sia Grechellb, e sue qualità* 

\ 4 * 

L' uva Malvasia, o sia Grechetto , è di qualità 
bianca; comincia a maturare circa alla metà d' Ago r 
sto; e giunta alla sua perfezione, partecipa quasi dei 
giallo; ne fa ragionevelmente , di pigne piccole , rac- 
colte serrate, e di granella piccole, un poco bislunghe, 
€ di guscio piultoslo duro, fa i capi di mediocre gros- 
sezza, coloriti ugualmente di scuro chiaro, con gli oc- 
chi , grossi, molto spesso rilevati. Fa i pampani. piccoli, 
un poco vellutati dalla parie di sotto, e rabescali, colle 
punte acute, di gambo e di costole piccole , colorile 
gentilmente di scuro chiaro» Vuole il Clima mollo 
♦ aldo, il suolo sano, asciutto, esposto all'aria di mez- 
zogiorno, composto di terra grassa, pastosa, e 'di buo- 
KMfciuto fondo, purché sia focile, e aita al passaggio 
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dell* acque. Pa il vino di color bellissimo, che parte- 
cipa un poco di giallo chiaro, dolce, odoroso, o spiri* 
ritoso, ma non molto sciolto, e sottile matura presto 
per le prime beve è molto grato, buono , e pettorale 
a beversl solo , e fa ottima composizione , mescolato 
questa con altre Uve proprie. 

CAPITOLO XVI. 

Dell 9 Uva S. Maria e sue qualità. 

L' uva S. Maria è di qualità bianca, comincili a ma* 
turare al principio d'Agosto: e maturata perfetta* 
mente, diventa picchettata di scuro chiaro ; ne fa ra- 
gionevolmente di pigne spargole , di figura lunga , di 
granellla piccole bislunghe, flosce, e di guscio gentile. 
Fa i capi grossi, coloriti di scuro chiaro, con gli oc- 
chi lontani uno dall'altro, piccoli e poco rilevati. Fa 
i pampani di mediocre grandezza, vellutati dalla parte 
di sotto molto intagliati e rabescati, colle punte acute, 
e di gambo lungo, e di costole sottili colorite gentil- 
mente di vermiglio. Vuole il clima caldo, il suolo spo- 
sto all'aria del mezzogiorno; asciuttissimo, legge- 
roso, sottile, e atto a pigliare il caldo , come quello 
già descritto per l'Uva Barbarossa, Dolcipapppolo, ec. 
Fa il vino di color bianco, dolce, dilicato , odoroso, e 
sottile, ma di pochissimo spirito ; matura presto per 
le prime beve, e non dispiace a beversi solo , anzi è 
gustoso particolarmente per le Dame, ec. e mescolata 
questa con altre uve per li vini bianchi, fa buonissima 
lega, dandogli della dolcezza, e dell'odore. 
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GAPITOLO XVII. 

Dell' Uva Malaga rossa, e sue qualità. 

Dell' uva Malaga rossa, con molte altre Uve par- 
ticolari buonissime, e molto stabili per diversi ottimi 
vini, furono fatti venire i vitami nello Stato Fioren- 
tino dalla gloriosa memoria di Cosimo terzo , Gran 
Duca di Toscana. Non comincia a maturare, prima che 
verso gli ultimi giorni del mese d' Agosto : e maturata 
in perfetto grado, diventa di colore pienissimo ; ne fa 
ragionevolmente , di pigne raccolte, serrate , di gra- 
nella di mediocre grossezza, tonde, sode, e di guscio 
duro. Fa i capi passabilmente grossi, di colore di mar- 
rone con gli occhi grossi, spessi, e rilevati. Fa i pam- 
pani non molti grandi, grossi, sodi , poco vellutati, e 
rabescati gentilmente, colle punte rotonde, di gambo, 
e di costole grosse , colorite, di scuro. Vuole il Clima 
caldissimo, il suolo, come si è detto per I' Uva Marn- 
inola, asciutto ; potendo questa ancora addaltarsi al- 
l' aria di Ponente con buonissimo esito. Fa il vino 
molto colorito, grosso, spiritoso, odoroso,, a durevole, 
matura tardi, non dispiace a be versi solo ; e mesco- 
lata questa con altre uve proprie, fa ottimamente bene. 

CAPITOLO XVIII. '■ ■ 
Dell 9 Uva Malaga bianca, e site qualità. 

L'uva Malaga bianca non comincia a maturare 
prima che alla fine del mese d' Agosto ; e maturata 
perfettamente, diventa di colore giallo chiaro : ne fa 
molta in pigne di mediocre grossezza , raccolte, ser- 
rate, di granella, tonde, grosse, belle, e di guscio piut- 
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tosto gentile. Fn i capi grossi di colore sturo, ehe par- 
tecipa del chiaro., con gli occhi spessi, e rilevali. Fa i 
pampani di mediocre grandezza , grossi , sodi , assai 
\elluiati dalla parte < f i sotto, rabescati gentilmente, 
colle punte rotonde , e di gambo corto , colorito di 
scuro pieno. Vuole il Clima caldo , il suolo sano , a- 
sciolto» ieggeroso, sonile e sassoso , chiamato toma- 
mente galestro, ov\ero un J altra qualità di terra più 
grossa , già descrii tu per l'ina Barharossa. Fa il vino 
dolce, di colore di paglia, odoroso, spiritoso, e non 
nmlio sottile; matura ragionevolmente presto > ed è 
buonissimo fatto solamente di quest' Uva; e mescolata 
coti altre Uve proprie in giusta quantità , fa ottima- 
mente bene» 

CAPITOLO XIX. 
ftelV Vva JSavarrino o sia iVavafra e sue quali là. 

L' Uva Zavorrino > o sia Navarro , è di qualità 
rosso, molto bella, comincia a maturare passata la 
m*»ta d'Agosto; e maturata in perfetto grado, diventa 
di un colore cosi pieno, che si accosta quasi al nero : 
ne fa piuttosto poca» di pigne di mediocre grossezza , 
raccolte, serrate, di granella piccole, sode, e di guscio 
duro. Fa i capi piccoli, di colore di marrone pieno, 
con gli occhi spe^i, grossi e rilevati» Fa i pampani di 
mediocre grandezza, sottili, chiari, e lustri al di sopra, 
pochissimo, o nulla vellutati dalla parte di sotto, e ra- 
bescali gentilmente, di costole, piccole , e di gambo 
toltile; colorito di vermiglio pieno, c:he partecipa quasi 
di rosso. Vuole il clima ealdo, il suolo sano , di buo- 
nissimo fondo, di terra tonda e pastosa : potendo od- 
datiarsi anche nell'aria di Ponente. Fa il vino grosso, 
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incito colorito, spiritoso, saporito, e con l'odore do- 
minati, che piace infinitamente ; ma per In sua gros- 
sezza non è molto praticabile a be\ersi solo, benché 
Inalali ragionevolmente presto; mescolata poi questa 
con altre Ih e proprie in giusta quantità , fa maravi- 
gliosamente bene ; non solo per il colore , ma per il 
sapóre, e odore. 

CAPITOLO XX. 



Dell' Uva Occhio di Pernice, rossa , e sue qualiln. 

L' uva Occhio di Pernice rossa, è di una qualità 
motto bella ; comincia a maturare verso la fine del 
mese d' Agosto ; e maturata perfettamente, diventa 
d* un colore quasi simile al rubino. Ne fa ragionevol- 
mente, di pigne belle, spargole, di figura lunga, di gra- 
nella mediocremente grosse, rotonde, chiare, lucide, e 
trasparenti, e di guscio gentile. Fa icapi piuttosto grossi, 
coloriti di scurò chiaro, con gli occhi lontani uno dal- 
l' altro, piccoli, e poco vellutati. Fa i pampani grandi, 
grossi, poco rilevati, o rabescati acutamente; di gambo 
grosso ,e di costole colorite gentilmente di vermiglio. 
Vuole il Clima caldo, il suolo sano, e composto di 
terra di mediocre grossézza, asciutta, pronta, attiva, 
e facile a sgranarsi , e passare la superfluità dell' ti- 
mido; e sopra tutto, che non vi sia mescolata della 
sabbia, o sia rena; potendosi questa sorta d' Uva ad- 
dattare con buon gsito anche all' aria di Ponente. Fa 
il vino di colore rubicondo, odoroso , sciolto , sottile , 
spiritoso, e molto stimabile; matura ragionevolmente 
presto. Si conserva molto tempo, senza che prenda 
tìzj ; piace moltissimo a be versi solo, siccome fa otti- 
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mnmente bene mescolata questa con altre Uve proprie 
in giusta qaantità. 

CAPITOLO XXI. 

Dell' Uva Occhio di Pernice bianca, e ttìe qualità. 

1/ uva Occhio di Pernice bianca, è di una qualità 
molto bella; comincia a maturare verso la fine del 
Mese d' Agosto ; e maturata perfettamente, diventa di 
un colore, che partecipa un poco del giallo ; ne fa ra- 
gionevolmente, di pigne piuttosto grosse , la maggior 
parte serrate, di figura lunga : di granella di mediocre 
grossezza, tonde, e di guscio gentile molto più del- 
l' Occhio di Pernice rossa. Fa i capi passabilmente 
grossi : coloriti ugualmente di scuro chiaro , con gli 
occhi in giusta lontananza , grossi , e rilevati. Fa i 
pampani grandi, grossi, vellutati dalla parte di sotto, 
rabescati acutamente, di gambo, e di costole grosse, co- 
lorite di scuro pieno. Vuole il Clima caldo, il suolo sano, 
esposto all' aria di mezzogiorno , composto di Terra 
sottile, leggera , asciutta , facile e atta a pigliare il 
caldo; facendo benissimo anche in una certa qualità di 
Terra grossa, che piglia facilmente il caldo, e fa del- 
l' aperture, purché queste non siano eccessive. Fa il 
vino di colore di paglia, di sapore che inclina al dolce, 
sottile, e spiritoso; matura ragionevolmente presto si 
conserva assai senza che prenda vizj ; è molto buono 
a beversi solo; e fa benissimo mescolata questa con 
altre Uve come sopra. 

• > 
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CAPITOLO XXII, 

■ 

Dell' Uw Pignolo rossa*, e tue qualità. 

h 9 uva Pignolo rossa comincia a maturare la se* 
eonda settimana del mese d' Agosto : e maturata per- 
fettamente, diverta* (K un colore cosi pieno, che si ac- 
costa quasi al nero ; ne fa molta, di pigne la maggior 
parte piccole, raccolte, serrate • di granella* piccole , 
tondfe, e di guscio duriti Fa i capi di mediocre gros- 
sezza, di' colore di marrone molto pieno r omngli occhi 
spessi, grossi, e rilevati. Fa i pam pani piccoli, sottili, 
chiari, e lustri dalla parte di sopra, e poco vellulali ni 
di sotto, di gambo, e di costole sottili, colorite di ver- 
miglio, e rabescate colle punte acute. Vuole il Clima 
caldo, il suolo sano, asciutto} e composto di Terna di' 
mediocre grossezza, purché sia facile a sgranarsi e 
passare la superfluità delT acque ; facendo' benissimo 
nella terra rossa, e in altra che inclina, al giallo, chia- 
mate comunemente Galestro, Sanseggiolo, e Calastrioo 
coir Uve secche, purché non sieno terre gighe efieser- 
ransi molto insieme, e ritengono- itv se stesse molta 
umidità ; facendo benissimo anche nella terra Alberese, 
«love vi è* mescolato il sasso Colombino, o come altri 
dicono Coltellino; e si può addaltare con buon esito 
anche all'aria di Ponente, per essere di granella sode, 
e di guscio duro. Fa il vino molto colorito, odoroso , 
sottile, e spiritoso ; piace infinitamente- a* beversi solo, 
ma non prima che abbia sentito il caldo ; e mescolata 
questa con akre Uve proprie , fa maravigliosamente 
bene, non solo per il colore, ma per il sapore, e odore, 
che sono cose molto stimabili. * 
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CAP IJT 0 L 0 XXIIT. 
DelV Uva Rnverusto dolce , e sue qualità. 

1/ uva Raverusto dolce comincia a maturare di 
principio del mese d'Agosto, facendosi subilo di colore 
vinaio; e maturata in perfetto grado, diventa di un 
colore così pieno» che partecipa totalmente del nero; 
ne fa moltissima, ma per ordinario non rafferma» che 
è (filanto dire, che alcuni anni ne fa pochissima. Fa 
moltissime pigne, parte serrate, e parte spargole, al- 
cune raccolte, ed altre di figura lunga, ma tutte pic- 
cole, di granella tonde, sode, piccole, e di guscio duro. 
Vi sono alcuni vitami di questo Raverusto, che fanno 
le pigne tutte serrate, raccolte , piccole , e di graspo, 
e di gambo grosso, corto, e colorito di rosso, eh* è 
molto migliore, e più odoroso dell'altro, che fa le pi- 
gne spargole, lunghe; e di graspo, e di gambo bianco» 
lungo, sottile, e facile a strapparsi per la sua tene- 
rezza. Fa i capi piccoli» sodi , di colore di marrone 
pieno, con gli occhi molto spessi , grossi » e rilevati, 
massime quei vitami che fanno le pigne serrate, e di 
gambo grosso, e colorito di rosso- Fa i pampani pic- 
coli, poco vellutati, chiari, e lustri dalla parte di so- 
pra, e moltissimo rimagliati e rabescali , còlle punte 
acute, di gambo» e di costole piccole, colorite di rosso, 
e molle se ne vedono colorite vivissimamente tutte af- 
fatto, anche li pampani di color pavonazzo, e vinaio, 
che fanno un bellissimo vedere, e secondo ch'io he» 
osservato, ho veduto ciò accadere più facilmente in 
quei vitami, che fanno le pigne serrate» raccolte, e di 
gambo sotto. Vuole il Clima caldo» il suolo sano di 
buonissimo foudo, grasso, e forte, che faccia delle aper- 
ture, purché non siano eccessive , facendo benissimo 
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anche all' aria di Ponente, e Tramontana. Fa il vini» 
di colore pienissimo, cupo, molto grasso, odoroso, spi- 
ritoso, e durevole : non è buono , né praticabile a be- 
versi solo ; ma è buonissimo , ntolh» singolare , e sti- 
mabile per dare odore, colore, corpo, spirito, e sapore 
a tutti gli altri uni rossi, e accozzata questa con altre 
Uve proprie in giusta quantità, fa cosi bene, che non 
si può desiderare di vantaggio. 

CAPITOLO XXIV. 

Dell' Uva rossa chiam ila Raffinane, e sue qualità 

■ 

1/ Uva chiamata Raffaone, è di qualità rossa, bel- 
lissima, comincia a maturare verso la fine del mese 
di Agosto; e maturata in perfetto grado, diventa di 
colore pavonazzo ; ne fa molta, di pigne grosse, lunghe, 
piene, serrate, di granella molto grosse, lunghe, e di 
guscio gentile. Fa i capi molti grossi di colore di mar- 
rone chiaro, razzati di rossiccio, con gli occhi lontani 
uno dall'altro; e poco rilevati. Fa i pampani molta 
grandi, grossi, vellutati, e profondamente intagliati, e 
rabescati colle punte acutissime, di gambo , e di co- 
stole grosse, e colorite di vermiglio. Vuole il Clima 
caldo, e il suolo totalmente esposto all' aria di mezzo- 
giorno, sano, e composto di terra leggera , sottile a- 
aeiutta, e sassosa, chiamata comunemente galestro ; 
ovvero un' altra qualità di terra, chiamata Calastrino 
coli' Uve secche , stcco.ne fa benissimo nella terra 
forte, atta alle crepature, e a pigliare il caldo : essendo 
molto improprie per questa sorta d' uva le terre fre- 
sche, renose, e molto peggio la troppo grasse, umide 
e pastose. Fa il vino di colore trasparente , e rubi- 
condo, di grande spirito, odoroso, saporito, molto du« 
revole, e grato a be versi solo; matura tardi, e si con- 
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berva molto senza che prenda vizj ; siccome fa otti- 
mamente bene mescolata questa con altre Uve proprie 
in giusta quantità , dando agli altri vini rossi odore 9 
spirito., vivezza, e sapore. 

CAPITOLO XXV. 
Dell' Uva Rafluoncello rossa , e sue qualità. 

L' uva rossa , chiamata Raffaoncello , comincia a 
maturare circa alla metà del mese d'Agosto, e maturata 
perfettamente, diventa d'un colore così pieno, che 
partecipa del violetto; ne fa molta, di pigne lunghe, 
e spargole , di granella grosse mi poco bis! unge , sode, 
e di guscio duro. Fa i capi sottili di colore di marrone 
pieno, con gli occhi lontani uno dall'altro, piccoli, e 
poco rilevati. Fa i pampani piccoli , sottili, pochissimo 
vellutati., intagliati , « rabescati profondamente, con 
le punto lunghe acutissime , <ii gambo , e di costole 
sottili , colorite di rossiccio. Vuole il Clima caldo , il 
suolo di buonissimo fondo, eh' è quanto dire di Terra 
sana, ch'abbia corpo , grassa e pastosa; potendo ad- 
dattarsi con buon esito anche all'aria di Ponente. Fa 
il vino molto colorito, grosso, spiritoso, e durevole; 
non ha odore , nè gran sapore ; piace poco a beversi 
solo , ma mescolandosi questa con altre Uve proprie , 
fa buonissima lega. 

CAPITOLO XXV!. 

Dell' Uva bianca , chiamala Trebbiano Fiorentino, 

e tue qualità. 

L'uva chiamata Trebbiano Fiorentino, è di qualità 
bianca, bellissima, comincia a maturare la seconda 
settimana del mese di Agosto, e mentre va matu- , 
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rando perde il bianco , diventando gialla , ovvero di 
color d'Ambra; e maturata in perfetto grado , perde 
il giallo chiaro , e piglio un colore appunto simile alla 
fiamma; ne fa molta, di pigne belle, di mediocre gros- 
sezza, spargole, e lunghe , di granella tonde, passa- 
bilmente grosse , e di guscio gentile. Fo i capi grossi, 
coloriti di scuro chiaro, e razzati di vermiglio, con 
gli occhj lontani uno dall' altro, piccoli , e poco rile- 
vati. Fa i pani poni grandi, grossi, chiari e vellutati 
dalla parte di sotto , e moltissimo intagliati e rabescati, 
con le punte lunghe e acute , di gambo e di costole 
grosse , colorite gentilmente di scuro chiaro. Vuole il 
clima caldo, il suolo sano, asciutto, e di mediocre gros- 
sezza , e pastosità ; facendo benissimo in una qualità di 
terra sottile di color d'aria, chiamala comunemente 
Calcinosa; siccome fa ottimamente bene nella terra , 
chiamala Galestro, o Calastrino coir uve secche; e si 
può adattare con buon esito anche all'aria di Ponente. 
Fa il vino chiamato Trebbiano dolce, di color bianco, 
che partecipa del giallo , molto odoroso , grato , spi- 
ritoso , sottile e durevole ; matura presto , ed è mollo 
squisito , stimabile e salubre a beversi solo ; e fa 
maravigliosamente bene con qualsivoglia altra sorla 
di Uve. 

CAPITOLO XXVII. 

Dell 9 Uva bianca, chiamata Trebbiano di Spagna, 
o sia Uva Greca, e sue qualità. 

L'uva chiamata Trebbiano di Spagna, o sia Uva 
Greca bianca, è di qualità bellissima, comincia a matu- 
rare la seconda settimana del mese di Agosto, ne fa infi- 
nitamente moltissima ogni anno , di pigne grosse , ser- 
rale di granella tonde, grosse, e di guscio gentile; e 
maturala perfettamente, perde il bianco, e diventa di 
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un colore , die partecipa del giallo chiaro ; fa i copi 
passabilmente grossi , colorili di scuro chiaro , con gli 
occbj spessi , grossi , rilevati. Fa i pampami di medio- 
cre grandezza , grossi , mollo vellutati , e rabescati 
gentilmente colle punte rotonde , di gambo e di co- 
stole grosse , colorite di scuro chiaro. Vuole il clima 
laidissimo, il suolo esposto totalmente all'aria di mez- 
zogiorno , composto di una qualità di terra leggera , 
sottile , e molto atta a pigliare il caldo , purché non 
a i sia né sabbia nè rena ; essendo molto propria la 
solita terra, chiamata Galestro, o altra chiamata Ca- 
lastrello coli' Uve secche ; siccome è proprissima una 
< erta terra grossa e bastarda , estremamente atta a 
pigliare il caldo, per il che nella State fa molte grandi 
aperture, ino non eccessive. Fa il vino dolce, di co- 
lor bianco , ohe partecipa un pooo di giallo , non 
molto spiritoso, ma grato, odoroso e sottile, matura 
presto per le prime beve, piace assai a beversi solo, e fa 
buonissima lega mescolala questa con altre Uve proprie, 

* 

CAPITOLO XXVIII. 

Dell'Uva rossa, chiamala Fajano, e sue qualità. 

L'uva rossa, chiamata Vajano, comincia a matu- 
rare verso la Gne del mese di Agosto ; e giunta alla sua 
dovuta maturità , diventa di color pienissimo ; ne fa 
molta, di pigne grosse, spargole, di granella di me- 
diocre grossezza , tonde , sode » e di guscio duro. Fa 
i capi grossi, di colore di marrone pieno, con gli 
occhj in giusta lontananza , grossi e rilevati. Fa i pam- 
pani grandi, grossi, vellutati , e rabescati con le punte 
acute, di gambo, e di costole grosse, colorite di ros- 
siccio. Vuole il clima caldissimo , il suolo sano . e 
composto di buonissifqq fonefo , {frusso , pastoso , pur* 
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chè sia facile a passare la soverchia umidità , e atto n 
pigliare il caldo ; potendo addattarsi con buon esito 
anche all' aria di Ponente. Fa il vino molto colorito , 
grosso, spiritoso , e durevole, e con pochissimo o nulla 
d'odore; non è buono nè praticabile a beversi solo , 
ina fa assai bene mescolala questa con altre Uve prò* 
prie in giusta quantità. 

♦ 

CAPITOLO XXIX. 

Dell* Uva Fevdea , o va Bergo , e sue qualità. 

L' uva , chiamata Verdea bianca , o come altri di- 
cono , Bergo , è di qualità bellissima , comincia a ma- 
turare circa alla metà del mese d' Agosto ; e giunta 
alla sua dovuta maturità , diventa d' un colore molto 
bello , lucido , chiaro e trasparente ; ne fa molto , di 
pigne grosse , alcune serrate , ed altre spargole , di 
granella grosse, tonde , e di guscio gentile. Fa i capi 
grossi , coloriti di scoro chiaro , con gli ocelli spessi , 
grossi e rilevati. Fa i pampani non molto grandi , 
grossi , vellutati e rabescati gentilmente. Vuole il clima 
caldo , e il suolo simile appunto al Trebbiano di Spa- 
gna. Fa il vino dolce, di color bianco, che partecipa 
un poco di verdino, poco spiritoso, ma odoroso, grato, 
gentile e stimabile a beversi solo ; matura presto per 
le prime beve , e fa buonissima lega mescolata questa 
con altre uve proprie. 

CAPITOLO XXX. 

DeW Uva Folpola bianca , o come altri dicono 
Cimiciallola, e sue qualità. 

L' uva Volpola bianca , o come altri dicono Cimi- 
ciottola , comincia maturare alla metà del mese d' A* 
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gosto; e maturato perfettamente diventa d' un colore 
piallo appannato, con alcune picchettature clie parteci- 
pano di scuro; ne fa molta, di pigne grosse, di figura 
lunga, la maggior parte spargole, di granella piccole 
un poco bislunghe, e di guscio gentile. Fa i capi grossi, 
di color di marrone pieno, con gli occlij in giusta lon- 
tananza grossi e rilevati. Fa i pampaui di mediocre 
grandezza, molto lustri al di sopra , poco vellutati dalla 
parte di sotto , e moltissimo intagliati e rabescati acu- 
tamente, di gambo « di costole piccole , colorite di 
scuro. Vuole il clima caldo, il suolo sano, esposto al- 
l'aria di mezzogiorno , e composto d'una qualità di 
terra facile a sgravarsi della superflua umidità, e molto 
alta a pigliare il caldo , come si è detto per il Treb- 
biano di Spaglia. Fa il vino bianco , che partecipa di 
giallo chiaro, assai spiritoso, mollo odoroso, grato, 
e stimabile; matura presto, è buonissimo a beversi 
solo ; e mescolata questa con altre uve proprie , fa 
otticamente bene, massime .ne' vini bianchi , dandoli 
molto odore. 

CAPITOLO XXXI 

Dell' Vva rossa , chiamata S. Zovelo , 
v e sue qualità* 

1/ ma rossa chiamato comunemente S. Roveto, è 
<H qualità bellissima, comincia a pigliare il colore e ma- 
turare circa alla metà del mese d'Agosto; e maturata 
in perfetto grado, diventa d'un colore cosi pieno, che 
partecipa quasi del nero, ne fa ogni anno infinitamente 
moltissima , facendone molti tralci tre pigne ( cosa 
ohe si vede in poche altre qualità d' Uve ) alcune 
grosse, *d alti* piccole, tutte di figura lunga, serrate, 
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di granella londe di mediocre grossezza , e di guscio 
duro. Fa i capi sottili, coloriti di scuro chiaro con al- 
cune razzature di rossiccio, con gli occhi spessi, piccoli 
e poco rilevati. Fa i pampani di mediocre grandezza, 
molto sottili , chiari , e lustri al di sopra ; pochissimo 
« nulla vellutati dalla parte di sotto, e molto rabescai! 
con le punte acute , di gambo , e di costole sottili , co- 
lorile gentilmente di vermiglio. Vuole il clima caldo , 
il suolo sano, e composto di buonissimo fondo, di ter* 
ra grasso , pastosa , pronta , e attiva ; potendo addai- 
tarsi quesl' Uva anche nelle pianure, e all'aria di Po- 
nente. Fa il vino senza odore, molto colorito , grosso 
e spiritoso ; ina portandosi nell' Estate , piglia facil- 
mente d' aceto . o come altri dicono ; il fuoco ond' è, 
che per non accrescerle il difetto, quando il vino bolle 
nelle tine , non si tuffino k vinaccie più che tre , o 
quattro volte, sera, e mattina, ne^primi due giorni dopo 
che hanno levato, affinchè il vino pigli un poco più 
di colore , e odore : cose che li cavano solamente dal 
guscio dell' Uve ; perchè il tuffarle tante volte , come 
praticano in alcuni luoghi dello Stato Fiorentino, mas- 
sime ne"* conturni , e vicinanze di Montemurlo , è da 
«apersi che il riluttare dopo cinque o sei volte , non 
serve ad altro , che per levare col medesimo vino i 
graspi , ed i gusci delle vinaccie , ed intanto i vini pi- 
gliano d' acido di raschio , ed attraggono altre cose 
viziose di cattivi odori e saporì , che hanno in se stesse 
le feerie delle vinaccie, e i graspi, e pigliano pei nel- 
l'Estate più facilmente d'aceto, e di fuoco. Il vino 
fatto di quest'uva non è buono a beversi solo, perchè 
ha sempre della durezza, e dell'acido; ma dall'altro 
canto questa medesima uva è molto stimabile per me- 
scolarla con altri Vini piccoli , ordinari , e di pianure, 
dandoli molto corpo , colore , e sapore, 
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CAPITOLO XXXII. 

De//' Uva Tedesca , rossa o come aìlri dicono , 
Zeppol ino Imperiale, e sue qualità. 

L' uva Tedesco rossa , o sia Zeppolino Imperiale , 
è di qualità bellissima ; comìncincia a maturare gli 
ultimi giorni del mese d' Agosto; e maturata perfetta- 
mente diventa di colore molto pieno; ne fa moltissima, 
di pigne di mediocre grossezza , raccolte , serrate , di 
granella molto belle, grosse, tonde , sode , e di guscio 
duro. Fa i capi di mediocre grossezza, di colore di mar- 
rone pieno, con gli occhi spessi, grossi, e rilevati. Fa i 
pampani piccioli, sottili, lustri, chiari, niente vellu- 
tati, molto intagliati, e rabescati con le punte acute, di 
gambo, e di costole sottili, colorite di rossiccio. Vuole 
il Clima caldissimo , il suolo esposto totalmente all'a- 
ria di mezzogiorno, sano, e composto di terra sottile, 
sciolta , leggera , e sassosa ; facendo benissimo nella 
terra rossa e gialla , purché non sia troppo forte , e 
atta a pigliare il caldo, non apportandole nulla di pre- 
giudizio che vi sia mescolata la rena, o sabbia iti tanta 
quantità che non superi la terra. Fa il vino di colore 
rubicondo , molto grosso , duro , spiritoso , senza o- 
dore , e difficile a maturarsi ; non è molto praticabile 
» a beversi solo, ma fa assai bene mescolata questa con 
altre uve proprie in giusta quantità. 

Scelte adunque le migliori, e più sicure me per fare 
diversi ottimi vini , e descritte le qualità delle terre , 
e del Clima a loro piò confacenti e proprie , e dati 
molti contrassegni per conoscerle , i quali molte volte 
fanno della variazione, perchè dipendono molto anche 
dalla gagliardezza , e debolezza delle viti,, e della qua- 
lità delle terre più o meno gagliade , sane , pronte , e 
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attive i siccome dal clima più o meno caldo , resta a- 
dunque da dirsi , e nominarsi le qualità , e quantità 
delle uve da scegliersi , accozzarsi , e unirsi insieme , 
per farne giustamente la dose : ed ecco appunto ciò 
che in appresso vado a descrivere. 

CAPITOLO XXXIlt 

Dtlle qualità e quantità dell' Uva da scegliersi e 
unirsi insieme per fare varie sorte di vini. 

Cominciando dunque dal Tino da farsi all' uso di 
Montepulciano, ch'essendo , per esempio, venti barili, 
uccozzate, pigiate, mescolate, e messe che siano l'uve 
nel Tino per cominciare a bollire, se ne piglino su-* 
bito dal medesimo la quantità d'un barile, o poco più, 
tra mosto e granella , mettendole in Caldaja , dove si 
facciano bollire lentamente per lo spazio d' ora una 
in circa , postevi prima un ceutinajo di pera , o siano 
mela cotogne tagliale in pezzi , benissimo mature , ac- 
ciò siano più odorose; e dopo bollite, cosi cotle, calde, 
e fumanti, si mettano nel mdesimo Tino con altre uve 
in maniera che vadino subito al fondo , e restino be- 
nissimo coperte, e serrate dall 'altre vinacce, acciò non 
possano svaporare; tornando poi il secondo giorno a tuf- 
fare la medesima vinaccia, seguitando per due o tre giorni 
continui sera e mattina, lasciandolo poi cosi bollire, 
e perfezionarsi; e chiarito sino a un certo segno, .si 
cavi subito dal Tino, mettendolo in botti usate , che 
abbiano buon'odore, e molta gruma, prima benissimo 
rinvenute , e lavale col vino fresco, aggiungnendo per 
ogni barile le scorse di quattro, o cinque pera coto- 
gne , levate sottilissimamente , lasciandole nelle bott* 
fino al tempo ette si travasa il vino , non potendosi 
questo tempo appunto limitare, perchè, dipende dalla 
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qualità del vino più o meno gagliardo: ma' è da sapersi 
eh' è sempre bene di travasarlo prima ohe abbia ter- 
terminato affatto di bollire, e chiarire , perchè facen- 
dosi dopo, i vini perdono la sua vivezza , restando 
sempre fiacchi, sbattuti, e balordi: cosa-che può addi- 
tarsi a tutte le altre qualità di vini rossi e stimabili, 
ehe non si vogliono dolci, toltane la cottura con le pera 
eotogne, quale si pratichi solamente a quei vini, che si 
fanno all' uso di Montepulciano, dalla quale ha origine 
quel loro cosi grato, stimabile , e [particolare odore. 

* I. 

Delle qualità, e quantità dell 9 Uve da scegliersi , e 
unirsi insieme , per far* un vino molto colorito, 
odoroso, grosso*, spiritoso, e durevole all'uso di 
Montepulciano. 

Due parti di Raffiione : 

due parti di Mammola tondb r 

due parti di Trebbiano Fiorentina, e 

Uno parte di Raverusto dolce. 

Delle qualità , e quantità dell' Uve da sceglierci,- e 
unirsi insieme , per fare un Fino come sopra , 
quasi col medesimo odore e sapore, ma un poco 
meno colorilo del primo. 

Due parti di Raffiione : 

due parli di Mammola tonda r 

due parti di Trebbiano Fiorentino-, e 

Una parte di Navarrino , o sia Navarra. 

* 

Per fare un Fino come sopra , ma più (kticalo, 
e meno colorito del secondo. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino : 
Una pam di Raflaone: 
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una parte di Pignolo , e 
una parte di Mammola tonda. 

Per fare un Fino come sopra , ma più del italo > 

e meno colorilo del terso. 

Due parli di Trebbiano Fiorentino : 
Una parte di llaffuoncello : 
una parte di Mammola asciutta , e 
una parte di Canajola. 

« 

Per fare un vino come mpra , ma più odoro**, 
più deliralo, e meno colorilo del quarto. 

Due parti di Mammola asciutta : 
due parti di Trebbiano Fiorentino : 
Una parte di Raflaoncello , e 
una parte di Malvasia. 

Per fare un Fino pure all' uso di Montepulciano , 
ma più odoroso, più delicato f meno colorilo del 
quinto, e da beversi più presto. 

Due parti di Pignolo : 

due parti di Volpola : 

due parti d'uva Lonza : 

Una parte di Mammola asciutta ,t 

una parte di Liatico. 

$. IL 

Delle qualità, e quantità dell' Uve da scegliersi , e 
unirsi insieme , per fare un Fino mollo colorito, 
grosso, spiritoso, saporito, odoroso, e durevole . 

Due parti di Raverusto dolce : 
due parti di Lacrima di Napoli : 
due parti di Trebbiano Fiorentino : 
Una parte di Mammola asciutta , e 
atta parte di Malvasia. 
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Per fare un Vino come sopra> ma non tanto colorilo , 
ni cosi grosso , e spiritoso. 

tìiie parti di Tri bbiano fiorentino : 
Una parie di Raverusto dolce : 
tino parte di Lacrima di Napoli , e 
una parie di Mammola asciutta. 

Per fare un Vino come sopra ma sempre meno 
colorito , più sciolto, sottile * e delicato. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino: 
Una parie di Lacrima di Napoli : 
una parte di Mammola asciutto, e 
una parte di Colore Canajolo* 

Per fare un vino come sopra, ma con diverso odore, 

e sapore. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino: 
due parti di Mammola asciutta : 
Una parte di Raverusto dolce, e 
una parte d' uva Lonza» 

Per fare un vino come sopra, ma più sottile, più tfe- 
delìcato, meno colorito, e con diverso odore, 
e sapore. 

m ■ 

Due pani di Trebbiano Fiorentino: 
Una parte di Mammola asciutta : 
una parte di Mammola tonda: 
una parte di Coitojolo , e 
una parte di Volpola; 




Digitized by Google 



CAPITOLO xxxnr, 97 

beile qualità, e quantità dell'Uve da scegliersi, e 
unirsi insieme, per fare un Fino molto colorito, 
e grosso, odoroso, spiritoso, saporito, e durevole. 

Due parti di Raffaone : 
due parti di Lacrima di Napoli* 
due parti di trebbiano Fiorentino , e 
Uno parte di Mommola tonda. 

Per fare Un vino come sopra, ma con diverso odoit, 

e sapore. 

t)oe parti di Raverusto dolce : 
Due parti di Trebbiano Fiorentino : 
Una parte di Vajano: 
Una parte di Pignolo , e 
Una parte di Mammola tonda» 

Per fare un Fino come sopra, ma non tanto grosso, 

nè tento colorito. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino ì 
Una parte di Raffaone : 
Una parte di Lacrima di Napoli 1 
Una parte di Mammola asciuttai 

Per fare un vino come sopra, ma con divèrso odore, 

e sapore. 

Due parti di Trebbiano di Spagna» o sia uva Greca; 

Una parte di Rayerusto dólce \ 

Una parte di Pignoto > e 

Una parte di Mammola asciutta. 

Trmet. y 
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Per fare un Fino come sopra , ma un poco più 
delicato, e diverso neW odore. 



Trebbiano Fiorentino 
Una parte di Volpola : 
Una parte di Raffaone: 
Una parte di Mammola asciutta , e 
Una parte di Canajola. 







5T? 1 





ire, e sapore. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino : 
Due parti di Mammola tonda : 
Una parte di Malvasia : 
Una parte di Claretto rosso , e 
Una parte di Pignolo, 

Delle qualità , e quantità dell 9 Uve da scegliersi, e 
unirsi insieme per fare una qualità di Fino non 
imito grosso , ma spiritoso , odoroso , colorito , 
e durevole. 

Dne parti di Mammola tonda : 
due parti di Trebbiano Fiorentino : 
Una parte di Volpola : 
una parte di Raffaone , e 
una parte di colore Canajolo. 

Per fare un Fino come sopra, ma con diverso odore 
e sapore , e un poco più delicato. 

Due parti di Trebbiano di Spagna, o sia u?a Greca : 
due parti di Mammola asciutta : 
Una parte di Raffaone , e 
una parte di Canajola. 
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Per fare un Fino come sopra , ma più delicato , 

e meno colorito. 

Due parti di Trebbiano di Spagna : 
Una parte di Mammola asciutta : 
una parte di Mammola tonda : 
una parte di Canajola , e 
una parte di Claretto bianco. 

8- v. 

Delle qualità, e quantità dell' Uve da scegliersi , e 
unirsi insieme per fare una qualità di Fino, non 
molto colorito spiritoso , sciolto . sottile , odoroso, 
delicato , e buono per le prime beve. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino : 
due parti di Mammola asciutta : 
due parti di Barbarossa : 
Una parte di Canajola , e 
una parte di Liatico. 

Per fare un Fino come sopra, ma con diverso odore, 

e sapore. 

Due parti di Trebbiano di Spagna : 
due parti di Mammola tonda : 
due parti di Barbarossa: 
due parti di Liatico , e 
Una parte di Malvasia. 

8. vi 

Delle qualità, e quantità dell 9 Uve da scegliersi, e 
unirsi insieme per fare un Fino assai colorito, 
non molto grosso , ma odoroso, e buono per le 
prime beve. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino : 
due parti di Liatico ; 



Digitized 




400 DELLE UVE E DK* ?mtj 

Una parte di Canajola : 

ima] parte di Mammola asciutta, e 

una parte di Mammolo tonda. 

Per fare un Fino come sopra , riha con diverso 

odore , e sapore* 

Due parti di Trebbiano di Spagna : 

due parti di Liatico : 

Una parte di Raffaone : 

una parte di Mammola tonda, e 

una parte di Malvasia. 

Per fare un vino come sopra, ma più delicato, 

e meno colorito. 

Due parti di Volpo la ; 

due parti di Mammola asciutta: 

Una parte d' Occhio di Pernice rossa, « 

una parte di Dolcipappola. 

8. vii. 

Delle qualità , e quantità dell 9 Uve da scegliersi , e 
unirsi insieme per fare un Fino molto colorito, 
grosso , spiritoso , saporito , dorevole , e capace 
per la navigazione , ma poco praticabile dagli 
stomachi delicati. 

Due parti di Lacrima di Napoli : 
Una parte di Navarrino , o sia Nat-arra: 
una parte di Raverusto (folce , e 
una parte d' uva Tedesca, o sia Zepolino Imperiale. 

*&-Per fare un vino come sopra , ma con diverso 

odore , e sapore. 

Due parti di Lacrima di Napoli : 
Una parte di Raffaone : 
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una parte di Narrino : 
una parte di Pignolo , e 
una parte di Vajano. 

Per fare nn Fino come sopra , ma con diverso 

odore e sapore. 
* 

Due parti di Lacrima di Napoli ; 

Una parte di Raflaoncello : 

una parte di Mammola tonda , e 

una parie d'uva Tedesca. 

__ 

Per fare un Fino come sopra, ma con diverso odore, 

e sapore. 

Due parti di Lacrima di Napoli : 
Due parli di Mammola asciutta : 
Una parte di Pignolo , e 
una parte d J Uva Tedesca. 

Per fare un Fino come sopra, ma non tanto grosso, 
men colorito , e più odoroso. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino. 
Una parte di Lacrima di Napoli. 
Una parte di Raffaone , e 
una parte di Navarrmo. 

Per fare un Fino come sopra , ma sempre meno 
colorito, e piti odoroso. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino. 
Una parte di Lacrima di Napoli. 
Due parti di Pignolo, 
una parte di Mammola tonda , e 
una parte di Malvasia. 
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Per fare un Fino come sopra, sempre meno grosso, 
meno colorilo, più odoroso , e delicato. 

Due parti di Trebbiano di Spagna : 
Una parte di Raflaone: 
una parte di Navarrino , o sia Navarra. 
una parte di Mammola asciutta , e 
una parte di Verdea , o sia Bergo. 

$. vnt 

Delle qualità, e quantità dell' Uve da scegliersi , e 
unirsi insieme , per fare un Fino molto colorito, 
odoroso , grosso spiritoso , saporito e durevole , 
capace pure per la navigazione. 

Una parte di Lacrima di Napoli. 

una parte di Navarrino , o sia Navarra , e 

una parte di Claretto rosso. 

Per fare una qualità di Fino come sopra , ma più 

colorito, « più odoroso. 

Una parte di Lacrima di Napoli, 
una parte di Navarrino , e 
una parte di Pignolo. 

Per fare un vino come sopra , ma un poco diverso 

nel colore , e nelV odore. 

Una parte di Raffaoncello. 

una parte di Raverusto dolce , 6 

una parte A* uva Tedesca. 

Per fare un vino come sopra, ma non così grosso , 
meno colorito, più praticabile, e diverso nelV o- 
dore , a nel sapore. 

Due parli di Trebbiano Fiorentino, 
due parti di Navarrino. 
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una parte di Mammola tonda , e 
Una parte di Pignolo. 

Per fare una qualità di Fino come sopra, ma sem- 
pre meno grosso , meno colorito , e diverso nel' 
V odore , e nel sapore. 

Due parti di Navarrino. 

due parti di Trebbiano Fiorentino. 

Una parte di Pignolo. 

Per fare una qualità di Fino come sopra sempre 
meno colorito , e più delicato. 

Due parti di Mammola asciutta, 
due parti di Trebbiano Fiorentino , e 
una parte di Navarrino. 

Per fare una qualità di Pino come sopra, ma un 
poco meno colorito, più delicato , e da beversi 
più presto. 

Due parti di Mammola asciutta : 

Una parte di Pignolo : 

una parte di Canajola : 

una parte di Trebbiano Fiorentino , e 

una parte di Volpola. 

§• Il 

Delle qualità , • quantità deW Uve da scegliersi, e 
unirsi insieme, per fare un Pino colorito , spi- 
ritoso , e saporito , odoroso , sottile , delicato , e 
molto stimabite per le tavole nobili, chimato Mo- 
scodello rosso. 

Tre parti di Moscadella rossa ; 
Due parti di Liatico, e 
Una parte di Navarrino. 
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Per fare un Vino come sopra, ma un poco diversa 

nelV odore , e nel sapore. 

Tre parti di Moscadella rossa : 
Due parli di Liatico , e 
due parti di Pignolo, 

Ver fare una qualità di Vino come sopra , ma un 
poco meno colorito, e con diverso odore, e sapore. 

Tre parti di Moscadella rossa : 
Due parti di Liatico , e 

due parti di Trebbiano di Spagna , o sia uva Greca. 

Per fare una qualità di Vino come sopra , ma un 
poco diverso nel sapore , e nelV odore. 

Tre parti di Moscadella rossa. 

Due parti di Liatico, e 

Una parte di Trebbiano Fiorentino. 

Per fare una qualità di Vino come sopra , sempre 
più delicato , meno coloritole con diverso odore, 
e sapore. 

Due parti di Moscadella rossa : 
due parti di Liatico , e 
due parti di Volpola. 

Per fare una qualità di Vino come sopra, ma con 

diverso odore, e sapore. 

Due parti di Moscadella rossa, 
due parti di Liatico, e 
due parti d'uva Lonza., 

Per fare un qualità di Vino come sopra , ma più 
delicato $ e con diverso odore e sapore* 

Due parti di Moscadella rossa : 
due parti di Liatico , e 
due parti di Dolcipappola 
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Per fare una qualità di Vino come sopra > ma un 
poco diverso ntl sapore , e nell'odore. 

Due parti di Moscadella rossa: 
due parti di Liatico, e 
due parti d' uva S. Maria. 

Velie qualità e quantità delV Uve da scegliersi , e 
unirsi insieme per fare un Fino mollo colorito . 
grosso, odoroso, spiritoso , saporito, e mollo du- 
revole e slimabile. 

Tre parli di Moscadella rossa : 
Una parte di Lacrima di Napoli , e 
una parie di Navarrino. 

Per fare un vino come sopra , ma con diverso 

odore , e sapore. 

Tre parli di Moscadella rossa : 
Una parte di Lacrima di Napoli , e 
una parte di Pignolo. 



Per fare un Fino come sopra , ma più delicato , e 
con diverso odore , e sapore. 

Tre parti di Moscadella rossa : 
Due parti di Trebbiano Fiorentino. 
Una parte di Raffaone , e 
una parte di Navarrino. 

Per fare una qualità di Fino come sopra , ma con 
diverso odore , e sapore. 

Tre parti di Moscadella rossa : 
Due parti di Malvasia : 
Una parte di Raverusto dolce , o 
una parte di Pignolo. 
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S- xi. 

Delle qualità, e quantità del V Uve da sceglierti , 
unirsi insieme per fare un Fino poco colorilo , 
sottile , odoroso, spiritoso, saporito , durevole, e 
molto slimabile , chiamato Occhio di Pernice. 

Due parti d' occhio di Pernice rossa : 
due parti d' Occhio di Pernice bianca : 
una parte di Raffaone , e 
una parte di Trebbiano Fiorentino. 

Per fare un Fino come sopra , ma più odoroso , e 

con diverso sapore. 

Due parti d' Occhio di Pernice rossa t 
due parti d' occhio di Pernice bianca : 
Una parte di Mammola tonda , e 
una parte di Trebbiano di Spagna. 

Per fare un Fino come sopra , ma più odoroso, * 

con diverso sapore. 

Due parti i* Occhio di Pernice rossa; ' 
Due parti d' Occhio di Pernice bianca ; 
Una parte di Mammola asciutta , e 
una parte di Malvasia. 

Per fare un Fino come sopra ma con diverso odore, 

e sapore. 

Due parti d' Occhio di pernice, rossa, 
due parti d' Occhio di Pernice bianca, 
due parti di Malaga bianca, e 
Una parte di Malaga rossa. 
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§. XII. 

Della qualità, e quantità dell the da sceglierti, 
e unirsi insieme, per fare un Fino di poco colore, 
ma saporito, spiritoso, sciolto, sottile, e durevole, 
chiamalo Claretto alV uso di Francia. 

Due parti di Claretto rosso : 
due parti di Clarettto bianco : 
Una parte d* uva Tedesca, e 
una parte di Trebbiano Fiorentino. 

Per fare un vino come sopra, ma con diverso odore, 

e sapore. 

Due parti di Claretto rosso : 
due parti di Claretto bianco : 
Una parte di Malaga rossa, e 
una parte di Malaga bianca. 

Per fare una qualità di Fino come sopra, 
sempre con diverso odore, e sapore. 

Due parti di Claretto rosso: 
due parti di Claretto bianco : 
Una parte di Raffaone, e 
una parte di Malaga bianca. 

Per farne una qualità di Fino come sopra, 
ma con diverso odore, e sapore. 

Due parti di Claretto rosso, 
due parti di Claretto bianco. 
Una parte di Mammola asciutta, e 
una parte di Malaga bianca. 

Per fare una qualità di Fino come sopra, 
ma con diverso odore, e sapore. 

Due parti di Claretto rosso: 
due parli di Claretto bianco : 
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una parte di Mammola tonda, e 
una parte di Trebbiano. 

§. xnr. 

Delle qualità, e quantità dell* Uve da sciegliersi , 
e unirsi insieme, per fare una qualità di vino 
bianco molto odoroso , dolce , spiritoso , sottile , 
sciolto , e molto stimabile per le tavole nobili > 
chiamalo Moscadello bianco. 

Quattro parti di Moscadella bianca perfettamente 
matura , e scelta esattamente dall' altra troppo vizza, 
e imperfetta, e 

Una parte di Trebbiano Fiorentino. 

Per fare una qualità di Fino come sopra, 
ma con diverso odore, e sapore* 

Quattro parti di Moscadella bianca: 
Una parte di Trebbiano Fiorentino, e 
una parte di Malvasia. 

Per fare una qualità di Fino come sopra, ma sem- 
pre uh poco diverso nelV odore e nel sapore. 

Quattro parti di Moscadella bianca : 

Una parte di Trebbiano, e ♦ * 

una parte di Volpola. 

Per fare una qualità di Fino come sopra , ma un 
poco più delicato, e diverso, nelV odore , e nel 
sapore. 

■ 

Quattro parti di Moscadella bianca. 
Una parte di Trebbiano Fiorentino, e 
una parte di Trebbiano di Spagna. 
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Per fare una qualità di Pino tome sopra, ma sem* 
pre più delicato, e di colore più scarico , e ti- 
mile alta paglia, e con diverso oxlore, e sapore» 

Tre parti di Moscadella bianco, e 
due parti di Verdea, o sia Bergo. 

Per fare una qualità di Fino come sopra , ma più 
delicato, più scarico di colore , e con diverse 
odore, e sapore. 

Tre parti di Moscadella bianca, e 
Due parti di Dolcipappola. 

Per fare una qualità di Fino come sopra, ma assai 
diverso nell* odere, e nel sapore. 

Tre parli di Moscadella bianca. 
Due parti d'Uva Lonza, e. 
tuia parte d' Uva Santa Maria. 

• 

$. XIV. 

Delle qualità, e quantità dell'Uve da scegliersi, 
e unirsi insieme per fare una qualità di Fino 
bianco molto odoroso , grato , dolce , spiritoso , 
e stimabile^ chiamato Trebbiano alla Fiorentina, 
ovvero, ali 9 uso di Lamporecchio* 

Ouaiiro parti di Trebbiano Fioremino, e 
Uua parie d: MaUasia. 

Per fare una qualità di Fino come sopra, . 
ma con diverso odore, e sapore. 

Quattro porti di Trebbiano Fiorentino: 

Due parti Trebbiano di Spagna o sia uva Greca. 

. J 
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Per fare una qualità di Fino come sopra, 
ma sempre con diverso odore, e sapore 

Quattro parti di Trebbiano Fiorentino, e 
Una parte di Verdea. 

Per fare una qualità di Fino come sopra , mei 
piò delicato, e con diverso odore, e sapore. 

Quattro parti di Trebbiano Fiorentino, e 
Due parti di Doicipappola. 

§. XV. 

Delle qualità , e quantità dell' Uve da scegliersi , 
e unirsi insieme, per fare un Fino bianco, al- 
quanto spiritoso, molto odoroso, grato, e stima- 
bile per le tavole Nobili, chiamato Malvasia. 

Quattro parti di Malvasia: 

Due parti di Trebbiano Fiorentino e 

Una parte di Volpola. 

Per fare un Fino come sopra, ma un poco diperso 

nelV odore e nel sapore. 

Quattro parti di Malvasia. 

Due parti di Trebbiano Fiorentino, e 

Una parte d' una Lonza. 

Per fare un Fino come sopra, ma un poco diverso, 
più delicato, e con diverso odore, e sapere. 

Quattro parti di Malvasia. 

Due parti di Trebbiano di Spagna, e 

Una parte di Trebbiano Fiorentino. 

Per fare un Fino come sopra, sempre piti delicato, 
e diverso nel sapore, e nell'odore, e nel colore. 

Tre parti di Malvazia : 

Due parti di Trebbiano di Spagna, e 

Una parte di Doicipappola. 
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HI 



§. XVI. 

Delie qualità e quantità dell' Uoe da scegliersi , 
e unirsi insieine per fare un Fino non molto spi- 
ritoso, ma odoroso, gentile, dolce, grato, e molto 
stimabile, massime per le tavole nobili, chiamato 
Verdea alla Fiorentina, ovvero all'uso di Carmi' 
gnana. 

Quattro parti di Verdea, o sia Bergo: 
Due parti di Trebbiano Fiorentino, e 
Una parte di Dolcipappola. 

Per fare una qualità di Fino come sopra, ma un 
poco diverso nelV odore, e nel sapore. 

Quattro parti di Verdea . 
Due parti di Trebbiano Fiorentino, e 
' Una parte d' Uva S. Maria. 

Per fare una qualità di Fino come sopra, ma sem- 
pre poco diverso nel sapore, e nell' odore. 

Quattro parli di Verdea. 

Due parti di Trebbiano di Spagna, e 

Una parte di Trebbiano Fiorentino. 
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TRATTATO DE» GELSI 



CAPITOLO PRIMO. 

Del modo di far Hvaj di rami di £*/#?« 
che ti chiamano Barbate. 

1> 

1 er far questa aorta di Barbate di ratei di Gelsi . 
primieramente è necessario avere de' pedali di Gelai 
grossi, giovani, e di buona forai) che siano molto 
baisi ; e meglio sarebbero le sole Ceppaje, o barbicaje 
basse al pari della Terra ; poiché* nascendo da quelle 
i Virgulti, o sieno polloni, se le ceppaje sono veramente 
buone e gagliarde, in un solo anno i loro Virgulti 
vengono lunghi più di quattro braccia. Pieghinsi poi 
con avvedutezza abbasso facendo in terra sotto di essi 
una fossa, larga e profonda braccia uno e mezzo per lo 
meno, dove si calino, piegando i detti Virgulti, senza 
staccarli dalle loro Ceppate, coprendoli con terra , e 
concime trito, e sostanzioso ; tirando le cime fuori 
della fossa piegandole con bella maniera all' insù, e in 
modo che slieno dritte, serrando loro la terra all' in- 
torno senza pigiarla neppure co' piedi, fermandole ap- 
punto come se fossero propaggini, o sottomesse di 
Viti; che io due anni mettono le loro barbe maestre 
mezzo braccio sotto la superficie della terra e diven- 
tano Gelsetti motto belli ; onde allora si possono stac- 
care dalle loro piante, per piantarli nelle coltivazioni. 

Per quello che riguarda il tempo di fare le barbate 
suddette, se le ceppaje fossero in luoghi di terreni leg- 
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gierosi, sottili , e asciutti, si facciano ogni anno pas* 
sata la metà di Novembre* se poi fossero in terreni 
forti umidi, e grossi* si facciano nel mese di Marzo. 
Il simile si pratichi nello sbarbarle, e piantarle nellte 
Coltivazioni. 

capitolo n. 

bel modo di fare Fivaj di Gehitti di 
che si cava delle 31ore de' Gelsi* 

Si scelga primieramente il terreno sano , grasso * 
terroso, alino , e pronto, in luogo caldo, noti 
troppo esposto alla Tramontana, e Col comodo dell'ac- 
qua, e si vanghi, o si zappi per 11 meno due palmi al 
fondo, purgandolo diligentemente da tutte l'erbe, bar- 
be, spine, ec. Poi si ripartisca in piccole porche, n 
branie, appunto come se si dovessero seminare, o pian* 
tare Cipolline, o altri semi d' erbaggj ; ed ivi si semini 
il seme delle more de' Gelsi cavato e conservato come 
^i dice in appresso. 

Si scelgano le more in tempo che sieno intiera- 
mente fatte e a perfezione mature, tenendole per cinque, 
o sei giorni ammassate, e serrate insieme; mettendole 
poi in un vaso di acqua, dove si stropicciano, e si di- 
sfacciano affatto colle mani, tirando fuori tutte le ma- 
terie grosse, mutando più volte Y acqua , acciocché il 
seme resti ben pulito e netto da tutto il grossume, ec. 
Il seme buono resta sempre al fondo ; questo sol* si 
pigli, e s' asciughi perfettamente all' aria, subito cavati» 
dall'acqua; poi s'involga in una pezza di tela di lino, 
ii di canape, ovvero si metta in qualche vaso da po- 
tersi serrare o coprire, per conservarlo in luogo sano, 
e asciutto fino al tempo della sementa ; e volendolo 
Trinci. 1 « il u . 8 . . 

' * ■* 
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portare per qualche anno avanti, riamo sicuri che non 
patisce, e nasce francamente. 

Al principio del mese d'Aprile, eh' è il vero tempo 
di seminarlo, si mescoli con rena asciutta, stropiccian- 
dola bene insieme colle mani, affinchè si distacchino i 
semi l'uno dair altro, perchè altrimenti nascerebbero 
a mucchiati, e non in giusta distanza, nè agguagliati. 
Cosi distaccato 1* uno dall'altro il seme, e mescolato 
colla rena, si semini nelle porche, o branie già prepa- 
rate, e governate con concime tritissimo , e sostan- 
zioso, come sarebbe polvere di grano roso dalle tarme, 
sterco di colombi, di polli, o di pecore, prima smal- 
tito, e tritato benissimo insieme; dipoi si copra legger- 
mente con terra più stritolala e sottile che sia possi- 
bile, acciò possa nascere con tutta facilità. Dopo nati 
di pochi giorni si osservi., che se ne fossero nati a 
mucchiati, come suol quasi sempre accadere, di levare 
s bilo i supeAui, acciò vengano tutti d' ugual gros- 
sezza, e bellezza: e sopra tutto si tengano puliti dal- 
l'erbe, e si stia avvertiti, che nella Slate , o in altri 
lampi di Primavera, o d'Autunno non patiscono mai 
1' asciuttore; nè si adacquino tanto spesso, nè in tanta 
copia, che la terra resti oppressa, e addormentata per 
Ja troppa umidità : e saremo sicuri di avere Vivaj di 
Gelsini bellissimi, ma salvatici, e di Foglia chiamata 
comunemente Spagnola. 

Chi non volesse il fastidio, e l'imbarazzo di far 
simili Vivaj quando fosse in paesi, come a Pistoja, a 
Pescia, ed in altri luoghi, dove gli Ortolani , per la 
grai pratica che hanno, ne fanno i Vivaj grandissimi, 
. da trapiantarsi, e trasportarsi altrove, e li vendono a 
vilissitno prezzo: sarebbe, dico io, in tal caso meglio 
comprarli, che mettersi nella soggezione di fare i Vi- 
>ai, massime alle mani, e alla cura di persone poco 
pratiche, e di poca capacità. 
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I suddetti Gelsini si possono sbarbare nel primo 
mese di Marzo, dopoché furono seminati, e ripiantarli 
nel secondo Vivajo, dove si devono innestare. 

CAPITOLO III. 

Del modo di ripiantare nel secondo Fivajo i Gelsini, 
e del modo e tempo d' innestarti. 

Venendo al modo di sbarbare i Gelsini dal primo 
suddetto Vivajo, e ripiantarli nel secondo, dove si de- 
vono innestare, si faccia in questa maniera. Nella terra 
scelta, come si è dettto nel Capitolo antecedente , già 
vangata più di due palmi al fondo , pulita e purgata 
da tutte l'erbe, barbe, ec. si facciano i solchetti, lon- 
tani due palmi uno dall'altro , facendovi poi le bu- 
chette, sterzate nella medesima distanza , fonde circa 
a un palino, di grandezza capaci tutte di una grossa 
giumella di concime smaltito, e di buona sostanza , 
mescolato un poco colla terra. Si piglino poi i Gelsini, 
tagliandoli le cime, in maniera che restino alti meno 
d'un braccio sopra la terra spuntando un poco l'è- 
btremità della barba maestra; acciò si guarniscano 
più facilmente di nuove barbe naturali. Dipoi s' im- 
brattino al solito, e si piantino nelle buchette meno 
d'un palmo al fondo, allargandoli benissimo le pic- 
cole barbe per il loro verso naturale, coprendole colla 
mescolanza di terra, e concime senza pigiarla, nè ser- 
rarla troppo, neppure colla mani. Si osservi in oltre di 
tenere sempre il terreno pulito e netto dall' erbe, sar- 
chiandolo, smuovendo, e sollevando la terra, per Io meno 
ogni quaranta, o cinquanta giorni una volta , parti- 
colarmente nella Primavera , jiella State, e nelF Au- 
tunno; purché non si tocchi iu tempo che sia troppo 
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bagnata ; e si farcia che non patiscano mai I' asciùt* 
ture, perchè altrimenti i Gelsini s' illanguidiscono , e 
non vengono in poco tempo di quella forza, e di quella 
grossezza , che si ricerca per averli perfetti; e tal- 
volta conviene aspettare un anno di piò a innestarli $ 
e trasportarli nelle coltivazioni. Ne vi si piantino mal 
che insalate, o altri minuti erbaggi, da levarsi in po- 
chi giorni» 

Cominciando poi a crescere, si levino subito pizzi- 
candoli coir unghie tutti i rametti che sortiscano per 
lo dosso del fusto, a riserva d' uno , o due de' più vi- 
cini all' estremità ; affinchè il fusto venga pulito, li- 
scio, e non brozzoloso. Io dico che si levino subito 
che si vedono nascere, acciò non abbiano tempo d'in- 
grossare, e assodare, per non avere a servirsi del col- 
tellino ; perchè in questo caso si perde del nutrimento 
inutilmente, e le cicatrici fanno tosto, che i fusti re- 
stano scabrosi e difficili a innestarsi appunto in luogo 
proprio, cioè più bassi che sia possibile ; e perciò *i 
rivedano , spesso tenendoli sempre puliti da' sudelli 
rametti : spuntandosi anche una volta almeno le sor- 
tite, lasciate su all'estremità, acciò che il fusto si 
faccia più facilmente grosso, e robusto. 

Passata poi la metà del primo mese di Novembre , 
dopo che furono piantati, si scalzino più largamente 
che sia possibile, tagliando loro tutte le barbatelle pic- 
cole, che si trovano intorno alla coronella, eh' è quanto 
dire vicine alla superficie della terra, e si governino 
con una grossa giumella di concime buono per cia- 
scheduno ricalzandoli immediatamente senza pigiarli 
intome la terra. 

Giunti poi circa alla metà del mese d' Aprile del- 
l' anno susseguente, s' intestino con diligenza per mezzo 
di persone pratiche. E perchè al tempo dell' Innesta- 
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tura, cioè verso la metà del mese iT Aprile , le mazze 
de* Gelsi domestici sono entrate troppo in azione , e 
gonfiati, e ingrossali talmente i loro occhi , che non 
si possono snodare, e cavare gli anelletti per gl'Inne- 
sti, senza che crepino, o si guastino gli occhi; onde 
è necessario pensare anticipatamente a tagliarle da' 
Gelsi domestici, prima eh' entrino molto ili azione, 
cioè verso gli ultimi del mese di Marzo; non poten- 
dosi appunto limitare il tempo, poiché dipende dallo 
stagioni più anticipate , o posticipate, e da' Paesi e da' 
Climi più Caldi , e più freddi , siccome dalle qualità 
delle terre, più o meno pronte e attive. Tagliate adun- 
que che avremo le mazze da' Gelsi domestici, prima 
che abbiano gonfiati e ingrossati i loro occhi , si di- 
stendano, in terra sopra la rena fresca, coprendole to- 
sto colla medesima per l J altezza di più d' un palmo ; 
scegliendo il luogo sano, non molto caldo, e allo sco- 
perto, acciò non si sciolga, nè si rarefacela di van- 
taggio il nutrimento, ma si conservino tali quali fino 
al giorno, ebe si devono fare gì' Innesti, quale si scelga 
non piovoso, nè troppo rigido, nè troppo ventoso. 

Parlando adesso del modo d J innescare, dico , che 
si snodino, e si cavino gli anelletti dalle mazze dome* 
Miche, in modo che non crepino , nè si guastino loro 
gli occhi; e dopo snodati, prima di cavarli dalla loro 
mazza , questa si accosti , e si paragoni col fusto del 
Celsetto selvatico, per vedere se le grossezze , sieno 
uguali, e si confacciano, quando non si voglia prati- 
care il compasso, colle punte storte, che facilita molto. 
Ma è da sapersi, che il fusto selvatico, dev' esser sem- 
pre un poco più grosso della mazza domestica , per 
la ragione dell' annelletto che spinto abbasso nel 
fasto selvatico , prima che V abbracci giustamente , 
viene n stirarsi, e crescere di grandezza, §' innestino 
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«dunque i Gclsctti selvatici sempre più bassi che sia 
possibile; osservando che gli anel letti abbraccino giu- 
stamente il selvatico; il che si conosce da una certa 
piccola acquerugiola, che tramandono fuori gli annel- 
lelti nell'atto di spingerli abbasso, essendo questo un 
vero e sicuro contrassegno , che allora abbracciano 
giustamente. 

Se vi fosse qualche Gelsetto selvatico tanto ingros- 
sato, che non si trovassero mazze domestiche di gros- 
sezza capace per innestarlo , si faccia a occhietto » o 
sia scudetto, come gli Agrumi , che in questo modo 
ancora fanno benissimo; ma è più difficile Tattacarsi; 
E se ve ne fossero qualcheduni di fusto storti, s'inne- 
stino in maniera, che l' occhio dell' annelletto torni 
sempre aldi sopra della piegatura; perchè le tornasse 
al disotto , invece di correggere , s'accrescerebbe il 
difettto. 

Innestati che saranno i Gelsetti, viene ad esser ser- 
rata la strada al nutrimento , per mezzo di quel gran 
taglio fatto sopra la loro testa ; ond' è che non essendo 
per allora l'occhietto dell' Innesto capace di 'ricevere 
ttuta la sostanza, e la virtù, eh* attraggono , e li tra- 
mandano le barbe; e volendosi far nuova strada per 
mezzo di sortite, e di germogli sopra il Fusto salva* 
lieo, vicino alla superficie della terra ; i quali si strap- 
pino intieramente subito che si vedono, per obbligare 
il nutrimento a far tutta la forza , e l'azione verso 
l'occhio dell'innesto, mentre sia attaccato. Dal quale 
ordinariamente ne sogliano nascere tre germogli , o 
rametti, de' quali se ne lasci solamente uno il più 
hello, e meglio situato, che suol esser quasi sempre 
quello di mezzo; levando subito gli altri due, pizzi- 
candoli coli' unghie. Tornando poi di quando in quando 
* \isitarli, osservando se ve ne fossero sorlili altri ra- 
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metti, latito per il Fusto salvatico, che dall' occhietto 
dell' Innesto, si levino subito come sopra ; seguitando 
(ino a tanto che il germoglio ramo maestro . sortito 
dall* occhio domestico, non si sarà fatto grosso e ca- 
pace di ricevere andantemente tutto il nutrimento. 

Essendo che il suddetto Germoglio ramo maestro 
siasi fatto grosso, e copace di ricevere stradatamente 
tutto il nutrimento, e la virtù , che li tramandone le 
barbe, ne segue, che quasi ad ogni occhio ne sorti- 
scano varj rametti, quali si levino subito che si vedono, 
strappandoli colle dita; e sopra d'ogni altra cosa, si 
faccia il possibile, perchè nella State non patiscono 
mai r asciuttore, adacquandoli sempre che ne hanno 
bisogno: lenendo continuamente il terreno petto, e 
pulito dall'erbe, smosso, e sollevalo, zappandolo, o 
vangandolo frequentemente. 

CAPITOLO IV- 

- 

Del sito, modo, e tempo di piantare neììe coltivazione 
i Gelsi innestati, e cavati dal Fivajo 

I Gelsi richiedono il terreno sano, grasso, leggeroso, 
asciutto, e non padulingo, acquatrinoso, nè vizioso per 
qualsivoglia altra cosa; essendo, quanto amici del 
suolo sano e fresco, altrettanto nemici del troppo u- 
mido, e vizioso, dove s' illanguidiscono, e periscono 
facilmente. Richiedono anche paese caldo ovvero tem- 
perato; e se mai si piantassero in paesi freddi, si av- 
verta di piantarli verso Oriente, o Mezzogiorno, e 
difesi, più che sia possibile dalla Tramontana, 

Parlando adesso del modo di piantarli, è da sapersi-, 
che volendo fare a buche, si facciano large , e fonde 
sempre più di due braccia per ogni verso ; facendovi 
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le sue necessarie fogne , per il dovuto scoJo dell' ac- 
que sotterranee, come si è detto per le fosse da Viti ; 
in modo che resti fognato anche tutto il fondo della 
buca. E dandosi I' accidente di qualche luogo, dove 
non fosse possibile di cavare Tacque sotterranee senza 
una spesa evidente; in questo caso si faccia la buca 
assai più profonda , mettendovi maggior quantità di 
sassi; e di stipa, e frasche grossolane; e questo è per 
alcune terre naturalmente sode, serrale, e legate in* 
sicme, che non trabevono l'acque dov'è necessario 
far le buche, e le fosse larghe, per lo meno tre brac- 
cia. Laddove nelle pianure, ed in altri luoghi compo- 
sti di Terre leggerose , e sciolte, non è punto neces- 
sario lo scolo dell'acque sotterranee, mentre le trabe- 
vono da per loro, passandole facilmente al fondo nelle 
viscere della Terra dove non possono mai giuguere le 
barbe delle piante. Indi si mettono per loro meno due 
grossi fasci di stipa, o altro legname verde per ogni 
buca , alzandovi poi per mezzo braccio un suolo di 
Terra scelta, e sopra questa si metta stajo uno e mezzo 
di concime, e forse più, mescolando un poco colla terra, 
in maniera che resti ammassato a guisa di un piccolo 
monticello rilevato appunto in mezzo della buca. Pi- 
gliando il Gelso sbarbato di fresco dal vivajo diligen- 
temente, con tutte le sue barbe, sane, intiere, e per- 
fette, e non tagliate al mezzo, uè lacerate alla peggio, 
come, sogliono fare tutti gli Ortolani, ed altre per- 
sone, che ne fanno negozio; e imbrattandole col solito 
sterco vaccino, sfatto con acqua, si pianti nella buca 
sopra il monticello, in maniera che non resti al fondo 
più di due palmi ; facendo scendere le barbe colle cime 
abbasso, distese naturalmente sopra il dosso del divi- 
sato monticello; coprendole leggermente colla terra 
sceka, mettendovi sopra un altro stajo di concima 
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bene, allargato da per tutto. Terminando poi di riem- 
pire 'la buca senza pigiare, nè calpestare niente affatto 
la terra. Ne mai si faccia questa operazione in tempo, 
che la terra hia troppo bagnata, nè in giornate molto 
rigide. Piantato e ricalzalo bene il Gelso come sopra 
si è detto, si spunti air altezza di ire braccia e mezzo 
in circa, e secondo che lo richiede il paese, eia gros- 
sezza del fusto ; coprendoli la tagliatura con mistura 
da innesti, che fa, che l'acqua non penetri neli' a* 
niina, e nelle porosità del fusto a contaminarlo, e im- 
pedire che le sortite più robuste e migliori, non ten- 
gano secondo il buon ordine della natura , che vale a 
dire dagli occhi più alti, e vicini air estremità. Met- 
tasi poi un palo più dritto che sia possibile , piantato 
forte in terra, alquanto vicini al Gelso, e in modo che 
resti dominato dal Sole; fermandolo con legatura ''ue 
palmi tic-ino all'estremità, frapponendovi i suoi far* 
dellini di Geno, acciò non sia sbattuto, nè troppo agi- 
tato da' Venti, nè lacerato dal palo, nè dalla legatura. 

In quanto alle considerazioni, che riguardano il 
tempo di piantare t Gelsi netta coltivazioni, è da sa- 
persi, ch'essendo le terre leggerose , sciolte, natural- 
mente asciutte, e in luoghi caldi, nè molto esposte alla 
Tramontana, si piantino dalla metà di Novembre fino a 
tutto Dicembre. Dove nelle terre, naturalmente umide, 
forti, e molte sostanziose, si piantino dal principio fino a 
tutto Marzo. Il simile nella maggior parte delle pia- 
nure basse, dov J è molto difficile e dispendioso trovare 
i sassi per le fogne, e dar lo scolo air acque. Adun- 
que in questi luoghi si facciano le fosse , o buche un 
poco più profonde, per supplire colla maggior quan- 
tità di stipa, e grosse frasche, affinchè le barbe, almeno 
per cinque o sei anni possano agire colla dovuta vi- 
vezza e celerità , e intanto prendano possesso, facen- 
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dosi proprio quell'asciutto e sano terreno, che se s' fa^ 
fermassero, 0 s' illanguidissero prima, mai si farebbero 
da nulla, quando non perissero affatto. 

Piantali * fermali i Gelsi, come sopra *i è detto, si 
vadano a rivedere gli ultimi giorni del Mese di Mag- 
gio, ovvero al principio di Giugno, levandogli lutti i 
rametti aortiti per il dosso del fusto, a riserva di soli 
due, i più robusti, e meglio situati, che secondo il 
buon ordine della natnra , devono essere i più alti , e 
vicini all'estremità del fusto tagliato; purché uno guardi 
a destra, e I' altro a sinistra, né mai si lascino am- 
bedue dalla medesima parte, mentre devono servire per • 
cominciare V ossatura delle rame : e caso che i due ra- 
metti più robusti e migliori fossero venuti dalla mede- 
sima parte, uno sopra all'altro, come di sovente accade, 
se ne lasci solamente uno il più grosso, levandoli in- 
tieramente tutti gli altri. 

Passata la metà del primo mese di Novembre dopo 
piantati , in qualsivoglia sorta di terre, si scalzino lar- 
gamente da per tutto all' intorno , e tanto al fondo, 
che si comincino a trovare le barbe maestre, e la loro 
eeppaja , tagliandoli tntte l'altre, che nate fossero per 
il fusto scalzato, acciò non sieno mai di pregiudizio a 
quelle di fondo, dovendo sole queste esser le buone per 
far crescere , e sostenere la pianta , e perciò , scalzate 
che sieno, si governino alquanto lontani dal fusto, eoa 
uno stajo e mezzo per lo meno, del solito concime so- 
stanzioso e smaltito , dove sarebbe molto utile , se vi 
fossero mescolate delle vinaccie, e delle fecce, e fon* 
date di vini, che si cavano dalle botti nell' atto di tra- 
versarli ; ponendolo sopra le barbe , mescolato un poco 
colla terra, ricalzandoli immediatamente senza pigiarla) 
e saremo sicuri d' avere più anticipatamente i Gelsi , 
sani, robusti, e vigorosi, e la foglia non solo in 
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maggior quantità , ma più salubre , più odorifera , e 
più perfetta. 

Se la stagione fosse piovosa, e non a proposilo, ov- 
vero la molliplicità degl'affari non permettesse di po- 
terli scalzare e governare nel tempo sopra accennato, 
si facci in altri tempi, sempre più anticipatamente che 
sia possibile , e prima di giugnere alla Primo vera, col 
dotuto riguardo di non farlo in tempo che la terra sia 
troppo bagnata. 

Neil"' atto adunque di scalzare, e governare i Gelsi, 
come sopra, si osservi esattamente, se ve ne fosser de' 
dubbiosi , e non attaccati, e assicurati perfettamente, 
o che avessero patito , o non dessero una sicura di- 
mostrazione d'essere interamente sani, il che si cono- 
sce dal non aver fatti che piccoli, e minuti getti, lan- 
guidi, e di cattivo colore, che sono falsi segni di ripresa, 
derivati poco più , che dal solo effetto della rarefa- 
zione , e niente ajutati dalle loro inferme , e addor- 
mentate barbe ; quali si cavino , e si rigettino subito , 
ripiantandoveli di nuovo colle medesime regole sopra 
descritte. Perchè non è perdita uguale nell' agricoltura 
a quella di lasciare nel terreno già coltivato e gover- 
nato le piante , che si vedono così imperfette e dub- 
biose , che per lo più ordinariamente riescono tutta 
cattive; e intanto si perde il tempo e l'utile, e si mol- 
tiplicano le spese, dovendole poi necessariamente ripian- 
tare più tardi, e passali che sieno degli anni ; quando 
non vogliasi dare in una certa biasimevole dappocag- 
gine, di non esser costanti, come ho veduto in molti, 
che se mi fosse lecito, vorrei dire, che per mancanza 
di cognizione, annojati, e perduti d'animo, hanno ver- 
gognosamente abbandonato il luogo, e gettata affatto 
tutta la fatico , e la spesa. 

Dopo scalzati, governati, e rincalzati i Getó, si po- 
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lino subito , tagliando le loro prime sortite qlla lun- 
ghezza Hi quattro , cinque , n sei occhi , e forse più 
avuto riguardo alla robustezza della pianta ; purché gli 
ultimi occhi guardino al di fuori , ovvero uno a destra, 
e l'altro a sinistra; né mai al didentro della pianta; 
acciocché venendone da* medesimi occhi nell'anno ap- 
presso le nuove sortite, vadano formando con bello, 
e buon ordine , le rame che detono guarnire , e com« 
porre la piatita, 

CAPITOLO V. 

Del modo di allevare, polare, e pulire i Gelsi, finché 
non avranno almeno quattordici, o quindici anni. 

Il primo anno dopo piantati , governati , e potati 
i Gelsi , come si é detto nel Capitolo antecedente , si 
vadano a rivedere esattamente più volte ne' mesi di 
Aprile , e Maggio , levandoli tutte le nuove sortite a 
riserva di sole due per ramo , le più alte . e vicine 
all' estremità , purché guardino al di fuori , ovvero a 
destra , e a sinistra , affinché non si rincontrino , e 
principino subito l'estensione de' rami gradatamente 
aperti , e lontani dal grand' inconveniente della con-» 
fusione. 

Né si consideri niente qualche piccola quantità di 
foglia , che potremmo conseguire ne'primi due, o tre 
anni, quando si deve valutar molto l'utile, e il van* 
taggio grande di bene, e anticipatamente allevarli j 
praticandosi diversamente da quelli , che aspettano a 
potare i Gelsi cosi teneri e piccoli , alla metà di Mag- 
gio, e forse più tardi , per l' ingordigia di pochissima 
foglia; che a fare i conti giusti ridonda in pregiudizio 
notabilissimo de!|e piante. Si torni adunque per li 
primi due , o tre anni , a potarli nel mese di Novena- 
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bre. e Dicembre, e più anticipatamente che sia possibile, 
praticandosi le medesime regole sopra desciitte. 

Passati poi due, o tre anni , ed essendo i Gelsi ere* 
scimi, assodati, e fatti di una ragionevole complessione, 
si dia principio a coglierne il frutto , e nel medesimo 
tempo si potino ogni quattro , o cinque anni una 
volta, racconciando un poco tutti i rami grossi , e tal 
tolta se ne levino intieramente qualcheduni* pigliando 
regola dalla gagliardezza , o debolezza de' medesimi 
Gelsi. Non lasciando però mai di rivederli ogni anno 
subito colta , o come altri dicoco , brucala la foglia , 
levando tutte le sortite che avessero patito , storte , o 
rotte disavvedutamente nell' atto di cogliere la foglia 
con poca avvedutezza, e alla peggio ; e altre che an- 
dassero molto al di dentro incrocciandosi , e facendovi 
della confusione ; levando ancora le piò deboli in tutti 
quei luoghi j dove ne fossero venute più del bisogno , 
spuntando tutte quelle , che si lasciano, alla lunghezza 
di tre, o quattro palmi * che questo pure dipende dalla 
robustezza , o debolezza , ciò che non si chiama prò** 
priamente potare, ma pulire, e disimbarazzare. S'av- 
verta che questa operazione sia fatta per mezzo di 
persone pratiche, ch'abbiano ferri buoni, e taglienti, 
e così si vada successivamente seguitando, finché i Gelsi 
non avranno compiuti quattordici, o quindici anni; ed 
essendo allora molto più grossi , robusti , e di buona 
complessione , si pratichi nel potarli ciò che vado di* 
rendo nel seguente Capitolo. 

CAPITOLO VI. 

Del modo di potare i Gelsi, passala che avrantib l'età 
di quattordici, o quindici anni, sino che durano. 

Quando i Gelsi, avranno passata l'età di quattor- 
dici > o quindici anni > si potino ogni sette > otto } e 
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forse più anni una volta , diradando , e raccorciando 
tutti i rami grossi: e Tanno dopo subito colta In foglia, 
si taglino tutte le ramette , o per meglio dire Ver- 
mene piccole e sottili, che non servono ad altro che 
a far dell' imbarazzo , e della confusione , e pregiu- 
dicare alle rame buone , e maestre. Queste sole si 
lascino in aggiustata qoantità , secondo la robustezza 
della pianta , eh' essendo gagliarda , se ne lascino 
sei , sette , e forse otto ; se mediocre , quattro , o 
cinque , e se debole , tre , o quattro per ogni ramo 
grosso; non potendosi neppure in questo fare una ri- 
cetta , mentr'è necessario dipendere dalla robustezza 
della piantale dalla quantità de' rami. Si spuntino poi 
subito le suddette Vermene alla lunghezza di tre, o 
quattro palmi , avuto riguardo anche in questo allo 
stato della pianta. 

Passando poi all' anno susseguente , al solito dopo 
colta la foglia, si dia un'occhiata a tutte le rame, che 
furono lasciate Tanno già scorso, tagliando tutte quelle 
che si vedono essersi mantenute piccole , lasciando le 
altre di maggior forza , e complessione. Ne si la*ci di 
osservare esattamente , che sopra di queste rame ne 
saranno sortile molte Vermene su all'estremità, delle 
quali si taglino tutte le piccole e miserabili , lasciando 
solamente le principali , e buone ( potendosi in certa 
maniera arbitrare ) non spuntandole , massime alle 
piante robuste e gagliarde , lasciando poi operare alla 
natura per sette, otto, e più anni ; tenendoli ogni anno, 
dopo colta la foglia , netti e puliti da tutte le rame in- 
ferme , secche , e rotte disavvedutamente , ed altre che 
minacciassero della confusione , e di voler scomporre, 
e alterare l'equilibrio del nutrimento, nel bell'ordine 
delle rome , usurpandone la maggior parte in pregiu- 
dizio dell' altre ; queste ancora ai taglino per mante- 
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nerle tutte agguagliate, e in un medesimo stato di 
robustezza , e grossezza. 

Passando poi avanti col tempo , sette , otto , e più 
anni , come sopra si è detto , e vedendosi le rame co- 
minciare a prosciugarsi , e dare un certo sicuro con- 
trassegno di essere stracche; e la foglia una simile di- 
mostrazione, essendo troppo piccola , e per cosi dire, 
imbastardita : allora siamo sicuri che il Gelso ha più 
rame di quel che sia capace d'alimentare, e sostenere 
bravamente la sua facoltà vegetativa ; allora bisogna 
subito venire alla risoluzione di potarlo, ridurlo, e ri- 
concentrarlo; diradandoli e accorciandoli i rami grossi, 
detti Branchemadri , dond'ebbero origine le altre rame 
piò piccole, e vedremo subito, che da quelle tagliature 
ne sortiranno Vermene bellissime , e dopo il primo 
anno produrranno foglia veramente bella , e reale : 
contrassegno sicuro del vero rimedio e provvedimento. 
Ciò che dovremo successivamente praticare ogni sette, 
otto, e più anni, e quando i rasili daranno i divisati loto 
soliti contrassegni d'essere illanguiditi e stracchi, sino 
.che dureranno i Gelsi. Nè mai si faccia , come usano 
in alcuui paesi, che tagliano intieramente tutte le rame 
un anno si, e l'altro nò: cosa che non serve ad altro 
che perchè il primo anno dopo potati fanno sempre la 
foglia cattiva, eh' è quanto dire troppo tenera, e trai - 
ciosa , ed il secondo in maggior copia , e passabilmente 
buona ; laddove tenuti , e potati , come sopra ho detto, 
passato il primo anno, fanno sempre la foglia di tutta 
perfezione , e in maggior quantità. 
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Capitolò primo 

. » 

Del modo, e tempo di far f'ivaj, o conservalo] 
d'Ulivi, e prima di quelli di Covali, o Puppoìe. 

I Modi di fare i Vivaj d' Ulivi da trapiantare nelle 
Coltivazioni, sono ordinariamente ire, cioè di Uovoli, 
di rami d'Ulivo , e d' Uliiastrelli salvatici > che na* 
scotìo da' nocciuoli dell' Ulive. 

Per fare i Vivaj di Uovoli, o sieno Puppole,si scel- 
gano in primo luogo gli Ulivi grossi > gagliardi , e di 
buona razza , e prima che comincino a muovere , si 
Macchino li Uovoli dal piede delie loro ceppaje in que- 
sta maniera. Si scalzino gli Ulivi , allontanando tutta 
la terra dalle loro ceppaje , e si vada tanto al fondo , 
che si cominci a vedere l'origine delle barbe grosse -, 
né si passi più avanti , e in quei luoghi , dove si vede 
il legname della ceppaja, scabroso > gonfiato » e rile- 
vato di una figura quasi simile agl'occhi dèlie canne, 
quivi appunto con somma diligenza si stacchino li Uo- 
voli , in modo che non si sbuccino , servendosi dell' 
accetta tagliente, o scalpello col taglio rotondo, facendo 
meno piaga che sia possibile. Quest' operazione riesce 
benissimo fatta, mentre si scalzano , e si governano 
gli Ulivi , ovvero quando vi si lavora all' intorno, in 
tempo che non sieno in azione; non perchè in questa 
stagione gli Ulivi putiscano, e li Uovoli non sieno buoni, 
ma pereti' è quasi impossibile di potere evitare che 
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&!i Uovoli , e !e ceppajt» hrtn si sbuccino. E resti 
ognun persuaso che le piatile non patiscono niente, men- 
tre sieno grosse, e non sé ne stacchino più di due, o 
tre per pianta per una volta tanto > lontani uno dal- 
l'altro ; e non si levino dal dosso delle barbe grosse, 
ma dalle ceppaje che restino pi'ù alte. In secondo luogo 
si scelgano de' pedali d'Ulivi vecchi, e cadenti, sempre 
di buona razza , purché non sieno illanguiditi , sbar- 
bandoli affatto per levarne tutti li Uovoli buoni t 
quali si purghino , e si poliscano benissimo da tutte 
le stigliature, e scheggiatine > e da tutto il legname 
cattivo , ed imperfetto . éh% si conosce dal non essere 
Intieramente bianco. 

Oli Clhi piò fruttiferi, migliori, e di buona razza, 
secondo me, sono gl'Infranto], o còme altri dicono, 
Pendajoli, o Cornegginoli, che fanno benissimo io tutte 
le terre capaci d* ulivi, ma in paragone degl'altri 
fanno pochissimi Uovoli. Gli Ulivi di questa razza si 
guarniscono naturalmente di maggior quantità di rame 
e da legno, e da frutto ; fanno piti Ulive, più belle, e 
più grosse, e queste fanno più olio, e molto migliore 
di tutte le altre; fruttano quasi ogn'anno, benché in 
questo dipendano dal modo di coltivarli , governarli > 
e potarli saviamente* 

Fatti purgati) e accomodati li Uovoli, come sopra 
s > é detto, se occoresse conservarli qualche tempo > 
prima di piantarli nel Vivajo si mettano distesi uno 
oppresso air altro in qualche luogo di terra leggerosa. 
e sottile, coprendoli in modo che non possano sentire 
né il ghiaccio, né l J «scioltone) « venuto H tempo di 
piantarli, si cavino> e imbrattati al Milito ai piantino 
nel Vivajo, preparato con tutte le medesime regole , 
dette per il Vivojo de' Gel set ti da trapiantare, in di- 
stanza di quattro;, o cinque palmi, lontani per tutti i 
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si faccia più anticipai amente che sia possibile , comin- 
ciando dal principi» del mese di Decembre fino a tutta 
il mese di Marzo, e forse alla metà d' Aprile, sempre 
in tempo che la terra non sia bagnata più del bisogno, 
governandoli con mezzo stajo di concime per ciasche- 
duno veramente smaltito, trito, e sostanzioso ; indi si 
coprano per V altezza di tre, o quattro dita di terra 
di qualità leggerosa e sottile ; ovvero si pratichi di 
coprirli colla rena, affinché le pioggie non T induri- 
scano, e non faccia sopra la corteccia, come fanno le 
terre un poco fin ti; di maniera che quando ne sortiscano 
i desiderati Germogli, possano farlo più facilmente 
senza nessuna sorta d'ostacoli. Spuntali che saranno 
fuori della terra, e cresciuti di lunghezza, e grossezza 
capace di poter distinguere i buoni da' cattivi , allora 
subito con temperino tagliente, e con non ordinaria 
diligenza sì tagliano tutti i più inferiori fra le due 

migliore* e più bello. Si zappi poi, u si sarchi di 
quando in quando tutto il terreno del vivajo , tenen- 
dolo sempre netto e pulito dall' erbe, avendo l'occhio 
a quelle piccole, e tenere piante per non danneggiar le, 
nè smuoverli la terra all' intorno; e se nella State 
patissero V asciuttore , si adacquino sempre che ne 
hanno bisogno per il primo anno almeno , quando il 
vivajo non sia molto lontano dal comodo dell' acqua ; 
e in tanto si metta ad ogni Uovolo una canna , dove 
si fermi su dritto il Germòglio con legatura , fattali 
gentilmente con ginestre, o fila d J erba. 
• Passando poi il primo mese di Novembre dopo pian- 
tati si vanghi andantemente tutto il vivajo ; con questo 
riguardo, che vicino agli Uovoli si smuova legger- 
mente la superficie della terra, allontanandola un poco 
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all' intorno, tanto che vi sia adito da poterli gover- 
nare con una piccola porzioncella di concime sostan- 
zioso, quale si copra benissimo colla medesima terra ; 
tagliando loro tutti i nuovi germogli, che si trovassero 
fra le due terre, e tutti i rametti troppo grossi sopra 
il fusto del germoglio lasciato per farne ulivo ; al quale 
si metta una nuova canna , o paletto dritto , ferman- 
dovi 1* ulivo con una, o più legature, fatteli saviamente 
to' suoi fardellini di fieno, acciò non sia nè sbattuto , 
Uè agitato da' Venti , e possa crescere su dritto con 
tutto il comodo. 

Nè si lasci di riconoscerli spessa nell* anno susse- 
guente, massime ne' mesi di Maggio, Giugno, e Lu- 
glio, tenendoli continuamente disciplinati col taglio, 
levandoli tutti i rametti troppo grossi, e capaci di pi- 
gliare la natura del Pedale, e usurparsi quella della vera, 
cima; uè mai si levino tutti i rametti piccoli, lasciando 
H fusto spogliato affatto , nudo , e bruco. Ma per non 
dilungarmi troppo a parlare del taglio sopra di que- 
ste piccole piante, mi ristringo a dir solamente , che 
avuto riguardo allo stato della pianta, si scelgano, e si 
destinino subito due soli rami per cominciarla a com- 
ponete, tagliando immediamente tutti gli altri, che po- 
tessero essere di pregiudizio a' predetti due rami ; so- 
pra de' quali si veda d' equilibrare il nutrimento in 
maniera, che uno non ingrossi mai più dell' altro, ciò 
che si fa tagliando e raccorciando dottamente il ramo 
riti gagliardo, lasciando tal quale il più debole, e cosi 
^i seguiti successivamente a tenerli ben custoditi, e ben 
guidali col taglio; ed assicuro ognuno, che in termine 
idi tre anni si avranno tivaj d'Ulivi bellissimi , tulli 
uguali, e di grossezza capaci di trapiantarsi nelle col- 
tivazioni, ove dovranno stare per sempre. 
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CAPITOLO II. 

• > 

lìti modo, e tempo di far ì'\ va j, o sieno conservalo] 

di rami d' Ulivo. 

Per questa sorta di vivaj ancor» conviene scegliere, 
e preparare il terreno, come si è detto per li Gelsini 
selvatici da innestare , praticandosi le medesime re- 
gole, tanto per il modo di coltivarlo , che per la di* 
stanza de* rami ; con questa differenza , che le b iche 
ti facciano un poco più profonde di quelle che servono 
per i gebelti; affinchè la parte superiore del ramo re- 
sti coperta dalla supeScie della terra per l'altezza di 
tre, o quattro dita. 

Parlando addesso della qualità de' rami che devono 
servire per uso del vivajo, è necessario in primo luogo, 
che sieno di buona razza , e grossi quanto un ma- 
nico di vanga per lo meno ; giovani, vegeti, e robu- 
sti , con buccia grossa , liscia , e sugosa , nè mai lan- 
guidi, né prosciugati ; poiché nella stagione di Prima- 
vera, mediante il caldo, nell'atto di risvegliarsi, e ra- 
refarsi la loro facoltà vegetativa, possano facilmente 
'e colla dovuta celerità sortirne barbe, e germogli. In 
quanto alla lunghezza, si facciano di un palmo; o poco 
più, col dovuio riguardo di segarli vicino a qualche 
occhietto, o rilegatura di buccia, di dove comincia 
più facilmente la pullulazione delle barbe, e de* ger- 
mogli. Io dico che si seghino, e non si taglino, per- 
chè la sega facilita moltissimo il lavoro, e manda male 
meno ramo, nè si corre pericolo di lacerare nè al- 
lentare la buccia : non essendo altrimenti vero, che In 
sega abbrucci, o o\ veleni il legname, come da molti 
viene falsamente asserito. Segati adunque die sieno i 
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rami, come sopra si è detlo , si coprano le segature 
d'ambe le parli con mestura da Innesti , perchè re« 
stino difesi della troppa umidità , e restino più sani. 
Così impeciati s* imbrattino da per tutto col solito 
sterco vaccino, o pecorino sfatto con acqua acciocché 
abbraccino, e si uniscano più facilmente colla terra , 
facendosela subito propria: Indi si mettano nelle buche 
dritti per il loro verso naturale , ricalzandoli bene 
all' intorno col concime, e colla terra mescolata, senza 
pigiarla neppure colle mani, per non levarli la sua at- 
tività ; coprendoli T estremità con terra sottile , e re* 
nosa per T altezza di tre o quattro dita , acciò i gei> 
mogli possano nascere più facilmente. Per questi vi«r 
vaj di rami di Ulivo si ricercano terre sottili , legge- 
rose, mollo atti* e. e pronte , nò mai troppo esposi* 
alla Tramontana; e si devono piantare i rami ne* 
mesi di Novembre, e Dicembre, e non indugiare per 
quanto sia possibile a' mesi di Marzo, e d'Aprile, ac- 
ciocché abbiano maggior tempo di potersi disponete 
alla vegetazione, e non si travagli mai la terra, quando 
fosse troppo bagnata. 

. Sappiasi in oltre, che per questi ti vaj è quasi ne- 
cessario, che il divelto, o come altri dicono, lo scasso, 
sia fatto al fondo più d'un braccio, mettendovi sotto 
dappertutto molta stipa, o frasche minute : cosa che 
riesce con facilità, mentre si pratichi di fare prima una 
fossa larga braccio uno e mezzo, e stipata che sia nel 
medesimo tempo cominciarne un' altra, e colla terra 
di questa si riempia la prima; di sorte che prose- 
guendo il divelto, sempre una fossa si scavi, e l' altra, 
messavi la stipa, si riempia. Questo modo di fare , 
serve per tenere la terra più sana, più sollevata, e ri» 
svegliata, e in maggiore continua attività : e conse* 
guenteroeiue più pronta a tirar fuori le barbe , e far 
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pullulare i \ infiliti; ciò eh' è necessario in tutte le 
piante, ma particolarmente ne' rami d J Uli*o segati in 
corti pezzi, come sopra, che non hanno disposizione 
veruna; nè vi è nessuna sorla Ó J avviamento di barbe; 
di modo che per assicurarli . e averli anticipati, tutto 
dipende dall' arte, e dalle diligenze. 

IVe' mesi di Giugno, Luglio, e Agosto subito dopo 
piantali , si riconoscono tutti esattamente , lasciando 
solamente un germoglio per ramo, il più bello, e me- 
glio situato, al quale si metta provvisionalmente una 
piccola canna, levandovi su dritto con fila d' erba il 
medesimo germoglio; zappando, e purgando il terreno 
del vivajo da tutte V erbe. 

Giunti poi al mese di Novembre, si scalzino larga- 
mente, e si governino alquanto lontano col solito con- 
cime trito, e sostanzioso, mescolando eolla terra; e 
nel medesimo tempo non si lasci di riconoscere, se ve 
ne fossero qualcheduni addormentati , che non aves- 
sero fatte niune gettate; questi si riconoscono, taglian- 
doli in più luoghi un poco la buccia col temperino ; e 
trovati sani, e già disposti alla vegetazione per Tanno 
venturo, il che si conosce dalia loro buccia gonfiata , 
sana, verde al di fuori, e bianca al di dentro: questi 
adunque si lascino stare, si governino , e si rincalzino 
come gii altri, ricoprendo la loro testa colla terra , 
come quando furono piantati: e vedremo, che nella 
Primavera faranno subilo gettate bellissime. Se poi al 
contrario avessero la buccia di cattivo colore, eh' è 
quanto dire annerita, livida, bigia, e perduta la sua 
naturai vivezza, si rigettino tosto senza altre osserva- 
zioni ripiantando veli di nuovo. Il simile si (accia ad 
altri che non avessero falli che piccoli, e miuuli getti 
di cattivo colore, derivali dal solo effetto della rare* 
fazione. Governali adunque, e riconosciuti tutti, come 
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sì è dello, si mena ad ogni germoglio una buona canna 
ovvero un piccolo, e drillo paletto, dove si fermi con 
legatura non molto serrata, e con tutte le considera- 
zioni dette per quelli del \ivajo de' Uovoli : ciò che 
può servire di regola generale a tutte le piante tenere 
di qualsivoglia Vivajo. 

Nè si lasci di riconoscerli spesso ne' mesi di Maggio» 
Giugno, e Luglio,, tenendo di quando in quando zap- 
pato, e purgato dall' erbe il terreno del vivajo, levan- 
doli solamente i rametti troppo grossi , chiamati di 
falso legno, che venuti fossero per il dosso del fusto ; 
lasciandovi tutti gli altri piccoli, che ajutano la cir- 
colazione, e chiamato in prò del medesimo fusto il nu- 
trimento, acciò non resti troppo sottile , sproporzio- 
nalo, e debellato di forze, come accederebbe, se si le- 
gassero tulli affatto. E dandosi l'accidente di qualche 
rametto di falso legno tanto ingrossato che avesse per- 
vertilo il buon ordine della natura, e pregiudicato alla 
vera cima: questo mette conto lirarlo avanti, tagliando 
subito tutto la parte superiore; mentre si veda nel 
predetto ramo di falso legno migliore speranza di ca- 
varne la rigorosa, e desiata pianta; come ho piò volte 
praticalo, e sempre con buonissimo esito , massima- 
mente nelle piatile di pochi anni, e quando i vigorosi 
rametti di falso legno andavano su drilli a cilindro. 
TVè si lasci di tenerli continuamente ben palali , e cu- 
stoditi, eh' avremo in tre, o quattro anni Ulivi assai 
grossi, e belli, da trapiantarsi nelle coltivazioni. 

Ma perchè gli Ulivi, che vengono dal Vivajo fallo 
di rami, si guarniscono naturalmente di pochissime 
barbe, e talvolta da una sola parte; ond' è che si rende 
molto diffìcile , per non dire impossibile , di traspor- 
tarli dal Vivajo alla coltivazione senza che si scompa- 
gini e si disfaccia il pane della terra; e di qui è che 
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molti Clivi, cavali da questa «irla di vivaj. si perdono 
affatto, ed altri s' attaccano così debolmente, che non 
risolvono quasi mai nulla; perciò io dico che si lascino 
in Yivajo per sei, o sette anni, che tanto basta perchè 
vengano più grossi di un manico di vanga, ed allora 
hi cavino senza il solilo pone, con tutte le barbe stac- 
cate affatto dulia terra, tagliandoli il fusto all'altezza 
di due braccia e mezzo in circa, piantandoli nella col- 
tivazione appunto come se fossero piantoni, cavati delle 
ceppaje degli Ulivi vecchj ; e saremo sicuri, che si at- 
tacchino tutti ft ancamente , eoli' esito di buonissima 
riuscita; e in lauto si perde molto meno tempo, a 
trasportarli dal Yivajo alla coltivazione, e ci liberiamo 
dalla spesa, e dall'imbarazzo de' pali, ohe occorrono 
necessariamente, quando si piantano piccoli colle rame. 

CAPITOLO Ut 

J)el modo, e tempo di fare i Fivajosieno Conservato} 
d' Ulivastrelli selvatici, che nascono dal seme. 

Per questa sorta di Vivaj ancora è necessario , che 
il terreno sia della qualità e positura degli altri , e 
però mi riporto a quanto sopra ho detto ne' Capitoli 
primo , e secondo. Dico adunque che gli Ulivastrelli 
selvatici, che si vogliono mettere in Yivajo si scelgano 
giovani, sani, e di buona forza; il che si conosce dal- 
l' esser grossi per lo meno come il dito piccolo di una 
mano d' uomo; con buccia liscia, verde, sugosa, e non 
prosciugata, e sopra tulto, eh* abbiano delle barbe cor 
roodamente grosse, e non tolte piccole , e capillari , 
che sieno sane, e di buona forza : cosa ohe si conosce 
dal non essere muffite , annerite , bigie, nò livide, ma 
cojla buccia grosso, vegeta, e che nel didentro aieno 41 
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colore che .tiri al bianco, e con piccola coppaia, obar- 
bicaja, che si attaccano più facilmente, e fanno prove 
.maggiori. Al contrario, gli altri, che hanno tutte le 
barbe piccole, capillari, e grossa ceppaje, v' è da du- 
bitare, che non sieno di seme; ma sortili dalie barbe, 
0 ceppaje d' altri Ulivi grossi , quali fanno sempre 
meno prove, e si attaccano piò diffìcilmente di quelli, 
che nascono veramente dal seme, che sono i noccioli 
.dell' Ulive ; o per chi non ha tutta la. pratica , non è 
molto fucile a distinguere gli uni dagli altri ; ond' è 
che poi se ne vedono ne J Vivaj di quelli che fanno 
•ubito prove maravigliose, ed altri che restono sempre 
languidi e miserabili, dal che ne segue ohe i padroni, 
o per il troppo affetto che portano a quelle piante ov> 
>ero (siami permesso il dirlo) per la poca cognizione 
che hanno, li trapiantano tutti nelle Colti v azioni, fa* 
cendo di grosse apese, colla speranza, ma falsa e mal 
fondata, di vederli presto crescere , e cavarne molto 
frutto; cosa che a mio giudizio è quasi affatto impos- 
sibile; perchè non ho mai veduto, per lo spazio di 
molti anni di pratica, che le piante per loro stesse 
languide, miserabili, prosciugate e raffi edaie nella 
loro vegetazione, facciano bella, nò buona riuscita ; 
ma bensì I' hanno falla quelle, che sino in Vivajo, da 
bel principio, diedero subito veri e sicuri contrassegni 
del loro essere sane, gagliarde, e di perfetta salute, il 
che si conosce dall'essere di buccia liscia, verdona, e 
gonflata, e che non solo dalle cime, ma anche dal dosso 
delle loro rame, ne siano venute in queir anno nuove 
c belle gettate : essendo questi verissimi, e sicuri con» 
trassegui, che la sorgente, eh' è quanto dire le barbe, 
è intieramente sana, e ricca di nutrimento. 

Trovati eh' avremo gli Ulivastrelli di seme, prima 
4ì piantarli nei Vivajo già preparato, si tagliano i lorg 
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fusti olla lunghezza di fin palmo, compresaci tutta là 
barbicnjn, sempre vicino ad un occhietto vegeto e rile- 
vato, di dove possano più facilmente sortirne i germo- 
gli. Indi si riconoscano le barbe, ed essendotene delle 
rotte, stigliate, o lacerale si tagli loro solamente tutto 
il cattivo ; levandosi tutte affatto alcune altre piccole 
e capillari, che sogliono essere intorno alla coronella, 
cioè in luogo dove gli Ulivast relli restavano a fior di 
terra; perchè lasciandole a queir altezza, rubano que- 
ste l'alimento migliore all'altre buone, principali, e 
sotterranee, che alimentano, e mantengono tutto l'in- 
cremento alle piante: valutando io moltissimo l'abi- 
tarle in tutto, e non permettere mai cosa che possa 
esserli di pregiudizio benché minimo. \ l ' 

Preparati come sopra, s'imbrattino tutte le barbe, 
e si piantino subito nelle buche del Vivajo, messovi 
prima il solito concime, ricalzandoli In modo che 
l'estremità resti coperta per l'altezza di due dita di 
-terra leggerosa e sottile. In quanto al tempo di pian- 
tarli egli è dalla metà di Novembre , fino a tutto 
Marzo; ma è sempre meglio farlo più anticipatamente 
che sia possibile, e in tempo che la terra non sia ba- 
gnata più del bisogno. E caso che oecoresse sbarbarli 
da' 9 boschi, o dal Yivajo di seme, qualche tempo prima 
di piantarli per farne anticipata la provvisione, si con- 
servino nel medesimo modo, che si è detto per li Ma- 
gliuoli, nel Capitolo quarto del trattato delle Viti. 

Gli Ulivastrelli selvatici si possono avere in due ma- 
niere con seminare le ossa spolpate , o noccioli nudi 
dell' Ulive ben mature, eh' abbiano la loro anima ben 
granila, soda, e perfetta, perchè altrimenti non na- 
scono. Questi adunque si seminino nel mese di Marzo 
in terreno ben governato che sia esposto a mezzo 
giorno, sano, leggeroso , e sottile ; adacquandoli nella 
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Siale per Io meno due volte la settimana acciò non 
patiscano l'asciuttore; tenendoli per tutto il Verno co- 
perti colle stuoje messe alle dalla parte di Mezzogiorno* 
e dall'altra tanto basse che tocchino la terra, acciò 
sieno riparati dal freddo, e dominati dal Sole; ed alla 
fine del mese di Novembre comincino a nascere, e se- 
guilono per tutto Marzo ; e in due anni vengono tanto 
grossi da potersi trapiantare nel Vitajo , dove si de- 
vono innestare. Ma perchè questa maniera d' avere 
gli Ulivastrelli selvatici porta seco del perdimento di 
tempo, e il piò delle volte pochi ne nascono, per man- 
canza di diligenze, e per non aver saputo scegliere i 
nocciuoli, e il terreno a proposito ; perciò le persone 
poco costanti con facilità si annojano e si abbando- 
nano, parendo loro una cosa incerta , ovvero troppo 
4tmga aspettare nove, o dieci mesi prima che comin- 
cino a nascere. Ma per maggior sicurezza d'ognuno, 
è da sapersi, come io ne ho seminali molte volte in 
in più luoghi, e sempre con buonissimo esito, massime 
in Pistoja il 4734, me ne nacquero sopra a 2500, e 
il 4736 passarono tre migliaja , de' quali ne feci due 
Vivaj bellissimi. Ma chi non vuol l'imbarazzo di semi- 
narli, e custodirli per due anni cosi piccolini , pensi 
✓utrticipatamente a farne cercare per li boschi , ed io 
altri luoghi, ove restano gli ossetti dell' Ulive cadute, 
ovvero spolpate dagli Uccelli dove nascono da per loro, 
e in tre, o quattro anni diventano grossi , e capaci di 
potersi trapiantare nel Vivajo per innestarli. Ma è 
vero che questi non sono tanto buoni , come quelli 
seminati, che vengono i soli due anni , e molto più 
guarniti di buone barbe , per tulli i versi. Io non 
vorrei che 1' avere avvertito a cercare gli Ulivastrelli 
selvatici per li boschi, fosse appreso per uno scherzo, 
ovvero per una cosa detta di più, quando è verissimo 
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che. ne' Paesi caldi, dove sono qualità d* Uliveti, come 
nel Pisana, nel Lucchese, verso Pietrasanta, ed in altri 
luoghi hi mi li ali a sponde della marina, non solo per 
li boschi, ma per li medesimi Uliveti, si trovano molti 
Ul it astretti grossi, e di buona forza , essendovi per- 
sone che li cercano, e li vendono a quattro, o dnqno 
lire il cento, buoni e capaci di piantarsi subito nel VU 
vajn per ionestarveli. 

Dopo piantati gli UHvastrelli si vadano a ricono- 
scere gli ultimi giorni del mese di Maggio % ovvero i 
primi di Ghigno : 'ciò che dipende dal clima, dalla Sta* 
gione, e dalla qualità della terra più o meno pronta e 
attiva zappando minutamente il Terreno, e purgandolo 
dall' erbe e di mano in mano che si zappa , o si vati* 
ga vicino agli UlivastrelK , si allontani loro un poeti 
la terra all' intorno ; e nel medesimo tempo si osser- 
vino esattamente tulle le nuove sortile di germogli, 
lasciandone solamente uno pei* UHvastrello ti più ro- 
busto, e meglio situato, tagliando diligentemente tutti 
gli altri con temperino, o forhicette taglienti , tenendo 
nella Slate, e nelP Autunno continuamente zappato ,- 
e polito il tw reno dall' erbe, e i medesimi Ulivastrellt 
dalle nuove sortite \ affinchè queste non sieno nè pur 
di minimo pregiudizio al germoglio lasciato per inne- 
stare, levandoli parte del mitri. nenia, e in tanto si ab* 
bia V occhio al medesimo germoglio , tagliando dili» 
gentemente tutti i piccoli ramettini, che si vedono na* 
scere per il dosso del fusto, per l'altezza d'un palmo 
almeno soppa la terra, acci* venga più liscio, e pulito 
ohe sia possibile, per poterlo innestare , giù abbasso. 
Io dico che s' innestino bassi e vicino alla terra, poi- 
ché trapiantati nelle coltivazioni sarebbe bene che l'in- 
nestatura restasse coperta dalla superficie del suolo , 
mentre vedo persuaso che non possa esser che bene il 
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pensare, e anth edere più che sia possibile, perchè se 
inai accadessero disgrazie che Dio non toglia d'ar- 
mate di soldati che* tagliassero, e abbruc iassero gli 
Ulivi, ovvero seccassero, com'è accaduto più tolte, 
per il troppo rigore del freddo, possi no rimettere sul 
domestico : essendovi anche da considerare che il sei* 
Villico cresce assai meno del domestico > periocchè non 
tengono mai i fusti Uniti, né di grossezza uguale , 
quando l' innestatura resta scoperta, e alza dalla sin 
perucie della terra. 

Il primo mese di Novembre dopo piantati nel Vi* 
vajo si tanghi, o si zappi andantemente tutto il ter* 
reno, e nel medesimo tempo si scalzino diligentemente 
gli Ulitastrelli, tagliandoli tutte le bai bercile piccole , 
e capillari, che atessero gettate su alte a fior di terra, 
governandoli col solito concime bene smaltito, trito, a 
sostanzioso. 

Passando poi all' ultima settimana del mese di 
Aprile, ot tero alla prima di Maggio dell' anno dopo 
piantati, e governati, si comincino a innestare senza 
intervallo di tempo, come dirò in oppresso* 

Il più sicuro, e sbrigato modo d J innestare gli UH* 
vasirelli seltotici, si è quando son piccoli del secondo 
anno, dopo piantati nel Vitajo e a bocciuolo , o come 
alni dicono buccinello , cannello, o annelletto. Si 
scelgano, adunque le mazzette dagli Ulivi domestici di 
buona razza, tenute nelT anno atanti dalle cime delle 
rame robuste e gagliarde, eli' abbiano gli occhi vicini 
uno all' altro, grossi, e rilevati ; alle quali si stacchi 
con diligenza tutia la buccia, facendosi dalla parto 
della cima, indi si tagli tutta all' intorno fra un occhio, 
e l'altro per cavarne solamente gì' Annettali, già 
slaccati, e allentati ; accostando poi la mazzetta, con 
più linei letti accanto al fusto seltatico du innestarsi* 
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per federe se le grossezze sieno uguali, coli' avver- 
tenza, che la mazzetta domestica resti un poco piò 
piccola del fusto salvatico, perchè mentre si fanno gl'in- 
nesti, gli anelletti s J allargano, facendosi più grandi 
di quel che naturalmente stavano sopra il dosso deltti 
loro mazzetta, né mai si cavino prima che dal canto 
nostro non siano in certa maniera assicurati, che stiano 
bene, e vadano giusti nel fusto selvatico , acciocché 
r aria calda non abbia tempo d' asciugarli , e consu- 
mare, come accadde facilmente, una certa piccola , e 
naturale umidità di nutrimento, che resta al di dentro 
dt»!la buccia, e facilita moltissimo V attaccamento. Lad- 
dove cavati prima, e tenuti molto fra le mani all'aria 
scoperta, per protarli più volte sopra a diversi fusti 
selvatici , si asciuga , e si consuma tutta l' umidità , 
originata da quel poco di nutrimento, quando non av- 
vizziscano; e di qui è talvolta che molti non si attac- 
cano. Non pigliandosi mai gli anelletti vicini al piè 
della mazzetta, dove gli occhi sono troppo piccoli, poco 
vegeti , e tanto imprigionati nella buccia, che sono 
quasi ciechi , quali benché si attacchino francamente, 
non fanno mai sortite che sieno buone a nulla ; per- 
locchè molti s'ingannano, mentre l'attribuiscono al- 
l' essersi attaccati malamente , ovvero alla debolezza 
delle piante. 

Trovata la mazzetta domestica di grossezza uguale 
al fusto dell' Ulivastrello selvatico; questo si tagli po/ro 
sopra al luogo, dove si vuole innestare, e allentata la 
buccia dal fusto, divisa e spaccata in. due, o tre parti, 
si cavi tosto con diligenza il destinato anelletto dalla 
mezza domestica, in modo che non venga fuori cre- 
palo, mettendolo subito sopra il divisato fusto selva- 
tico, spingendolo con avvedutezza abbasso,, tanto che 
non erepi, e abbracci giustamente il medesimo fusto ; 
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e in maniera che P occhio migliore resti al di sopra 
della piegatura, caso V Ulivostrello fosse storto; poi- 
ché rimanendo al di sotto, in vece di correggere , si 
accrescerebbe il difetto. INe si faccia mai questa ope- 
razione in giornate piovose, né troppo ventose : né 
pure sul mezzogiorno, quando fosse un gran caldo. 

Venticinque o trenta giorni dopo innestati gii Uli- 
vastrelli, si vadano a riconoscere esattamente, se aves- 
sero gettati, come necessariamente avranno fatto, 
nuovi germogli per il basso fusto selvatico , per ca- 
gione di quel gran taglio fatto sopra la loro testa, che 
ha serrata la strada al nutrimento; quale volendosela 
fare dì uuovo, fa immediatamente la sua prima azione 
verso r occhio dell' innesto , mentre questo sia attac- 
cato. Ma non essendo anche capace di ricevere tutta 
l'esuberanza della virtù vegetativa, che li traman- 
dano le barbe, non può esser di meno, che non si fac- 
ciano dell' aperture, per mezzo di nuovi germogli , 
•opra il fusto selvatico, che Impediscano che l'occhio 
dell'innesto non getti subito il desiderato, e anticipato 
virgulto con quella prontezza , e con quella forza , e 
attività che fa, quando il fusto selvatico è tenuto pu- 
lito da tutte le nuove sortite; e perciò si levino, non 
solo più presto che sia possibile , ma subito che si 
vedono nascere, per obbligare tutto il nutrimento a 
favore, dell'occhio dell' innesto, affinchè ne venga sol- 
lecitamente un germoglio di robustezza capace di ri- 
cevere, e impiegare validamente in se slesso tutto il 
nutrimento, che li tramandano le barbe. Cresciuto poi 
alla lunghezza di un palmo incirca, si osservi , se. dal 
medesimo occhio domestico ne fossero venuti altri come* 
suole accadere* questi si levino con temperino togliente, 
lasciandovi solamente il primo, e se per il dosso di 
questo si vedessero nimmetti, capaci di farsi troppo 
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grossi-, te pervertirle il beli' ordine della natura, si trt*. 
filino, subito intieramente; non essendo altrimenti 
vero Ciò che da molti \iene falsamente asserito, che il 
tagliare il primo, sfrondo, e terz'unno sopra le piatile 
giovani, si* un grosso male, adducendo per ragione , 
da loro sognata, che le pronte restano nojate, infasti*- 
\\'\ie. e avvelenate dal ferro, e ih tanto non vedono 
queste buon* genti, Che hi Vera noja, fastidio, e veleno 
sono i troppi rami, che fino da principio si lasciano 
sopra le piante giovani, dove tottoinriano subito a fare 
della confusione, e alterare tulle il buon ordine con 
pregiudizio notabilissimo delle medesime piante» Né 
inai si taglino lutti affatto gli altri rametti piccoli, ve» 
nuli per il dosso del fuslo secondo il buon ordine, per* 
chè questi facilitano la circolazione del medesimo fo- 
nt o, senea esser di minimo pregiudizio alla vera cima* 
e alle altre rame destinate a coulpoirer la pianiti, zap- 
pando,, o vangando più volte il terreno, tenendolo 
sempre netto, e polito dall'erbe. ' - < j &iy>* 
innestali) C stradati gli Clivi, come sopra si € detto, 
si metta a ciascheduno provvisionalmente una piccola 
canna , fermandovi l' innesto con legatura non molto 
serrata, fatta in luogo proprio coli ginestre o fila 
d'erba; poiché essendo Vosi piccoli, teneri, e delicati > 
non hanno altro bisogno che d'esser guidati dritti, pef 
poter crescere Con maggior comodo. Cresciuti poi 
tanto che possano essere troppo agitati , e dannegiati 
da' venli) si niella loro una grossa canna; ovvero un 
piccolo paletto, fermandovi T Ulivo con legatura di 
salcio fatta propriamente colli suoi fdrdellini di fieno 
acciò non restino sbucciati, nè danneggiati per nessun 
verso, facendoli tutte queste diligenze, che non ri- 
chiedono tan to perdimento di tempo, nè sono «osi di- 
«peudiose, quanto subito 0 prima vista vengono tonsi* 
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derate, io assicuro ognuno, che il terzo anno dopo in» 
Mestali, avremo Ulivi bellissimi, e di grossezza capaci 
di trapiantarsi nelle Coltivazioni. 
♦ Questa sorta d* Uli\i innestati sopra gti Ulivastrelll 
di semé, coltivati e custoditi che sieno in Yiwvjo, come 
sopra si è detto, sono molto migliori, e più fruttiferi 
degli Ulm d'Uovoli; e di rami d'Ulivo, perchè 
(joelli di seme si piantano colle loro barbe , e comin- 
ciano subito ad agire, e disporsi alla vegetazione: per 

10 contrario quelli d' Uovoli ; e di rami, per essere, 
dirò cosi, piccoli membri, o particelle di puro legno > 
decise e separate affatto dalle loro piante, senza niente 
d' avviamento di barbe, non possono cominciare ad 
agire che nell' atto della loro rarefazione, risvegliata 
dal caldo della stagione: dovendo in un tempo stesso 
sortirne e germogli, e radici, per attraei ne dalla terra 

11 nutrimento, acciò possano crescere i loro virgulti ; 
ond' è che a mio giudizio, è molto difficile , che pos- 
sano farlo andantemente colla dovuta celerità; mentre 
non possono per allora avere Itr loro burbe grosse, e 
capaci di mandarli il dovuto necessario alimento, e 
cominciando poi a farsi sentire il caldo della stagiona, 
e asciugarsi la terni, con pregiudizio notabilissimo di 
quelle piccole, tenere, e delicate hai betelle, che non 
hanno forza, nè sussistenza capace di resistere al caldo, 
e all'asciuttore della State: e intanto si soffermano , 
e restano d'agire, addormentandosi, é prosciugandosi 
i loro germogli, quando fton avvizziscano; di maniera 
che si rendono affatto incapaci di ricévere tutta V e- 
sùberanza, e pianezza di nutrimento, che in aytenir* 
possono tramandarli le barbe ; quando per mezzo delie, 
nuove stagioni fìròpizie* e favorevoli, cori maggior 
energia e attinta principiano una nuova azione; e di 
qui è che gli Ulivi d' Uovoli, e di rami, sono di gran 

Trinei. 40 
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lunga inferiori a quelli di seme, che ftiron piantali in 
Vivajo colle loro barbe selvatiche gin grossarelle, e 
assodale, e cominciano tosto ad agire colla dovuta vi- 
vezza, e celerità, senza esssere con tanta facilità trat- 
tenuta la loro azione dal caldo e dall' asciuttore della 
Stale, perchè le barbe selvatiche anche di quella età, 
hanno sussistenza capace di resistere molto più all'ingiu- 
rie della stagione di quel che possano mai fare le delica- 
te, e meno attive barbe degli Uovoli, e de' rami; ond'è 
che gli UH vasi rei li di seme sono sempre capaci di 
migliore, più sicura, e anticipata riuscita, di quel che 
bicno gli altri, quando anche i Vivoj abbiano ugual- 
mente il comodo dell' acqua. E chi avesse difficoltà «li 
crederlo, si contenti di farne la prova con tutte le re- 
gole sopra descritte, e l'assicuro che resterà facil- 
mente persuaso, e convinto. 

CAPITOLO IV. 

Del modo , e delle regole più sicure per mettere- 
all'ordine il terreno per la Coltivazione degli 
Ulivi. 

Primieramente è da sapersi , che nelle terre biz- 
zarre, forti, e capaci di ritenere in se stesse della so- 
verchia umidità, sarà cosa molto utile, e vantaggiosa 
il farvi le fosse anticipatamente un anno prima di 
piantarvi gli Ulivi ; lasciandole poi così aperte, esposte 
al caldo della State, ed al ghiaccio dell'Inverno, acciò 
le terre possano ricuocersi, stritolarsi, e mutar natura, 
facendosi più attive ; e pronte ad abbracciar le piante, 
e invitar le barbe. E se il caso, e la necessità portas- 
sero, che se ne dovessero piantare qualcheduni in que- 
sta sona di lerre subito fatte le fosse , yi si brucino 
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prima de' fasci di stipa, u nitro legnarne, almeno in quei 
luoghi, dove si devono mettere le piante degli Ulivi ; 
perchè anche in questa maniera si rendono quelle terre 
alquanto più pronte, e trattabili ; attignendo quattro, 
o sei Corbelli di terra scella per Ulivo, messali in- 
torno alle barbe. 

In quanto poi alle maniere di preparare, e mettere 
all' ordine il terreno, queste sono molte e diverse; 
perchè un paese richiede la Coltivazione in una ma- 
niera, e l'altro in un' altra tutta differente; oltre al- 
l' esserci molli che in un medesimo spazio di terreno, 
vogliono piantarvi Ulivi. Viti, Frutti, ec. e altri che 
vogliono, solamente Ulivi ; di modo che non si può 
descrivere una certa regolo generale che non patisci 
veruna eccezione; mentre è necessario riguardare 
alla qualità, e positura del suolo, al Clima del paese, 
e. al genio delle persone; cosa eh' è difficile , per non 
dire impossibile a descriversi in maniera che tutti ne 
possano restare soddisfatti e contenti. Ma tuttavolt» 
voglio far animo, e dir qualche cosa come di passaggio 
per quello riguarda il dar ordine alle Coltivazioni , * 
olle piante, acciò facciano la loro dovuta simelria ; e 
dir poi al dilungo ciò che vada praticato nel piantare 
gli Ulivi, per averli anticipatamente grossi robusti , 
e fruttiferi. 

Per quello adunque che riguarda l'ordine di colti- 
Tare il terreno , quando sia in positura che pia- 
neggi, si facciano subito le fosse, fonde due braccia, e 
larghe assai più, coli' avvertenza che le acque, tanti» 
superficiali, che sotieranee , abbiano felicemente il do- 
vuto esito, facendo\i le sue fogne , e sopra la solita 
stipa, o altro legname verde, e grossolano ; e si pra- 
tichino tutte le medesime regole già dette per le fosse 
da Magliuoli nel Capitolo terzo, del Trattato delle Viti. 
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Iti quanto alla lontananza delle fosse una dall' altra, 
quando si voglia far solamente Uliveto senza nessuna 
altra sorta di piante, si facciano in distanza di dieci -, 
undici, e fino in dodici braccia, e ohi e meno secondo 
la qualità del suolo; che essendo sostanzioso, e grosso 
si facciano più lontane che se fosse magro? e di poco 
corpo. Piantandosi poi gli Ulivi lontani uno dall'altro 
appunto (pianto è la distanza delle fosse , e in modo 
che facciano la quincuncie, e!»' è quanto dire sterzati, 
drilli; e affilali per tutti i versi j nè mai si lasci di 
piantare nelle medesime fosse i magliuoli a due filari, 
in disianza di (piatirò, o cinque palmi 1* uno dall' al* 
ini; polche questi cominciando a fruttare, rendono 
in breve tempo la spesa della coltivazione , e costano 
pochissimo, mentre b\ piantano nelle medesime fosse 
fatte j*r uso deirli Ulivi. 

Se poi volessimo le Coltivazioni d' Ulivi , frutti, 
\iti ec. si facciano le fosse nella medesima distanza f 
piantandone una tutta Ului e Viti, e I altra lutila di 
vili, e frulli ; ovvero si piantino andantemente in tutte 
le fosse un Ulivo, e un fruito con i suoi magliuoli > 
mettendo da per tutto le bronche, in mezzo agli Ulivi 
ed ai frutti, tirandovi sopra due vili per ciascheduna, 
con l'avvertenza, che si accordino, e facciano si- 
melria gli Ulivi con i frulli, ed i frulli con gli Ulivi; 
e similmente le bronche messe col medesimo ordine 
faranno la dovuta comparsa e dimostrazione ordì* 
nata: cosa che per chi ha genio alla Campagna, e 
senso alla Collazione, è capace di darli molto piacere 
oltre all' utile considerabile, eh' è certissimo. E non 
volendo, servirsi delle bronche, si piantino in loro 
loogo degli Oppj, che in questo modo ci liberiamo 
dalla spesa, e dal perdimento di tempo, eh' è necessa- 
ria per accomodarle, e rinnovarle di quando in quando» 
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Si facciano poi sopra il suolo della colli* azione nei 
luoghi pi» bassi le sue fosse, per uso delle aeque su-» 
perficiali, e meglio, e più stabili sono le sassaiuole, 
come altri dicono acquidocci di sassi murati a secco , 
clie li fanno benissimo, e con poca spesa alcuni Con- 
tadini dello Stato Fiorentino, e di Parma. 
. Queste fosse o acquidocci debbono servire per rice- 
vere e portar via Tacque piovane, e superficiali , che 
quivi scendono dal suolo della Coltivazione e dall' al- 
tra campereccia superiore ; e tal volta raccattano , e 
portano via anche parte delle acque sotterranee, quando 
le fogne delle fosse si Tanno sboccare nei predetti ac- 
quidocci, mentre questi sieno più profondi delle fogne 
delle fosse. Ma perchè non è sempre possibile che 
tutte le fógne delle fosse, che si fanno in una coltiva- 
zione grandiosa, ch'abbia la superficie del suolo di- 
scomposta, e d'ineguale adjacenza, abbiano l'esito 
dell'acque sotterranee per mezzo de' suddetti acqui- 
docci; di qui è che molte volte ci troviamo in neces- 
sità di dover fare qualche fossa traversa , o laterale 
eon fogna piò grande delle altre , che pigli tutte le 
sboccature e testate delle fogne delle altre fosse della 
coltivazione; facendo che queste commettano, e si 
uniscano bene insieme con la fogna della fossa 
maestra , ( chiamandola cosi , mentre questa deve 
ricevere, e portare via tutte l'acque sotterranee, che 
vi scendono dalle fogne di molte altre fosse ) in modo 
che tutte l'acque sotterranee possano avere felice- 
cernente il loro esito, acciò il terreno della coltivazione 
si renda maggiormente sano , quando di sua natura 
non fosse. 

«è si lasciano di fare in più luoghi della coltiva, 
zione i suoi muretti a secco, ovvero cigli di piallacci, 
p come altri dicono piote di terra erbata , io distanza. 
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di piò e meno braccia , laddove porta il bisogno, per 
mettere il suolo piò che sia possibile in piana positura; 
Acciocché il corso delle acque delle grosse pioggie, che 
pur troppo vengono, non porti via quella quantità di 
terra, che sarebbe senza I suddetti muretti, o cigli: e 
riguardo alle altre coltivazioni, che si fanno in luoghi 
piò montuosi, e situati in positura molto scosesa , ne* 
cessariameirte vi si debbono Tare ad ogni eorto tratto 
di terreno i suoi rattegni , con muretti o cigli come 
«opra, mettendo dentro a ciascheduno il suo filare 
d' Ulivi, Viti, e Frulli, e nel mezzo delle branie o 
come altri dicono piane, o campetti, che restano tra 
un rattegno e l'altro, vi si mettino i suoi filari d'U- 
livi con le medesime regole , e col medesimo ordine 
detto di sopra ; con la differenza che ne' luoghi molto 
scoscesi »i filari degli Ulivi, che si mettono ne' mezzi 
de 1 campetti, si possono piantare a buehe o sieno for- 
melle, larghe tre braccia per ogni verso e due pro- 
fonde; facendo a tutte le sue piccole fossette con le sue 
fogne, che piglino tutto il fondo della buca, e abbiano 
comunicazione e si uniscano con le fogne delle fosse , 
the restano dentro ai cigli , acciò possano andarsene 
felicemente V acque sotterranee; quando non si vo- 
gliano fare andantemente se fosse, come consiglio, che 
vadano da una parte all' altra, essendo questa la re- 
dola migliore e più sicura; e volendosi fare solamente 
Oliveto senza nessuna altra sorta di piante, si facciano 
i cigli, e muretti un poco più vicini uno all' altro 
mettendo in mezzo delle branie i suoi filari d' Ulivi 
piantati a fosse, o a buche, secondo che si stima più 
proprio : facendo sotto a' cigli le sue piccole fossette , 
che vadano da una parte e I' altra della coltivazione, 
ei»n alcuni denti, o rattegni.. che raccattino e portino 
via iì . 4 solo le acque sotterranee, ma anche le super- 
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finali, che \ì scendono dalla campereccia superiore. 
In somma non si cominci mai una coltivazione , se 
prima non siamo assicurati che sia benissimo digerita 
da persone capaci e intendenti , eh' abbiano prese le 
dovute misure per i ripartimenti, e destinati i muri, 
e le fosse maestre per gli scoli delle acque, con altre os- 
servazioni necessarie, che facilitano il lavoro, scemano 
la spesa, e riescono più stabili, più belle, e meglio 
fatte. Non essendo cosi facile di pigliarne subito il suo 
verso, perchè anche in questo si ricerca della cogni- 
zione, e della pratica. 

CAPITOLO V. 

* 

Del modo, e tempo di svettare gli Ulivi dal Vivajo 
e piantarli nelle Coltivazioni. 

Preparato ch'avremo il terreno con tutte le regole 
già dette nel Capitolo antecedente, e appropriato di 
qualche tempo avanti il concime di Cavallo biadato , 
di pecorino, lupini corti, cuojnzzoli , o sieno ritagli di 
Calzolari ; sterco di Colombi, e di Polli già mescolato, 
ridotto trito, e tutto d'una medesima qualità. Do- 
vendosi piantare gli Ulivi in terreno leggero, sottile; 
asciutto, ed in paese non molto freddo, si comincino 
a piantare subito passata la metà di Novembre, finoi 
alla metà di Dicembre, tanto quelli di Vivajo , che , 
piantoni, che si staccano dalle ceppaje degli Ulivi vec- 
chi. Laddove ne' terreni forti, e capaci di ritenere in 
se «tessi della soverchia umidità, non si piantino prima, 
che al principio del mese di Marzo fino a tutto Aprile. 

Parlandosi adesso degli Ulivi di Vivajo, e del modo 
di scavarli, e portarli nelle Coltivazioni , si osservino, 
e si scelgano primieramente tutti que' buoni , e senza 
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nessuna imperfezione, che si conoscono dalla vivezza 
della loro buccia , liscia, verdona, e molto sugosa, e 
dalle gagliarde , robuste , e nuove sortite venute in 
queir anno. E perchè non tutti sanno distinguere i 
buoni dn' cantivi, non si lasci d'andare, o mandare 
persona pratica nel Yivajo a farne la scella , segnati* 
doli con una legatura di salcio, e tagliandoli tutte le 
rame superflue, affinchè andando i Contadini a sca* 
varli, non piglino errore : che in questa maniera siamo 
assicurati di piantarli tolti robusti, vegeti , di buona 
forza, ( mentre non gli succedano disgrazie acciden- 
tali ) e capaci di farsi presto grossi e fruttiferi. 

Parlando adesso del modo di sbarbare gli Ulivi dal 
Yitojo , hi cominci questa faccenda colla vanga , e si 
termini colla zappa; scalando la terra largamente all' 
intorno dell' Ulivo, in maniera che vi resti sempre at- 
taccato il suo pane , e si vada più al fondo di quel che 
sieno le barbe, acciò restino bene isolate, levandosi af- 
fatto tutta la terra di sopra , fino al piano delle barbe 
per ollegerirlo di peso. Legandosi poi il medesimo pane 
strettamente con due , o tre legature di salci , mes- 
savi prima intorno della paglia , o fieno , acciò stia 
unito, e nou si scompagni, indi si smuova, alzandolo 
con diligenza , tanto che vi possa entrar sotto una pezza 
di tela grossa , come sarebbe un cane* accio grande, 
ovvero un grembiale ordinario da Donna, tirandolo da 
tutte le parti all' insù, in maniera che serri, e strìnga 
il pane delf UIìm>, segnando i quattro canti della pre- 
detta tela strettamente al fusto dell'Ulivo , affinchè la 
terra non si possa allargare , nè staccare dallo barbe. 
Avendo adunque cosi legato e fasciato , per portarlo 
con più facilità dal Yivajo alla Coltivazione, si metta 
in una corba, o sia corbello fatto apposta largo di 
sponda; ponendolo pai sopra le spalle d'un Uomo, rac- 
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comandandoli che lo poni colla dovuta diligenza , e se 
il viaggio fosse tanto lungo che bisognasse riposare . 
avverta nel posarlo, e ripigliarlo sopra le spalle , di 
farlo in maniera che non si stacchi la terra dalle barbe. 

Arrivato che sia nella Coltivazione , si metta subito 
nella fossa già preparata in questa maniera. Si faccia 
sopra la stipa, o macchia già messa in detta fossa, un 
grosso suolo di terra scelta , leggerosa , pronta , e at- 
tiva; mettendovi sopra per lo meno un grosso corbello 
del solito concime sostanzioso, mescolandolo colla me- 
desima terra ; allargando poi quella mescolanza in ma- 
niera che faccia la figura d J una buca , dove si metta 
diligentemente l'Ulivo nella medesima positura , e aria 
che stava nel Vivajo , e in modo che non resti al fondo 
più di due terzi , o tre quarti di braccio , nelle terre 
sottili ed asciutte, considerato il calo, e avvallamento 
per la ragione della stipa , e della terra smossa , e 
sollevata : che nelle 4 terre forti , grosse e atte a rite- 
nere in se slesse della soverchia umidità non si passi 
inai due terzi di braccio e forse meno , ciò <?|ie deve 
servire di regola generale per tutte le altre quantità 
d J UUvi. Levandoli poi la fasciatura, e legatura, e ad- 
dirizzato che sia, s' accosti senza pigliare la divisata 
mescolanza di terra , e concime , in maniera che il 
pane resti benissimo dappertutto circondato, e coperto. 
Né si lasci di scassare più che sia possibile d'ambe le 
parti della fossa , acciò le baine abbiano maggior adito 
di potere agire, e allargarsi. Praticandosi tutte queste 
diligenze , cho secondo me , sono facilissime, è certo, 
che siamo subito assicurati, non solo che si attacchino 
lutti francamente, ina che facciano al tresi ugualmente 
prove maravigliose, come n 9 hanno fatte molte mU 
gliaja da me piantati in diversi luoghi della Toscana. 
Iodi si metta a ciascheduno Ulivo un dritto , e grosso 
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palo, lontano circa a un palmo del suo fusto, acciò 
non possa scompaginare il pane , nè lacerare le barbe, 
Dell' atto di ficcarlo in terra ; e legato su alto , e ac- 
costati e serrati insieme il palo , e l'Ulivo, agitati poi 
da' venti , trovando coir altro resistenza . vengono a 
contrastare , e stanno molto più forti , cbe se il palo 
fosse messo appunto al piè dell' Ulivo; perchè in que- 
sta maniera il palo con tutta facilità s'unisce, e s' ad- 
detta subito a piegarsi per tuli' i versi , che 1' Ulivo 

10 chiama; e intanto non s'urtano, nèsi stroppicciano 
insieme , in maniera che la sodezza , e rustichezza 
dal palo colle legature de' salci lacerino, e guastinola 
la scorza con pregiudizio notabilissimo dell' Ulivo; per- 
chè la buccia è la parte più nobile , e dilicata , che 
abbiano le piante , e perciò vien chiqmata comune- 
mente il loro cuore ; e senza di questa non possono 
nè vivere, nè crescere, nè produrre rami, nè foglie, 
nè fiori , nè frutti ; e però si faccia tutto il possibile 
perchè non sia mai nè lacerata , nè guasta in nessuna 
maniera. Accomodato che sia il palo , come sopra si 
è detto , vi si fermi I' Ulivo con una legatura vicina 
alle rame colli suoi fardellini di fieno ; ovvero si fac- 
cia passare il laccio fra una rama, e l' altra, facendo 
una sola legatura alla più grossa , secondo che porta 

11 bisogno , e il caso. Nè mai si piglino • e si serrino 
insieme più rame , come ho veduto praticare in al- 
cuni luoghi , che pigliano col salcio la maggior parte 
delle rame , serrandole addosso al palo in maniera 
che delle piante pajono granate ; onde ne segue , che 
i poveri Ulivi cosi maltrattati non possono stendersi, 
nè allargare le rame ; e cosi quelle legature in vece 
di farli il dovuto benefizio, li cagionano un grosso male. 
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* 

CAPITOLO TI. 



Del modo , e del tèmpo di paniate gli Ulivi , detti 
Piantoni , che si staccano dalle Ceppo je , o bar- 
bicale degli Ulivi grossi. 

■ 

Anche per questa sorte <T Olivi, chiamati Piantoni, 
si debbono preparare le fosse colle medesime regole 
accennate nel Capitolo quarto ; e trattandosi di pian- 
tarli nelle terre leggere , e di poco corpo , si faccia 
dulia metà di Novembre Ono alla metà di Dicembre ; 
nelle terre umide e forti , dal principio di Marzo fino 
a tutto Aprile , scegliendo i Piantoni giovani d' otto , 
nove, e fino in dieci anni , grossi come il collo della 
mano d' Uomo, sino all'altezza di tre braccia, di buona 
razza , e di buona forza ; ch f è quanto dire non lan- 
guidi , indeboliti , né prosciugati ; perchè essendo cosi 
impoveriti di nutrimento, invece d'andare avanti e 
seguitare a crescere , raffreddaci , e tornano indietro; 
e non è altrimenti vero , che il concime sia capace di 
fargli rinvigorire; perchè oramai sono assicurato dalla 
pratica e dall' esperienza di trentacinque e più anni , 
che non solo gli Ulivi, ma anche le altre piante lan- 
guide, e prosciugate, restano sempre piccole, misera- 
bili , e poco fruttifere. Si stacchino adunque dalle loro 
Ceppaje , o barbicaje per mezzo di Persone pratiche , 
acciò lo facciano destramente , senza guastare le mede* 
siine Ceppaje, nè farli altro male, e senza lacerare, nd 
staccare la buccia a' Piantoni. 

Riguardo poi al modo di piantarli, è da sapersi, che 
si debbono segare in maniera che il loro fusto resti più 
di due braccia allo sopra la terra ; cosa che non si può 
appunto limitare , perchè non tutti hanno i fusti alti , 
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dritti , lisci , e paliti da poterli segare alla medesima 
lunghezza : dimodoché bisogna dipendere dalla qualità 
de' fusti , e segarli più lunghi , o più corti dove il bi- 
sogno richiede , sempre col dovuto riguardo , che vi- 
cino alla segatura vi resti qualche occhietto, o sia otri- 
colo, già disposto allo vegetazione per la sortita d' un 
nuovo rampollo , da servirsene per cominciare a for- 
mare V ossatura delle rame. Dopo segate a quella lun- 
ghezza creduta propria , si purghino meglio che sia 
possibile te loro Ceppeje da tutto il legname stillato , 
cattivo , e imperfetto , tagliandoli tutte le barbarelle 
piccole e capillari, senza lacerarli , nè guastarli la buc- 
cia ; servendosi dell' Accetta, o det Pennato colla cre- 
sta ; e mollo meglio sono alcuni scalpelli col manico 
di tegno forte , eh' abbia il taglio rotondo fatto a lu- 
netta , quasi a forza di un piccolo inazzuoletto , faciiU 
tano moltissimo , e fanno il lavoro con somma pulizia, 
senza lacerazione di buccia , e senza stigliature , e 
scheggiature di legname. In somma questi scalpelli sono 
strumenti propriisstmi , non solo per questa faccenda h 
ma per fare anebe tagli di grossi rami, sopra gli Ulivi» 
ed altri Alberi , dovendosi tagliare tra un ramo , e V 
altro % dove per la moltiplicità , e per la confusione 
de' medesimi rami non possiamo servirci de' Pennati , 
dell' Accette , nè delle Seghe. Preparali come sopra , 
si copra la segatura con mestura da innesti , imbrat- 
tandoli col solito sterco tutta la barbicaja, Indi si 
piantino nella medesima positura e aria , che stavano 
sopra le loro Ceppaje; e in maniera che restimi a] fonila 
più di due terzi , a tre quarti di braccio , consideralo 
P abbassamento che fauno subito alle prime pioggie 
dopo piantati, per la ragione della stipa, e della terra 
smossa , e sollevata di fresco , governandolo col solito 
concime sostanzioso usila quantità d J un grossa corbella 
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per ciascheduno , mescolato colla terra scella , acco- 
standola , e serrandola da pej; tutto ni piantone , senza 
pigiarla, nè batterla; ed assicuro ognuno che avremo 
più anticipatamente Ulivi bellissimi, senza la spesa dei 
pali, e senza il perdimento di tempo di doverli tenere 
per cinque, o sei anni continuamente legati, e rivedoti, 
meglio difesi dalle bestie , e da' Venti , più facili , ad 
allevarsi bene ; ed il terzo anno dopo piantati cornine 
•ciano a fruttare, e fanno benissimo in lutti i paesi | 
e in tutte le terre capaci d' Ulivi. Ma è altresì veris- 
simo , che ne' paesi caldi , come nel Pisano , nel Luc- 
chese , verso Pietrasanta , e in altri luoghi simili alle 
sponde d*lla marina , dote sono quantità d' Oliveli 
•bellissimi, che rendono meraviglia a chiunque li vede; 
dico che in questi luoghi per la ragione del benefizio 
dell' aria , e del vento zefflro , molto propizio e favo- 
revole a quelle piante , fanno assai meglio, e più pre- 
sto ; e per dirla giusta , non sarebbe loro di certo 
pregiudizio , quando non si praticassero esattamente 
tutte le diligenza sopra descritte; ma per non aprire 
la strada a qualche disordine, che pur troppo se ne ve- 
dono , massime in questo genere . slimo bene di con* 
fermarmi , dicendo , che si faccia il possibile per pra- 
ticar tutte colla maggior esaltezza. 

Per quelli poi che si trovano di fusto corto > storto, 
e scabroso, si seghino alla lunghezza di due terzi, o 
tre (piarti di braccio , coprendo la legatura con me» 
siuru degli iutieri > purgando loro la ceppaja da tutto 
il legname cattivo, o imperfetto, tagliandoli le solite 
•barbe, sottili, e capillari, e imbrattati che sieno, si pian* 
tino con tutte le regole, dette per quelli che si lasciano 
col fusto alto sopra la terra, avuto riguardo che l'e- 
stremità resti coperta per l' altezza di due dita di terra, 
mettendo a ciascheduno una cannuccia che serve di 
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segnale ; scassando più che sia possibile la fossa di 
ambe le parti , acciò le barbe possano muggì or niente 
allargarsi , e agire con più facilità , né si faccia mai 
questa faccenda in tempo che la terrò sia troppo ba- 
gnata. E se ocoorressse staccarli dalle loro piante qual- 
che tempo prima di piantarli nelle coltivazioni, si con- 
servino in qualche cantina , o stanza che non sia molta 
fredda » coperti affai to con V arena ; ovvero si sotter- 
rino in luogo di terra leggera , sottile, e facile a pas- 
sare la superfluità dell' umido. 
* Io slimerei di mancare , se non dicessi qualche cosa 
anche degli Ulivi, che si cavano da quei rami, che 
avanzando sopra le leste de' piantoni, ovvero si tagliano 
sopra gli Ulivi grossi nell'atto di piantarli , e si pian- 
lano immediatamente nelle coltivazioni. Questi si se- 
ghino alla lunghezza di due terzi , o tre quarti di brac- 
cio , coprendo ambedue le segature con mistura da 
innesti , e imbrattati che sieno da per tutto col so- 
lito sterco, si piantino per dritto nelle fosse della colti- 
vazione con tutte le medesime regole delle per li pian- 
toni bassi, che rimangono sotto la terra, col dovuto ri- 
guardo, che il mezzo delle fosse resti un palmo più basso 
di quel che sia la superficie della campereccia adjacente; 
perchè anche da quella sorta di rami , piantati subito 
nelle coltivazioni , benché facciano un poco più ada- 
gio, se ne cavano Ulivi assai belli; in particolare alle 
sponde della marina , ove sono terre molto grasse , 
leggerose, pronte, e attive, e perla ragione della 
dolcezza dell' aria, e del Clima propizissimo per queste 
piante : al contrario ne' Paesi di terre forti, e pigre # 
e d' aria un poco fredda, non si vede che facciano una 
cosi bella riuscita. iil r 

E qui neir atto istesso eh' io spiego , ed insegno U 
vero modo di scalzare questa sorta d' Ulivi, vénuii dai 
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rami messi in Vivajo , dichiaro anche il vero, e ne- 
cessario agire de' medesimi (ciò che debbe addattarsi a 
tutti i viventi virgulti, ed è regola generale, gcneralis- 
sima , però si tenga bene a memoria , e se ne faccia 
quel capitale e conio che merita. ) Nè lascio di dire 
per compimento di questo Capitolo l'uso migliore dei 
due , o come altri vogliono , tre modi praticabili per 
trapiantarli poi nelle coltivazioni , disapprovando il 
terzo come dirò. 

Adunque dopo cinque , o sei anni , che avremo te- 
nuti con le di\ ìsate regole quei rami nel Vivajo, quando 
il miglioro, o lo scello rumpollo, sortito dall' occhio più 
vegeto, sarà cresciuto all' altezza ili più di tre brac- 
cia, e grosso quanto un manico di vanga , gli si sca\i 
con diligenza dal piede in giusta lontananza la terra , 
por ben riguardarli le giovani e tenere barbe , e tro- 
veremo , che il succhio , o I' accagliato liquore , chè 
fanno, intiero., e fecondo, ma pigro esisteva nel suo 
centro; eh' è (pianto dire negli Ut ricoli , o Valvole , 
concotto poi dal caldo sotleraneo , reso sciolto , spiri- 
toso , e sottile col mezzo della propria rarefazione , e 
suscitala molizie, aveva già dal primo anno nel tempo 
istesso, e forse prima, come credo, scoppiato dall'U- 
tricolo, o Valvola in giù verso il terreno, producendo 
fino d' allora le barbe , nel medesimo modo, che allo 
insù per l'occhietto già disposto alla vegetazione, me- 
diante l'ambiente caldo della Primavera, produsse rag- 
gruppati i primi rampolli, quasi sempre pieni , uber- 
tosi, e Rabboccanti alle cime per li sifoni, o fistole 
interne , spinti da quel provvido, e in maggior copia 
ravvivato liquore, somministratoli vie più dalle barbe, 
succhiando questo a prò loro continuamente lo spirito, 
vivificatore della terra, madre feconda di detto spirito , 
dimochè in giù ritornando il medesima sugo , o li- 
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quore, non già per li solili , sifoni, o fistole , ma ptt 
l'interna buccia, irrigando, e riempiendo compiutamente 
tutte le Valvole, Utricoli, ed occhietti, concorrendovi 
moltissimo il nutrimento , mediante l'altra circolazione 
trasversale, che si dà in tutti i vegetabili, sbanderanno 
sempre accrescendo di forza > di grandezza , di fecon- 
dità, e di complessione il rampollo, e le barbe, di dove 
ha tutta 1' origine la robustezza , e ingrossatura del 
tronco , e di tutti i rami, e barbe dèlia pianta ; e in- 
tanto si formano ogni anno nuovi fogli, o rezze, the 
questa pure cresce sempre di mole, e resta intieramente 
composta di tutto il numero delle sue dovute cartila- 
gini. Da tutto ciò si ricava, che l'essenziale e miglior 
parte degli alberi , sia la sola buccia , massime quella 
interna dalla parte del legno * che immediatamente lo 
tocca, con l'ajuto della quale in sostanza restano vive, 
e vegete con le sue barbe le piante, s'accresce il tronco, 
s' ingrossano i rami , si fecondano gli Utricoli , e gli 
occhietti mandano fuori i germogli ; e questi finalmente 
producono e fronde , e fiori , e fruiti , e rendono in- 
sieme con l'utile-, vaghezza , e piacere. \C 

Ma è tempt» ormai di ritornare a4l' uso 'migliore 
promesso de' sopraddetti Ulivi , venuti da rami messi 
in vivajo, lodando più d' ogni altro quello di segnarli 
in modo che i loro fusti restino alti più di due brac- 
cia sopra la terra, nè disapprovando l'altro di segarli 
alla lunghezza di due terzi, o tre quarti di braccio, 8 
piantarli nel medesimo modo, che si è detto de' pian» 
toni bassi senza barbe : non concorrendo nel terzo 
modo, che alcuni praticano di piantare questa sorta 
<T Ulivi con tutte, o parte delle loro rame, 
i Tornando agli Ulivi piantati col fusto basso, e co- 
perto con la terra , veuuto il tempo, che cominciano 
ti mettere, se li smuovo, e sollevi leggiermente la terra 
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all' intorno, acciò la coi leccia faita, pei* ragione della 
grosse pioggie , non impedisca 1' uscita delle nuove 
sortite; e passando più avanti con la stagione, si rico* 
hoscano esattamente; e tonando cV abbiano fatte 
molte gettale , se ne lascino due, o al più tre pel- 
Ulivo, ugualmente ripartite in giusta lontananza al- 
l'* intorno del fusto , nè mai tutte da una parte , con 
l'idea di scegliere poi la migliore per (stabilirvi la 
piantale intanto ci assicuriamo dell' anticipato van- 
taggio per le medesime geliate, che si fanno tosto di 
miglior robustézza, e complessione, e capaci di valida* 
mente pigliare tutto il nutrimento, t he vi ascende dalle 
barbe, mediante la capacità, e dilatazione fatta a 
tempo; a' loro canali grandi ed ubertosi. 

CAPÌTOLO VII 

Del modo <H coltivare, e allevare gli Ulivi 
il primo anno dopo piantali. 

Al principio del primo mese di Novembre , dopo 
piantali gli Ulivi di Vivajo con le loro rame, si scal- 
zino largamente fino alle barbe maestre tagliandoli 
tinte le altre, che si vedono troppo alte per il fusto 
scalzato, governandoli con un grosso corbello di con- 
cime sostanzioso per ciascheduno , e nel medesimo 
tempo si osservi > se il palo avesse bisogno d' essere 
risegato, ovvero cavato, e rimesso dall' altra parte, e 
si faccia, ricalzandola poi senza pigiarli, nè calpestarli 
la terra all'* intorno, ftè si lasci d'osservare, se vi 
fossero sortite in queir* anno rame troppo gagliarde, 
e mal situate , che andassero al di dentro , e minac- 
ciassero della confusióne, quali si taglino immediala* 
mente; affinchè solamente Je buone piglino il mitri* 

Trinci. 1 1 
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mento, e seguitino felicemente la loro estensione, non 
solo per una bella , e regolata figura , ma anche per 
darci più anticipatamente il dovuto frutto : e trovati* 
done qualcheduni attaccati debolmente, che non prò* 
mettono certa buona riuscita, si cavino, e si rigettino 
immediatamente, osservando di dove possa esser deri- 
vata la cagione, per potervi opportunamente rimediare, 
acciò le nuove piante, che ivi si rimettono, non cadano 
nell' istesso male. 

Per li piantoni, lasciati col fusto alto sopra la terra, 
dopo scalzati , e governati come sopra , si scalzino a 
ciascheduno due soli rami i più robusti, meglio situati 
e vicini all'estremità, uno da una parte, e l'allro -dal- 
l'altra; tagliando sopra di questi tutti i rametti troppo 
grossi, che andassero al di dentro, e venuti fossero 
contro il buon ordine naturale per cominciare della 
confusione, e portar via inutilmente la maggior parte 
del nutrimento alla loro madrebranca, e impedire che 
non vada avanti In vera cima , per cominciare e for- 
mare a poco a poco , e a misura della forza tutta 
r estensione delle rame necessarie alla pianta; e caso 
che non fossero state diradate , e lasciate le sortite 
dell' anno avanti, come bene spesso succede, se ne la- 
scino solo due, le più robuste e meglio situate, purché 
una guardi a destra, e l'altra a sinistra del fusto, ov- 
vero nella miglior distanza possibile , tagliando subita 
tutte le altre con coltellino togliente; acciocché il nu- 
trimento , e la virtù si faccia tosto migliore strada 
nelle due uniche rame , destinute per componer la 
pianta, affinchè non abbiano tempo di prosciugarsi, e 
raffredarsi nella loro vegetazione , come accederebbe 
zie non si levassero a tempo tutte le altre superflue ; 
poiché levandole, come molti praticano , due o tre 

anni dopo, ne nasce, che le due, che restano destinate 

« 
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per la pianta . non sono di quella robustezza e com- 
plessione, eh' è veramente necessaria per ricevere, e 
impiegare andantemente in sé stesse lotto il nutrì* 
mento , e intanto se ne perde molte inutilmente per . 
mezzo di nuovi germogli , che di sovente sortiscono 
non solo alla testa , ma anche per il dosso del basso 
fusto, fino che le medesime rame non sieno fatte ca- 
paci di riceverlo immediatamente. E perchè in tutte 
le coltivazioni per diversi accidenti restano quasi sem- 
pre delle piante, che non gettano nulla affatto, ed al- 
tre gettano pochissimo e con poco segno di perfetta 
salute : nell'ulto adunque di scalzare, e governare gli 
Ulivi,, si riconoscano e gli uni, e gli altri : e trovando 
che i primi abbiano patito , cosa che si conosce ta- 
gliandogli un poco di buccia , e trovandola di colore 
scuro, ovvero gialliccia, o bigia, si rigettino tosto senza 
altre osservazioni , e in tanto si scavi la fossa la- 
sciandola cosi aperta , per ripiantarvi a suo tempo 
T Ulivo. Ma te trovassimo il piantone, con tuttocchè 
non abbia gettato nulla affatto , come qualche volta 
succede, buono, é già disposto alla vegetazione, il che 
si conosce dalla buccia piena, gonfiata , verdona al di 
fuori, e con certe piccole e bianche rilevature , che 
pare stiano per crepare e aprirsi, e al di dentro sana, 
bianca e sugosa ; in questo caso siamo sicuri, eh* è in 
una specie di letargo , che ha addormentata a tempo 
la sua facoltà vegetativa, come accade più spesso ne- 
gli Agrumi nuovamente piantati : trovandosene alcuni, 
che stanno due, o tre anni quasi senza far niente , ed 
in fine risvegliali fanno prove maravigliose. Ma non è 
qui la mia questione , perchè i Piantoni d' Ulivo in 
poco più d' un anno mostrano certamente la loro vita, 
o la loro morte; ond'è che trovato il Piantone sano, 
buono e addormentato, si governi, e si ricalzi eoo la 
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medesima tona, mettendogli appresso una cannuccia 
u mazzetta, che serto di segnale, trattandosi di quelli 
piantali bassi senza fusto sopra la terra , tornandolo 
^poi a rivedere nella stagione di Primavera , smoven- 
dogli al solito la terra air intorno, siamo sicuri, che 
farà anticipatamente gettate bellissime. 

In quanto poi a' secondi, che non hanno fatti che 
piccoli e mimili gel ti di cattivo colore, questi si riget* 
lino tubilo venza farne nessun capitale; noti essendo 
d'ordinario quei miserabili e falsi getti, che veri con* 
(rassegni d'una cattiva pianta , che non ha niente 
agito, ma derivali dal solo effetto della rarefazione. 

Parlando adesso in generale dei Piantoni tagliati 
curii, e Piantoni colla tesi* coperta dalia terra, si 
scalzino , tagliando loro tutte le nuova barbe venute 
troppo alle per il fusto scalzalo, governandoli , e ri* 
calzandoli questi ancora , come sopra si è detto per 
quelli di Vivajo, ecc.* lasciandogli solamente due ger- 
mogli, uno il più robusto e meglio situato , e V altro 
dalla parte opposta, benché debole e miserabile; e caso 
che questo ancora fosse robusto e gagliardo, si spunti 
all'altezza di mezzo braccio in circa; nè mai si la- 
scino ambedue dalla medesima parte , e molto meno 
da un medesimo occhio, e non essendo vene che molto 
vicini, se ne lasci solamente uno, sempre il più bello, 
e meglio situato. Io dico, che quando è possibile , si 
lascino due germogli, uno da una parte, e Tallio dal- 
l' altra, con animo, che il più robusto , e meglio si* 
tualo debba servirà per farne V Ulivo, e V altro sem* 
plicemenie per facilitare la circolazione , e chiamare 
il nutrimento anche da quella parte, per mantenerla 
viva ; perchè altrimenti resta abbandonata dalla na- 
tura, e facilmente si asciuga, secca, e talvolta si conta* 
«lina, andando immediatamente lutto il nutrimento dalla, 

mi 
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parte del germoglio, cominciando molto più has<o | er 
linea obbiiqua ad abbandonare affatto la parte oppo- 
sta. Né si lasci d'osservare se sopra il fusto del ger- 
moglio maestro, destinato per farne Ulive, ti fossero 
rametti troppo grossi* venuti contro il buon ordine, 
capaci di pigliare la nutura del pedale , e usurparsi 
quella della vera cima ; questi si taglino subito , la* 
sciando tutti gli altri piccoli, venuti secondo il buon 
órdine; cbe sono molto utili, e profittevoli al mede- 
simo fusto, facendolo anticipatamente ingrossare con 
la sua dovuta proporzione, perchè servono solamente 
d'incentivo, e chiamano il nutrimento in prò del me* 
desimo fusto. Laddove levandoli tutti, come ho veduto 
praticare in molti luoghi restano i fusti talmente bru- 
cati, indeboliti, e sproporzionati, che ci vogliono molli 
anni prima che ingrosino, e possano resistere a'venti; 
e sostenersi senza pali ; dimanieraechè ogn' uno vede 
ben chiaro, quanto è neccessario, che questa opera- 
zione sia fatta per mezzo di persone pratiche, e di 
buona capacità ; e intanto si metta a ciosceduno il suo 
dritto palo, dove si fermi l'Ulivo; con una, o due lega- 
tura fatteli accuratamente, con li suoi fardellini di fieno* 
acciò possano crescere col dovuto comodo senza essere 
storti, nè agitali da' venti ; e passato il secondo , ri 
terzo anno, si tagli affatto il germoglio; lasciato dal- 
l'altra parte col solp fine di facilitare la circolazione, 
e chiamare il nutrimento. 

CAPITOLO Vili. 

Bel Modo di collivore, e allevare gli Ulivi , sinché 
non saramto d' elà di quattro o cinque anni. 

0 

Parendomi oramai d'aver detto abbastanza nel Ca- 
pitolo antecedente non. solo per quello riguarda, le- 
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almen due volte P anno , una ne* mesi di Novembre e 
Dicembre ; e I' altra di Maggio , e Giugno, tagliando 
tutte le rame, che venute fossero in luoghi improprj 
per cominciare della confusione, e pregiudicare alle 
rame buone, e alterare il bell'ordine già cominciato; 
levando anche tutte le altre minute, inferme , ed inu- 
tili, di modo che le piani* restino sempre chiare ed 
aperte, e non lunghe, serrate, e piene, di confusione, 
come molte se ne vedono. 

Io non dico, che nei paesi dove sono quantità di 
grandi, e vasti Uliveti, simili alle selve, e alle bosca- 
glie si possano, e si debbano praticare tutte le regole, 
che dice il fu Monsieur della Quilinie nel suo ce- 
lebre, e gran trattato del taglio degli arbori bassi e 
fruttiferi, ma dice altresì, che per lo meno si levino 
tutti i rami già indeboliti, e quasi consumati dalla stan- 
chezza d'aver fruttato molti anni, ed altri abbando- 
nati dolio natura, minuti, inutili, infermi, e morti 
affatto, che non servono ad altro, che per adombrare, 
e imbarazzare le piante ; e in tanto ne segue , che le 
rome da frutto restano sempre più piccole e misera- 
bili fanno meno quantità d'Ulive, e di peggior con- 
dizione, che non farebbero, se gli Ulivi fossero tenuti 
chiari, aperti, netti, e puliti da tanta moltipliche di 
branche superflue, inutili, inferme, e del tutto morte ; 
come praticano saviamente in tutto il territorio Fio* 
remino, in alcuni luoghi del Senese, ed in altri dello 
Stato di Lucca dentro olle sei miglia. 

Passati poi che saranno quattro, o cinque anni dopo 
piantati, e coltivati gli Ulivi, come sopra, vedremo 
con molto piacere, e soddisfazione eh* non avranno 
più bisogno d' esser sostenuti da' pali e comincieranno 
a rendere ogni anno una comoda e ragionevole quan- 
tità d' Ulive , quali si colgono con le mani , verso 
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la metà di Dece mb re , e forse prima, che tanlo 
basta perchè sieno ragionevolmente mature ; poi- 
thè lasciandole molto tempo sopra di quelle giovani, 
e tenere piante, potrebbero esserli di qualche piccolo 
pregiudizio. Ed è da sapersi, che nel coglier le ulive 
con le mani vi si ricerca della diligenza; onde si fac* 
eia per mezzo di persone pratiche, che non rompano, 
nè guastino le rame, ne le cime. Il simile, e molto peggio 
quando si sbattono con oanne, o pertichelle, perchè gli 
Ulivi di queir età cosi robusti, freschi, e gagliardi, 
hanno le cime delle loro rome tanto tenere, che ogni 
piccolo percuotimene le rompe , essendo questo a mio 
giudizio, un grosso male massimamente nelle piante 
giovani. 

CAPITOLO IX. 

Dei modo di coltivare gli Ulivi passata che abbiano 
V età di quattro o cinque anni, fino che durano* 

Finalmente per esser la pianta dell'* Ulivo una coso 
tanto riguardevole, è necessaria , primieramente per 
lo grand* utile, che se ne ricava , e secondariamente 
perchè senza il suo frutto difficilmente si potrebbe vi- 
vere, non lascierò di dire qualche casa intorno a ciò, 
che si deve fare, perchè gli Ulivi sieno più fruttiferi, 
e si conservino sempre robusti, e di buona forza. Non 
si lasci adunque di scalzarli largamente, e governarli 
ogni cinque, o sei anni, come ho detto nel Capitolo 
antecedente, essendo quello il più vero, e sicuro modo 
di fecondarli, e mantenerli sempre con la dovuta ro- 
buslezz* : e volendoli governare con una scalzatura un 
poco più ristretta, senza mettervi sotto nè stipa , nò 
«Uro frascame, si faccia ogni tre anni sempre nel mesi 
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di Novembre o più anticipatamente che sia possibile. 
Nè si pratichi mai nel governarli di fare una semplice 
scalzatura solamente vicina al piede, mettendo ii con- 
cime grossolano, e non smaltito sopra le barbe grosse 
decanto al fusto ; di dove, secondo me, è molto diffi- 
cile, per non dire impossibile che le dette barbe pos- 
sano attraerne la sostanza e virtù «piando sia vero , 
com* è verissimo, che le barbe piglino la maggior , 
parte del nutrimento dalle loro estremità e d'altre barbe 
maestre nate per il loro dosso, quali restano sempre 
lontane dal piè dell'Ulivo, e dal concime che ivi si 
mette per governarlo; di manieracchè questo modo di 
governare non può apportarli quel giovamento, e be- 
nefizio che ne speriamo. O perchè dunque più tosto 
che governarli in questo modo , non si fa in lonta- 
nanza aggiustata, e addattala alla grossezza della 
pianta? zappando le terra al fondo più di due palmi, 
mettendovi sotto spartitamente il concime, siamo pur 
sicuri , che le acque pio\ane penetrano nella terra , ' 
e portano al fondo, dove sono he barbe, la sostanza, 
e ìirtù del medesimo concime; e per minorare le 
•pese , si possono pure governare gli Ulivi nel me« 
desimo tempo, che si fanno, le zappature, non solo 
negli Uliveti, dove si semina grano, ed altre robe , 
ma anche in quegli dove non si semina niente, e 
non ostante si zappano, per il meno un anno si e l'al- 
tro nò. Ma s' io fossi in paesi, dove fossero persone, che 
pigliassero il terreno degli Uliveti per seminarlo a 
metà, e forse a terzo, li darei volentierissimo, non 
solo per isfuggtre la spesa delle zappature, e delle ri- 
montature , o Steno roncoloture , che queste seconde 
dobbiamo farle neccessariamente ogni anno : e fra 
Fune e l'altre, per quelli che hanno quantità d' Uli- 
veti ascendono a qualche somma considerabile. E 
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quel eh' è peggio, che gli Ulivi restano sempre mal- 
trattati ; perchè quando vi si semina, oltre al tenere 
sempre pulito, e purgato il suolo da tutte I' erbaccie 
apine, roghi, ec. che sfruttano molto la terra, i Con- 
tadini badano anche, che V acque piovane ne portino 
via meno che sia possibile, eh' è cosa da considerarsi, 
e valutarsi molto ; e quel che forse è di non minore 
importanza, è, che i medesimi Contadini , non per- 
mettono quasi mai , che si vadano pecore , nè altri 
bestiami a pascolare, n riserva di poche volte l' anno 
nelle stagioni asciuttissime ; perchè con queir occa- 
sione le bestie calpestano in mala forma la terra, fa- 
cendovi sopra una ben grossa e soda corteccia , che 
impedisce, che V altra terra, che resta al di sotto, non 
possa godere , nè approntarsi de' benigni influssi 
celesti, che sono le dolci pioggie , le rugiade , e le 
guazze, molto propizie e favorevoli al terreno e alle 
piante. Il simile, e peggio è per le grosse pioggie della 
State molto necessarie, e vantaggiose alle piante ; e 
appena che cadono, in vece di penetrare nelle viscere 
della terra, e portare il dovuto sollievo alla barbe 
delle piante se ne scorrono subito via per non essere 
il suolo sciolto, sollevato scabroso , e zolforoso , ma 
appianato e indurito dal continuo calpestare , che vi 
hanno fatto le pecore, particolarmente in tempi di 
stagioni umide e piovose, che facilmente il terreno 
- s' ammassa e si serra molto insieme; esssendovi an- 
che il pregiudizio delle piante giovani, e basse , che 
restano sempre mangiate, e danneggiate dalle bestie ; 
e di qui è eh' io non ho nessuna difficoltà a consigliare 
tutti quelli che possiedono Uliveti, che facciano il pos- 
sibile per tenerli lontane le Pecore. Non dico nulla 
delle Capre, perchè questa sorta d' animali, non solo 
infastidiscono, per non dire avvelenano le piante , col 
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mortificarle; ma fanno loro del male con i piedi ; e 
perciò io consiglio ognuno , che ha delle possessioni 
non solo in luoghi domestici,, ma anche boscaglie , e ■ 
selve vicine alla Città da poter far ritratto di Carbone, 
legna per il fuoco, pali, e cose simili, a tenerle lontane. 
Ma se trattiamo di boscaglie incomode, lontane dalle 
Città e da' Paesi domestici e coltivati , dove non si 
possa fare ritratto veruno di carbone, di legna , né di 
pali; si può dire, che queste boscaglie sieno fatte 
quasi apposta per uso delle Capre. 

Governati, e zappati che abbiamo gli ulivi, come 
sopra si repuliscan ogni anno, tagliando almeno tutto 
il legname inutile, infermo, e morto, con questa pre- 
cauzione di tener sempre più tagliati , eh' è quanto 
dire chiari, e con meno rame gli ulivi, che sono in 
terreni leggieri, e poco sostanziosi, che quelli che sono 
in terreni forti e grassi ; perch' è necessario adattare, 
e bilanciare la quantità e la lunghezza delle rame 
alla robustezza e forza della pianta. E finalmente non si 
permetta mai, che al piè degli Ulivi giovani, nè sopra le 
loro ceppaje, o barbicaje v' ingrossino polloni, o siano 
germogli col fine di farne piantoni , perchè pregiudi- 
cano moltissimo alle piante; e perciò si lesino strap- 
pandoli subito che si vedono nascere. 

CAPITOLO X. 

Del modo di tagliare gli Ulivi, se mai per il gran 
freddo seccassero : con la Storia di alcune straor» 
dinarie seccagioni di Ulivi accadute in Toscana. 

Quando io crederà d* aver terminato il discorso «o- 
pra gli UIM, ho fatte aloune riflessioni, ed ho sti- 
mato bene descrivere il modo, che dee praticarsi per 
tagliarli in caso che mai per lo gran freddo si sec- 
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cassero, che Dio non voglia. Ma perchè già si vede 
questo succedere qualche volta, come ne fanno chiara 
testimonianza le memorie di diversi autori, cioè del 
Molto Rev. Padre Ridolfo di S. Girolamo Ferrarese, 
Visitatore Generale dei Chierici Regolari delle Scuole 
Pie nel suo Ragguaglio della Vita, martirio, e mira- 
coli di S. Pantaleone Medico, a car. 7&, di Giovanni 
Cambi Fiorentino, scritte intorno alle cose memora- 
bili, accadute in Firenze dall'Anno 1480, fino al 4535 
di Marco Bussato di Ravenna nel suo giardino d'Agri*- 
coltura, a carte 64, Cap. 407. Ecco le parole del Multo 
Reverendo Padre Ridolfo di Su Girolamo Ferrarese. 
Correva V Anno del Signore 4246. Il decimo nono 
del Pontificalo d' Innocenzo Terzo , allorché net 
mese di Gennaro così atroce riusci l* inverno , che 
non solamente gli alberi, e % le Fili, per forza di 
freddo si seccarono in Italia, ma anche il fiume Pò 
divenne congelato fina, dall' altezza di 45 cubiti : nè 
meno stupendo fu il caso occorso in queir Anno me- 
desimo li 2 Febbrajo nel Territorio di Reggio, 
ove s'attaccò disgraziatamente il fiuoco ad una 
certa casa i e mentre il tutto quale Etna o Mon- 
gibello fumante ardeva , non restò illesa la Catto 
tino ; S' incenerirono le Rotti , ma non si lique-. 
fece punto il vino gelato, di cui erano ripiene, anzi 
mezzo delle fiamme restò, si duro , e appreso , che 
noti si potè rompere, e dissolvere se npn a forza di 
gagliardi, e replicali colpi di accetta come fede ne 
fanno il Sigonio,elo Spondano, ne* loro annali fi) 
Ecco le parole di Giovanni Cambi ne' 45 Gen- 
naro 4540 Cominciò a nevicare in Firenze , e si 

(1) Sigon. do Rcgn. Irti, lib. 16 Spondan. Ad. Ch. 13 
1«. n. 1. 
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alzò un braccio, dimodoctliè non ci fra in Firenze 
uomo si vecchio, che mai rimirasse la più fieli a. ed 
alta neve di questa: passati alquanti di di detiii 
neve, venne una mattina una nebbia^ e quella diac- 
ciava , ed appiccossi su gli alberi , come se fosse 
nevicato, e dippoi altfesi nevicò un' altro giorno, e 
finì detto gran nevajo, quale non era stato mai mag- 
giore in Firenze, né sài suo Contado, descritto per 
fino a questi giorni, per iscritture, che si trovassero, 
uè per uomo anlico,tlie mai avesse udito dirlo altresì 
da nessuno suo antico: di the per la gran freddura; 
"e neve durata ben - 45 giorni , e quella nebbia, si 
tenne, che facesse seccóre i Melaranci tutti, che non 
ne campò uno, o fossero coperti, o scoperti , e gii 
Ulivi, e gli Albori, e i Fichi , Eamcrini tutti in 
questi piani, non nè campò nessuno, ma per mo- 
strare il Signore maggior segno , preservò i Lini, 
ed eziandio le lattughe bellissime*, e questo segno si 
tenne, che venisse perchè nella città di Firenze non 
si faceva giustizia, né si raffrenavano le stellerà* 
iezze, de* giovani. 

Ecco le parole <li Marco Bussalo. Del grandissimo, 
e crudelissimo freddo, che ha dato ? aria alla terra, 
Vanno Santo 4G00 sotto il Pontificalo di Papa 
Clemente Vili, è stato bisesto , correvan due Lei* 
tcre Domenicali B A. con crudelissimo freddo, eli è 
slato più di Primavera , che non è stato la Inver- 
nata, con nevi alle poco ineno di mezze lunghezza 
di persona, più di 40 giorni sono stale sopra la 
terra, fece cadere muraglie, case, con morlilitu di 
Famiglie, assai bestiami morti dal freddo, e dai 
coperti delle stalle caduteli addosso per il peso 
della neve, molli candtlelli alle case a pericolo di 
ammazzare delle persone ancora in diversi luoghi H h£ 
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fatto rompere, e rovinare assai rami, e seccare in 
assai luoghi alberi: si sono secchi i corpi degli al* 
beri fruttiferi, che a mio giudizio alcuni staranno 
quattro o cinque anni a non far frutti: i quali àl- 
beri eh* hanno palilo, sono Fili, Fichi , Olivi Ce- 
dri, Pomo-adamo, Limoni, Naranzi, Pomi granati, 
Noci, Sorbi, che sono dieci sorte d 1 alberi , e forse 
più che io non so, anche Melauri , Cipressi, Osma- 
rini, Gesmini; Sterilità, cioè carestia di granella di 
formento, detto di grano, con loglio assai , veccia., 
vena , e citrone accompagnato insieme col grano , 
per la mala disposizione della terra , la quale ha 
avuto dall'aria, come quella, che governa la terra, 
come ho veduto al capo 89 e al capo passato; an- 
coro in alcuni luoghi fu carestia grandissima di 
vino, e olio per essersi seccale le Fili, e Ulivi. 

Dovremo pur troppo avere a memoria, e ricordarci 
di una seccagione d'Ulivi molto strepitosa, e quasi 
universale succeduta ai nostri tempi: ed è che era già 
passato il sesto giorno di Gennajo deiranno 4708 
senza che si fosse quasi niente provato il rigore del- 
l' Inverno a causa delle continue pioggie, che cadevano, 
e del vento Scirocco, che quasi continuamente spirava; 
onde non essendo \ J aria calda , ma tiepida , il nutri- 
mento, e la virtù delle piante era anche in qualche 
parte rarefatta per il do>so delie medesime, e non an- 
che tutta riconcetrala , attesa la continua umidità, e 
tiepidezza dell'aria , che mantennero quasi sempre il 
terreno, e le piante umide, e moHi, com'erano ap- 
punto; quando sul principiare della seèta notte di Gen- 
najo, cominciò a farsi gagliardamente sentire il vento 
Tramontana, o Rovajo, accompagnato da un rigidis- 
simo freddo e gelo, per cui l'aria ben tosto raffred- 
disi, ed irrigidì, facendosi subito un fortissimo ghiac- 
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do, che fermò, e gelò, le acque di alcuni fiumi da una 
riva all'altra, e continuò per il primo, e secondo 
giorno in cosi fatta guisa la forza, e l'impeto del 
vento, che finalmente declinando a poco a poco fer- 
mossi. Cominciò subito a nevicare in tale abbondanza, 
che in pochissimo tempo si alzò ben molto la neve ., e 
le rame di tutte le piante degli alberi erano affatto ri- 
coperte; ma finalmente parendo quasi che fosse ter- 
minato di nevicare, atteso che l'aria cominciò ad ad- 
dolcirsi, speravasi, che la neve dolesse presto lique- 
farsi, perchè a\ e va già dato qualche segno d'essere 
inumidita per andarsene in acqua ; ed appunto alloro 
fu, che principiò a farsi sentire dalle parti occidentali 
un venlo assai freddo, portando seco un' aria piena di 
grossa e folta nebbia , con una minuta e gelai issi ma 
neve, la quale depositandosi sopra degli alberi , s' at- 
taccò , e ghiacciò fortissimo. E da questo assoluta- 
mente si crede, che venisse lo strepitoso seccamente 
degli Ulivi, e di molte altre piante: dimodocchè quasi 
chiaramente può dirsi esser slato questo un espresso 
castigo dell"* onnipotente mano di Dio, ed un grandis- 
simo male per la nostra deliziosa, e bella Toscana. 

Se mai si desse un caso simile, che gli Ulivi si sec- 
cassero, prima di venire alla risoluzione di tagliarli , 
si riconoscano esaltissimamente tutti, pianta per pianta, 
e tutte quelle , che si trovano veramente seccate af- 
fatto, che si conoscono dalla loro buccia distaccata dal 
legno, che ha gettata una certa muflatellina di colore 
nericcio attaccata al di dentro della buccia; seguendo 
ciò non solo per il basso fusto, e pedale delle piante , 
ma molto più nelle rame alte, e lontane dal centro. 
Trovale che sieno veramente secche , si scavi la terra 
largamente all'intorno in modo, che tutte le barbi- 
cale, o ceppaje restino bene isolate e scoperte per po* 
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tervi lavorare comodamente con fé scori , o accette 
bene taglienti, affinchè tagKno , e non scheggino , né 
lacerino il legname; purgandole benissimo da lutlo il 
cattivo, e imperfetto, che si conosce dal non essere in- 
tieramente bianco : e si taglino in maniera , che le 
barbicale restino mezzo braccio almeno più basse della 
superficie del suolo. Né mai si faccia come in molti 
luoghi fu praticato il 4709, che dopo seccati gli Ulivi, 
gli fecero tagliare senza che prima facessero le do- 
vute necessarie considerazioni, e intanto furono tagliali 
«Ha peggio, piò alti della superficie della terra, senza 
purgare, nè pulire le ceppaje dal legname cattivo , ed 
imperfetto; ed essendo poi risorti i polloni, si sono 
trovati troppo alti , e mal situati ; onde n* è seguirò,, 
che molti sono periti affatto , ed altri illanguiditi , e 
abbandonati talmente dalla natura, che non sono stai! 
buoni da nulla ; ma per chi ne ha dubitato a tempo, 
e staccati dalle ceppaje dopo otta, nove , o dieci anni, 
che vale a dire , prima che cominciassero a prosciu- 
garsi, e raffreddarsi nella loro vegetazione, e piantati 
nelle coltivazioni , certo , che hanno tatto buonissima 
riuscita. Al contrario gli altri à che ostinatamente 
hanno preleso d'allevarli , e tirarli avanti per Ulivi 
da frutto, hanno veduto poi con dispiacere, alcuni, 
andarsene affatto , ed altri ridursi in tino stato tanto, 
miserabile; di non esser buoni nè pure per farne Pian- 
toni , specialmente la maggior parte di quelli venuti 
sopra le ceppaje degli Ulivi \ecchj , enti hi , e tagliati 
troppo alti. Ma se fossero stati tagliati sotto la terra,, 
e purgate le ceppaje da tutto il legname cattivo , ri- 
sorti che ne fossero i poHoni , lasciati subito in nu- 
mero tre o quattro, e più o meno , secondo la gran- 
dezza delle ceppaje, e governati; e ricalzati a tempo 
con la terra già scavata , sarebbero stali molto piìi 
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stabili > è durevoli non solo per Ulivi da frutto, ina 
per Piantoni ancora. 

Io non ho inteso di dire, che si dovessero lutti stac- 
care dalle ceppaje per piantarli nelle eolluazioni, nep- 
pure clie tulli sieno periti, o debbano pulire, o ridursi 
in uno slato di non esser buoni a nulla, mentre vado 
persuaso, che la maggior parte di quelli venuti dalle 
ceppaje degli Ulivi giovani e gagliardi , si dovessero 
co! li vare e allevare per il frutlo, benché tagliati troppo 
alti, ma gli altri venuti dalle ceppaje d' Ulivi vecchi , 
deboli , e tagliati troppo uhi > sono ormai assicuralo 
dall' esperienza , che sarebbe sialo meglio sbarbarli a 
tempo, e piantarli nelle collazioni ; poiché la mag- 
gior parte sono periti a (Tal lo , egli altri ridotti in uno 
stato così miserabile , che non v' è da sperarne mai 
che poco , o nulla di frutlo , con tutto che abbiamo 
secondo il suolo, benigno il Clima, e sollecita la coltura. 

Parlando adesso di quelli non secchi nel fusto, ma 
solamente nelle rame, come successe in alcuni luoghi, 
nel medesimo anno 4709, si riconoscano attentamente, 
e fermato dove vadano tagliati i rami, si segnino tutti 
quei luoghi con tintura bianca , o rossa s servendosi di 
un pennello legato sopra di una pertica , che felicita 
molto, senza salire sopra gli Ulm ; e gli altri seccati 
adatto, si segnino nel basso piede, facendoti una croce 
con la medesima tintura, affinchè gli uomini che deb- 
bono tagliarli , non piglino errore né perdano tempo, 
ina veggano subito alla prima occhiata dove debbono 
tagliare. Venute poi le nuo\ e sortile sopra i rami non 
seccali (ino alle barbe > si taglino tutte le superflue , e 
inai situate praticandosi le medesime regole descritte 
nel Capitolo settimo per i Piantoni , che si lasciano col 
fusto alto sopra la terra ; e per i polloni, che risorgono 
dalle bai bicaje tagliole basse sotto la lerra, sì coltrino, 
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e si allevino nel medesimo modo , che si è detto per 
li Virgulti venuti da' piantoni bassi senza fusto. 

CAPITOLO XI. 

Del tempo di raccogliere V Ulive , e del modo di 
ben conservarle , e stagionarle. 

In quanto al tempo di raccogliere P Ulive , non si 
pud limitare , perchè cominciano a cadere al principio 
del mese di Novembre , seguitando fino a tanto che 
non siano terminate di cogliersi , o di scuotersi , eh' è 
quanto dire sino a tutto il mese d' Aprile , e più an- 
cora , massimamente ne' paesi , ove sono quantità di 
grandi , e belli Uliveti come per esemplo alle sponde 
della marina dello Stato di Lucca , nel Pisano , verso 
Pictrasanta , ed in altri luoghi simili ; ond' è necessa- 
rio , e mette conto raccogliere piò presto che sia pos- 
sibile, massime quelle cadute sopra la terra smossa , 
e lavorata di fresco , dove piti facilmente si guastano, 
c s' infracidano , ond' è che fanno meno olio , e que- 
sto di brutto colore, e di peggior sapore: essendo ve* 
rissimo., che la terra smossa e lavorata di fresco, fa 
quasi subilo qualche lacerazione all' Ulive , ed attrae 
dalle medesime Polio più sublimato, e sottile, che vale 
a dire lo spirito ; laddove quelle che cadono sopra la 
terra erbata , ovvero coperta dalla roba già semina- 
tavi, nè si lacerano, né s' infracidano cosi facilmente» 
ciò non ostante , è bene che queste ancora siano rac- 
colte con ogni prontezza ; perchè quanto più tempo si 
lasciano in terra, più sono sottoposte al pericolo d'es- 
ser danneggiate e dalla soverchia umidità, e dal ghiac- 
cio , e talvolta possono esser portate via dall' acque 
piovane, massime negli Uliveti situati in positura sco^ 
«cesa e dirupata. 
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Raccolte poi che saranno \ J Ulive , è cosa mollo ne- 
cessaria metterle subito negli stanzoni sani , ariosi , 
ed asciutti , che abbiano i solari di tavole , che sono 
molto migliori che di mattoni , con le sue finestre 
grandi da tutte le parti per quanto sia possibile, acciò 
1' Ulive raccolte per lo più molli e guazzose, possano 
maggiormente esser dominate e dall'aria, e dal Sole; 
e perciò si mettano sopra li delti solari allargate in 
maniera che non restino alte mai più di un palmo y 
affinchè postano tutte asciugarsi presto , e stagionar- 
vi bene. Né si lasci sopra unto di voltarle almeno 
ogni doe giorni una volta ; poiché asciugandosi subito 
tutte egualmente , si liberano da lutti i c ittivi odori , 
capaci allora di darci 1' olio a suo tempo di qualità 
perfettissimo. 

Passali poi quindici, diciotlo , o venti giorni in circa 
dopo raccolte , voltare, e stagionate. , come abbiamo 
detto, vedendosi V tjlive perdere il loro chiaro, e na- 
tio lustro e colore, diventando vizze , grinzose, bigie, 
ed oscure , allora è necessario di farle subito fran- 
gere , e cavarne opportunamente \ J olio. Né mai si 
faccia, come, in alcuni Paesi pessimamente vien pra- 
ticato, dove subito raccolte, le mettono il più delle 
volte molto alle, e quasi ammassate nelle stanze umide, 
buje , dove non vedono mai aria , nè Sole , ed ivi le 
lasciano per molto tempo senza voltarle , nè mai ri- 
sederle; e intanto in vece d' osciugarvisi , ammuffi- 
scono , e pigliano molli diversi cattivi odori. Giunti 
poi cinque , o sei giorni vicini al tempo che vogliono 
cavarne l'olio, le ammassano tutte molto serrate in- 
sieme, acciò riscaldino, e bollano per due o tre giorni 
prima di frangerle; asserendo questa buona gente, che 
in questo modo ne ricavano assai più d J olio : cosa che 
ili verità è falsissima , e intanto non si avvedono che 
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guastano V'oVu» in una forma , che, Ì\\*\\U\ di colore 
ajvannnio, verde, ed oscuro, che rende quasi orrore 
a mirarlo / e di sapore tanto rancido , impetuoso e cat« 
livo, che difficilmente si può soffrire gustandolo ; lad- 
dove V altro che si cavo dall' Ulive raccolte subito ca- 
dute, e messe sopra 1 solari dominali dall'aria o dal 
Sole', ed ivi asciugate, rivolte, e stagionate, come 
abbiamo divisato, e frante poi liei suo più vero tempo, 
riesce l'olio di colore così bello , chiaro e tacente, che 
gioisce , e ti rallegra la vista a mirarlo; e viene cosi 
«■squisito , odorifero, e delicato , che ci conviene gm> 
Marie, con lutto il nostro maggior piacere. 

Da tutti> (mesto resti ognun persuaso , che non il 
tulio dipende , come alcuni falsamente credono , daN 
l atte /e dalle maestranze il far l'olio buono, o cat- 
tivo; percV è molto difficile che P Ulive naturalmente 
buone, bene asciugale,, stagionate, e frante a tempo , 
come abbiamo dello , facciano olio che non sia bello , 
e buono, siccome è impossibile affatto, che l'altre che 
hanno patito , facciano olio , che non sia di brutto co- 
lore , e di cattivo sopore , ec. 
- 

CAPITOLO XII. 

Ì)el modo di conservare /' olio , acciò non prenda 
di rancido ,nè di altri cattivi odori, o sapori; e 
. del modo, e del tempo di travasarlo per mante- 
nerlo perfetto. 

In quanto al modo di conservar V olio chiaro , lu- 
cente e beilo, senza clìe pigli di rancido, o di altri 
cattivi odori, e sapori, egli è da sapersi eh' è necessario 
metterlo subito fatto ne' pozzi , o nelle pile , o coppi 
ben puliti che siano, in istanze calde esposte ali aria 
di mezzogiorno , alle quali di rtotte , ed in giornate 
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troppo fredda, e rigide , tentatisi bei» serrate le \ orte, 
e fiuestre, acciò* non possa penetrarvi eccessivo il freddo, 
ciò che molto pregiudicherebbe all'olio, se si aeca r 
gliasse ; nel qual caso si inetta pure nella stanza , dove 
conservasi , carbonella , o bracia , alla quale si attac- 
chi il fuoco, acciò riscaldi bene la stanza, perchè l'olio 
si sciolga , e non stia putito accagliato : essendo cosa 
mollo necessaria, che sia sempre liquido, rarefatto, 
sciolto , e sottile ; affinchè possa liberamente deporre 
le materie grosse , precipitandole et basso , e rendersi 
con tutta facilità , e sollecitudine sublimato netto , lu- 
cente , e purgato da tutte le fecce. E tosto ch J egli si 
vede esser chiarito, ed aver fatta la sua intiera deposi- 
zione , ciò che suole accadere verso la fine del mese di 
Giugno , massime quando non si è accagliato nell' Iiv> 
verno ; allora è che bisogna travasarlo da un- vaso al- 
l' altro, ponendo da per sè l'olio sublimato, ben pur- 
gato chiaro , e lucente 5 ed in altro vaso si ponga quello 
che si vede mutarsi di colore nell' alto di travasarlo , 
quando ci accostiamo versola fine del pozzo, della 
pila, odel coppo, mostrandosi di colore cupo, torbido, 
ed albo. Si separi adunque questo secondo olio ,. met- 
tendolo in altro vaso da se,, e non si> mescoli col primo 
già. cavato chiaro e lucente che per essere stato il 
primo a chiarire , e galleggiare , è sempre di qualità 
più stimabile, e molto migliore del secondo , chiamato 
il primo comunemente Olio sopraffino, scello, sol* 
Ole, ed asciutto. 

In quanto al suddetto secondo olio cupo , torbido , 
ed albo, chiamato Olio di fondi fini il quale pur tra- 
rasato di nuovo, torna buono, non a paragone del 
primo, ma poco meno; si travasi anche questo secondo 
olio circa la fine del mese di Luglio , ovvero al prin- 
cipio óV Agosto ^scegliendo dai suo vaso quello che si 
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trova esser chiaro e lucente, ponendo ì 4 altro da perse 
in altro vaso , chiomato questo Olio di fondi grossi, 
mettendolo in una stanza assai piò calda, acciò questo 
pure si rarefacela , e si sciolga più presto che sta pos- 
sibile , precipitando a basso tutte le materie grosse , 
crasse , viziose , e cattive. Giunti poi circa alla metà 
del mese di Settembre , si travasi quest' olio di fondi 
grossi , cavandosi tutto il chiaro , a riserva del torbido, 
e della sua fondata , riuscendo il medesimo , benché 
molto inferiore agli altri , assai ragionevole ; poiché né 
pur questo ha avuto tempo di attraere molti cattivi 
odori, e sapori pur troppo comunicabili, che contiene 
in se stessa la fondata più grossa. 

Io dico , che si travasi il suddetto primo olio sopraf- 
fino , scelto , ed asciutto alla fine del mese di Giugno; 
il secondo, detto olio di fondi fini , alla fine del mese 
di Loglio, ovvero al principio d'Agosto; ed il terso, 
detto di fondi grossi , alla metà di Settembre , per li- 
berarli più presto che sia possibile , e levarli subito 
chiariti 9 dalla sua fondata , e deposizione ; perché la- 
sciando veli , come in alcuni paesi malamente costu- 
mano , ho veduto in sostanza, che tutto l'olio di 
bello e lucido , diventa brutto , ed oscuro ; siccome 
di odoroso e delicato , rancido , sapiente , insipido, e 
cattivo. 

In quanto poi all' ultima fondata più grossa , dov'è 
sempre dell'acqua, e della terra , ed altre materie 
crasse e viziose, che uscirono dall' Ulive, questa spur- 
gata che sia é buona per far sapone , e per unger le 
lane ordinarie e grossolane de 9 Contadini. 
1 Adunque dopo chiarito , purgato, e travasato l'olio 
sarà bene tenerlo in luoghi che nella State non siano 
molto caldi, e neir Inverno non troppo freddi, atteso 
che il troppo caldo lo stempra , ed il troppo freddo lo 
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fa accagliare 5 di maniera che da questi due estremi 
viene assai perturbato I' oiio , mettendolo troppo in 
moto il gran caldo su tramandandone quelle picciole 
particelle di pochissima fondata, che quiete e sanamente 
riposansi in fondo ; fissandolo malamente il freddo, per 
cui tiene separato dal suo continuo , e gli viene tolto 
affatto il dovuto suo liquido. Cose tutte che ammor- 
tano T olio , rendendolo men delicato al sapore , nè 
tanto lucido alla vista. Sappiasi in fine che l'olio quanto 
più invecchia , sempre più perde il suo natio colore , 
e delicato sapore , ec. 
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TRATTATO 

DELLE PIANTE DE* FICHI 

CAPITOLO PRIMO. 

I 

Della qualità della Terra, e del Clima 

per li Fichi. 

Le Piante de' Fichi richiedono paese caldo e tem- 
perato , perchè ne* paesi molto freddi non vengono 
bene, e fanno poco frutto; salvo alcuni luoghi di ri- 
dossi difesi dalia Tramontana, ed in paesi molto caldi, 
composti di terra secca, leggera , troppo asciutta , e 
poco sostanziosa, non regnano, perchè il gran asciut- 
tore, e siccità della State gli fa ogni anno avvizzire , 
e cadere le foglie, ed i frutti prima che arrivino al 
tempo della loro maturità. Ma quest'è solamente per 
li Fichi Settembrini , che maturano tardi ; che per 
quelli di Malta, di Portogallo, S. Pieri Gentili , o 
Meno Dori e simili, che maturano presto, questi paesi, 
e questa qualità di terra sono molto a proposito ♦ e 
producono quei frutti di un sapore , e odore così per- 
fetto, che pajono conditi. Ma è però vero, che le piante 
restano sempre piccole e poco robuste. 

Ne' paesi mediocremente freddi si scelga la terra 
leggera, asciutta e non molto grassa, ed in luoghi 
verso Oriente e Mezzogiorno, e difesi dalla Tramon- 
montana più che sia possibile , ed ivi si piantino i so- 
prannominati Fichi della state, che maturano presto $ 
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e alcuni settembrini , o Autunnali , che maturano piò 
anticipatamente desìi altri, come sono gli Otiati, gli AU 
banelli, o siano Albi , perchè entrando in altre razze 
più tardive, ne' paesi freddi non concludono nulla. 

I veri terreni |>er li Fichi sono quelli mediocre- 
mente pastosi , asciutti e casalinghi , purché sieno in 
paesi caldi dove vengono presto alberi molto belli , e 
fanno i Fichi dolci, saporiti e di tutta perfezione» Al 
contrario le terre troppo umide , e grasse gli fanno 
molto acquosi, e di minor sapore e crepano , e mar- 
ciscono facilmente sopra degl'alberi prima della loro 
maturità, massime nell' annate troppo umide , e pio- 
vose. Vi sono però alcune specie di Fichi asciutti, e 
poco meiosi, come sono gli Albi, Brogiotti neri, Do* 
cicali, Poponi S. Firenzi, o sieno verdini » simili, che 
fanno molto bene nelle suddette terre. Ma altri cbe 
di lor natura riescono molto umidi e meiosi , come 
sono i Maltasi, Portogalli, S. Pieri Gentili; Otta ti, S. 
Martini e simili, che richiedono il paese caldo , ed il 
suolo mediocremente asciutto: per quali sono molto 
proprj i terreni casalinghi, particolarmente in luoghi 
di case sfatte, o rovinate, purché sieno in paesi caldi ? 
questa sorta d'alberi vi crescono prestissimo, e fanno 
i frutti molto saporiti, odorosi e perfetti, 

CAPITOLO IL 

Della qualità delle Pianèe de 3 Fichi, * del tempo 

e modo di piantarli. 

Queste sorte d'alberi si possono avere in più» modi; 
ma perchè due mi sembrano i più facili , e i più s4» 
curi, parlerò solamente di questi. Alcuni si chiamano 
barbate, che sono polloni* che nascono dalle barbicale 
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delle piante grosse, quali si cavino diligentemente più 
guarniti di barbe che sia possibile ; e dovendoli pian- 
tare in paesi caldi, ed in terre leggerose asciutte , si 
faccia dalla metà di Novembre , alla metà di Decem- 
bre. Laddove in paesi freddi, ed in terre umide e forti, 
dalla metà di Ftbbrajo, fino a tutto Marzo; e imbrat- 
tate che sieno le barbe col solito sterco , si piantino 
nella coltivazione preparata, come si è detto per U 
Gelsi, Ulivi, ecc. , in modo che non restino al fondo 
più di due palmi, valutato V abbassameuto, che fanno 
alla prime pioggie dopo piantali , per la ragion della 
stipa, e della terra smossa, e sollevata di fresco. Indi 
si metta a ciascheduno un dritto palo, dove si fermino 
i fusti delle piatite de* Fichi , con legatura di salcio , 
colli suoi fardellini di fieno, ec. Ma perchè questa sorta 
di barbate ho veduto più volte coir esperienza, che non 
fanno certa buona riuscita , di qui è che non voglio 
diffondermi di vantaggio , mentre penso di parlare 
più a lungo di un'altra sorta, che si possono facil- 
mente avere da rami robusti, e di buona forza, stac- 
cati dalle piante grosse, quali per verità mi hanno fatte 
sempre prove così belle , che v' è restato ammirato 
ognuno. 

Parlando adesso delle piante de' Fichi, che vengono 
da rami, dico, che si prepari la coltivazione, come se 
ci dovessimo piantare Ulivi, e in tanto si sappia , che 
dovendoli piantare in paesi caldi, e in terre leggiere, 
e asciutte, si faccia dalla metà di Febbrojo alla metà 
di Marzo ; e nelle tei re fredde, umide e grasse dalla 
metà di Marzo sino a tutto Aprile. Io dico , che si 
piantino nelle stagioni suddette , e non in altri tempi 
dell' Autunno e dell' inverno , perchè trottandosi d 
rami senza barbe, massimamente di legname di Fico» 
eh' è di sua natura pochissimo consolidato, e di niuifc; 
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«assistenza, molto floscio , tenero , poroso , di buccia 
grossa, e piena di un nutrimento simile al latte , fa- 
cilissimo a conglutinarsi e marcire, quando si piantino 
molto prima, ch'entrino in azione, l'umidità della 
terra si contamina, e marcisce facilmente: ovvero gli 
opprime in maniera, che non mettono che pochissime, 
e cattive barbereile circa a un palmo vicine alla super- 
ficie della terra, e fanno gettate così sottili e miserabili, 
che non sono buone da nulla ; e intanto le persone di 
corta vista vi si attaccano, lusingandosi vanamente. Io 
dico questo non solo per via di ragione naturale, quan- 
tunque chiarissima , ma con l' esperienza alla mano, 
mentre due volle sono restato ingannato ; la prima , 
ne piantai venti nel mese di Gennnjo, senza che se ne 
Attaccasse neppure uno: la seconda dodici, o quattordici 
nel mese di Novembre , che neppure allora se ne at- 
taccò nessuno. Mi parvero così strani quegli acci- 
denti, che feci scavare le fosse , dov' erano piantati i 
detti rami, per venire in cognizione del perchè non si. 
erano attaccati , e trovai , che dal primo fino all' ul- 
V ultimo era a tutti marcita affatto la buccia e quasi 
41 legname, eccettuate le cime , perchè restavano sco- 
perte, si conservarono sino a un palmo sotto la super- 
ficie della terra, dove pur queste erano diventate di 
color bigio e cattivo , non ostante che le fosse fos- 
sero ben fognate , stipate e piantate cou le dovute 
diligenze. 

Preparato che avremo il terreno con tutte le regole 
dette per gli Ulivi, si scelgano le rame di Fico di tre 
o quattro anni dalle cime delle piante giovani , sane 
e vigorose, dalle parti verso Oriente e Mezzogiorno 
che abbiano la cima maestra grossa, robusta, non sot- 
tile, nè di buccia liscia; perchè di questa sorta si at- 
taccano più difficilmente , e riescono le piante sempre 
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piccole, miserabili, e poco fruttifere ; ma- quelle scelte- 
si attaccano francamente , e vengono presto alberi 
grossi, rigorosi e fruttìferi.. Si taglino dunque le rame 
scelte alla lunghezza di due broccia e mezzo, e forse 
tre coprendo la tagliatura con mistura da innesti ,. 
senza tagliarli nessuni rametti; indi s' imbratti tutta 
la rama eccettuata la cima maestra ; e così imbrattala, 
sì distenda nella fossa in maniera, che resti poco meno 
di due palmi al fondo; dove si faccia prima un grosso 
suolo di terra scelta, mescolata eoo due grossi corbelli 
di concime bene smaltito e sostanzioso , coprendo la 
rama con li suoi rametti addrizzati per il loro verso 
senza romperli, e senza pigliare, uè calpestare la terra, 
e intanto si alzi con avvedutezza la cima maestra al- 
l' insù in modo, che non resti piò di tre , o quattro 
dita fuori della terra , lasciandola quivi un poco più 
bassa di quel che sia l'altra superficie del suolo. Io 
dico, che non/ si taglino alcuni rametti , nè si spacchi 
.l'estremità del fusto, come molti praticano, non solo 
perché si guarniscano tosto più copiosamente di buone 
barbe, eh' è il maggióre ajuto, che possa darsi alle 
piante; ma per liberarle dalle acque , e dalla sover- 
chia umidità della terra , che penetra per quelle ta- 
gliature, incorporandosi facilmente nel legname, con 
pregiudizio notabilissimo della rama; e -di. qui è, che 
non fanno poi quelle robuste, e belle gettate, che fanno 
V altre rame, piantale con le divisate diligenze. 

* • - 

CAP IT 0 UQ IH. 

Del modo di coltivare i Fichi la prima Magione 

dopo piantolk 

Dopa piantate le rame di Fico-, si osservi quando 
cominciano a gettare; e tosto che si vedono le nuova 
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rime tanto lunghe, eh' abbiano 4 o 5 foglie, s'allon- 
tani un poco la terra all' intorno, in maniera che fac- 
cia la figura di una piccola catenella fonda circa a un 
palmo; indi si piglino 3 o 4 libbre di latte di Pecora, 
di Capra o di Vàeca , munto r istesso giorno, accio 
non sia inacidito /che in questo caso sarebbe forse 
dannoso, ovvero non tanto proficuo; mettendolo iti 
una pignatta, o altro vaso , facendovi prima un pic- 
colo foro, per dove possa uscire adagio e sottilmente. 
Mettaci poi il detto vaso vicino alla cima del fico in 
modo che aprendo il foro, il latte -vada a cadere nella 
bucarella , e incorporarsi a poco a poco nella terra 
appunto intorno al fusto/ed alle piccole e tenere barbe 
del fico, facendolo per una trentina di giorni, due volte 
In settimana, sempre dall' ore 34 addietro e in tempo 
che Ì fichi abbiano cominciato a muovere e siano ga- 
gliardemente in azione, acciò le barbe possano più 
validamente appi affinarsene. £ caso che in quel tempo 
In stagione fosse molto piovosa, s' aspetti a farlo pas- 
sate che siano le pioggie, e che il terreno sia un poco 
asciutto. Ogni mattina dopo adacquati i Fichi col latte 
sì vadano a lavare i rasi , e si riempiano le buche- 
rei le con la terra, acciò il calor del Sole non tenga 
ad asciugarle troppo , e consumare inutilmente parte 
di quella sostanza. 

Egli é di sapersi , che I* adacquare 4 fichi di rami 
con il lai e nel principio della loro azione é una cosa 
tanto proprio, che secondo me non si può trovar me- 
glio; primieramente per «sser di una sostanza senza 
paragone, molto rinfrescati vo , sottile e facilissimo a 
introdursi Bubito validamente in quelle piante, e se* 
condariamente per essere il nutrimento e la virtù 
delle medesime piante simili appunto al latte ; e per- 
ciò starei per dire, che faccia il medesimo effetto, che 
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fa agli Agnelli, Capretti ed altri animali : dimodoché 
dal principio, che cominciarono ad entrare in azione, 
fino che non restarono per quell"* anno d' agire, eh' è 
quanto dire in meno di sette mesi, hanno sempre fatte 
gettate lunghe circa a' tre braccia; ed alcuni di più; 
e quel che ha resa maggiore ammirazione ad ogni 
uno, è che nell' anno prima hanno fatto ad ogni fo- 
glia un Fico, principiando giù vicino alla terra , alle 
cinque o sei foglie, e seguitando continuamente quasi 
fino che hanno durato a crescere; dimodoché i Fichi 
ascendevano al nomerò di quindici, diciotto o venti per 
ciascheduno ; e talvolta ne hanno condotti a perfezione, 
non solamente i primaticci della State, eh' è molto 
più facile, ma i Brogiotti neri, che sono degli ultimi,, 
che maturino, e non ostante che ne hanno maturati 
perfettamente il primo anno. 

lo non pongo in dubbio di non esser stato, e di non 
dover esser nuovamente criticato, massime dal Popolo 
più minuto , e di poco conto, per aver insegnalo, con- 
sigliato a adacquare il primo anno i Fichi con il 
latte; mentre non fa eh' io vada persuaso, che pian- 
tandone qualche grosso numero; e in coltivazioni in- 
comode e lontane, non sarebbe praticabile; ma trat- 
tandosi di poche piante negli Orti , e Cortili delle 
Città, o vicini alle Ville, e luoghi simili dove s'abbiano 
cari Alberi grossi, fruttiferi e anticipali, non so ve* 
dere, che non si possono agevolmente sagrificare per 
una trentina di giorni due volte la settimana , tre o 
quattro libbre di latte per volta , senza incomodarsi 
nè pure con la spesa , che finalmente non ascende a 
tre paoli per ciascheduno; e intanto siamo sicuri di 
aver prestissimo piantate grosse, robuste e fruttifere ; 
dimanierachè se faremo i conti giusti , resteremo per- 
suasi d* aver sofferto meno incomodo , e meno spesa 
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di quelli , che con poco denaro ne piantano molti ; 
perchè i nostri si attaccano ugualmente tutti , e ven- 
gono prestissimo a perfezione* Al contrario gli altri si 
perdono la maggior parte, e quei pochi, che si attac- 
cano, lo fanno così debolmente , che restano sempre 
Alberi piccoli, e poco fruttiferi. 

Avanzandosi poi la State, e veduto che ne' mesi di 
Luglio e Agosto patissero l' asciuttore , come molte 
volte succede, si adacquino in questa maniera. Si 
prenda un tinello, o altro vaso capace di quattro o 
cinque barili d' acqua, e messolo vicino al Fico che si 
vuole adacquare, si faccia un piccolo foro giù rasente 
al fondo, acciò dopo pieno possa uscirne V acqua a 
guisa di un piccolo zampillo , guidata per mezzo di 
un Trogolo , o canaletto di legno vicino al pedale del 
Pico , cominciando circa all' ore 23 , affinchè possa 
gettare quasi tutta la notte, replicandolo per due sere 
continuate, ad effetto, che la terra resti benissimo in- 
zuppata ; e se l'asciuttore seguitasse, passati che sieno 
otto o dieci giorni , si replichi di nuovo la medesima 
innacqualura , affinchè mai patiscano troppo V asciut- 
tore, che si sarebbe di pregiudizio grande ; poiché in- 
terrompendosi l'azione, restano subito d"* agire, e in- 
tanto si prosciugano , e non fanno quelle belle e ro- 
buste gettate, che sopra si è detto. Nè si manchi di 
riconoscerli di quando in quando, tagliandoli con av- 
vedutezza tutti i rametti , che venuti fossero per il 
dosso del fusto ; e nel medesimo tempo si metta ad 
ogni pianta il suo palo, fermandovi il fusto del fico 
con legatura di salcio, fatta destramente con i soliti 
fardellini di fieno, acciò non sieno sbattuti, né troppe 
agitati da' venti. E se dubitassimo -, che le cime di 
questi Fichi , così tenere e delicate potessero esser 
guastate dalla rigidezza del freddo , si fascino con dei 
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pezzi di sluoja, o altra cosa per assicurarle ; e intanto 
si rivedano qualche volta , perchè non sieno guastate 
dagli Animali, che -ivi sogliono nascondersi , per di- 
fendersi dal freddo. 

CAPITOLO IV. 

Bel modo di coltivare i Fichi, e dello slradamento^ 
da comunicarseli a dare per mezzo del taglio. 

* « 
Passata la metà del primo mese di Novembre dopo 
piantali, si scalzino più anticipatamente che sia possi* 
bile al fondo circa a mezzo braccio, tagliando tutte le 
barbe per il fusto scalzato, allontanando la terra senza 
smuovere, ne sollevare da mezzo braccio in giù, quella 
vicina al fusto; dove restò incorporato il latte/lascierr* 
dola isolata, e attaccata intorno alle barbe , scavando 
r altra più largamente un braccio al fondo , acciò si 
possano governate agiatamente con un grosso cor* 
bello di concime per ciascheduno, bene smaltito trito, 
e sostanzioso, ricalzandoli subito con la medesima 
terra; e neir istesso tempo si osservile il palo avesse 
bisogno d'esser cavato, rimesso, e rilegato dall'altra 
parte, si faccia: e si avverta anche per quest' anno , 
se nei mesi di Luglio e Agosto patissero l'asciuttore, 
s' adacquino nel medesimo modo, che ho detto nel 
Capitolo antecedente. £ cominciando a mettere i rami 
per il fusto, se ne lascino soli due, uno che guardi a 
destra e 1' altro a sinistra , acciò comincino la loro 
estensione, aperta tanto da una parte che dall'* altra , 
senza che si confondano, nè si contrastino insieme. E 
veduto che alcuni non gettassero i rami laterali, se- 
guendo a crescere solamente con la cima , questa si 
tagli subito a quell'altezza che si stima propria , e 
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dove si vogliono i rami, coprendo .la tagliatura con 
mistura da innesti; acciò non vi penetri V acqua, nè 
olirà umidità, evenuti che sieno i rami, se* ne lascino 
soli due, uno da una parte, e l'altro dall' altra tenen- 
doli disciplinali col taglio in maniera che uno non in- 
grossi mai più dell'alilo, ciò che si esige facilmente 
tagliando e raccorciando dotta-nenie il più grosso, e 
meno il più piccolo ; e talvolta si lasci, questo secondo 
tale qual J è: cosi si seguiti successivamente ogni anno, 
tagliando sempre tutti que"* rami, che minacciano della 
confusane, e altri che nascercel o con troppa forza vi- 
cino al centro, e sopra il dosso de J rami maestri vi* 
cini alla loro mudrebranca , chiamali comunemente 
rami di falso legno, che d'ordinarlo si usurpano non 
solo inutilmente la maggior parte del nutrimento, ma 
con pregiudizio notabile delle rame da frutto ; e però 
si taglino immediatamente insieme con tutti gli altri 
inutili, infermi e di poca forza , affinchè la pianta ri- 
manga sempre chiara e aperta di rami , e dominala 
anche in mezzo dall'aria e dal Sole; acciò possano 
asciugare le umidità, che vi depongono le nebbie e le 
guazze, che fanno ingiallire, e cadere i frutti prima 
che arrivino alla dovuta maturità. £ resti ognun per- 
suaso, che questa sorta d J alberi piantati e custoditi, 
come sopra si detto, il terz'anno sou grossi di fusto 
più che il collo della mano d'Uomo, e si comincia a 
conseguirne del frutto* 

Io sono orma? assicurato , che i Contadini disavve- 
duti, e di grosso intendimento, credano, che sia im* 
possibile il praticare tutte le diligenze descritte , e 
forse soggiungono essere la maggior parte superflue, 
vane e gettate; asserendo aver sempre veduti e man- 
giali de' Fichi senza tante precauzioni ; non avendo 
mai preso nulla di lume, uè di cognizione nel corso 

Trinci. U 



Digitized by Google 



194 de'fichi capitolo ir. 

di tant'unni, che hanno piantali moltissimi Fichi, e 
pochi ne sono cresciuti e venuti a perfezione, bastan- 
doli di far* vedere , che molti si sono attaccali , ma 
restali languidi, miserabili e senza forze; adducendo 
per ragione da loro sognata , che la terra è sdegnata, 
e non vuol più quella sorta di piante , non volendo 
credere che vi sia differenza nei rami, considerandoli 
ugualmente tutti buoni. Nè tampoco si persuadono , 
che possa esserli di nessun vantaggio il piantarli bene, 
dal piantarli male; e finalmente non valutano nulla 
molte altre diligente accennate, quali sebbene a prima 
faccia pajono molte, e forse difficili a praticarsi , non 
sono però di quella fatica , e di quel perdimento di 
tempo, che vien creduto, anzi di grandissimo piacere, 
e divertimento, massimamente per chi ha genio alla 
Campagna ottenendo al fine di vedere in breve tempo 
con sommo piacere le divisate sue piante tutte egual- 
mente grosse, ben formate, e fruttifere, assaporandone 
mibito le primizie che giudica dolci, benché acerbe \ 
nè gli par vero dalla gioja di possederle mature , nè 
pure quando si accosta alle labbra il loro dolce, sapo- 
poritissimo fruito. 
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CAPITOLO PRIMO. 

Del modo più facile di far la provvisione di semi 
di Vera, e d f altri Frulli. 

PmMiKR4ME*TE dico, che per radunare senza inco- 
modo, e con fucilila i semi delle Pera, ed altri fruiti, 
possono tulli quelli, che ne mangiano, tenere nelle 
loro tavole una piccola scatoletta di legno , ed ogni 
volta che ne mangiano , e che trovano i semi vera- 
mente buoni e per felli , li cavino , mettendoli nella 
detta scatoletta; dove si conservino fino al tempo di 
seminarli. Si avverta però , che quando se ne cavas- 
sero molti in una volta , e da frutta troppo mature e 
fracide , è necessario metterli prima in luogo arioso 
fino a tanto che siano bene asciutti , acciò la troppa 
umidità non li faccia, come facilmente accade , muf- 
fire, o patir tanto, che non nascano. 

Potrà forse parere ad alcuni, che questa sia cosa di 
poca stima, e da non farne gran capitale ; ma per ve- 
rità chi vuol far bene i Vivai di buone piante, ci vo- 
gliono i semi , senza de* quali non riescono mai com- 
piutamente perfetti ; e facendosi poi , come ho già 
detto, in capo all'anno, quasi senza fatica, con pooo 
incomodo, e con nulla affatto di spesa, anzi con sommo 
piacere, l f uomo si trova incontanente scella e comoda 
provvisione di semi massimamente nelle case de' Si- 
gnori che mangiano continuamente alle loro Tavole 
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ogni sorto di fruita ; ond' è che \ ossemi ordinare*, e 
dare positivamente 1' incombenza ad imo de' loro 
seni, che faccia accuratamente questa seconda, quando 
per proprio divertimento, e piacere non gustasse di prati- 
carla a' medesimi padroni. Raccomando pertanto di te- 
ner conto de* semi di tutte le frutta, perchè oramai sono 
abbastanza persuaso della vera e sicura esperienza , 
che tutte le piante , che vengono dal seme massima* 
mente messe in Vivajo , sono senza paragone le per- 
fettissime, e mollo migliori di quelle selvatiche, che si 
trovano casualmente nei luoghi coltivali, e nei bo- 
schi, o nhro\e. ecc. 

C A P I T O L 0 II. 

Del tempo e modo di seminare i semi delle Pera 

nel primo Fivajo. 

il vero tempo di seminare i semi delle Pera egli è 
dalla metà del mese di Gennajo fino a tutto Febbraio ; 
benché ne' luoghi caldi , di terra sottile , asciutta , e 
non soggetta moko alle Talpe, Rosole ed altri anima- 
letti, si possono seminare sicuramente dal principio di 
Novembre fino alla metà di Dicembre. Adunque si 
metta all'ordine un pezzo di terreno in luogo arioso, 
non esposto alla Tramontana, di qualità grassa, pa- 
stosa, e col comodo di poterlo adacquare, \angando!o 
piò di mezzo braccio al fondo , purgandosi benissimo 
da tutte l'erbe, barbe, ecc. Si mescoli poi colla terra 
già vangata una giusta porzione di concime benissimo 
smaltito, trito, sottile e spiritoso , come sarebbe pol- 
vere di vagliatura di grano roso dalle tarme, sterco 
di Colombi, di Polii e di Pecora ^stritolato e ridotti» 
in poh ere zappando poi minutamente il roedesino 
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terreno . acciò il concime resi» benissimo mescolato 
con la Terra. Si piglino poi i semi delle Pera, semi- 
nandoli sopra la detta terra, lontani quattro o cinque 
dita ano dall' altro , coprendoli leggermente conia 
medesima terra stritolata, acciò si accosti, si unisca a 
abbracci i medesimi semi ; affinchè non sieno man* 
giati, nè portati via dalle Rusole, ed altri animaletti , 
che facilmente entrano fra la terra particolarmente 
qoand' è smossa, e lavorata di fresco. 

Prendasi in oltre un innafflatojo, si dia leggermente 
ona spruzzata d'acqua sopra tutto il suolo del terreno, 
dove sono seminati i suddetti semi ; perchè maggior- 
mente s J accostino , e si uniscano eolla terra. E se 
pvima di nascere si vedesse, che ne' mesi di Marzo, 
d'Aprile, o in altri tempi , la stagione andasse molto 
asciutta, si replichi di quando in quando la suddetta 
innaffiatura, acciò possano più facilmente e anticipata- 
mente nascere. 

Per quelli poi che non possiedono terreno a propo- 
sito, ovvero mancasse loro il comodo dell'acqua, que- 
sti possono seminarli in vasi pieni di terra con tutte 
le medesime regole qui sopra descritte; e trapiantarli 
poi dopo due anni, come dirò nel seguente Capitolo. 

CAPITOLO III. 

« • « 

Del modo di allevare e coltivare il primo a secondo 
anno le piante nate dal predetto seme. 

Primieramente si osservi quando ciminciano a na- 
scere, e si tenga sempre netto e pulito tatto il terreno 
del Yivajo dall' erbe ed altro , che vi potesse essere 
d'impedimento, e di pregiudizio a quelle piccole, te* 
nera e delicata piante, adacquandole ogni volta che si 
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\ede il bisogno ; acciò non patiscano mai l'asciuttore, 
che sarebbe loro di pregiudizio grande. Si tenga an- 
che in questo primo anno il loro, benché piccolo, fusto 
netto, e pulitto da tutti i rametti troppo grossi, acciò 
il nutrimento non abbia la libertà di sfogare inutil- 
mente ; ma sia obbligato a starsene piò ristretto à be- 
nefizio delle barbe e del fusto ; acciò si faccia piò an- 
ticipatamente di maggior complessione , eh' è quanto 
dire robusto, vegeto, liscio, di buccia grossa, viva e 
piena di nutrimento; capacissimo a suo tempo di valida- 
mente ricevere 4* innesto alto, o basso, dove il genio, 
o il bisogno richieda. Laddove lasciato sfogare in b uc- 
cie, o in falsi rametti, a capriccio della storta natura, 
sì trovano poi così scabrosi e stentati, che siamo sfor- 
zati ad innestarli dove vogliono, e richiedono i mede- 
simi fusti ; e per lo più , quando si attacchino , fanrto 
tempre gettate languide e miserabili. 

Passata poi tutta la Primavera, la Slate, e la mag- 
gior parte dell' Autunno, ed armati al primo mese di 
Novembre dopo seminati , si puliscano benissimo dal- 
T erbe , sarchiando leggermente tutto il terreno del 
Vivajo, scalzando con somma diligenza quelle piccole 
"ialite, senza toccar loro le barbe , nè smuoverli la 
terra all' intorno ; governandole ciascheduna con una 
piccola giumella di concime della medesima qualità 
sopra descritta , coprendolo con la medesima terra 
senza pigiarla, nè camminarvi sopra. 

Si stia attenti anche nel secondo anno, oltre al far, 
che non patiscano 1' asciuttore della Slate, e al tener 
polito dall'erbe, e sarchiato tutto il terreno del Vivajo, 
e tutti i rametti che vengono per il fusto ; con segno di 
voler troppo ingrossare, e usurparsi senza frutto gran 
parte di nutrimento % quasi si levino subito che si ve- 
dono esser di quella natura, affinchè la sostanza roag- 
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giore acquistata vieppiù dalle barbe, stia sempre tutta 
ristretta, e impiegata a benefizio del solo fusto. 

Passati poi il primo e secondo anno dopo seminati, 
e custoditi come sopra , si spiantino da questo primo 
Tivojo, e si ripiantino nell'altro, dove si dovranno in- 
nestare, come dirò nel seguente Capitolo. 

CAPITOLO IV. 

Del modo e del tempo , e della neccessilà di fare 
i Fivaj per trapiantarvi i Peri venuti in due 
Anni dal seme. 

Per fare i Vivaj delle piante de' Perl che si cavano 
dal primo Vhnjo, dove già furon seminati, si scelga 
una pezza di terrà sana, leggerosa, pronta, attiva, in 
luogo arioso, e non esposto alla Tramontana, e se sia 
possibile, e col comodo di poterla adacquare; vangan- 
dola, o per meglio dire, divoltandola un braccio al 
fondo, cominciando col fare andantemente una fossa 
larga più d'imbraccio, e piena che sia di stipa, o altro 
falciname minuto, se ne cominci a scavare andante- 
mente un' altra accanto alla prima, in modo che non 
vi resti nulla di sodo fra V una e V altra , come se sì 
dolesse diveltare, o suavare per uso di Vigna; met- 
tendovi sotto da per tutto la stipa, botandovi poi so- 
pra la terra, che si scava dall' altra fossa, che si va 
facendo, e nel medesimo tempo vi si metta il dovuto 
solilo concime sostanzioso ; e si piantino i Peri dritti, 
e affilati in distanza di due palmi uno dall'altro, e 
niente più al. fondo di quel che stavano nel primo Vi- 
vajo, senza pigiarli, nè calpestarvi la terra all' intorno, 
allargandoli con avvedutezza le barbe per il loro verso 
naturale, senza tagliarne le piccole , nè spuntare la 
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maestra, chiamala Fittone, nè altre delle grosse, la- 
sciandole tutte tali quali, acciò si allarghino, e si di- 
latano con buon ordine per la terra, dimodoché sbar- 
bandoli poi da questo Vivnjo per ripiantarli in Giar- 
dini , o nelle coltivazioni , riesce fatto con tanti av- 
vantaggi mai possibili a ottenersi dalle piante troppo 
avanzale nel primo Vivajo. 

Parlando addesso del tempo di sbarbare i Peri dopo 
due anni, che furon seminati nel primo Vivajo, e ri- 
piantagli nel secondo, come sopra si è detto; si faccia 
dalla Metà di Novembre fino alla meta di Dicembre , 
ovvero dal principio di Febbrnjo Gno a* primi giorni 
di Marzo, sempre in tempo, che la terra non sia 
niente bagnata piti del bisogno ; nè si tengano mai piti 
di due anni nel primo Vivajo e mentre si sbarbano, 
si faccia il possibile per non offenderli, nè lacerarli le 
barbe nè la buccia, levandoli solamente tutti i rametti 
troppo grossi che venuti fossero per il fusto contro il 
buon ordine naturale, senza toccarli, nè spuntarli la 
cimo, quando non eccedesse molto in lunghezza. 

Io slimo cosi necessario di sbarbare i Peri, dopo 
due anni seminati nel primo VUajo ; e ripiantarli nel 
secondo tutti ngualmeute distanti due palmi uno daU 
T altro ; perchè avendo scelta e preparata la terra 
con la divisata stipa, messavi soMo da per tutto, e go- 
vernata col solito concime, viene a restare più sana , 
sciolta, rarefatta, sollevala, e con maggior atticità, 
dimairieraechè messevi le piante de' Peri con le loro 
barbe allargate, si attaccano francamente, abbracciano, 
e si fanno sùbito propria quella terra, dove comin- 
ciano tosto ad agire con tutta vivezza e celerilà e in 
tanto si guerniscono di maggior quantità di barbe 
sane, robuste, e atlivc, eh' è il piò difficile di queste 
piante, e senza un preparativo di questa sorta > non 
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ho mai veduti VWaj di piante di Peri tutti unii a mente 
gagliardi, robusti, e ben guarniti di buone barbe. 

Parlando adesso de' Perugini selvatici ,'che si tro- 
vano ne' Boschi, Rajgnaje , ed in altri luoghi simili ; 
scelti the siano vegeti, con buone barbe, non prosciu- 
gati, nè Hianguiditi , si piantino nel Vivajo con le me- 
desime regole, che ho qui sopra descritte per quelli, 
che si cavano dal Vtvajo fati" di seme : poiché da que- 
sti Perugini se ne cavano piante ragionevolmente buone. 

CAPITOLO T. 

Del modo di coltivare, e del tempo d' innestare 
' le piante de' Peri tenute Un anno nel suddetto 

Fi va io. 

Al principio del mese di Novembre , dopocchè sa- 
ranno state le suddette piante un anno intiero in que- 
sto suddetto Vivajo, si allontani loro la terra air in- 
torno al fondo circa un palmo, tagliando tutte le bar- 
berei le, che si trovano esser sortile a queir altezza : 
governandole poi con una grossa giumella di concime 
buonissimo, si ricoprano rolla medesima terra, e s' in- 
nestino subito in questa maniera. Primieramente si se- 
ghino nn palmo alte sopra la tèrra, sempre in luogo di 
boccia liscia, che non vi siano nodi né altre scabrosità 
e pulita che sia la rozzezza della segatura, si spac- 
chi nel vero mezzo il fusto con ferro tagliente e putito 
della ruggine ; mettendo nella spaccatura una bietta , 
o zeppa di ferro, o d' osso ovvero di legname forte 
assai pìà piccola, e stretta della grosezza del fusto, 
acciò vi si possa restare (Tombe le parti Unto di vuoto, 
che vi possano facilmente incastrare, e accomodare le 
mazzette domestiche; quali si lascino con un solò oe- 
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ch'io per mazzetta, appuntandole in maniera, che coni* 
mettano, e si tocchino bene non solo al di fuori delie 
buccie, ma anche al di dentro. E perciò è necessario, 
che le mazzette domestiche sieno non solamente a zeppa, 
sottili in fondo, ma di più bisogna scarnirle e tagliarle 
ugualmente, acciò restino tanto grosse da una parte, 
che dall' altra. 

Per quelli poi che sono dì fusto sottile, e non si pos- 
sono innestare che ad una sola mazzetta ; questa si di- 
grossi diversamente dall'altre, cioè in modo, che la 
parte, che deve restare al di fuori; sia assai più grossa 
deir altra, che restar deve al di dentro. Si faccia 
adunque della figura, eh' è una lama di coltello , ma 
non gii si levi di dentro affatto la buccia, che in que- 
sta forma riesce facile la commessura , tanto dalla 
parte, dov' è insetata la mazzetta domestica , quanto • 
dall' altra che resta senza ; poiché stringendosi con 
salcio, o altro legame, la spaccatura noa patisce, nè 
fa risalto dall'' altra parte, ma unitamente, risserransi, 
e si ritoccano bene insieme d' ambe le parti tutte le 
buccie. 

Si' mettano le mazzette domestiche nella spaccatura 
del fusto sai valico in modo che il loro occhietto resti 
più basso, e vicino alla segatura del predetto fusto più 
che sia possibile, e si osservi, che V occhietto resti sem- 
pre al di fuori, benché altri pretendono che sia meglio 
metterlo al di dentro; asserendo, che ti germoglio , 
che sortisce dal detto occhietto, si unisce, e si addirizza 
più facilmente col fusto selvatico. Ciò, che in fatti 
non regge, perchè io che ne ho fatti molte volte e 
n*ll' uno, e nell'altro modo, ho. veduto con T espe- 
rienza sempre miglior prova in quelli voltati al di 
fuori. E la ragione è chiarissima ; poiché questi re- 
stano .molto più vicini alla buccia del fusto selvatico , 
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dalla quale debbono ricevere il nutrimento : e questa 
glielo tramanda assai più facile, e naturalmente; e at- 
taccati che siano, in due o tre anni fatti germogli, o 
per meglio dire rami, si uniscono e s' odorizzano tanto 
bene, come se la mazzetta fosse stalo messa nel vero ' 
mezzo del fusto. 

Prima di legarli si stacchino due pezzi di buccia dal 
fusto selvatico già segato , e s' addattino d' ambe le 
parti, in maniera che coprono bene le mazzette, che 
restano incastrate nella spaccatura del fusto: dimodoc- 
chè serrandosi con salcio spaccato, ovvero con tiglie 
di canapa pettinata, validamente s' abbraccino, ed at- 
tacchino senza la minima lacerazione; s* impeccino poi, 
tanto la segatura del fusto selvatico, che le tagliature 
delle mazzette domestiche, con la solita mistura non 
troppo calda; e si procuri di circondare benissimo 
le mazzette dalla parte di fuori, acciò* non vi possa 
penetrare nè acquo, né altra umidità. . 

Ti sono oltre stagioni, e oltre diverse maniere per ■ 
far gV innesti, che tutte a volere qui riferire , porte- 
rebbero molto in lungo questo capitolo ; e però stimo 
bene di trottarne diffusamente in un Capitolo a parte. 

Passato che sarà tutto V inverno dopo innestali, ed 
arrivati olla Primavera in tempo, che i vegetabili co- 
minciano o entrare in azione, e muovere, si osservino 
quelli che non fossero attaccati, e s* innestino di nuovo 
più bossi, perchè questa stagione ancora è molto buona 
e proprio per innestare , passata che sia ra metà di 
Marzo,, e più presto o più tardi secondo le correnti 
stagioni, e la caldezza del Clima. Indi si taglino , o 
strappino subito, che si vedono nascere alcuni germo* 
gli per il fusto selvatico, acciò non si perda mai inu- 
tilmente niente di nutriménto; tenendolo obbligato an- 
che da principio a far tutta la sua forza verso 1' oc- 
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ch'ietto dell' innesto ; e veduto questo sicuramente at- 
taccato,, o cresciute le sortite in modo, che si possa 
distinguere la migliore, si tagli subito tutta P altra 
mazzetta dalla parte opposta, che dà segno di mettere 
più stentatamente, e-con meno forza : e intanto si metta 
una grossa canna fitta in terra, alla quale si adrizzi 
il germoglio delP innesto, fermandolo con legatura fatta 
gentilmente con Ola d' erba, e in tanto si. sciolga Pal- 
tra fatta al fusto selvatico nelP atto d J innestarlo, ac- 
ciocché il nutrimento possa pij facilmente circolare, e 
passare nelle sortite domestiche. Si osservi ancora, se 
dal medesimo occhio non fossero venuti, come suole 
accadere, più d* un germoglio, e si taglino, o si strap- 
pino tutti a riserva del migliore, e più bello ; e se per 
il fusto di questo si vedessero rametti troppo grossi , 
che minacciassero di pervertire P ordine più comune 
della natura, si- taglino anche questi subito che si ve- 
dono, affinchè la virtù delle pianta resti sempre tutta 
* impiegata in prò del fusto della cima, e delie rame 
buone. J\è si lasci di tenere continuamente zappato 4 
netto e pulito dall'erbe tutto il terreno del Vivajo , 
adacquandolo ogni volta che si vede il bisogno, ac- 
ciocché queste tenere piante non siano mai fermate, nò 
trattenute dall'asciuttore della State; ed assicuro 
ognuno, che fatteli tutte queste vantaggiose diligenze 
( che* secondo ine si riducono a un civile e nobile di- 
vertimento ) in un solo anno faranno gettate cosi 
alte, grosse, robuste, belle, e capaci di potersi trapian- 
tare ne' giardini, è nelle coltivazioni, come dirò nel- 
P appresso Capitoto. i ^ x . . - «: . ,r 
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CAPITOLO VI. 

Del tempo, e del modo di sbarbare le piante dei 
Peri dopo innestale., e piantarle nei giardini , 
e nelle coltivazioni. 

Il vero tempo di sbarbare le piante de* Peri , e ri* 
piantarle ne' giardini e nelle coltivazioni , che sono 
in paese caldo, e non esposto alla tramontana, e com- 
posto di terra leggera, asciutta, e non molto grassa, 
egli è dalla metà di Novembre , fino alla meta di Di- 
cembre ; dove ne' paesi freddi, e composti di terra 
umida, grassa, e sostanziosa, dalla metà di Febbrajo, 
fino alla metà di Marzo; col dovuto necessario ri- 
guardo, che nelle terre leggere , e sottili, asciutte, e 
poco sostanziose, vi si mettano piante, che facciano 
le Pera tenere delicate, e meglio suguse. cuuie sono le 
Bugiarde JBurè bianche e grigie, Angeliche, Ciasseria, 
Spina di Carpi, Bergamotte, della Novella ria. Col- 
mare e simili : al contrario ne' paesi un poco freddi , 
e di terra umida, grasso, e sostanziosa vi si piantino 
qualità di pera asciutte, né molto sugose come sono 
le Chiaraville, Gerusalemme, o siano Àllore, Gara- 
fanone, Caravelle del Bacchettone, Mistergian, Giu- 
gnolone, Moscadelle tonde dalla State; e altro- odo; 
rose e saporite di s'unii sorta. Vi sono poi le Buoncri- 
stiane dall' Inverno, the, aeondo me, sono le migliori, 
e più nobili dì tutte i\ altre, purché siano fatte in terra 
né mollo umida, nè molto forte, ma gentile , legge- 
rosa, profonda, pastosa, e grassa, ed in luogo caldo, che 
non vedano, ne sentano la Tramontana ; come per 
esempio ne' giardini ed orti della Città, e Ville di Clima 
-dolce, ed in terreno non frigido, nè capace di ritenere 
in se stesso della soverchia umidità $ vicino poi alle 
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muraglie vengono ottimamente non solo le piante, ma 
le Pera ancora molto grosse, liscie, belle, sostanziose, 
e di un sapore molto odorifero e delicato. 

ÀI contrario, ne' paesi freddi, e composti di terra 
umida, e forte, ovvero troppo asciutta, e poco sostan- 
ziosa, fanno le Pera piccole , nodose, brutte, e quel 
eh' è peggio, non sono buòne a nulla ; e perciò s' ab- 
biano tutti i dovuti necessarj riguardi quando si pian- 
tano, non solo ne' giardini e orti della Città ma an- 
che nelle Ville, e coltivazioni della Campagna si met- 
tano Pera, che siano proprie, e si confacciano alla 
terra, ed al Clima; altrimenti non riescono mai di 
quella bontà, e perfezione, che si vorrebbero. E sap- 
piasi che le Pera Buoncristiane dall' Inverno, poste in 
terreno e clima a proposito, vengono molto belle le 
piante, buonissimi e durevoli i frutti ; ed essendoci in- 
gannati nella scelta della terra, e del clima, non fanno 
buona prova le piante, nè son buoni e durevoli i 
frutti. Nè occorre che i giardinieri si lamentino d'altro, 
che di non aver saputo scegliere la terra, e l'aria. Io 
discorro cosi, perchè dubito molto, che si manchi nella 
cognizion delle piante , e molto più in quella delle 
terre, e del taglio, che fono le tre cose piò importanti, 
che si diano nell J Agricoltura, con tutto che siano po- 
chissimo valutate e meno studiate. - 

Sbarbati adunque dal Vivajo con somma diligenza, 
non si taglino, nè si spuntino nessune barbe, lascian- 
dole tutte tali quali : e imbrattate, che siano, si piantino 
nella coltivazione già preparata , come quella degli 
Ulivi, e in modo che non restino al fondo piò di mezzo 
braccio; allargandoli diligentemente tutte le barbe per 
il loro verso naturale senza pigiarti niente affatto la 
terra all' intorno: e volendoli tenere ad altro vento a 
seconda dilla maggior parte degli alberi di Campagna, 
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si lasciano alti con tutta la loro cima ; e se a mezz' a- 
ria e un poco ristretti di rame, si taglino in modo, che 
il fusto resti alto circa a cinque palmi sopra la terra,, 
e se bassi a cespuglio , all' uso de' giardini nobili., si 
taglino alti almeno di tre palmi, mettendo a ciasche- 
duno un dritto palo, dove si fermino con legatura , 
acciò non siano sbattuti, nè troppo agitati dal tento. 
Avvallandosi poi la sjagiene, e tenendo il tempo che 
cominciano a mettere, si taglino, o strappino subito 
che si vedono tutti i rametti che nati fossero per il/u- 
sto, a riserva di alcuni sottili, orizzontali, sparlati p**r 
il basso fusto, che chiamano il nutrimento, e facilitano 
la circolazione ; e di soli due sii alP estremità , uno a 
destra, e l'altro a sinistra da servirsene per guarnire, 
e comporre tutto il corpo delle rame, che bisogne- 
ranno alla pianta; guidate, e condotte che siano sa- 
viamente col taglio, come dirò nel seguente Capitolo. 

capitolo m 

Del tempo, e del modo di coltivare, ed allevare le 
piante de J Peri passato il primo anno , dopo pian* 
tate nella colèivaiione , fino che non saranno d'età 
di quattro , o cingile anni. 

Nel primo mese di Novembre dopo piantati i Peri , 
tanto ne' giardini, che nelle Coltivazioni, si fac- 
cia a tutte le piante una giusta osservazione , e trove- 
remo senza dubbio che avranno fatte di cinque cose una. 

Primo, o vi troveremo delle piante del tutto morte. 

II. Benché sane, vive, e verdi, non avranno gettato 
nulla affatto. 

IIL 0 che non avranno fatti che piccoli > e minuti 
getti cattivi, e d' imperfetto colore. 
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IV. 0 che avranno 'gettato mediocremente* 

V. O che gagliardamente. 

I. Quelle adunque del tutto morte si spiantino, e si 
cerchi minutamente donde possa esser venuto il difetto, 
e facilmente riconosciutolo, si dia miglior esito all'ac- 
que sotterranee con nuova fogna, si facciano altre ne* 
cessane diligenze, e si ripiantino in luogo delle piante 
già morte altrettante delle buone, con L'avvertenza di 
metterli intorno alle barbe della'nuova terra scielta, e 
del solilo concime. 

II. Quelle che non hanno gettato nulla affatto si scal- 
zino circa a mezzo braccio al fondo , facendo attenta- 
mente una esattissima, e giusta riflessione , per vedere 
se fossero , come suol quache volta accadere , sane e 
buone : cosa che si conosce dal non esser nè muffite, 
nè gialle, nè bigie, ma di buccia verdona, molto 
piena di nutrimento, o disposta alla vegetazione. In 
questo caso , essendo . come ho già detto de' Piantoni 
nel Capitolo settimo del Trattato degli Ulivi, in una 
specie di letargo, eh' abbia addormentata a tempo la 
loro facoltà vegetativa , non si disprezzino, anzi se ne 
farcia buon capitale, e si governino, e si ricalzino con 
la terra già scavata, poiché al principio della nuova 
stagione questa sorta di piante così addormentate sono 
capaci dì ripigliare, e risorgere con molta forza e at- 
tività, ed in un solo anno far gettate cosi grosse e ro- 
buste, che suppliscano a ciò che avevano mancato 
T anno antecedente. 

HI. Per quelle, che non hanno fatti che piccoli , e 
minuti getti di cattivo colore , queste meritati subito 
di essere rigettate senz' altre osservazioni; attesocchè 
que"*miserabili getti non sono ordinariamente altro, che 
veri contrassegni di piante tanto inferme, che stiano di 
giorno in giorno per morire affatto. 
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tV« ter T oltre poi che hanno gettato o mediocre- 
mente, o gagliardamente , si tengano ih conto tanto 
l'ime, che l'altre; scalzandole largamente più di mezzo 
braccio al fondo, tagliando tutte le barbe , che si irò* 
*ano per il fusto, che resta scalzato, governandole con 
un corbello del solito concime : e ricalzate che siano 
con la medesima terra , si taglino i loro rami, alla lun- 
ghezza di cinque , o sei occhi , e più o meno secondo 
la debolezza , e gagliardezza delle piante , e comples- 
sione de"* rami ; lasciando più corti i più gagliardi, e 
so \ ente nulla toccando i molto deboli , con la dovuta 
avvertenza, che gli ultimi occhi che restano all'estre- 
mità, uno guardi alla destra, l'altro alla sinistra, ac- 
ciocché le nuove sortite non si riscontrino insieme, nè 
facciano altro disordine , ma restino da tutte le parti 
in giusta e debita lontananza uno dall'altro , e sempre 
mai lontane dal grande inconveniente della confusione. 
Indi si rimettano i loro poli, e si rileghino con le sem- 
pre solite divisate diligenze. 

Adunque staremo attenti particolarmente nei mesi 
di Maggio, Giugno e Luglio, tagliando o strappando 
tutte le nuove sortite, che andassero al di dentro delle 
rame in falsi legni , in Cilindri , ed ih altre inutili 
Vermene ; affinchè le rame buone vengano con bello 
e buon ordine, e il nutrimento resti sempre tutto ugual- 
mente riconcentralo, e ripartito nelle sole rame che 
debbono unicamente servire per comporre la pianta, 
e intanto si lascino per il dosso delle medesime alcuni 
corti spartali rametti asciugati , che sono da frutto ; 
poiché questi ne' primi quattro o cinque anni sono 
copaci di farci gustare con nostro sommo piacere le 
loro tanto desiderate primizie* 

Trintu U 
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CAPITOLO Vili. 

- 

Del tempo, e del modo di coltivare le piante de'Peri 
passali che siano quattro , o cinque anni dopo 
piantati nelle Coltivazioni, e fino che dureranno. 

Passati quattro o cinque anni dopo piantati i Peri 
ne' giardini , e nelle coltivazioni , si scalzino di nuovo 
più largamente nel mese di Novembre, circa a un brac- 
cio al fondo ; tagliando tulle le piccole barbe che si 
trovano per il fusto su alte a fior di terra , senza ta- 
gliare nè lacerare nissuna delle principali e maestre : 
governandoli con un grosso corbello di concime per 
ciascheduno ; quale saria quasi necessario , che fosse di 
qualche tempo avanti preparato, e composto di vinac- 
cia, che si cava dalle tina di fondali di vini, e granella 
d' uva che si cavano dalie bolli net travasarli, di sterco 
di colombi , di pelli di pecora , di cavallo biadato , di 
cuojazzuoli , di lupini cotti ; mescolato , e rivoltato 
spessso per ridurlo smaltilo., sottile, e tutto di una me- 
desima qualità. Questa sorta di concime è buonissimo 
per le piante de* Peri , particolarmente per quelle che 
sono in terre fredde , umide, frigide , fiacche , grasse, 
ma pigre , e poco alti ve, ed in luoghi ombrosi, e paesi 
d* aria bassa ; per lo più questa sorta di piante, benché 
in apparenza diano dimostrazione di esser sane, spiri- 
tose e gagliarde , sono per altro balorde , fiacche , o 
poco, o niente fruttifere; ond'è che gli spiriti, i sali 
e la prontezza del suddetto concime , non solo le rav- 
vivano , ma le risanano, e rinvigoriscono, rendendole 
anche feconde di frutti di un esquisito sapore. 

Dopo governate , si ricalzino , e si zappi loro la terra 
aAr intorno, e si venga tosto all' operazione del taglio. 
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alle rame , non solo per renderle piò durevoli , ed ag- 
gradevole alta vista , ma ogni anno fruttifere. Stimo 
pertanto qui nessario di riferire alcune regole, le più 
utili , e principali ; ma per praticarle dottamente , si 
ricercano uomini di buona capacità, e savi, che riflet- 
tano , intendano , e posseggano bene la scienza del ta- 
glio , eh' essendo altrimenti , io sono sicuro , che fac- 
ciano più male , che bene. 

Primo, si osservino tutti i rami inutili , infermi e 
morti , e non si permettano mai sopra le piante. 

II. Si osservi se la pianta sia in terra grassa o magra, 
e se in luogo ombroso, ovvero arioso, e bene ventilato, 
e se sia di razza di frutti grossi , o piccoli ; che se in 
terra grassa , e di razza di frutti piccoli , si lascino i 
rami in maggior quantità, e più lunghi, ed essendo in 
terra magra , e di razza di frutti grossi , si lascino i 
rami in minor numero , e più corti r essendo poi kf< 
paese basso e in luogo ombroso , si guidi la pianta 
più alta di fusto , si tenga più chiara , ed aperta di 
rami ; in paese poi più elevato , e arioso , si tenga 
più bassa di fusto e di rami : e si addatti il lor nu- 
mero, e la lor lunghezza alia forza ed al vigor della 
pianta. 

III. Si osservi se la pianta sia molto gagliarda , o 
mediocre , ovvero debole, e si addatti il numero , e 
la lunghezza de' rami alla forza, ed alla complessione 
della pianta , ch'essendo gagliarda, si lascino i rami 
in maggior numero, e più lunghi ; ed essendo mediocre, 
si lascino in minor numero, e più. corti, e molto meno 
essendo debole. 

IV. 8i osservino tutti quei rami, che dovranno ser- 
vire per guarnire, per comporre la pianta, e ai tenga 
sempre equilibrato, e ripartito in essi ugualmente il 
nutrimento, acciocché un ramo non ingrossi mai più< 
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dell'altro; ciò che facilmente si ottiene crn lasciare* 
meno lunghezza ai rami grossi , e più a piccoli; per- 
chè trovando il sugo la resistenza nel ramo grosso 
storiato, necessariamente li diverte da quello, e In- 
cammina , e s' innalza per il piccolo , dilatandosi for- 
zatamente in questa maggior lunghezza. 8! pratichi 
poi tutto jl contrariarlo ne' rami da frutto, lasciando 
sempre maggior lunghezza a' grossi che a' piccoli ; 
perchè i grossi sono capaci di resistere multo più al 
numero ed al carico del frutto , senza rompersi , per- 
ciò si cerchi aggiustatamente di adattare la quantità . 
e il peso de' frutti alla complessione , e robustezza . 
de' rumi. 

: V. Si osservi attentamente per ben conoscere, e la- 
sciare anche nelle piante piccole, molti rami asciugati, 
che sono da frutto : purché non sieno capaci di to- 
gliere, o di far male agli altri da legno. 

VI. Si osservi se qualche ramo di buona comples- 
sione sortito al di sotto contro l'ordine più comune, 
della natura, fosse per altro situato in luogo che po- 
tesse essere in caso per allevarne, o parte o tutta la 
pianta, si conservi, tagliandolo solamente alla lun- 
ghezza di quattro, o cinque occhi. Quest J ordine più 
comune della natura consiste generalmente , che in 
tutte le piante il primo ramo sortito all'estremità sia 
sempre il più grosso ; e V altro secondo, che resta al 
disotto , sia più piccolo di quello, ma più grosso dei 
terzo, e così gradatamente tutti gli altri rami dovreb- 
bero tenere questo buon ordine, nascendo in qualunque 
luogo della pianta. 

VII. Si osservi quando si allevano i nuovi rami da 
legno di farlo col divisato modo, ed arte ; acciò guar- 
niscano, e riempiano tutte quelle parti, che restereb- 
bero vuote dopo tagliati i rami da frutto, perchè que- # 
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sii , dopo clic hanno fruttaio tre, quadro, o cinque 
anni , sovente s* illanguidiscono, e restano come in- 
fermi, mezzi morii* e quasi affatto abbandonali dalla 
natura, e perciò è necessitalo il Giardiniere a levarli: 
ónd'è, che non avendo saputo provvederci per tempo, 
si trovano poi senza rimedio piante sguarnite, e vuole 
affatto di rami, e si figura sconcissima. 

Vili. Si osservi se la pianta avesse qualche ramo 
troppo gagliardo e bravo, che andasse molto in alto 
colla sua cima; questo si tagli anche nel grosso, af- 
finchè il sugo stia sempre riconcentrato, e riparlilo 
ugualmente in tutte le altre rame buone, prima che si 
raffreddino, e si prosciughino, perchè altrimenti acce- 
derà, che questo ramo rovinerà tutta la pianta. 

IX. Si osservi se da qualche ramo sottile, e minuto 
ne fosse sortito altro più grosso delia sua madrebanca; 
questo si tagli subito intieramente, perchè di questa 
sorta di rami non è da farsi fondamento nessuno, nè 
per la figura, ne per il frutto. 

X. Si osservi anche nelle piante giovani, se abbiano 
gettati alcuni rami, quali in vece di andare dritti, ri- 
guardino 1' Orizzonte; questi si lascino in numero 
competente, non perchè siano buoni, nè capaci di com- 
porre e guarnire la pianta, che in verità non son tali , 
ma perchè diventano ben presto da frutto. Egli è 
però da sapere, che quando sopra il dosso di detti rami 
orizzontali ne sortissero altri di falso legno, da' quali 
non se ne caverà mai soccorso alcuno , nè per la fi- 
gura, nè per il fruito, questi si taglino intieramente, 
altrimenti accaderà, che rovineranno la loro madre- 
branca. Perciò è necessario osservare bene nella Pri- 
verà, ovvero nella State alla loro nascita, e strap- 
parli subito che si vedono. 

XI. Si osservino tutte quelle piante, che ne/ primi 
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anni hanno sempre gettali i rami di una mediocre 
grossezza e complessione, quali non danno segno che 
di piante deboli, e di poca durata. Passati poi alcuni 
anni si vedono le medesime piante che gettano uno , 
due, tre, e forse di vantaggio rami di falso legno, al- 
lora è che bisogna avvertire, e considerare se i mede- 
simi rami sieno situali in modo, che possano essere 
capaci di contribuire per una nuova, bella e regolata 
figura ; che in questo caso ci fonderemo subito le no* 
atre speranze, cominciandoli immediatamente a disci- 
plinare col taglio ; e intanto si conservino, se non 
tutti almeuo una parte de' primi vecchi , e deboli , 
tanto quanto siano buoni per il frutto , scegliendo i 
migliori con intenzione di levarli quando non siano 
più buoni. Non si lasci pertanto di tagliare con avve- 
dutezza sopra i delti rami nuovamente sortiti, perchè 
comincino a disporsi da per loro per comporre rego- 
latamente tutte le rame, che possono bisognare alle 
piante, senza mendicarne V ajuto dulie rame vecchie. 
Se poi i predetti rami nuovi fossero sortili in luogo 
sconcio, e mal situati, da non potersene servire per uso 
di una nuova ossatura di rame; in questo caso si ta- 
gliano lutti intieramente, sul fondamento, che 1' anno 
tentino ne dovranno sortire de' nuovi piò belli, e me- 
glio situati, perchè a quest' ora si è già scoperto, e 
siamo assicurali che la pianta va aumentando le forze 
per mezzo, di nuove radici venute straordinariamente ; 
onde non sarebbe prudenza seguitar la pianta ne per 
mezzo de' primi soli rami deboli, di poca comples- 
sione, e affatto incapaci di ricevere e impiegare in se 
stessi tulto T acquisto del nutrimento ; nò pure per 
mezzo de' nuovi, quando si vedono situati in cattiva 
positura. Adunque è necessario di fare un' esattissima 
riflessione per trovare il modo d'impiegare tutto il 
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nuovo acquisto del nutrimento a benefizio della pianta 
per mezzo d'altri rami nuovamente sortile, benché di 
falso legno, e contro V ordine naturale, capacissimi 
questi di darci più anticipatameute tutto V utile e il 
dilettevole. 

XII. Si osservino tutti i rami donde abbiano la loro 
origine, e di qual natura veramente sieno, e si taglino 
tutti quelli, che nati fossero contro V ordine della na- 
tura, massime quelli che vanno al di dentro in falsi 
legni con pregiudizio deir altre rame buone, a riserva 
di qualcheduno, che fosse sortito assai lontano dal 
luogo, ov' ebbe, V origine la sua madrebanca ; ovvero, 
come si è detto, da qualche parte troppo sguarnita. 
Questa sorta di rami, benché di falso legno, tagliati 
alla lunghezza di quattro, o cinque orchi , e più o 
meno secondo la forza, della pianta, e la complessione 
dì detti rami, possono i medesimi servire per il frutto 
e nel medesimo tempo per aprire, e guarnire la pianta. 
Ma per ben mettere in pratica una si difficile opera- 
zione ci bisognano molte riflessioni, ed uomini , che 
abbiano della pratica, e molta e vera cognizione delle 
piante, affinchè sappiano distinguere e conoscere quel 
rami veramente capaci di esser buoni per il frutto, e 
per il legno, senza che possano esser di pregiudizio 
agli altri: perchè dandoci il caso che uno di questi 
rami, che si lascia con fine, eh' egli faccia del frutto, 
e guarnisca la parte vuota, fosse il medesimo sortito, 
com' è facile, e in qualche luogo, dove faceva la mag- 
gior forza l'esuberanza del nutrimento della sua ma- 
drebanca, in questo caso, dico io , sarebbe più mal 
fatto, poiché si renderebbe capace di atlraere, e tirare 
a sé la maggior parte della virtù vegetativa , perchè 
sempre vieppiù crescendo il detto ramo, viene a dila- 
tare la strada al luogo, che se ne scorra addirittura, 
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quasi tutlo par il medesimo ramo: dimodocchè l'altre 
rame di questa pianta, sì malamente gridata, vengono 
a restar prive della maggior parte della loro facoltà 
vegetatila, ed abbandonare dalla «atura, ne segue in- 
tanto, die il secondo, o terzo anno cominciano a ri- 
dorsi languide, miserabili , senza forza ed affatto in- 
capaci di poterla riacquistare; perchè il nutrimento * 
ha già presa altra strada, a guisa dell'acqua di un 
fiume, che battendo con maggior forza, più che in al- 
tri luoghi, in qualche tortuosità dei suoi argini dove 
ha cominciala una piccola torturo, per la qual comin- 
ciavi a passar T acqua, a poco a poco rode, consuma, 
c porta via l J argine, fino a tanto che 1' apertura non 
si è resa grand*, e capaoe di passarvi tutta V acqua 
con facilità: di maniera ch'ella, per cosi dire, abban- 
dona affatto il suo vero letto, e se ne va facendo a suo 
piacere un altro di nuovo per V adiacente, e più bassa 
campagna. Il simile appunto fa il nutrimento delle 
piante in quei rami sortiti, dove il medesimo fa la sua 
maggior forza. Con questa differenza però, che l'ac- 
qua, uscita fuor del fiume assegnatole , riesce quasi 
«empie, a forzo d' argini, o altri ripari di obbligarla 
a ritornarsene nel suo vecchio letto ; ed ella essendo 
Tistessa, facilmente vi torno, perchè il fiume è sem- 
pre capace di riceverla; ma non è certamente cosi 
nelle piante, perchè quei rami che restano per due, 
e tre anni privi della maggoir parte della loro facoltà 
vegetativo, è *ero che non seccano, ma si riducono 
. - in uno stato di non essere mai più buoni , nè capaci 
di riacquistarla, perchè in tanto si prosciughino ..as- 
sodano, e fermansi i loro canali e per conseguenza 
perdono tutta quella disposizione, e attività che ave- 
vano di ricevere facilmente il loro nutrimento, fattosi 
«nche in maggior copiq. 
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Per quello poi che riguarda il tèmpo di tagliare, io 
dico, ed assicuro ognuno sopra la mia esperienza di 
trentacinque e più anni, che levatane qualche stagione 
di estremo freddo, si può tagliare di tutti i tempi , 
senza pregiugizio delle piante ; essendo però vero, che 
quelle per loro stesse deboli, ed altre che sono in terra 
sottile, asciutta, e poco sostanziosa, sarebbe bene po- 
- tarle subito cadute le foglie e V altre mediocri dalla 
metà di Febbrajo alla metà di Marzo, e tutte quelle 
gagliarde dalla metà di Marzo sino a J primi giorni di 
Aprile, quando la molfìplicità delle piante» e degli af- 
fari non permettano che si faccia più anticipatamente 
anche nelle piante gagliarde, che sarebbe cosa molto 
più utile, e vantaggiosa. 

Tutto ciò che ho qui sopra descritto, per quello ri- 
guarda il taglio , è neccessario di praticarlo anche in 
tatle le piante degli Agrumi, per renderle sempre 
, belle, durevoli, e molto fruttifere. Ma è da sapersi , 
che non in tutte le qualità delle piante de' Peri; si 
debbono praticare le medesime regole nel potarle, per- 
chè una qualità di pera richiede una potatura affatto 
diversa dall' altra ; il simile accade nelle piante degli 
Agrumi, essendovi in queste pure una differenza ben 
grande nella potatura che debbe farsi , per esempio 
olle piante de' Cedrati da quelle che debbe praticarsi 
alle piante de' Limoni, Aranci di Portogallo , Aranci 
dolci, forti, di fior doppio , Bergamotte , Mele rosa , 
Limoncini di Napoli, e molte altre qualità di una na- 
tura di rami affatto diversi, così richiedono e vogliono 
diverse le potature ; e di qui pure ne nasce, che per 
mancanza di cognizione, e di buona pratica de' Giar- 
dinieri che tagliano non solo a caso, ma sopra tutte le 
piante con la medesima regola, se ne vedono molte 
tanto di Peri che di Agrumi che fruttano ogni anno 
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pochissimo | benché sane , e robuste , e gagliarde; e 
qui è dove mi dispince infinitamente forse più che iu 
ali ri luoghi, di non poter fare una ricetta, e inse- 
gnare, come credo d' intendere, distintamente il vero 
e diverso modo di potarle, a seconda della diversità 
della loro natura, ec. 

Vi sarebbero moltissime altre osservazioni da spie* 
gare : e per quelli che avessero genio di restarne pre- 
ttamente informati, si contentino di leggere attenta- 
mente il nobilissimo , e gran trattato del taglio degli 
Alberi bassi e fruttiferi del fu Monsieur della Quin- 
tini* ; ee. 

CAPITOLO IX. 

Del modo di coltivare, ed allevare le piante dei 
Peri, che si mettono vicine alle muraglie , per 
tenerle a Spalliera di nuova invenzione. 

Primieramente queste sorte di piante si mettano 
mezzo braccio incirca vicino alle muraglie, e non 
tanto accoste, come ho veduto praticare da molti ; e 
pianiate che siano, colle medesime regole dette nel 
Capitolo sesto per quelle che si piantano ne' Giardini 
e nelle Coltivazioni , si tagli subito il loro fusto , in 
modo che resti alto meno d' un braccio sopra la su- 
perficie della terra. In Aprile, poi quando sortiscono i 
primi germogli, due soli se ne scelgano per allevarli 
all'estremità, uno che guardi a destra, e l'altro a 
sinistra della muraglia ; e dopo sei Mesi fatti vermena 
nel mese di Novembre si scalzino , tagliando tutte le 
barbe troppo alte , e governate col solito concime, si 
ricalzino dello medesima terra. Indi si taglino le dette 
vermene alla lunghezza di quattro, cinque, e sei oc- 
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chi, coli* avvertenza , che gli ultimi guardino al di 
fuori, e non al di dentro della pianta ; e intanto s'al- 
larghino, piegando le medesime vermene una a destra, 
e T altra a sinistra, fermandole con semplice legatura, 
a due chiodi piantati nella muraglia, e da queste me- 
desime vermene, e colla medesima regola si vada 
aianti, scegliendo e allevando ogn' anno nuovi rami, 
tagliandoli in maniera, che uno non ingrossi mai più 
dell' altro : ciò che si esige facilmente, e con poca fa- 
tica dal taglio praticato saviamente, tenendo sempre 
il nutrimento equilibrato, e ripartito in tutte le rame, 
secondo la loro grossezza, e lunghezza ; e in tanto a 
misura della forza, e del vigore che va ogni anno au- 
mentando, si crescano, e s' allunghino i rami ugual- 
mente d' ambe le parti, fermandoli a chiodi fitti nella 
muraglia, ripartili in giusta distanza, senza incro- 
ciarli, e parimente s' allevano ogni anno spariitamente 
alcuni rametti da frutto. E fatta la prima ossatura 
alla muraglia, chiara, e poco piena di rami, si comin- 
cino tosto ad allevare e conservare per il frutto le 
sortile , che nascono ogni anno per il dosso de' rami 
già obbligati alla muraglia; levando affatto le troppo 
grosse, robuste, e gagliarde, spuntando le mediocri, e 
nulla toccando le deboli ; né mai se ne lascino molte 
insieme, ma ripartite in giusta distanza una dall'altra, 
acciò non facciano della confusione, e non chiamino il 
nutrimento più in un luogo che nell'altro nè mai si 
accostino, ne si leghino queste seconde rame, a' chiodi 
della muraglia, come malissimamente ho veduto pra- 
ticare da molti ; poiché in tal forma si cavano dalla 
loro dolce, e naturai positura, onde restano forzate a 
guisa d' un arco teso; dal che ne segue , che il loro 
nutrimento non ha la dovuta facilità di circolarvi , e 
fecondarle di maniera che trovandosi cosi ristretto , 
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necessariamente dà fuori in nuove sortite di succhioni, 
falsi legni, e d' altre numerose vermene, dalle quali 
ogni anno egli è duopo, e forza, che alcune si taglino, 
obbligando P altre alla muraglia, con pregiudizio delle 
prime rame, che avevano già il possesso d' un ottima 
disposizione di farsi grosse, complesse, e fruttifere ; e 
in tanto si soffermano, raffreddano , e prosciugaci, e 
di qui è che si vedono quelle male sorte di Spalliere 
di piante quasi affatto infruttifere, e piene continua- 
mente d' un soverchio numero di rami languidi, inu- 
tili, e infermi; laddove guidate col taglio praticato 
saviamentente, la virtù vegetativa circola, e ricircola 
-più francomente nelle rame buone, senza che abbia 
•occasione d'abbandonarle, e di sfogare in altre false 
sortite, mentre queste vanno crescendo ugualmente da 
tutte le parti, a seconda delle prime rame già obbli- 
gate alla muraglia, e si fanno in poco tempo si sode 
di complessione , capaci non solo di sostenersi da per 
se stesse, ma capacissime ancora di reggere tutto il 
carico del frutto, senza tonte legature, e tanti imba- 
razzi di pertichelle, di canne, di ferri e chiodi nelle 
muraglie, quali per verità non servono ad altro che 
per moltiplicare le spese , e gP incomodi , martiriz- 
zando, ed assassinando le piante. 

Adunque col solo taglio, gli Uomini, che bene l'ap- 
prendono j con poca fatica guidano benissimo questa 
sorta di piante in maniera , che senza legature fac- 
ciano vistosa spalliera da per sè stesse le branchcma- 
dri, e da frutto, e da legno, ripartendosi queste ugual- 
mente col taglio , in modo che nessuna di loro mai 
vada alla volta dello muraglia , ma tutte colle loro 
cime sporgano in fuori dall' opposta parte ; e sopra 
tutto che non si ergono tonto su dritte a cilindro, ma 
guardino bene P Orizzonte, fid ecco che tenutole , 
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guidatele in questa nuova moda, avremo spalliere assai 
pi u robuste, e più belle, né meno durevoli , ma più 
feconde. E qui finalmente per sicurezza di tutti asse- 
risco, che avendo io travagliato più volte in diverse 
vecchie spalliere, non solo di Peri, ma d'Agrumi an- 
cora, estremamente obbligate con tante legature alle 
muraglie le ho affatto disarmate da ogni legame, e ri* 
chili eie col solo taglio alla divisata moda, che ho detto, 
ho compiutamente ottenuto V intento con si buon esito 
in pratica, e tanto facilmente, che non si poteva desi- 
derare d'avvantaggio. 

CAPITOLO X. 

Del tempo e dei modo di diradare i Fiori de* Peri 
fluoncristiani, dai V inverno, e dallo insaccamento 
e altre diligenze da praticarsi. 

Il vero tempo di tagliare, e diradare i fiori de'sud- 
delti peri, egli è subilo che si vedono sboccati , e ben 
fioriti, prima che annodino il frutto, tagliandoli tutti 
con forbicette , a riseria di un solo per polluzzola , 
sempre il migliore e più bello che si conosce dall'ori- 
gine del suo gambo più grosso , e meglio situato , ed 
al suo colore termigtio, rossellino , e più vivo degli 
nitri. Siamo adunque in necessità di tagliare lutti i 
superflui, perchè essendo molto delicati , ogni piccola 
nebbia, o altra intemperie dell' aria li fa assai spessir 
tutti cadere, e lasciatone solamente uno per polluzzola, 
questo resiste assai più all'ingiurie del tempo; per*, 
chè acquista subito maggior complessione; nè lì si 
ferma addosso gran tempo nè pure con danno V umi- 
dità , e la nebbia ; poiché il medesimo fiore resta iso- 
lato, asciutto, più dominalo dall'* aria , pigliando ad* 
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drìttura maggior quantità di nutrimento , senza che 
resti indebolito dagli altri usciti dal medesimo bottone 
che restando tutti uniti insieme, oltre al debilitarlo di 
nutrimento, vengono a formare come un mazzetto le- 
gato, vero ricettacolo , ove piò facilmente si depon- 
gono le umidità delle nebbie, con tanto di pregiudio, 
che le più volte tutti ne cadono. Essendo poi i frutti 
annodali, ovvero , in termine più comune di Giardi- 
nieri, legati, si stia attenti a tutte le nuove sortite, !u 
particolare a quelle che nascono sopra le cime delle 
polluzzole, e vicino a' gambi delle Pera : queste si ta- 
glino con forbicette , ovvero si pizzichino con unghie 
subito che si vedono ; poiché lasciundovele , comin- 
ciano tosto a succhiare molta di quella virtù, che do- 
vrebbe andare nelle Pera; e queste intanto languide, 
per mancanza di dovuto nutrimento , ad ogni piccola 
nebbia, o vampa di Sole, soffermatisi , impallidiscono 
e cadono, ancorché siano alquanto ingrossate. Si os- 
servino in oltre l'altre sorlile, tagliando tutte quelle 
che nate sono sopra ai dossi de' rami grossi , ovvero 
vicino al luogo, ove i medesimi rami ebbero la lor 
origine. Il simile a tutte V altre mal situate , da non 
potersene servire nè per il frutto, né per il legno, ac- 
ciò non siano di pregiudizio né alle rame buone , nè 
al frutto deli' anno imminente. E si comincino a fare 
le suddette ossen azioni subito che si vedono le nuove 
sortite, seguitando sino alla metà d'Agosto a riceverle 
per il meno una volta la settimana, tagliando o strap- 
pando sovente tutte le sortite inutili e dannose. Si 
spuntino agli ultimi di Maggio, ovvero al principio di 
Giugno anche lotte le nuove cime delle rame buone, 
affinché il nutrimento resti sempre tutto impiegato, e 
riconcentrato a favore de' frutti giù legati, e delle 
rame basse, che sono le più difficili a pigliare il aot- 
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trimento e mantenersi gagliarde, robnste e fruttifere. 
Questa è un' operazione necessaria necessarissima , ed 
è pochissimo praticata, perchè niente intesa. 

Si osservi anchè dalla metà di Giugno alla metà di 
Agosto ; e se in questo tempo la stagione andasse 
molto asciutta, si adacquino le suddette piante , una 
volta la settimana nel medesimo modo che ho inse- 
gnato per quello de' Fichi nel Capitolo 3 , acciò le 
Pera si mantengano tenere , e disposte a crescere ; e 
non si assodino , nè si soffermino troppo presto ; ma 
seguitino a ingrossare senza nessuna occasione di trat- 
tenimento fino al tempo che cominciano a disporsj 
alla loro maturazione. 

Giunti poi al principio del mese di Settembre , e 
▼edute alcune Pera molto grosse, belle e stimabili , 
ma in luoghi troppo esposti al vento , dove corrano 
pericolo di cadere prima che siano fatte , si piglino 
alcune sacchette fatte di spaghetto , ad uso di reti , 
mettendone ad ogni Pera una ; e serrata che sia la 
sacchetta col suo spaghetto al gambo della Pera , si 
fermi, e s' assicuri col medesimo spaghetto a qualche 
ramo superiore in modo che la Pera riposi totalmente 
sulla sacchetta, e non altrimenti più sulla rama , che 
ha prodotta, affinchè restino difese , e assicurate dai 
venti ; e perchè i loro rami non essendo più forzali 
dal peso, e levati dalla loro naturai positura, possano 
più facilmente darli l'ultimo nutrimento ; e in tanto 
le Pera si facciano più compiutamente grosse e 
perfette. 
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C A P I T 0 L 0 XI. 

Del tempo di cogliere le Pera dal Forno s in parti* 
colare le Bitoncristiane s e del modo più proprio, 
di constrvarké 

II vero tempo di cogliere le Pera dall' Inverno* in 
particolare le Buoncristiane , non è limitalo ; perchè 
in alcuni Paesi si perfezionano più presto, ed in altri 
più tardi , come accade anche sopra una medesima 
pianta, dove molte volte alcune non si perfezionano , 
in modo che siano da cogliere prima che alla fine del. 
mese d' Ottobre , ed altre alla metà di Novembre , e 
forse più tardi. Il simile accade in tutte le frutta tanto 
dalla state, che dall' autunno, colla differenza , che in 
queste il tempo si ristringe a pochi giorni dal più al 
meno. Passati adunque cinque, o sei giorni del mesi di 
Ottobre , venule che siano alcune rugiade fredde , si 
colgano immediatamente tutte quelle, che si osservano 
aver mutato il loro natio colore di verde ed oscuro, 
in più chiaro e lustro , ed altre che nel medesimo 
tempo divengono picchettate d J un colore quasi simile 
al giallo; essendo questi i due più veri e sicuri con- 
trassegni , che le Pera sono giunte al tempo di do- 
versi cogliere: poiché non pigliano più nutrimento 
dalla pianta ; e perciò si colgano diligentemente con 
lutto il loro gambo , e in tempo che siano asciutte 
dalle guazze, o altre umidità. K per ben conservarle, 
si mettano per venticinque, o trenta giorni sopra le 
stuoje in modo che non si tocchino una coli'' altra in 
una stanza esposta a mezzogiorno , sana asciutta , ed 
ariosa, colle vetriere, o incartate alle finestre, affinchè 
ne' tempi nebbiosi e piovosi vi penetri meno umidità 
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the sìa possibile , tenendole parte nelle giornate belle* 
e asciutte. Passato che sia il detto tempo , si mettano 
sopra le tavole in altra stanza alta, esposta all'aria 
di 'tramontana , che abbia le finestre da due parti , 
affinchè sia ventilati, e possa girarvi l'aria ; perchè 
stando ferma , tosto si appesta nel medesimo modo 
che s' imputridisce l'acqua stagnata, mettendo le reti 
di filo dì ferro, o di .spaghetto alle finestre., quali non 
si serrino che ne' tèmpi umidi , piovosi > nebbiosi , e 
tanto freddi e rigidi* die le Péra possano ghiacciare , 
perchè siccome il caldo, il temo Scirocco, l' umidità , 
la nebbia é l'aria rinchiùsa, accelerano hi maturità ; 
così 1' aria fredda, ventilata 4 , é asciutta le porta avanti, 
trattenendole, che maturino più tardi. Si vadano poi 
a rivedere una vòlta , o due la settimana, secondo le 
qualità e quantità che ne abbiamo ; e trovando che le 
meno perfette cominciano a marcire , si levino tosto , 
perchè non infettino l'altre, che ìor sono appresso, 
né cagionino altro cattivò odore alla stanza ; e sap- 
piasi, che il marcire della frutta dipende molto da' 
non essere state bene appropriale lé piante alla terra 
e al Clima, e altre volte dall' imperfezione delle me- 
desime frutta, che hanno qualche parte piagala , poco 
sana, e talvolta dall'essere mature, e non conosciute 
a tempo dalle persone, che ne hanno la cura , e tro- 
\ andane delle perfettamente mature, si mangino, o se 
ne faccia altro esitò prima che degradino dalla loro 
bontà: perchè tutti i frutti vorrebbero essere man- 
giati quando sono sòl vero perno della loro maturità j 
poiché passato questò lor termine, necessariamente 
degradano di perfezione, e Cominciano a perdere quel 
loro odorifero e delicato sapore, diventando in poco 
tempo sì acquose, e tanto mezze, che poi ben presto 
marciscono affatto, ed altre avvizziscono, e si asciti* 
Trincié 45 
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gano tanto , ehe non sono buone a nulla , in partico- 
lare quelle fatte in terre grasse, ed in paesi umidi, e 
non appropriate le qualità delle Pera a quelle della 
terra, e colte troppo presto dalle loro piante ; queste, 
o per un terso, o per l'altro periscono prima che 
maturare perfettamente. Però si facciano tutte le di- 
visate osservazioni, per mangiarle in punto, ben ma- 
ture, e non trasandate. Poiché in tutto, ma piò? 
ne' fratti di questa sorla , non si dà che effimera la 
permanenza. 



TRATTATO 

DE» CASTAGNI 

TANTO PER IHO DELLE SELVE 
CHE DE* l'OLLOSETTI 



CAPITOLO PRIMO. 

Delle qualità della Terra più atta e propria per 
usode'Fioaj di Castagni; e dèi tempo, e del 
modo di prepararla, per seminarvi le Castagne, 

Darebbe cosa molto propria , che la Terra , che 
debbe servire per uso de* Vivaj di Castagni , fosse già 
stata da qualche tempo lavorata , e travagliata ogni 
anno , e di sua natura perfettamente sana , tanto per 
1' acque sotterranee , che superficiali , nè mai troppo 
leggera , ma profonda, pastosa, grassa, pronta, attiva, 
ed esposta all' 9 aria di Levante, e mezzogiorno, e noti 
totalmente alla Tramontana ; e per quanto sia possi* 
bile col comodo di poterla adacquare nella Estate ; 
perchè il benefizio dell'acqua è cosa molto utile, e 
vantaggiosa , essendo verissimo , che non solo S Ca- 
stagni, ma tutte le piante piccole, fanno più prova in 
due anni , mentre sieno adacquate a tempo , df quel 
che facciano in quattro senza questo valevole ajuto $ 
perchè non viene mai interrotta la loro azione , nè s* 
asciugano punto le loro già ubertose trachee per tri 
troppa siccità della State , onde pigliano immediato- 
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mente un* ottima disposizione , che senza questo ne* 
cessarlo principio, tutte le piante crescono sempre 
molto più adagio, e restano cosi languide, stentate e 
miserabili , che non concludono mai che poco o nulla. 

Caso poi che questa terra fosse viziosa per la so» 
ierchia umidità* originata dall' acque travenate , e 
rinchiuse; Come accade sovente iu molli luoghi di 
Paesi montuosi , e lontani dui domestico, si veda di 
sanarla perfettamente per il meno un anno prima di 
seminarvi le Castagne, per mezzo di fogne sotterra» 
nee, filile stabilmente, con la sua stipa sopra, o altro 
frascame grossolano, ovvero di fosse aperte , fatte ad 
ogni corto tratto, secondo che richiede il bisogno; 
ma è da sapersi, che sono molto più lodevoli le prime 
delle seconde; e cosi asciugata e sanata si vanghi , o 
si zappi subito quattro o cinque palmi al fondo, met* 
tendo il suolo iu buona positura , riempiendo tutte le 
fosse già scavate per uso delle fogne, smuovendola , e 
stritolandola da per tutto ugualmente , acciò abbia 
tempo, e possa più facilmente risvegliarsi dal suo le- 
targo, e ripigliare la sua perduta prontezza e attività i 
perchè 1' acque travenate, rinchiuse, e stagnate nella 
terra, tosto l'opprimono, e addormentano in maniera* 
che resta, per cosi dire, come un corpo morto , nè si 
risveglia cosi subito facilmente in poco tempo, mentre' 
non sia prima smossa , sollevata e stritolala per il 
meno due volte nella State , in tempo che sia 
asciuttissimo. 

Se poi fosse naturalmente sana , ma troppo serrata 
e costipata insieme , per la ragione d' essere stata ' 
molto tempo soda, e senza lavorare, e perciò impi- 
grita, addormentata, e perduta quasi affatto la sua' 
dovuta' naturai prontezza, e attivila, come accade in 
tutte le lene, che si lasciano per mollo tempo sode , 

* - * 
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e senza lavorarle, diventando quasi subito affatto ste» 
rIH, ed infeconde; questa ancora si vanghi , o zappi 
per il meno tre palmi al fondo nel mese di Maggio, 
sollevandola , stritolandola e purgandola benissimo da 
tutte le spine, roghi, erbe , ecc. , acciò possa più vali» 
' damente abbracciare , e approntarsi , non solo del 
calor del Sole, che la concuoce, scioglie e stagiona, ma 
anche degli altri benigni indussi celesti > che la 
fecondano. 

Essendo adunque la terra cosi preparata , e giunti 
alla metà del mese di Novembre, ovvero all' incirca , 
o in tempo ehe non sia troppo bugnata , si vanghi, o 
si zappi di nuovo per il meno tre palmi al fondo , fa- 
cendovi tosto i solchi con T aratro; ed essendo luogo 
piccolo, vi si facciano col marrone a mano, in distanza 
di due palmi incirca uno dall'altro, e nella medesima 
distanza si facciano in detti solchi sterzatamene le 
bocchette colla vanga, di grandezza capaci di una 
grossa giumella del nostro solito concime per ciascho 
duna, e coperto che sia immediatamente per l'altezza 
di due, o tre dita di terra , vi si mettano subito tre, 
o quattro castagne per buchetta, scelte, perfettamente 
granite, in distanza di mezzo palmo in circa una dal- 
l' altra. Io dico tre , o quattro per bacchetta , benché 
fieno piò del bisogno , perchè non sempre tutte na- 
scono, ed altre talvolta son guastate, e mangiate da- 
gli animali : coprendole leggermente per Y altezza di 
tre dita di terra benissimo stritolata, e senza pigiarla, 
appianando da per tatto i solchi ugualmente col mar- 
' rone, appunto come si pratica al formentone, saggina, 
legumi e simili, ecc. 

Giunti agli ultimi giorni del mese di Marzo, ovvero 
al principio di Aprile , subito 1"* anno dopo seminate 
le Castagne $ tempo appunto , che cominciano a oa« 
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buon esilo anche ne 9 mesi di Dicembre, Gennajo, Feb- 
brajo e Marzo; ftia ho \edulo sempre pruove migliori 
in quelle seminate di Novembre; e intanto ci liberiamo 
dall'imbarazzo di doverle conservare: cosa che non 
riesce mai, senza che non se ne guastino molte, quan- 
tunque si pratichino tutte le diligenze; nè vi è da du- 
bitare, come vien falsamente supposto, che quelle che 
si seminano nel mese di Novembre sieno sottoposte a 
esser guastate dalla rigidezza del ghiaccio mentre ab- 
biamo di sicuro, che non patiscono nulla affatto , 
quando non sieno seminate in terre viziose , oppresse 
e addormentate , come già s' è detto per la soverchia 
.umidità. Neppure vi è da temere che non facciano 
ragionevolmente bene, seminate anche in luoghi, dove 
non sia il comodo di poterle adacquare; Ma è altresì 
verissimo, che fanno più adagio , nè possono così su- 
bito pigliare quella ottima disposizione, che credo to- 
talmente necessaria in tutte le piante, non solo perchè 
•ieno più robuste e fruttifere ; ma anche perchè cre- 
scano anticipatamente fino alla loro più dovuta pos- 
sibil grossezza. 

Finalmente è da sapersi, che i Yivaj di Castagni, 
fatti e custoditi , come abbiamo già detto , sono da 
semrsene più per uso di Selve, che per farne Pallo- 
netti, o come altri dicono , Paloje, o Vernacchiaje , 
perchè in questo caso si possono seminare le castagne 
molto più spesso , per aver maggior quantità di ca- 
stagni nel medesimo spazio di terreno, mentre non si 
debbono innestare , e si possono sbarbare dal Yivajo 
per U meno due anni più presto di quelli che s' inne- 
stano per uso delle selve , e piantarli nelle tene già 
preparate per uso di Pollonetti, come penso di dire 
ulteriormente in questo medesimo Trattato in un Ca- 
pitolo a parte. 



Digitized by Google 



232 



DB 1 CASTAGNI, 



CAPITOLO IL 

De l tempo , e del modo di coltivare , e allevare i 
Castagni piccoli nel vivajo il secondo anno dopo nati. 

9 

11 secondo anno dopo nati i Castagni, allorché giunti 
circa agli ultimi giorni del mese d'Aprile, ovvero ni 
principio di Maggio , in tempo che la terra non sia 
troppo bagnataci puliscano benissimo da tutte l'erbe, 
tappando minutamente il suolo più volte nella state , 
sempre che si vedono ritornare le nuove erbe, acciò 
la terra sia più disposta , ed atta a dargli immediata* 
mente tutto il dovuto necessario incremento; e veduto 
che nella state più calda patissero l'asciuttore, si adac- 
quino , come già s' è detto nel Capitolo antecedente , 
con rav vertenza, ch'essendo in quest' anno un poco più 
più cresciuti , assicurati , e avanzati con le loro barbe 
nella terra, non patiscono cosi facilmente per ogni 
semplice asciuttore, oode non sono cosi subito in neces- 
sita d'essere adacquati tanto spesso, come l'anno passato. 

Passando poi alla prima settimana di Giugno del me- 
desimo anno , ciò che dipende non solo dalla stagione 
avanzata , o posticipata , ma anche del Clima più o 
meno caldo , e dalle qualità della terra più , o meno 
pronta, e attiva, si osservino esattamente i Castagni, 
e allorché si vedono per il dosso del ftisto, massime su 
vicino alla cima, sortiti, e allungati molti rametti la- 
terali, si taglino tosto con ferro tagliente solamente tutti 
quelli , che facessero dubitare di voler troppo ingrog- 
nare con pregiudizio della vera cima, acciò vengano di 
fusto liscio , dritto , agguagliato , e unito di grossezza 
più che sia possibile , per poterli poi più validamente 
innestare, e alti e bossi appunto là doie il genio e il 
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bisogno richiede, lasciando sparlatamele tutti gli altri 
piccoli rametti orizzontali , come incapaci di minimo 
pregiudizio alla cima , e al ftisto , e intanto facilitano 
la circolazione , V ingrossamento , e la proporzione al 
medesimo (listo , chiamando in suo vantaggio il niw 
trimento, 

Nè mai si pratichi di lasciarli crescere a loro arbi- 
trio; perchè cominciando il nutrimento , e la virtù a 
diffondersi subito copiosamente , dilatandosi ne' rametti 
troppo grosft , venuti contro il buon ordine della n«> 
taro , tosto abbandonan la cima maestra con tanto di 
pregiudizio, che i Castagni , cosi male allevati da prin- 
cipio 9 vengono tanto storti , brutti , confusi , e simili 
0 tanti Frasconcelli , venuti a capriccio della natura > 
appunto come farebbero i virgulti , che risorgono dalle 
ceppaje de'Pollonetti, se non si comincia fino da prin» 
cipio a diradarli , levando affatto i più deboli e super- 
flui , guidando gli altri su dritti col taglio praticato sa* 
diamente a tempo, tagliando tutte le rame venute 
lateralmente, capaci di farsi troppo grosse, e pervertire 
il beli' ordine della natura : ond J è che senza questo 
mezzo non si otterrebbero da' Pollonetti cosi facile 
mente non solo anticipati , e bellissimi pali , ma anche 
grosse , dritte, pulite , e lunghe pertiche x per uso di 
cerchi , con altri ottimi , e bellissimi legnami per ser* 
vizio delle fabbriche. 

CAPITOLO III. 

Del tempo , e del modo di scegliere , e destinare le 
mazze domestiche per innestare i Castagni nel 
Fivajo* 

Parlando del tempo, e del modo di scegliere, e de* 
stinare preventivamente le mazze domestiche per inne» 
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•tare i Castagni nel Vivajo , è da sapersi da tutti quelli 
che vogliono fare un grosso n amero d' innesti , come 
ho fatto io più volte in diversi luoghi, eh' è cosa 
molto utile e necessaria di pensarci per il meno un 
anno prima del tempo dell'innestatura, per non averte 
poi a mendicare, e pigliarle a caso, come da molti vien 
praticato , con pregiudizio notabilissimo dell' annue 
rendite delle loro Selve ; perchè oramai sono assicu- 
rato , che non tutte le qualità di Castagni riescono 
ugualmente fruttiferi in un medesimo terreno ; ond' è 
necessario scegliere le mazze di diverse specie , e fare 
gì' innesti separatamente, per poter poi riconoscerli, 
e adattarli con la dovuta necessaria proprietà alle di- 
verse qualità del Clima , e del suolo; né mai riportarsi 
totalmente a' Contadini , nè ad altre persone di corta 
vista , che non valutano queste cose che poco o nulla, 
se pure non le dispezzino. 

Prima dunque d'arrivare al mese di Marzo , nel- 
l'anno avanti, che si vogliono fare gì' innesti, si scel- 
gano alcuni robusti pedali di Castagni di diverse qualità, 
come sarebbero i Marroni, benché alquanto fallaci, 
sono la miglior qualità di castagne di tutte le altre , 
non solo per mangiarle in diverse maniere , ma anche 
per farne farina; essendo questa la perfettissima tanto 
per la delicatezza, bianchezza, sapore, e odore; non 
essendovi nissun' altra qualità di farina di Castagne , 
che possa starle a fronte ; ma è altresì verissimo , che 
sono molto soggette ad esser rubate da' Confinanti , e 
molto più da quelle medesime persone , che ne hanno 
la cura ; perchè oltre a quelle , che mangiano contì- 
nuamente in più modi, ne vendono molle, e forse an- 
che contro la loro volontà ; per la ragione delle fre- 
quenti richieste , ed altre ne regalano a' parenti , agli 
amici , e ad altre persone , ec. di manieraceli , se si 
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potesse i sarei quasi per dire , che non possono far di 
meno , perchè vengono troppo ricercate da tutte le 
qualità di persone. E qui è dove tocca ai Padroni , e 
olle persone, che sopraintendono a pensare , come pos- 
sono andar le cose, riguardo all'interesse, facendo 
bene i conti , per vedere se possa essere più utile il 
piantare di questa sorta di Castagni , o di altre qua- 
lità. Vi sono le Carraresi , o come altri dicono Car- 
pinesi , che sono una buonissima qualità dì Castagne , 
perchè ne fanno moltissime , e raffermano quasi ogni 
anno; e seccate, pulite, stagionate che sieno, riescono 
le più pesanti di tutte le altre ; ma invecchiandosi la 
loro farina , piglia facilmente di grasso ; e queste pure 
sono alquanto ricercate , per mangiarsi fresche , ma 
non da tutte le qualità di persone , come i Marroni. 
Essendovi anche le castagne chiamate Mogliane, molto 
stimabili non solo per la loro buona qualità di farina, 
ma molto più perchè fruttano copiosamente ogni anno, 
allorché sieno piantati i Castagni nelle colline basse in 
luoghi domestici, e non soggetti all'asciuttore ecces- 
sivo , e guardati più che sia possibile dalla tramon- 
tana, ne sono molto ricercate per mangiarsi fresche, 
e vengono presto alberi molto guarniti di rami frulti- 



j feri, durevoli , e di smisurata grossezza. Né sono da 

l disprezzarsi le Pastinesi, e montanine, perchè fruttano 

1 queste ancora quasi ogni anno copiosamente , mentre 

, sieno piantati i castagni in luoghi proprj , e vi abbiamo 

e subito il vantaggio , che sono meno ricercate dell' al- 

e tre , perchè hanno cattiva vendila , mentre sono poco 

0 buone a mangiarsi fresche. 

t * Scelti che avremo questi pedali di castagni , non 

. avendo altro modo di trovare tutta quella qualità di 
mazze , che bisogneranno per fare I nostri innesti , si 

1 taglino nel grosso i rami de' medesimi castagni , non 



Dkjitized by Google 



230 de' castagni, 

mai troppo vicini al centro , acciò possano gettare ptù 
' facilmente un grossa numero di nuove, lisce , e belle 
sortite di vermene, per servirsene poi nel mes* d'Aprile 
dell' anno venturo , per oavarne gli anelletti , e fare 
gl'innesti di quella razza, che possono essere più frut- 
tiferi per la qualità del clima e del suolo delle nostre 
selve: essendo verissimo, ohe non avendo pensato per 
tempo a trovare , e destinare le mazze domestiche di 
buona razza , come sopra s' è detto , saremo poi al 
tempo dell'* innestatura molto imbarazzati, e per neces- 
sità obbligati a pigliarle come si trovano, e non come 
si vorrebbero, con pregiudizio notabilissimo delle no* 
stre annue rendite. 

CAPITOLO IV, 

Del tempo, e del modo d % innestare i Castagni dei 
Fivajo il terzo ano dopo nati. 

Il tempo d* innestare i castagni non si può ap- 
punto limitare, perchè dipende dalla Stagione , daj 
clima, e dalla qualità della terra, più o meno pronta, 
e attiva , ma ordinariamente ne' Paesi non molta 
freddi egli è da' venti, fino a* trenta del mese d' Aprile, 
allorché si vedano entrati bene in azione, cosa che si 
conosce dallò staccarsi facilmente la buccia dal fusto ; 
allora si taglino immediatamente le mazze domestiche, 
facendo tosto gl'innesti ad anelletto. o, come altri di- 
cono, a boccinolo , con P avvertenza di non pigliar 
mai gli anelletti nel piè delle mazze , nè vicini alla 
cima, ma solamente quelli di mezzo, che sono i piò 
ubertosi, e facili ad attaccarsi validamente , mentre 
hanno gli occhi più compiutamente perfetti, e disposti 
alla pullulazione, staccandoli, e cavandoli destramente 
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dallo mazzette, in maniera che non crepino, nè si la* 
cerino i loro occhi , e con altrettanta avvedutezza si 
mettano nel fusto selvatico, alllentata che sia la buccia, 
spaccata, e divisa in tre, o quattro parti, spingendoli 
tanto abbasso, fino che V abbraccino giustamente, pra- 
ticandosi altre osservazioni, e diligenze che ho pili 
minutamente descritte, e insegnate per l'innestature 
(te' Gelsi, e degli Clivi, la prima nel Capitolo terzo 
del Trattato de' Gelsi ; e la seconda nel Capitolo terzo 
del Trattato degli tHivi* facendoli sempre, per quanto 
sia possibile, in belle giornate , e sopra tutto che non 
sieno piovose* 

IV è mai si lasci il beli* ordine di ripartire i castagni 
nel Vivajo, facendo tre* o quattro, e cinque filari d'in- 
nesti tutti di marroni uniti insieme, ed altrettanti d! 
Carraresi o sieno Carpinesi 3 Mogliane . Paslinet>i, ec* 
e più, e menu secondo la quantità de' Castagni selva- 
tici, ed il bisogno che abbiamo, per le diverse qualità 
delle terre delle nostre selve. Rè mai si facciano a 
caso^nè alla rinfusa, senza separare gli assortimenti 
uno dall' alno, per poter poi conoscere di che razza 
sieno, per bene appropriarli al Clima, e al suolo; cosa 
che a mio giudizio è di somma importanza; quan- 
tunque sia pochissimo praticata. 

Giunti poi circa alla prima settimana del mese di 
Giugno, dopo innestati, si rivedano esattamente, ed a 
tutti quelli ben attaccali, m le\ino le nuove sortile, 
tenute per il fusto selvatico, affinchè non sieno di pre* 
giudizio agi' innesti: ed essendotene alcuni non attac- 
cati, come suole accadere, massime quando sono falli 
per mano di persone, eh' operano a caso , a questi si 
lasci crescere solamante una sortila selvatica la più >i- 
eina all' estremità, per poterli di nuovo innestare nel- 
V anno venturo; e nel medesimo tempo si zappi da 
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per tutto il suolo non solo per pulirlo dall' erbe , ma 
anche per risvegliarlo , e metterlo in maggiore attU 
tività, ec. e veduto che nella State patissero per fi 
troppo asciuttore, si adacquino , come già si è detto 
antecedentemente nel secondo Capitolo, tenendo con- 
tinuamente levate le sortite selvatiche, che nascono di 
quando in quando per il fusto, nè si lasci mai coprire 
il terreno dall' erbe, che facilmente vi nascono , per 
la ragione dell'acqua datagli nella State; e restt 
ognuu persuaso, che il tenere spesso smossa, sollevata, 
e pulita la terra dall'erbe, serve di non ordinario, € 
anticipato vantaggio a tutte le piante, ed a tutte le 
•rtaglie. 

Indi passando al mese di Maggio dell'* anno susse- 
guente, in tempo che la terra non sia troppo bagnata, 
si zappi al solito per tenerla smossa, e pulita dall' erbe, 
* nel medesimo tempo si dia un' occhiata agi' Innesti; 
c veduto che i rami minaciassero della confusione , -e 
non venissero secondo I' ordine il più comune, che 
tiene la natura nella produzione de' branchi , tosto si 
taglino affatto tutti quelli che mostrassero di voler per- 
vertire questo bell'ordine, acciò i Castagni vengano, 
piò belli, e anticipali , che sia possibile : assicurando 
ognuno, allorché giunti al mese di Novembre del me- 
desimo anno, che saranno così belli, grossi, e capaci, 
da potersi cominciare a trapiantare nelle selve, corno 
vado a insegnare nel seguente Capitolo» 
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CAPITOLO V. 

Pel tempo, e del modo di piantare i Castagni netle 
* Selve, con altre utili, e necessarie considerazioni 
da praticarsi. 

Parlando in primo luogo del tempo di piantare i 
Castagni nelle Selve, è da sapersi eh* è fuor di ogni 
dubbio, che nelle sponde baste, in qnei luoghi esposti 
all' aria di Levante , e mezzo giorno, e composti dt 
terra sana, e leggera , egli è dalla metà di Novembre 
alla metà di Dicembre ; laddove nelle terre fortL, 
esposte all' aria di Tramontana, ove più difBcilraent* 
ai sciolgono I ghiacci, è dal principio fino a tutto il 
mese di Marzo; e nelle Colline alte, piò soggette alla 
rigidezza del freddo dal principio fino a' 20 del me*» 
d'Aprile col dovuto riguardo, che nelle torre sane., 
leggere , e bene esposte all' aria di Mezzogiorno, an- 
che in questi luoghi alti si può un poco anticipare ; e 
sarebbe cosa molto utile,, e vantaggiosa, che le fosse, o 
buche dove si vogliano piantare i Castagni, fossetti 
già fatte da uno, o due anni avanti, massime nelle 
Terre forti, e poco sane, acciò il caldo della State, t 
iì ghiaccio dell' Inverno avessero tempo di concuocere, 
sciogliere, e stagionare quella sorta di Terre per ren- 
derle più pronte, e atte ad abbracciar le piante , e 
dargli tosto in maggior copia il dovuto necessario in* 
t remento. In quanto alla profondità , e grandezza 
delle buche nelle terre forti, molto legate, e costipata 
insieme, si facciano larghe tre braccia per tolti i versi, 
e due profonde; e nelle sottili, leggere , e di una na- 
tura sciolte, si facciano due braccia larghe, e due pro- 
fonde; e forse meno , secondo la loro qualità , che in 
questo pure ci vuol cognizione, per non far delle spesa 
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superflue , come accade sovente in tutti quei Itìvori 
guidati dalle Persone poco pratiche, che non sannn, 
nè possono distinguer* là qualità nè la positura nel 
suolo, the sono due fcosg di somma importanza; poi* 
thè dovendosi piantare i Castagni in luoghi elevali , 
dove naturalmente P acque piovane portano via della 
terra, onde sèmpre si abbassa la superficie del suolo» 
In questi luoghi si facciano le buche più profonde, é si 
piantino un poco più al fondo i Castagni; nè si lasci, 
per quanto sia possibile di regger la terra per mezzo 
di rattegni, e di fossette fatte in luoghi propri, affin- 
chè rompano il corso delP acqifè, e facciano queste il 
deposito della terra. H ulto il contrario itì alcune pic- 
cole vallicelle, e luoghi naturalmente bèssi , dove fa* 
cilmente vi scende della tèrra portatavi dielle mede- 
sime acque piovane ; quivi si facciano 16 buche meno 
profonde, e si piantino più a galla i Castagni, per la 
ragione che sempre ni va alzandovi la terrà. 

Veniamo adenso al modo di piantarli, allorché sieno 
^al bati diligentemente dal Vivajo con tutte quante le 
loro barbe sane, e senza alcuna lacerazione, lo dico 
cosi, perchè siccome è prima massima di ogni archi- 
tetto, che ami di fabbricare alP eternità , cercare sta* 
bilità nella base , e sodezza nel fondamento ; così ap- 
punto in quelle piante, che non si attaccano senza 
barbe, come sono i Castagni, di cui parliamo, si cer- 
chi sopra di ogni altra cosa che sieno ben guernili di 
sane e robuste barbe, essendo queste la base fonda- 
mentale di tutte le piante, pofchè da queste dipende 
P anticipato e valido attaccaménto, la celerilà dei cre- 
scere, la stabilità della salute, e la loro lunga durata ; 
e per conseguenza P abbondanza delle loro annue 



Sbarbati che sieno dal Vivajo, si taglino imraedia* 
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tornente tutte le loro rame sopra l'innestatura, all'al- 
tezza di più di tre braccia, e imbrattare le barbe con 
lo sterco vaccino, o pecorino fatto con acque, affin- 
chè più facilmente si attacchino, e si uniscano con la 
terra, facendosela subito propria, e messa della stipa* 
o altro frascame verde nelle buche in tempo che la 
terra non sia troppo bagnata , si piantino i Castagni 
in maniera che non restino al fondò più di mezzo 
braccio, considerato l'abbassamento di più di un palmo, 
che fanno alle prime pioggie, per la ragione della terra 
smossa, sollevata di fresco; si stendano diligentemente 
le barbe per il loro verso naturale, mettendogli intorno 
della terra scelta più leggerà , e attiva che sia possi- 
bile, senza pigiarla niente affatto, dando à ciascheduno 
uno stajo di concime sostanzioso, e bene smaltito. Nè 
si dica che il governare i Castagni sia uno cosa di più 
quanto abbiamo di sicuro , che rendano quella spesa 
più che a ragione di cento per Cento , perchè subilo 
attaccati, si approflittano di quel governo datogli a 
tempo, pigliando immediatamente un' anticipata e ot- 
tima disposizione per crescere con la maggior cele- 
rità, e farsi tosto robusti, e fruttiferi. Ond' è che senza 
questo valevole ajuto molti s' indeboliscono, e prosciu- 
ganti in maniera che non concludono mai nulla, ap- 
punto come fanno i Figliuoli di quei Padri, che pei* 
mancanza di comodo , ovvero (sia permesso il dirlo ) 
per ispendere, poco gli allattano, gli sostentano, e mi* 
triscono malissimo; e questi poi son quali uomini così 
miserabili » e infelici nel personale che non possono 
mai aver robustezza, nè attività, nè forze capaci di 
resistere che a fatiche leggiere, e cose di poco conto , 
e servono al Inondo, e a se medesimi più d'incomodo, 
che di sollievo. Cosi e non altrimenti succede nella 
maggior parte di que' Castagni , che si piantino sensni 
Trinci. l(i 
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alcuna sorta di governo, volendo che la sola >irlù della, 
terra serv i anche da principio a quelle piccole piante 
come se fossero grosse, ben dilatate, e più assicurate 
con le loro barbe. E per meglio persuaderci del van- 
taggio considerabile del governo necessario in parti- 
colare alle piante giovani, osserviamolo in pratica in 
tatti que* Castagni, Ulivi, Fichi, Gelsi , Viti, e simili 
altre piante, che sono intorno ai Cortili delle Case dei 
Contadini; e vedremo la differenza ben grande, che 
passa da queste a quelle piante, che sono nelle selve, 
e nelle colina/ioni lontane dalle case , non solo nella 
loro grossezza e robustezza, ma quel che più importa, 
nella maggior quantità del frutto , che rendono ogni 
anno; pure non vi è altra ragione che quella delle 
terre più ingrassine per la vicinanza delle case delle 
stalle e de' concimi. 

Uè si finiscano di riempire affatto le buche prima 
del principio del mese di Luglio, acciò le barbe possano 
sentire piò anticipatamente il caldo della Primavera , 
per mezzo del quale si risvegliano , si attaccano, agi- 
scono, e crescono con maggior celerilà, facendo nella 
parie più bassa un taglio nella sponda della buca, onde 
possano subilo scolare, e andarsene Tacque piovane, 
perchè restando così subito troppo coperte dalla terra, 
mentono molto più tardi il caldo, e intanto restano op- 
presse, e s* illanguidiscono per la soverchia umidita , 
e perdono la loro buona, naturale, e sana disposizione, 
massimamente quando s' incorra la primavera fredda, 
e piovosa; onde ne segue che quelle piante messe 
troppo al fondo, si attaccano così stentatamente , che 
vi' vogliono molli anni prima che ripiglino un poco di 
forza, e di robustezza, e la maggior parie non si ri- 
mettono inai in isiato di prometterci nò pure medium 
speranze; é di qui è, che si vedono per le selve pian- 
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lati moltissimi Castagni, e la maggior parte per essere 
attaccali solamente in apparenza, a poco a poco si 
perdono affatto ; altri restano così piccoii , deboli , e 
miserabili, che non rendono mai nè pure la quarta 
parte di quel frutto, che dovrebbero; e qualcheduno, 
ina pochi , pochissimi son quelli che per accidente si 
vedano venire in maniera , che promettano sicure , e 
anticipate speranze: è certo , che se faremo bene i 
conti, osserveremo per esempio, che di un centinajo 
di Castagni piantati con la sola assistenza de' Conta- 
dini, ve ne saranno solamente dieci, o dodici, e forse 
meno ragionevolmente buoni, e tutti gli altri in islalo 
di farne pochissimo, o nulla di capitale. 

Io considero moltissimo quegli uomini , che fanno 
una collimazione di qualche grosso numero di piante, 
che si attaccano tutte francamente , e crescono altresì 
ugualmente in maniera, che pajono tutte sorelle di un 
medesimo tempo , e difficilmente si distinguono una 
dall'altra come accade quasi in tutti i parti gemelli. 
Questa sorta di coltivazione di piante tutte uniformi , 
robuste, vegnenti belle, agguagliate e fruttifere, fanno 
subito conoscere, che non sono stale fatte a caso, ma 
da persone capaci, pratiche, e intendenti, e rendono 
anticipatamente tulio il frutto possibile, fanno ùn bel- 
lissimo vedere, e danno a i Padroni nel medesimo 
tempo molto piacere, e animo per coltivale. 

Resta adesso eh' io dica altre necessarie , e utili 
considerazioni da farsi, e praticarsi quando si piantano 
i Castagni, per ben appropriare le loro qualità al Clima, 
e al suolo, acciò rendano il frutto più perfetto , e in 
maggior quantità. Sappiasi dunque in primo luogo, 
che le Castagne chiamale marroni, e mugliane , vo- 
gliono le sponde basse, calderne, e bene esposte all'a- 
ria di Levante , e Mezzogiorno, e composte di terra 
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pastoso , grassa , profondo , e attiva , poro afta A pi- 
gliare eccessivo il caldo, come sono le lene forti, che: 
per il caldo facilmente si aprono, e altre chiamale ga- 
lestre, o calastrine, molto soggette al troppo asciut- 
tore, queste ancora sono impropriisstme per le suddette* 
due qualità di Castagni. Le Carraresi , o come altri 
dicono, Cardnresi, o Carpinesi fanno molto bene tanto 
nelle Colline aire, che nelle sponde basse, purché sieno 
in terre sane, pastose, e leggiere, ancorché vi sia me- 
scolata della sabbia^ ma vorrebbero le sponde volte 
all'aria di Levante e Mezzogiorno, benché facciano 
ragionevolmente anche air aria di Tramontana; es- 
sendo queste le più fruttifere di (ulte le altre, e facili 
a raflV i mai e ogni anno una copiosa raccolta. Parlando 
delle Pa.stiuesi, Montanine, selvatiche, e di altre qua- 
lità meno stimabili , queste resistono un poco più del- 
l' altre anche ne' luoghi esposti all'aria di Tramon- 
tana, e nelle terre furti, e atte a pigliare eccessivo il 
caldo; siccome in quelle chiamale galestro, o cala- 
strino, e in altre terre giglie, e gialle, molto forti an- 
corché sieno un poco viziose; ma è altresì vero che 
fanno molto meglio all' aria di Levante, e Mezzogiorno, 
e nelle terre sane, pastose, e profonde. 

Parlando in ultimo delle considerazioni da farsi , 
quando si visitano le selve per disegnare le fosse , o 
buche ne' luoghi mancanti di castagni é da sapersi 
non esser questa una cosa da fidarsi totalmente a i 
Contadini , che non sanno riflettere , né considerare 
giustamente ; onde le piantano a caso, dove così spessi 
che in pochi anni si contrastano insieme, e dove tanto 
lontani uno dall' altro, che si vede poi in pratica ché 
ve ne mancano più della metà , perché quei Conta- 
dini, o altri lavoranti non hanno avuto in vista altra 
che la facilità della lavorazione; e quel eh' è peggio, 
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ne piantan molli in luoghi cosi imprftpfj che in 
tempo restano scalzati, e affatto perduti. E poi ai dire 
facilmente, come ho sentito più volle da molli Signori? 
io posseggo una gran quantità di Paese di Selve, vi 
ho piantati moltissimi Castagni con grosse spese , e 
ne cavo pochissimo frollo, come se il nome di Selve, 
e di spese mal fatte dovessero empire i Magazzini di 
farina; onde bisogna pigliar maggior lume disingan- 
narsi, e credere, che per raccoglierne molta , è vero, 
che vogliono esser Selve , ma piene di castagni robu- 
sti, e fruttiferi, e non con pochissimi, miserabili . cat- 
tivi, e poco appropriati al clima , e al suolo come ne 
ho vedute più volte in occasione di visite, spogliale 
quasi affatto di castagni, benché fossero luoghi propri 
tanto per la positura, che per la qualità del suolo t 
quantunque in quei Paesi fosse già passato In giudi- 
cato, e considerato quei terreni come improprj, mise- 
rabili, e cattivi. 

Le Selve che ordinariamente restano mal provve- 
dute di castagni, la maggior parte sono in luoghi lon- 
tani, e per se stessi incomodi : e quei Contadini , che 
ne hanno la cura, le visitano pochissime volle Tanno 
e quasi sempre ne J giorni festivi, come per una loro 
usanza, e consuetudine, molto meno quelli che sopra 
intendono, e quasi mai i Padroni ; e quelle poche vi- 
site, le fanno sempre in tempo vicino al cader delle 
castagne, senza uscir dalle strade più comode, dando 
una semplice occhiaia alT imminente raccolta, voltan- 
dole frettolosamente le spalle; nè i Padroni (siami 
lecito il dirlo ) ci si fissan gran cosa , o sia per il 
poco genio, o perchè considerano questa loro entrata 
come una cosa di più, quando a oderebbe considerata 
forse più dell' altre, mentre viene in casa con minore 
ipesa, e con minori incomodi. Io parlo così , perchè 
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sono amante della verità, e della ragione, e non del 

genio, e del contragenio, che facilmente ingannano, e 

confondono. 

CAPITOLO VI. 

Del tempo, e del modo di coltivare, e allevare i 
Castagni piccoli ne' primi anni dopo piantali, 
e di pulire, e potare i grossi con altre cose ne- 
cessarie da praticarsi per la buona condotta delle 
Selve. 

Per bene allevare , e coltivare i castagni piccoli , 
si riconoscano tutti esattamente subito nel primo 
mese di Novembre dell' anno dopo piantati ; osser- 
vando tutte le nuove rame sortite su all'estremità , 
lasciandone solamente due per pianta le più robuste, 
e meglio situate , eh' è quanto dire una da una parte, 
e una dall'altra in giusta, e debita lontananza acciò 
comincino subito a disporsi con buon ordine, e sem- 
pre mai lontane dal grande inconveniente della confu- 
sione: e caso che fossero venute tutte da una medesima 1 
pane, che suol qualche volta accadere, se ne lasci so- 
lamente una, la piò robusta, e migliore , tagliandola 
tosto in maniera, che non possano facilmente sortire 
d' ambe le parti altre rame necessarie per comporre 
la pianta col medesimo ordine sopra descritto ; e cosi 
si continui successivamente per tre, o quattro anni, 
levandogli lutti quei rami venuti contro l' ordine della 
natura, e altri che minacciassero della confusione, te- 
nendogli più chiari, e aperti che sia possibile, e in ma- 
niera, clie vengano ugualmente guerniti da tutte le 
parli di rami robusti, e fruttiferi, di sorte che datogli 
subito questo buon ordine, si possano piò liberamente, 
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lasciar crescere a seconda della natura ; perche avendo 
già ripartito, e diviso ne' rami buoni il nutrimento, 
con ordine di giusto equilibrio, più difficilmente si di- 
verte da quella sua natura, e giusta incanalatura, pro- 
ducendogli a dirittura tutti ugualmente grossi, e frut- 
tiferi tanto d' una parte che dall'altra con bella, e 
buona ordinanza. Nè voglio a questo proposito diffon- 
dermi di vantaggio, parendomi che tanto possa bastare 
per un ragionevole avviamento , mentre si tratta di 
piante ordinarie, che fanno sempre tutto il loro frutto 
nelle vere cime delle rame. 

In quanto alia condotta da praticarsi riguardo alla 
potatura necessaria per i Castagni grossi, è da sapersi, 
che tutti quei Contadini, che hanno delie selve com- 
messe alla loro cura, dovrebbero dividirle in tre par- 
tite, e potarne ogni anno la terza parte subito cadute 
le Castagne, ovvero nel mese di Marzo susseguente, 
di maniera che ogni tre anni restino puliti , e potali 
tutti i Castagni ; e compilo il turno si seguili successi- 
vamente con questo medesimo ordine, levando affatto 
tutti i virgulti selvatichi, che nati fossero intorno ai 
Castagni giù sopra alle loro ceppaje e per il dosso del 
fusto, con tutte le rame false, languide, inferme, e 
morte; acciò non &i perda inutilmente niente di nu- 
trimento. Io son più che persuaso della dissapprova- 
zione di queste cose , massime dalle persontf di corto 
intendimento, che disprezzano subito alla cieca Y ap- 
plicazione, parendogli cosa difficilissima a conoscersi 
le diverse qualità delle rame, e quasi impossibile a 
praticarsi; quando in fatti è tutto il contrario; perchè 
quelle persone, che hanno poco di cognizione, e di 
pratica, con una semplice occhiata le distinguono , e 
l le praticano con altrettanta facilità e con pochissimo 

I perdimento di tempo. Questo modo di potarli ogni tre 
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unni, fa subito, che aleno motto più belli e aggradibill 
alla vista, che rendano ogni anno più sicure, ed abbon- 
danti le loro raccolte. 

Io ho veduto più tolte in occasione di visite fatte 
nel Modenese, moltissime, e bellissime selve, dove quel 
mezzadri puliscono, e potano ogni tre anni con somma 
avvedutezza tutti t loro Castagni, appunto come fanno 
agli Ulivi i Contadini delle vicinanze di Firenze ; e 
per verità tengono così bene que' Castagni , che non 
vi si vedono die le sole rame da frutto , e da legno , 
adattate con tutta proprietà alla forzo, e al vigor 
ileile piante; ma è altresì \ero, che quelle selve rea** 
dono mollo più delle nostre, per essere da per tutto 
ugualmente piene di buoni, c robusti Castagni, benis- 
simo appropriate le qualità ni Clima, e al suolo; e 
molto meglio tenuti di quelli delle Selve dello Stato 
Pislojese , Lucchese , Pesoiatino , ed «Uri luoghi 
della Toscana 

Parlando finalmente delle cose più importanti , e 
necessarie da praticare per la buona condotta del 
suolo, affinchè T acque delle grosse pioggie non por* 
lino via molta terra, si divertano per mezzo di fos- 
sette fatte ad ogni curio tratto in luoghi proprj perchè 
non si può fare una ricella; e descrivere appunto dote 
sia il bisogno, riguardo alla di tersità delle figure, che 
fa la politura del suolo; ond' è necessario di passe»* 
giarlo, e riconoscerlo minutamente, e osservare con 
attenzione dove si uniscono molte acque insieme, per 
cominciarvi dalle corrosioni, e piccole scanalature, che 
in breve si fanno grandi e profonde, e più difficilmente 
ri rimediano. Veduti adunque questi cattivi principi! 
vi si pongano tosto gli opportuni rimedj , con farvi 
de' raltegni, e delle fossette, che diveltino le acque 
per più versi, in maniera che se ne uniscano insieme. 
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sempre meno che sia possibile, e in modo che facciano 
ne* luoghi più bassi il deposito della terra ; essendo ve» 
rissimo che le acque ben divertile , e prese con dol- 
cezza migliorano moltissimo le condizioni del suolo , 
non solamente nelle selve, nelle boscaglie e in tutti gli 
altri luoghi montuosi , ma molto più nelle pianure 
basse, dove in poco tempo fanno che il suolo muti to- 
talmente natura, e cresca molto di prezzo. Laddove 
lasciate scorrere capricciosamente a seconda della cat- 
tiva positura del suolo, senza tenerle rivedute, diver- 
tite, e guidate, impegnate che sieno, fanno in bre\e 
tempo Forre, o come altri dicono, Borri, o canali 
così grandi, e profondi, che pajono torrenti, massima- 
mente nelle terre leggiere , e di sua natura sciolte . 
onde cagionano grosse smosse al terreno adjacente, e 
rovinano sì fattamente i beni, che diffìcilmente si pos- 
sono rimediare senza soffrire V incomodo del lucro 
cessante, e del danno emergente. 

Si facciano dunque ne* luoghi piò sodi e più stretti 
de* detti canali delle grosse terre, o sieno rattegni di 
muri a secco , fatti stabilmente con buoni sassi ben 
commessi , e leggieri insieme a guisa di lunette , con 
la cent matura in dentro, opposta al corso, e alla vio- 
lenza dell'acque, e al peso della terra , che necessa- 
riamente vi depongono le medesime acque in occasione 
di piogge , e cominciata questa deposizione , vi si 
piantino immediatamente dentro alle terre , a' suoi 
proprj , e respeuivi tempi , delle piante di Nocelle , 
Salci, Vetrice. Ontani , Alberelli, e simili , che vi si 
attaccano facilmente , e crescono prestissimo , e inter- 
rompono il corso delle acque , e facilitano la deposi- 
zione , che ferma subito le smorte , e assicura i Beni, 
e le Piante, e se ne cavano utili ragionevoli da' luo- 
ghi non solo affatto perduti per se medesimi, ma »eu> 
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pre più allargandosi, e profondandosi i suddetti canali , 
servivano di maggior incentivo alle smosse, e alla ro- 
vina delle Selve , e di tutli gli altri Beni adjacenti , 
in particolare a quelli composti di terre per se mede- 
sime leggiere , sciolte , e situate in positura scoscesa 
e dirupata. 

CAPITOLO VII 

Del tempo , e del modo di preparare la Terra per 
seminarvi le Castagne per uso de J Pollonetti , ov- 
vero per piantarvi i Castagni piccoli sbarbati 
dal Vivajo. 

Il più vero tempo di preparare la terra per semi- 
narvi le Castagne per uso de* Pollonetti , ovvero per 
piantarvi i Castagni piccoli , sbarbati dal Vivajo, egli 
è dal mese di Novembre in tempo , che non sia troppo 
bagnata, scassandola , o come altri dicono, diveltan- 
dola andantemente per il meno quattro palmi al fondo, 
mettendo la superficie del suolo in positura tale , che 
non possa essere portala via facilmente dall'acque pio- 
vane , facendovi ad ogni corto tratto i suoi necessarj 
rattegni , e fossette , che ricorrano, e si uuiscano ima 
con l'altra per dove possano scolare, e andarsene l'ac- 
que superficiali col dovuto riguardo , ma in quei luo- 
ghi situati in positura molto scoscesa , si facciano un 
poco più vicine una all' altra , affinchè si uniscano in- 
sieme meno acque , che sia possibile , facendole sem- 
pre sopra la terra soda, e non diveltata, perchè 
l'acque vi facciano meno corrosione: e perchè i ri- 
partimenti del suolo riescano fatti in luoghi proprj , 
e possano andarsene felicemente l'acque piovane, ch'è 
cosa di somma importanza , secondo me si riduce a 
necessità di pensarvi preventivamente , pigliarne le op* 
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portane misure , e fissare i luoghi , perchè facendo i 
lavori a caso , è accidente , che riescano bene , e non 
si moltiplichino le spese. 

Diveltata die sia la terrà, e fatti i ripartimenti con 
le divisate regole, si puliscano esaltamente da tutte le 
radiche, e stritolate le zolle e appianalo il suolo, vi si 
mettano subito le Castagne perfettamente granite, lon- 
tane circa un palmo una dall'altra coprendole per l'al- 
tezza di quattro dita di terra, governate che sieno con 
una piccola porzione di concime sostanzioso , e bene 
smaltito; e cresciuti un poco i Castagni , si tenga pu- 
lito il suolo dall'erbe, spine, roghi ec. che facilmente 
vi nascono ; e passali ire , o quattro anni si sbarbino 
diligentemente lutti i superflui, piantandoli in altri luo- 
ghi di terra preparata, come sopra si è detto, per uso 
di nuovi Pollonetti. 

Nella medesima maniera sopra descritta si possono 
fare i Pollonetti con buonissimo esito anche ne* mesi 
di Febbrajo, Marzo, e al principio d'Aprile, purché 
le Castagne sieno state ben conservate, nè abbiano 
patito. Àia è da sapersi., che sarebbe molto bene se- 
minarle subito diveltato il terreno, o pochi giorni dopo, 
perchè accostandosele a poco a poco la terra diveltata, 
e sollevata di fresco, nel serrarsi , e unirsi che fa dol- 
cemente insieme con se medesima , si fa subito vera 
madre feconda , onde nascono più facilmente , e le 
barbe agiscono tosto con maggior attività. 

Parlando in ultimo del modo , e del tempo di fare 
i Pollonetli per mezzo di Castagni piccoli, allorché 
sieno stali tre , o quattro anni nel Yivajo si sbarbino 
diligentemente con tutte quante le loro barbe sane , 
e senza lacerazione, e subito diveltata, e preparatala 
terra , come sopra , in tempo che non sia troppo ba- 
gnata , vi si piantino i Castagni lontani quattro palmi 
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In circa per tutti i versi uno dall' altro, e in maniera, 
che non restino al fondo più di mezzo braccio , ta« 
glandoli prima i loro fusti air altezza di quattro , 

0 cinque palmi , e più e meno , secondo la loro 
grossezza , e robustezza , aftinché non sieno agitati , 
né sbattuti da' venti , e possano attaccarsi più vali- 
damente ; e sappiasi , che nelle terre leggiere , e sot- 
tili | e asciutte sarebbe bene piantarti nel mese di No- 
vembre ; e nelle forti , umide , e grasse nel mese dà 
Marzo, e al principio d'Aprile sempre col dovuto neces» 
su rio riguardo, che non sieno troppo bagnate. 

Il modo di fare immediatamente i Pollonetti con i 
Castagni piccoli di tre, quattro , e cinque anni , ho 
veduto più volte in pratica , che riesce più sicuro e 
più utile, che seminarvi le Castagne, mentre si pos- 
sono seminare per qualche partita di terra scelta, 
grassa . profonda , e attiva , dove sia il comodo del- 
l' acqua che in tre o quattr' anni vengono cosi belli , 
anticipati , e robusti , da potersi trapiantare ne' Pol- 
lonetti con esito felicissime , essendo cosa certa , che 
quella prova , che fanno in' tre o quattr' anni in un 
Vivajo di terra scelta, non possono mai farla neppure 
per la metà in quelle terre destinate per i Pollonetti , 
che sono sempre più rozze , e pigre , né vi è benefizio 
dell'" acqua; onde torna molto meglio piantarvi subito 

1 Castagni allevati nel Vivajo, già fatti robusti, e ben 
guarniti di pronte, e attive barbe. Piantali che sieno 
diligentemente, ih tempo proprio nella coltivazione 
già preparata per i Pollonetti , si attaccano , e cre- 
scono immediatamente, e. sono meno soggetti ad essere 
danneggiati , e guasti da' Bestiami. Passati due, o tre 
anni dopo piantati , si tagliano diligentemente i loro 
fusti nel mese di Febbrajo al pari della superficie del 
suolo, e saremo sicuri, che alla prima stagione ne rU 
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sorgeranno dalle loro ceppaje vermene bellissime , ed 
ft\rertio già fatti, e assicurati i Pollonelti. Laddove 
seminandovi le castagne , non siamo così subito sicuri 
del buon esilo , perchè nascono più difficilmente che 
nel Vivajo , e crescono altresì più stentatamente , e 
adagio , oltre dall' essere poi dopo nate quelle piccole, 
e tenere piante, particolarmente il primo anno, molto 
soggette all' ingiurie dell'asciuttore della State , che 
facilmente l'interrompe, e sofferma l'azione, e tal- 
volta molte se ne perdono affatto : seccandosi, quando 
non si faccia un divolto andantemente profondo più di 
due braccia , perchè la lavorazione fatta profonda* 
mente, massime nelle terre leggieri, ho veduto in pra- 
tica, che serve di non ordinario, e anticipato vantag- 
gio iron solo alle piante, ma alle semenze ancora; essendo 
verissimo, che la siccità della State, eh' è quanto dire 
il caldo eccessivo , è il maggior nemico , eh' abbiano 
le piante nelle loro barbe, perchè asciugandosi la terra, 
resta subito affatto sterile e infeconda. Terra sine ac« 
una. In Piatto. 142. 
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CAPITOLO PRIMO. 

Del tempo e del modo di fare i Fivaj di Semi, 
o come altri dicono, di Noccioli di CiriegL 

Quxstiwque si trovilo facilmente per i Cigli dei 
Baili coltivati , ed in altri luoghi della Campagna , 
quantità di Ciriegi piccoli mediocremente , buoni per 
trapiantare stabilmente nelle coltivazioni , nati dalle 
Ceppaje, e dalle barbe superficiali de J Cil iegi grossi, e 
talvolta dal seme delle Ciriege, non ostante credo cosa 
utilissima, e quasi necessaria di dover consigliare, 
come fo . ognuno che voglia far negozio di questa 
sorta di Piante, e di frutti, a fare apposta i Vivuj di 
semi nella maniera che vado insegnando nel presente 
Capitolo; essendo questi senza paragone i migliori 
mentre yengon subito per tutti i versi, naturalmente 
guerniti di sane e piò attive barbe , che sono , come 
altrove ho detto, il sostegno , e la base fondamentale 
di tutte le piante, e per conseguenza più vegete, e ca- 
paci di migliore e più anticipata riuscita ; massime 
quando il terreno scelto pei' i Vivaj sia in luogo, che 
possa godere il benefìzio dell' acqua nella Stale ; per- 
chè ormai assicurato dall'esperienza, che tutte le 
piante, che vengono dal seme, loro vero e unico prin- 
cipio , sono indubitatamente le più ubertose, le più 
fruttifere, e le più durabili; e certo , per chi avesse 
Tocchio ben fino, e di sottilissima vista, riconosce^ 
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rebbc agevolmente nel seme tutto l'ordine della Pianta, 
eh' è quanto dire la copiosità, e attività delle barbe , 
la grandezza del tronco la vastità de"* rami, la molti* 
plicità delle frondi, la vaghezza de' Fiori, l'ubertà dei 
Frutti, il contorno, e la gloria di tutto 1 J albero, 
contenuto a parte a parte distintamente nel seme come 
in virtù. 

Dunque per fare i Vivaj di piante e di Semi, o ve- 
gliarci dire, di Noccioli , si scelgano dalle Cil iege sel- 
vatiche perfettamente mature; che sono i più attui, e 
migliori, eccettuati quelle delle Ciliege .Marasche, o 
come altri dicono, Murine, da' quali ne vendono sem- 
pre piante piccole, e poco robuste, perchè sono ima 
specie affatto ditersa da tutti gli alni Ciliegi f obési 
niente atti per innestarti altre qualità di Ciriegie sti- 
mabili ; e dopo asciugali . si consertino sino al più 
vero tempo di seminarli, che tale a dire dal principio 
del mese di Ottobre fino a tutto Novembre. In questo 
medesimo tempo si scelga una partita di terra natu- 
ralmente e perfettamente sana, leggera, pronta, attiva, 
di buonissimo fondo, esposta più che sia possibile al- 
l' aria di Lei ante, e Mezzogiorno, e vangata, zappata 
non meno di tre palmi al fondo , vi si facciano i sol- 
chi col marrone distanti poco più d'un palmo un dal- 
l'altro, e governati ragionevolmente con una qualità 
di concime veramente sostanzioso, trito, e affatto 
smallilo, vi si incitano i Semi delle ciliege in giusto 
distanza, coprendoli leggermente, per l'altezza di 
quattro dita di terra in tempo che non sia troppo 
bagnata. 

Venendo poi la Primavera, eh' è quanto dire circa 
alla metà del mese d'Aprile, pochi giorni prima , o 
dopo, secondo la qualità del suolo, del Clima, e della 
biagione più o meno anticipata , o posticipata, alloi - 
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ehè si vedono cominciare a nascere , si pulisco subrto 
esattamente il terreno dall'erbe, sarchiandolo, e smuo- 
vendolo con avvedutezza , per metterlo in maggiore 
attività, senza pregiudicare alle piante , e impedire al 
possibile la nascita delle nuove erbe, molto pregiudi- 
ziali. Indi cresciute all' 9 altezza d' un palmo, si rical- 
zino diligentemente con la terra che resta fra un 
solco e r altro, tenendola spesso sarchiata, e pulita, 
continuando fino al terzo anno , ed allora avremo si* 
diramente Vivaj di Ciliegi così belli e robusti, drt 
trapiantarsi stabilmente nelle coltivazioni , con sica- 
rezza che facciano più prova questi in quattro o cin* 
que anni, di quel che possano Inai fare in dieci quelli 
venuti dalle Ceppoje e dalle barbe de'Ciriegi grossi, 
ovvero nati per la campereccia casualmente dal seme, 
per la ragione chiarissima, e di sommo peso* d'essersi 
già prosciugati, illanguiditi, e perduta la loro attività; 
ond J è che difficilmente , per non dire impossibile , 
senza gran perdimento di tempo, e senza una sollecita 
e distinta coltura , non potranno mai farsi piante 
grosse , robuste , e fruttifere , come fanno in breve 
tempo quelle che si cavano dal Vivajo , già ubertose > 
e con tutte quante le loro barbe sane, e senza lacera* 
/Jone; e di qui è, che piò facilmente abbracciano, e 
si fanno subilo propria quella terra , ove si trapian- 
talo , attraendo immediatamente tutto il dovuto ne- 
cessario incremento, facendosi sempre vieppiù robuste 
e fruttifere, senza un minimo perdimento di tempo, 
o interrompimento di azione* 

9 
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belle qualità del clima, e della Terra più atta , e 
propria per i Ciriegi che ti piantano t labilmente 
nelle Óoltivasioni. 

* 

La Terra più atta, é propria per Uso de' Ciriegi 
die si piantano stabilmente nelle Coltivazioni , è ne- 
cessano che sia in paese ealderno , e non totalmente 
ésposto all'aria di Tramontana, per aver le piante; 
*d i fruiti più anticipati, e meno imperfetti; nltrimentl 
sono pochissimo stimabili , poiché avanzandosi la sta- 
gione si trovano facilménte quasi dappertutto , e quel 
Ch' è peggio . mentre non sieno bene appropriate al 
clima, é al suolo le qualità delle Ciriege , è che più 
facilmente sono inperfette > e generano in sè stesse i 
vermini. 

Sappiasi dunque, che la terrà pifl atta -, e propria 
per ie ciriege Marchiane, Napolitane, Brancoline, Du- 
racine, Falombine, Corniole, e simili di razza dura, è 
necessario chi sia perfettamente sana per l'acque 
interne, attiva, sottile , leggera e un poco arenosa, o 
sabbionoso, e di benissimo fondo, né mai troppo gros- 
solana , pesante e viziosa per la soverchia umidità 
dell' acque interne, ed il clima ventilato e salubre, al- 
tnmente questa sorta di piante vengono sempre lan- 
guide, stentate, e poco durabili , e producono minor 
quantità di frutti, più tardi, più imperfetti , e di cat- 
tivo sapore. Vi sono altre difersé qualità di Terre 
atte, e proprie per le Ciriege chiamate S. Giovanni , 
8. Piere, Imperiali* Rosé; Moscatelle , Visciole, e si- 
mili di razza più delicata, bissi altre qualità di Terre 
tonde, eh' è quanto difre > mediocremente grossolane , 
di più e diversi colori, come rossiccie , gialle, scure > 
Trinci é 47 
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cenerine : ed altre quasi di color d* aria e di ruggine, 
nelle quali , benché alquanto grossolane , e pesanti , 
purché non sieno viziose, oppresse, e addormentate 
per T acque rinchiuse e stagnate, vi fanno ragionevol- 
mente bene questa sorta di piante ; ma un poco più ada- 
gio, e non di quella grossezza che fanno nelle altre terre 
più attive e leggiere, che sopra si è detto ; e fanno al* 
tresì le Cil iege forse più piccole, e non cosi anticipate, 
ma più sane, e di miglior sapore , ma è da sapersi 
che neppure in questo non si può fare appunto una 
ricetta, e descrivere esattamente le diverse qualità 
della terrò, ed altre utili considerazioni, che dipen- 
dono, più che il' olirò, dallo cognizione, e dalla pra- 
tica che dovrebbouo aver gli Uomini, che soprointen- 
dono alla Campagna nelle cose appartenenti alla con- 
dotto della buona Agricoltura. 

Ho fallo solamente menzione di alcune poche qua- 
lità di Cir ; ege le più stimabili, pervenute è mia noti- 
zia, ed ho passale sotto silenzio molte oltre qualità, 
come selvatiche, miserabili, e di cattivo sopore , con- 
siderate e ricercate unicamente dalle persoue di corta 
ritte» 

0 '•«' ^ » ■ 1 t * » 1 

. C A P I T 0 LO IH. 

, . Del tempo e del modo di piantare i Ciriegi 
stabilmente nelle Coltivazioni. • 

. . • -, * j «;• , * • , i . - 

Il più vero tempo di sbarbare i Cil iegi dal Vivajo,- 
e ptantm li stabilmente nelle Coltivazioni f è da sa- 
perci, che ne'poesi caldi, e composti di Terre più at- 
tive, leggiere, e di poco corpo, egli è dal pricipio Ono 
adulto il mese di Novembre; laddove in altri paesi 
meno caldi e di terre più grossolane, e pesami, titen- 
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gono in sé stesse maggiore umiditi, perlocchè nella ri- 
gidezza del Verno stanno più facilmente oppresse , e 
addormentate, e più difficilmente nella Primavera ri- 
pigliano la loro necessaria dovuta atthità. In questa 
sorta di Terre si piantino i Ciriegi dal principio del 
mese di Marzo fino alla metà d'Aprile 9 allorché si 
▼edono le stagioni belle, e delle Terre asciutte in ma- 
niera da potersi travagliare senza apportarle il mi- 
nimo pregiudizio. 

In quanto al modo di piantarli; Sbarbati che siano 
diligentemente dai Vivajo con tutte quante le loro 
barbe , e fatte le fosse piti di due braccia larghe , e 
due profonde, con la dovuta distinzione , che nella 
Terre serrate e costipate, éme si trota il pancone 
sodo, sono necessarie più larghe, più profonde , e sa- 
nate perfettamente dall' 9 umidità per mezzo di fogne 
sotterranee, altrimenti i Ciriegi presto patiscono ;do\e 
che nelle terre naturalmente sciolte ; o per esser già 
state travagliate, o per le disposizioni fattevi dall'acque 
(che sono le migliori per questa sorta di piante > non 
è pttnto necessario che le fosse sieno cosi larghe , e 
profonde, per la ragione che questa sorto di Terre sono 
già inattività, e piti facilmente trabevono, e passano 
la superfluità dell'umido. 

Fatte dunque che sieno , e messavi dappertutto an- 
dantemente una ragionevole quantità di stipa, o altro 
frascame verde, col douito riguardo, che in tutti quei 
luoghi appunto ove si debbono mettere i Ciriegi , per 
lo spazio di due, o tre braccia in circa vi si metta ti 
doppio più di stipa per maggiormente facilitare il pas- 
saggio, e lo scolo dell'acque piovane ne' primi anni. 
Indi si riempiano colla Terra già scavata , mettendo 
sempre lo migliore , e più attiva in quei luoghi desti- 
nati per i Ciriegi; e messavi sopra una giusta por* 
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troiie di concime sostanzioso , e mescolato che sia Hit 
I oro con la Terra , si piantino i Ciliegi in maniera 
the non restino al fondo nulla piò di due palmi, senza 
pigliare nè calpestare niente affatto la Terra, allar- 
gando tutte le barbe per il loro verso naturale, affin- 
chè più facilmente comincino ad agire con la dovuta 
vhezra, e celerilà. 

" Circa poi alla lontananza dall'una all'altra pianta, 
sarebbe bene che fosse per lo meno venti, o venti- 
quattro braccia , mettendo delle Viti ne* mezzi , per 
tenerle ad uso di bronche. o in altra maniera creduta 
più propria; poiché i Ciliegi vengono notabilmente 
grossi, e apportano non ordinario pregiudizio alle se- 
menze con le barbe, con l'ombra, e talvolta con le 
Ciliege, mentre si colgono nonsalamente da' Padroni, 
ma furtivamente ancora d'altre persone considerale , 
ienz' alcuna sorta di riguardo , in tempo appunto che; 
le robe sono avanzate in maniera che: passeggiandovi 
sopra si guastano quasi affatto. 

i\'è voglio lasciare d'avvertire, come fu, ad ogni uno, 
che mentre si pianta Ciriegi, vedasi di metterli vicini 
alle Case, ed in altri luoghi poco alti per le semenze, 
eome, per esempio , in vicinanza di Canali , Cortili , 
redole, terre prative, accanto alle vie pubbliche, e si- 
mili, che ve ne sono moltissimi in tutte le Possessioni, 
né mai, per quanto sia possibile s in luoghi che pos- 
sano adombrare i Beni seminativi per l'aria di Le- 
gante, e Mezzogiorno, per approffiitarsi , e godere 
Tutile di questi frutti, con meno pregiudizio che sia 
possibile. 

Nè si lasci mai di scalzarli per lo meno una *olta 
r anno ne' mesi di Febbrajo, o di Marzo, tagliandoli 
UUte le barbe che sortite fossero fra le due terre, con 
-latti i yirgulti, che sogliono facilmenle pullulare ni* 
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r intorno, per 'obbligare le principali barbe a fare 
tutta la loro azione più al fondo che sia possibile; aU 
trimenti questa sorta di piante, per un certo naturale, co- 
minciano subito, a fare, e dilatar mi a fior di Terra une 
grossa, folta e intricata Ceppaja di barbe , dalle quali 
ne nascono tosto quantità di virgulti , onde riempiono 
si fattamente il suolo con pregiudizio notabile delie 
semenze , nelle Viti , ed altre Piante , che loro sono 
appresso, tal volto di sè medesime, che più facilmente 
periscono. 

CAPITOLO IV. 

Del tempo e del modo d' innestate i ciriegi ♦ 
e della maniera di regolarli col taglio. 

Il secondo o terzo anno dopo piantati nelle coltivar 
eioni, allorché si vedono assicurali , di robustezza , e 
grossi più che un manico di vanga, innestino addi- 
rittura in luogp proprio, o più alti che sia possibile, 
nelle seguenti stagioni , cioè , dalla metà di Ottobre 
olla metà di Novembre, ovvero dalia metà di Feb- 
brajo alla metà di Marzo, che sono i tempi più prò-* 
prj per l' innestatura di queste Piante. Dissi più 
alti che sia possibile , lasciandogli ancora qualche 
piccola sortita sotto V innestatura, perchè tagliandogli 
basso affatto tutto il fusto, senza lasciarvi nissuna sorta 
d'uscita, 0 di sfogo, si opprime, e addormenta di 
molto la sorgente; ond'è che fissandosi la virtù 
vegetativa , accade che in molti si perdono subito 
affatto i Pedali , o pure s' illanguidiscono in maniera 
che periscono poi P anno dopo, e P altro susseguente, 
come ho osservato più volte in pratica. S'innestino 
dunque , come sopra si è detto , spaccando nel vero 
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mezzo il fusto, per incastrarvi , e insinuarvi valida- 
mente due mazzette domestiche, una per parte, con 
gii occhj che guardino al di fuori, di quella razza che 
più si desidera, e creduta piò propina , e confacente 
alle qualità del suolo e del clima , per aver le cil iegie 
di miglior perfezione. Indi si leghino con tiglie di 
Canapa pettinata, o altro legname proprio, coprendoli 
mai la solita mistura da Innesti ; e giunti circa alla 
metà del mese di Maggio susseguente , si sciolgano , 
Affinchè possano più liberamente agire, e crescere con 
maggior comodo. 

Toccante poi lo stradamelo da darsegli col taglio, 
é da sapersi , come nel mese di Novembre del secondo 
anno dopo innestati ; ovvero dalla metà di Febbrajo , 
alla metà di Marzo , si rivedano esaltamente, tagliando 
con diligenza tutte quelle sortile che andassero al di 
dentro minacciando confusione , ed altre , che dessero 
reno segno di volersi troppo ingrossare e pervertire 
l'ordine, il più comune , che suol tener la natura dei 
vegetabili nella produzione de' bronchi; affinchè il nu- 
trimento resti più facilmente equilibrato ; e intanto le 
piante cominciano a guernirsi ugualmente per ogni 
verso di rami robusti, e fruttiferi: cosa che ne'Ciriegi 
accade quasi naturalmente per la ragione che la na- 
tura è più regolata , e meno capricciosa che in molte 
altre Piante; e cosi si seguiti successivamente , tenen- 
doli sempre puliti , netti , e disimbarazzati da tutte le 
rame inutili, inferme, morte , e rotte nell' atto di co- 
gliere le Ciriege ( ch'è uno de* grossi mali che accada 
in queste piante ; massime alle mani di Donne , ra- 
gazzi, ed altre persone disavvedute, che non hanno al- 
tro in vista che di tirare a sè il Frutto). 

Uno de' motivi , per cut mi son indotto a fare que- 
sto breve trattato de' Ciliegi, è perchè ho >eduto in 
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pi-altra l'utile molto abbondante che rendono , nè fal- 
lirebbero mai se la loro fioritura , ( che fanno ogni 
anno copiosissima ) fosse meno delicata , e non tanto 
anticipata , per lo che si rende qualche volta soggetta 
alle ingiurie della stagione di Primavera : ma contut- 
tocciò non potrà mai negarsi che non rendino raggua- 
gliatamente ogni anno un' utile assai considerabile > e 
per la qualità , e per la stagione , in cui matura ap- 
punto in tempo , che suol dirsi comunemente , fra la 
nuova, e la vecchia raccolta, che la maggior parte dei 
Contadini si trova in necessità. E quel che forse non 
è meno considerabile , è che con un poco di avvedu- 
tezza, queste rendite si possono esigere da' terreni , 
se non affatto perduti , almeno poco considerali ; nè 
aggravano punto i Padroni di maggior servitù , nè 
di Magazzini , nè di vasi , nè d' altre spese per con- 
servarle,, mentre vengono subito in contante effettivo; 
e ne' paesi un poco caldi , in meno di due mesi riti- 
rale , e assicurate dalle Gragnuole , e d' altre disgra- 
zie , a cui restano sottoposte molte altre rendite , pel- 
li maggior tempo che stanno a maturarsi sopra il suolo, 
e sopra le Piante. Nè si mendica mai V esito , quan- 
tunque sieno annate abbondanti , e paesi ben provve- 
duti ; mentre non vi sono altre Frulla , ricercate da 
tutte le qualità di persone , come le Ciliegie, e per- 
chè vengono in un tempo che ve ne sono poche al- 
tre qualità. 
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Del modo y e del tempo di preparare il terreno , e 
i vasi per seminarvi i semi degli Aranci forti , e 
del modo di coltivarli ne 1 primi due anni. 

Si scelga in primo luogo una pezza di terra sana , 
leggerosa , pronta , attiva, e in luogo calderno , espo-. 
«ta all'aria di Mezzogiorno a qualche ridosso di mu- 
raglia , dove vi sia il comodo di poterla adacquare} 
e dalla metà di Febbrajo alla metà di Marzo, vangata 
che sia più di due palmi al fondo , stritolata e pulita 
dall J erbe , si governi da per tutto spartotamente a 
sufficienza col nostro solito concime bene smaltito , 
trito , e sostanzioso , zappato, e mescolato colla terra 
e accomodata in piccole porche larghe circa tre palmi 
vi si mei tono i semi graniti perfettamente, cavati di 
fresco dagli aranci fosti , che sono i migliori , in di- 
stanza di meno d'un palmo uno dall'altro , coprendoli 
per l'aliezza d'un dito di terra renosa , leggera e soU 
tile , acciò possano facilmente nascere. 

Per quelli poi che non hanno la terra in luogo ap- 
proposito, e col comodo di poterla adacquare, piglino 
de' vasi di terra ben condotta, forati in più luoghi nel 
fondo , mettendovi alcuni pezzi di tegoli , o altri roU 
lami d' embrici j o stoviglie , e sopra di questi vi si 
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metta dello stipa , o altro legna me verde, c minuto: 
cose tutte che servono per facilitare lo scolo necessa- 
rissimo alla superfluità dell' acqua. S' empiano poi 
I predetti vasi metà del solito concime, e meta di terra 
scelta, mescolata eoi medesimo concime senea pigiarla, 
come bo insegnato nel Capitolo ottavo del trattato 
delle piante de' Péri , mettendovi i semi degli Aranci 
forti dalla metà di Febbrajo alla metà di Marzo , lon- 
tani mezzo palma in circa uno dall' altro , coprendoli 
per l'altezza d'uiv dito di terra, come sopra si è detto, 
dandoli subito una spruzzata d'acqua , acciò la terra 
s'unisca maggiormente a' semi. Si mettano poi li detti 
vasi in luogo calderno esposto al Sole , e all' aria di 
Mezzogiorno , acciò non sentano la Tramontana , e 
intanto s'osservi , se la stagione andasse molto ven- 
tosa e asciutta , V adacquino leggermente una volta 
o due la settimana , secondo che porta il bisogno fa* 
cendolo con la dovuta diligenza , acciò 1' acqua nel- 
' Tatto d' infonderla nel vaso non smuova nè sollevi 
la terra , e se al contrario la stagione andasse troppo 
umida e piovosa , si mettano i vasi al coperto, in luogo 
asciutto, esposto al Sole, e all'aria di Mezzogiorno, 
perchè la troppa umidità raffredda, e addormenta la 
terra, ond'è che il seme non nasce con tutto il dovuto 
vigore, poiché le barbe in quella terra cosi addormen- 
tata,, si trattengono, e intanto s'illanguidiscono, 
traggono , e consumano tutta la vivezza e lo spirito al 
seme , che pure s' infiacchisce ; nè dilatandosi quelle 
colla necessaria celerità per la terra resa pigro , non 
può mal risolversi a pullulare sollecitamente colla do» 
wuta necessaria attività nel proprio rampollo : difetto 
da guardarsene in tutte le piante, ma particolarmente 
nelle piccole e tenere. Procurisi adunque, che sino 
da principio prendano una vera e sana disposizione , 
ch'è quanto deve desiderarsi nelle piante di quell'età. 
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Noli poi che siano i semi, si adacquino sempre che 
ne hanno bisogno quelle piccole e tenere piante , ed a 
misura del crosci mento delle giornate e del caldo, che 
fattosi molto eccessivo , massime ne' mesi di Luglio , 
e Agosto, in tempi di estremo asciuttore, si adacquino 
due volte il giorno , cioè la mattina a buon' ora , a 
la sera dall' ore ventidue addietro. Ma in altri tempi 
meno ealdi , e meno asciutti si faccia una volta 
il giorno , ovvero ogni due giorni , o due volte la set- 
timana, secondo che porta il bisogno; chè pure in que- 
ste ci vuol cognizione, pratica, e avvedutezza. 

Passando poi al secondo anno ne' mesi di Giugno e 
Luglio, si taglino con forbicette, o temperino affilato 
tutti i rametti, a riserva della cima maestra, acciò non 
facciano bivio , né si perda inutilmente niente di nu- 
trimento; tenendo continuamente la terra sarchiata, 
e pulita dall'erbe; adacquandole sempre che si vede il 
bisogno , acciò le piante non patiscano mai I' asciut- 
tore , che la priva tosto del dovuto nutrimento ; e in- 
tanto si soffermano , e prosciugaci in maniera , che 
difficilmente ripigliano la loro perduta attività. 

CAPITOLO IL 

Del modo, e del tempo di coltivare le piante degli 
Jgrumi selvatici , il terso e quarto anno dopo 
1 seminale. 

Passati due anni dopo che siano nate le suddette 
pianta, e giunti al principio del mese d' Aprile, si le- 
vino del suo primo terreno , o vaso in modo che non 
si stacchi la terra dalle loro piccole e tenere barbe, e 
ai ripiantino lontane mezzo braccio in circa una dal- 
l'altra in altri terreni, o Tasi più grandi, preparati che 

■ • » 
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ritmo con le medesime regole descritte nel Capitolo 
antecedentemente, e tosto si adacquino , affinchè la 
terra si accosti e s'unisca maggiormente alle barbe. 
Indi si mettano in luogo calderno, esposto all'* aria di 
Mezzogiorno, e quivi s' adacquino ogni volta che ne 
hanno bisogno, pigliando l'acqua non molto fredda, 
nè cruda, ma grassa e corsiva, o riscaldata dal Sole, 
cominciando col darne adagio adagio una brocca al primo 
vaso, e al secondo, terzo , quarto, quinto, ec. ritor- 
nando poi al primo , seguitando col medesimo ordine 
a tutti gli altri, acciò vi penetri a poco a paco, o in ma- 
niera che abbiano tempo di pigliarla, e inzupparsi be- 
nissimo, replicando ino che non si veda uscire per i 
fori del fondo, e in questo modo siamo assicurati, che 
restano inzuppali abbastanza, e che il caldo ben grande 
d'una intiera giornata non potrà mai asciugarli in 
modo, che le piante patiscano; di sorte che comin- 
ciano subito nella Primavera a godere , seguitando 
tutta la State, e la maggior parte dell'Autunno, stando 
in una continua, uguale, e gagliarda azione, non mai 
interrotta, nè trattenuta dall'asciuttore, nemico capita- 
lissimo da guardarsene con molta avvedutezza, mas- 
simamente nella stote; onde ne siegue per necessità, 
che le medesime piante con tal principio e mezzo si 
fanno subito di un'ottima disposizione, per venire an- 
ticipatamente grosse, robuste, e durevoli* 

Si stia poi attenti a tutte le nuove sortite troppo 
grosse, che vengono per il fusto, tagliandole immedia- 
tamente, acciò non siano di pregiudizio alla cima 
maestra. E veduto, che questa eccedesse troppo in al- 
tezza, si spunti un palino in circa sopra al luogo, dove 
6i vuole innestare, affinchè non si dilunghi soverchia- 
mente, nè si perda inutilmente niente di nutrimento , 
obbligandolo a star sempre riconcentrato in giusta 
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lontananza, acciò piò facilmente circoli, e ricircoli beò 
d'appresso, e a vicenda dal pedale alle barbe. 

Passando poi agli ultimi giorni del mese di Novem- 
bre, si mettano per tutto l' Inverno, e parte della Pri- 
mavera nelle stanze sane asciutte, ed ariose, che ab- 
biano le finestre grandi, voltate all'aria di mezzo 
giorno, dove si adacquino qualvolta anche nell* In- 
verno, ma sempre in tempo dolce, e piovoso. E ve- 
dranno i Giardinieri in capo a quattro soli anni di 
tempo le suddette piante tutte uguali , belle , vegete , 
robuste, e tanto grosse , da potersi francamente inne- 
stare; laddove seminate, e coltivate secondo la solini 
loro erronea usanza, si vedono la maggior parte cre- 
scere tanto adagio, illanguidire, e venire cosi stentate, 
che finalmente vengono a fastidio; e non potendosi 
piò soffrire, si piglia per espediente di gettarle. 

Restino adunque persuasi i Giardinieri, che la mag- 
gior parte di questo disordine deriva dall' adacquarle 
alla peggio, dandoli ordinariamente una brocca d J ac- 
qua per vaso molto in furia, facendola traboccare a 
proposito, senza che abbiano tempo di poterla pigliare, 
e inzupparsi bene dappertutto , dtmanieraccltè restano 
solamente adacquate in apparenza , ma non in so- 
itanza ; e a far de' conti giusti , è sicuro , che nella 
«tate è pi A il tempo, che penurino d'acqua, patiscono, 
e stanno vizze, che non è in altro , in cui godono , si 
ricreano, e crescono; owero le adacquano troppo, 
marcendoli facilmente le burbe, massime a quelle mu- 
tare e messe ne' vasi con poca avvedutezza; dove t 
Giardinieri ordinariamente serrano e pigiano molto 
più del dovere il concime e la terra , quando 
P esperienza insegna, che vorrebbono essere, il primo 
scelto sostanzioso, bene smaltito, trito e ridotto in mi- 
nutissime particelle; e la seconda spiritosa , leggero , 
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prónta, attiva e nulla affano pigiata; acciò la su* 
perfluità dell'acqua possa liberamente, e immediata- 
mente passare , poiché fermandosi e trattenendosi 
troppo, é cosa certissima in pratica, che opprime e 
addormenta il concime e la terra in maniera che 
perdono subito la loro naturale attività con tanto pre- 
giudizio delle barbe delle piante, che facilmente a' il-» 
lauguidiscono tanto, che non concludono mai nulla, 
quando non periscano affatto. 

Passati poi due, o tre anni dopo coltivate, e alle- 
vate, come sopra si è detto, si spiantino, e si ripiantino 
in altri vasi, dove si dovranno innestare , come dirò 
nel seguente Capitolo* 

CAPITOLO III. 

Del tempo, e del modo di coltivare , ed innesto fi 
le piante degli J grimi selvatici. 

r a 

p 9 

Quando le divisate piante a\ ranno tre, o quattro 
anni già trapiantate dal primo nel secondo vaso, si 
apiantino con tutto il suo pane della terra attaccato 
alle barbe, e si ripiantino di nuovo al principio del 
mese d'Aprile, una solo per \aso, già preparato colla 
solita terra scelta, e concime benissimo trito, e smal- 
tito senza pigiarlo, e all' usalo modo si adacquino su- 
bito fermate, e poste, pei thè il concime, e la nuo\a 
terra s'accostino, e s' uniscono più facilmente alle 
barbe. ludi si mettano in luogo calderno guardato 
alla Tramontana, adacquandole , e coltivandole colle 
dovute necessarie regole prescritte nel Capitolo ante* 
cedente; e giunti al principio fino alla metà del me$e 
ili Settembre del medesimo anno dopo piantate, ov* 
vero al principio del mese di Maggio dell' anno ven- 
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turo, che sono le due stagioni più sicure, e più prò* 
prie per innestare gli Agrumi , si facciano addirittura 
di quella razza, che più si desidera, facendo l' inno* 
statura in luogo di buccia liscia , e pulita, alta più di 
tre palmi sopra lu terra alla pianta da tenersi in vasi: 
ed essendo Cedrali da piantarsi in Boschetti , o altre 
piante destinate in piana terra, s'innestino alte quattro 
palmi e mezzo in circa ; poiché i Giardinieri in que- 
sto modo possono liberamente scalzarle, e governarle, 
e zapparle, o vangare la terra all'intorno , e finii 
tutte 1' altre necessarie faeende, senza, che si guastino 
nè rame, nè fiori né frutti. 

In quanto poi al modo più sicuro , e convenevole 
per innestar queste piante, tra le molte e varie ^ ma- 
niere, che si praticano , tre sole a mio giudizio sono 
le più sicure, e migliori. La prima a scudetto col suo 
legno attaccato alle buccia; la seconda a penna, oeo- 
ronetta, e la terza a spacco, o fessolo. 

Per quelli adunque, che si vogliono fare a scudetto, 
si scelga una mazza, venuta dall'anno ovanti, che ab- 
bia 1' occhio compiutamente pieno, grosso e rilevato, 
non valutando nulla, che abbia lo spuntoncello, perchè 
questi ancora si attaccano, e mettono francamente 
forse meglio degli altri per la ragione della maggior 
quantità del Nutrimento, chiamato/* impegnato nel- 
l'occhio del medesimo spuntoncello, purché questo non 
sia tanto grosso e lungo , che abbia pregiudicato al- 
l' occhio resolo piccolo, e troppo imprigionato , cosa 
da me osservata chiaramente più volte in pratica ; si 
faccia lo scudetto lungo circa alla grossezza di due 
dita, lasciando alquanto legno attaccato alla buccia 
dalla parte dell'occhio scarnito in maniera, che dalla 
parte che dee restare al di sotto finisca in nulla , vo- 
tandolo rotondamente col temperino tagliente, eh' ub- 
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bia il petto rotondo, e rilevato ; eh* facilita molto, oc- 
ciò commetta, e abbracci validamente il fusto selva- 
tico, al quale tagli un poco la buccia per il traverso ; 
ed un altro taglio più corto dello scudetto si faccia 
per il lungo del fusto di modo che i due tagli facciami 
la figura d' un T, staccando , e alzando d' ambe le 
. partì un poco la buccia dal fusto, servendosi per ajulo 
d' una piccola stecca d' osso bene schiacciata, stretta, 
sottile, e tagliente; mettendovi poi destramente k> 
scudetto con l'occhio voltato all' insti , spingendolo -a 
basso tanto eh' entri sotto al primo taglio fatto per II 
traverso; e se la buccia selvatica fosse imito grosw, 
che coprisse 1' occhio dello scudetto , se ne levi tanta, 
che resti ben scoperto , affinchè possa uscirne felice- 
mente la sortita senza itissuna sorta d' impedimento. 

Per quelli che si vogliono lare a penna, o coronett* 
m scelgano le mazzette domestiche , come sopra si -è 
.detto, facendole coti un solo occhio ; e s'appuntino., 
tagliandole solamente da una parte in maniera , che 
facciano quasi la figura d'una penna temperata. Si ta- 
gli poi per il lungo un poco la buccia del fusto selva- 
tico, dove si metta subito la mazzetti a. con I' occhio 
al di fuori, e più basso che sia possibile, e scernita in 
maniera che commetta e abbracci validamente il sel- 
vatico. 

E per quelli che si vogliono fare a spacco, o fessolo.; 
spaccato, che sta il tosto , si facciano le mazzette do- 
mestiche come un solo occhio, e si appuntino, taglian- 
dole da due parli in modo, che messe nella spaccatura, 
l'occhio resti al di fuori e più vicino che sia possibile 
all' estremità del fusto ; e accomodate che siano iti ma- 
niera-che le bucete commettono, e si uniscano bene in- 
sieme , si leghino ben serrati tanto questi, che gli al- 
i^i' toUt a scodello o a penna, con fila di canape pel- 



V 



Digitized by Google 



$72 DEGLI AGRUMI, 

linata ; e finalmente si pratichino le molte altre dili* 
genze, che ho più minutamente descritte per gì' inne* 
iti de' PerL 

Passando poi agli ultimi giorni del illese di Maggio* 
ovvero al principio di Giugno , ciò che dipende dal 
rlima e dalla stagione più o meno calda » si ricono- 
scano esattamente tanto quelli innèsti di Settembre * 
ehe gli altri falli al principio di Maggio, sciogliendo* 
tutti la legatura , ed essendo vene de** non attaccati t 
s'innestino tosto di nuovo un poco più bassi ; e intanto 
si stia attenti , tagliando tutte le rtuove sortile Che na* 
«rono per il dosso del fusto selvatico , aftinché il nu- 
trimento cominci fino da principio a far tutta la sua 
forza verso l'occhio dell' Innesto , acciò possa solleci- 
lamentele vigorosamente risolvere , e dilatare i suoi 
pori, e dar maggior complessione alle fibre , facendo 
più ampli i canali, e le trachee capaci di ricevere non 
solo tutto il nutrimento e virtù > che lor tramandano 
le poche barbe dell'* anno presente, ma quel ch'io più 
considero, è che si dispongono, e non si fanno capa» 
feissimi di ricevere andantemente l' altro, che in mag- 
gior copia li tramanderanno le molte grosse, e più at- 
tive barbe dell' anno avvenire. 

. Attaccati poi che siano gì' Innesti $ e vedute le nuove 
sortite domestiche lunghe circa a mézzo braccio» due 
sole se ne lascino, e le più robuste -, e meglio situate , 
purché guardino una a destra, e l'altra a sinistra; uè 
mai ambedue dulia .medesima parte ; e perciò s' ab- 
biano i dovuti necessarj riguardi quando si fanno gl'Ina 
nesti, di mettere gli scudetti, e le mazzette ben ripar- 
lile io giusta lontananza una dall' altra , massima- 
mente sopra ai fusti grossi, dove si sogliono mettere 
per il meno due scudetti, e due mazzette. 

Cresciute poi te suddette nuove sortite domestici*. 
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tìfica a tre palmi, si spuntino tal volta anche it primo 
anno ali* altezza d' un palmo e mezzo, e più e meno 
secondo la forza dèlia pianta, P altezza dèi suo fusto , 
é la robustezza delle medesime, sortite eoi dovuto rU 
guardò, «he gli ultimi occhi guardino questi ancora 
Uno a dèstra* e P altro a Sinistra ; acciò non facciano 
della confuàibné, e se ne pdssa successivamente cavare 
ógni anno con hello, e buon ordine lé necessarie rame 
e da legno, e da frutto; ed ecco appiinto ciò che vado* 
a trattare nel seguente Capitolo. 

CAPI ttìi o iV. 

Dei tempo, e del modo di coltivare le piante degli 
Jigtumi passato il primo anno dopo innestate ; 
fino che non avranno dieci, o dbditi anni: 

Subilo passato il prlm' anno dopò innestate le piànte 
degli Agrumi, nel mese d' Aprile , ceduta la stagione 
rimessa, e dati i piò veri còntrdssegni d' uha sicura 
é bella Primavera, sì cavino dagli stanzoni , metten- 
doli ne' Giardini o in altri luoghi pèr loft) dèstihati in 
tempo di staté ; scalzandole bene dIP intorno, e al fondò 
piti che sia possibile, sènza cavarle dal vaso , e seh£a 
offenderli nè lacerarli 16 barbfe; Indi si governino, 
riempiendo tutto 4 il vuoto della scalzatura col divisato 
concime benissimo smaltito, trito, sostanzióso, é poco 
o niente pigiato, faeérido èoh altro coheime più grosso- 
lano un orlo all' intorno dello pianta, che sopravanzi 
quello del va£o; e messe ai lori posti, s'adacquino su- 
bito, seguitando pòi tutta la! state, come ho insegnati» 
nel Capitolo secondo* còli' a vertènza , che non pati- 
staiib mai l'dsciuHòrè; nè la superflua umidità, per- 
chè tutti gli estremi son viziosi è eattivi. Essendo aduh- 

TrineU àS 



274 DEGLI AGRUMI , 

que queste le piante così trattate, e ben coltivate, siamo 
sicuri che facciano ogni atto gettate bellissime. 

Saremo adunque bene attenti, e avvertiti per desti- 
narli preventivamente alla qualità, e al numero delle 
rame, quelle che più si si stimano necesssarie, e pro- 
prie per comporre saviamente la pianta; e queste 
.sole si lasciano tanto da legno, che da fruito, tagliando 
sovente tutte le altre superflue, malsituate, inutili, e 
dannose: e intanto si raccorcino dottamente le rame 
buone da legno ad una giusta , e ragionevole altezza, 
acciò si facciano anticipatamente, e proporzionamente 
robuste, raccolte, fruttifere, e non eccedono, nè si di- 
lunghino troppo dal centro , eh' è il vero mezzo del 
tronco. 

Finalmente si osservi, che le piante non abbiano 
mai Branchemadri nè da legno, nè da frutto , più di 
quelle, che giustamente può comportare , e sostenere 
la loro robustezza, e complessione ; e queste si tengano 
col taglio ugualmente corte, raccolte , e riconcentrate 
da tultel caparti, ciascheduna a misura della sua forza* 
Nè pure si lascino nè troppo piene , nè troppo vuole 
di rami, acciò sieno vistose, e composte di rame ro- 
buste, e fruttifere, e non come molte ne ho osser- 
vate con dispiacere, in diversi Giardini di figura gobba, 
scomposta, villana, e piene d'un soverchio , confuso 
intricalo numero di rame inutili, e dannose; e quel 
eh' è peggio, quasi infruttifere affatto. 

Si mettano poi ogn' anno le dette piante negli stan- 
zoni circa alla metà del mese di Novembre, sempre 
in belle giornale ed in tempo, che le piante siano 
asciutte, adacquandole leggermente subito messe alli 
loro posti, facendolo qualche volta anche iteli* Inverno, 
ma sempre in tempo dolce, e piovoso , e che non vi 
sia pericolo del ghiaccio. 
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Passati che siano ire anni dopo innestate si mulino 
cavandole dal vaso con tulio quanto il suo pane at- 
taccalo alle barbe; ciò che dovrà farsi ogni tre , o 
quattro anni, rifacendo loro nuova fogna cogli usati 
rollami di tegoli , stoviglie ec. colla solita stipa, o al- 
tro legname minuto, mettendovi sovra il divisato con- 
cime a sufficienza senza pigiarlo; purché resti nel 
mezzo del \aso tanto di vuoto da potervi rimettere 
la pianta , in maniera che resti altresì collocata nel 
vero mezzo ; uè troppo al fondo . nè troppo a galla, 
consideralo P abbassamene di più d' un palmo , che 
fanno dopo mutale, e rimesse ne' lasi. Ma prima di u 
ripiantarle si spumino delicatamente le barbe, solle- 
vandoli d'ogni intorno le laterali , le superficiali , nè 
mai si tocchino le mae.*»!re 9 o le complesse , partico- 
larmente quelle di fondo , che in questa maniera si 
rende di figura bislunga il bai bicone, eh* è di non or- 
dinario vantaggio, per P agire delle piante. Nou si ta- 
glino mai le barbe grosse, nè si allentino dalla terra, 
© concime, come maiissimamenle vien praticato da 
molli Giardinieri, che non riflettono al grave danno e 
«concerto, eh' è per le piante, tagliando loro le barbe 
grosse, con colpi alla peggio, e con ferri poco taglienti, 
che strappano, smuovono, e scompaginano affatto tulio 
il pane , restando le barbe tutte smosse , e staccate 
dalla terra ; ond'è che rimesse poi ne* loro vasi cosi 
strapazzate nelle barbe, ci vogliono quasi due anni 
prima che ripiglino forza, e vigore; di maniera che 
tornando il terzo, o quarto anno a mutarle alla paggio, 
se faranno bene i conti, confesseranno anche i Giar- 
dinieri con tutta giustizia, che da questo pessimo 
modo, più che da qualsivoglia altra cosa dipende che 
le piante soffermaci, rendendosi languide , vizze , « 
tenza frutti, poiché invece d' agire colla dovuta prou- 
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tezza e celerità, su tramandando alle rame cnpioscf ìt 
necessario spiritoso liquore, acciò spumino fuori per 
tempo delle feconde gemme i fiori, si trattengono per 
risarcire se medesime ; e intanto , o ivon fioriscono 4 

0 sono si languidi , e diffettosi, che non $' allegano, a 
se pure si annodano i frutti, sovente cadono prima di 
stabilirsi pcrfetioinente , e quei pochi serotini, cosi 
giovani, teneri , e delicati i restano allo direzione 
dell' Inverno. 

CAPITOLO V. 

Del tempo e del modo di tòlti vare le piante degli 
Agrumi , passato che avranno V età di dieci , o 
dodici anni fino a che durano. 

* 

Quando le piante degli Agrumi dosi tenute, rome 
abbiamo detto, avranno passata Tetà di dieci o dodici 
anni, si mulino pure al solito nel mese d'Aprile ogni 
tre, o quattro anni , senza toccar loro punto le barbe 
grosse di fondo, e pochissimo le laterali; anzr di tutte 
facendo gran capìfale, massimamente passati che slam 

1 primi tre anni; a fatica si spuntino, lasciandole li- 
beramente, e a suo talento crescer e , e dilatarsi per 
ogni verso, poiché ogni sette anni , ciocché supponga 
necessarissimo, e francatnente prescrivo siccome ve* 
dremo in questo tempo cresciuto notabilmente il trorw 
eo, il barbieone, e il pane* cosi dovremo darli pro- 
porzionatamente un vaso alquanto maggiore , capace 
di dare ampiezza alle barbe , e proporzionalità alle 
fame. \ 

Per meglio spiegarci e per facilitare questa bella 
pratica , dico , che si prenda la pianta di dodici anni 
«avaBdola diligentemeute dal vaso, e messovi a «oKur 
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concime, si ripianti all'usato modo nel medesimo vaso, 
allevandole alquanto le piccole barbe laterali , e dili- 
catamente «puntute, sì lasci quivi agire per tre anni , 
e dqpo si ricavi; e senza toccar punto le barbe, nè 
pure le laterali, si ripianti per V ultima volta nell'i» 
stesso vaso , messovi prima il solito concime sostan- 
zioso, benissimo smaltilo; lanciandola poi per quattro 
anni in queito medesimo taso; di modo che io questo 
tempo fattati piena, ben guarnita di barbe , a comin- 
cialo il ventesimo anno , merita per le ragioni sud- 
dette un vaso alquanto più grande e maggiore; e così 
successivamente, dopo il solito compito turno di sette 
anni, eh' è quanto dire il ventesimo ottavo anno, avrà 
bisogno di nuovo \aso, a maggiore ; e cosi si faccia « 
tutte fino che durano. 

E qui prima d J insegnare «io che ulteriormente bi« 
«ogni alle rame , stimo bene di dire qualche cosa di 
alcuni, che troppo ardili , o confusi, sfatano vana- 
mente ciò che abbiamo prescritto e fermato, per in- 
grandire con sicurezza, e celerilà le nostre piante ; nè 
punto vogliono considerarlo, giudicandolo tosto arbi- 
trariamente, se non del tutto impossibile, almeno im- 
praticabile affatto , incapaci , ed ostinati , come credo, 
di mantener sane, e poco fruttifere le loro piante, ciò 
che pur troppo riescegli eon quel taglio spropositato, 
che ogni tre anni forzatamente le fanno nelle barbe , 
e nel pane , confinandole sempre nel medesimo vaso, 
quando le mutano : impauriti poi di non trovare terra 
a proposito , nè fornaci da fabbricarne , e cuocere i 
vasi si grandi; imbrogliandosi inoltre per la difficoltà 
del trasporto , e vieppiù sgomentandosi per gli stan- 
zoni, e molte altre difficoltà sognate per negar tutto , 
e non far nulla eh' abbia garbo : e intanto restano 
colle solite stentate piante ordinarie dell'Avo , e BU 
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savo, e tali le lasciano ancora ai Figli, ai Nipoti e di- 
scendenti. Lo dico ancor io, che grav'è la spesa, non 
minore è la briga, e che forse non torni a conto che 
i privati Cavalieri debbano andare in circa, e preten- 
dano di avere tutte le loro piante simili agli smisurati 
cedri del Libano, rifabbricare gii stanzoni, indebitarsi; 
ma io dico solamente parlando di proposito a quelli , 
che veramente vogliono, e possono agevolmente farlo, 
non so se non lodarli, e prometto loro con sicurezza, 
che avranno effettivamente e vasi , e fornaci , e tra- 
sporti, e stanzoni , e finalmente piante che metteranno 
in gioja e contenti Padroni , in ammirazione , ed in 
voglia, se non in invidia , chiunque le mira. Si sono 
pur vedute poco fuor di Firenze, alle Panche, Villa 
oV Signori da Terrazzano, le sei famosissime an- 
nose piante di Limoni ; grosse , ed alte quanto 
un comodo Ulivo , sopra i cui rami abbrincavansi 
francamente i Giardinieri : o per potarle , o per co- 
glierne i frutti di mezzo; e solamente rispetto ai 
vasi che non precipitino , servirsi delle scale per co- 
gliere quelli di fuori alle prode ; lenevansi pure que- 
ste ne' vasi di terra a proposilo cotti nelle fornaci, ca- 
pacissimi di sostenere, e alimentare quelle grossissime 
piante, le quali pur nell'Inferno trasportavansi con 
sicurezza, per riguardarli da' ghiacci , negli stanzoni 
adagiati per riceverle , e b<?n custodirle. Si vedono 
pure tra Firenze e Prato a Travalle, in delizioso am- 
pio giardino alla moda de' Signori Conti Zefferini, 
sebbene non tanto avanzate di grossezza e grandezza, 
di numero perù maggiore, giovani belle, agguagliate, 
robuste e vegnenti , capaci pure i loro rami di reg- 
gere un uomo, poste onch J esse ne' vasi di terra cotta 
ben cerchiati, o per meglio dire, legati col cordino di 
ferro, tanto grandi, che tre uomini non arrivano ad 
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abbracciarli. Ma quando non si troverà piò modo di 
poterli far maggiori, ciò che finalmente ha da succe- 
dere, vogliam noi dire , che metta conto a quei Pa- 
droni abbandonarle sul meglio, guastandole nei rami, 
e nelle barbe, ordinando ai Giardinieri di digrossarli 
alla peggio il pane delle barbe , perchè non entrano 
ne' sottili vasi o stanzoni ? Dovremo dunque consi- 
gliarli a qualche simile sproposito ? 

In quanto a me, è tanta la stima , eh* io fo di si- 
mili piante , che in vece di traccheggiarle col solito 
taglio, di abbandonarle , o in altro modo disfarsene , 
loro persuaderò piò tosto a tenerne più conto che mai, 
come di singolarissima cosa , e da farsi anche presto 
quasi unica ; avanzandomi a promettere loro due ma- 
niere sicure per ajntarle, e vieppiù condurle alla loro 
più possibile grandezza, e quasi dissi perpetuarle. 
L' una si è di fabbricare tanti robusti vasi di legname 
di Quercia ben purgalo, capacissimo di sostenere , ed 
alimentare per molti anni cosi eccelse piante , venute 
ormai si magnifiche, sì adorne di grossi rami, e si 
copiose di huone barbe, che disordine sarebbe a gua- 
starle, cerchiandoli stabilmente di ferro, e mastiettan- 
doli in modo , che quando si vogliono ogni quattro 
anni mutare , s' aprano con tutta facilitò, come si fa 
alle gabbie, in cui si stringe il vino e l'aceto; vi ti 
facciano in fondo i suoi necessari scoli, fognandoli al- 
l' usato modo, si stipino con più soddezza, si concimo 
più copiosamente, ecc. 

1/ altro maniera sarà di prepararli capacissimo ri- 
cettacolo nei terreno , scegliendo un sito a qualche 
ridosso di muraglia , guardato dalla Tramontana , 
esposto all' aria di Mezzogiorno, spazioso otto braccia 
di larghezza, e di lunghezza quanto comporta il nu- 
mero delle piante , mettendole sette in otto braccia 
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lontane una dall' altra ; ridico di terra grassa, pastosa 
e attiva» scavandolo tutto andantemente quattro brac- 
cia al fondo, dove si facciano stabilmente due fogne 
con grossi e buoni sassi , che abbiano il dovuto esito; 
riempiendo con sassi piò piccoli i vani restati fra una 
fogna e I' altra, uccio continuamente sgrondino la su* 
perduti umidità dell'acque, mettendoti sopra stipa 
grossa tagliata di fresco , o altro fasciname verde e 
grossolano dappertutto andantemente per l'altezza 
d'un braccio. Dipoi si riempia per l'altezza d'un 
nitro braccio con tritume di calcinacci smurati, e re* 
itosi, mescolandovi cenoraoci avanzati da' bucati , e 
carbonella trita e cenerosa avanzata dalle fornaci. E 
per l' altezza d' un altro braccio dapertutto andan- 
temente bi riempia con terra leggerosa, sottile» sciolta 
e attiva, mescolandovi corna bovine e pecorine, agnelli 
di tutte le sorte, ritagli di calzolari, concime buono e 
sostanzioso per un terzo almeno , mescolato il tutto 
alia rinfusa. E V ultimo braccio si riempia di terra 
scolta, ma. piti sostanziosa della prima, mescolandovi 
da per tutto, per un terzo almeno , de'concimi più 
sottili e spiritosi, già preparati e smaltili di qualche 
tempo. 

Adunque nel vero mezzo, alquanto a galla, nel mese 
d'Aprile si ripiantino con tutto il rispetto sì degne 
piante, lontane sette in otto braccia una dall' altra ; 
sollevandole con piacevolezza d' ogni intorno le pic- 
cole barbe, abitandole ad abbracciare , e farsi proprio, 
quel terreno sportelo, dove saranno vote nqturalinente 
nell'alto di collocarcele, acciò possano da per sè stesse 
agire liberamente, dilatandosi a dirittura ciascheduni! 
per il suo vaso , valendosi di lotto quel sito e sugo, 
che vi sarà sotto, ed intorno: e in capo all'anno ci 

dirauuQ cbi*ra,<pepie le wme ciò ebe loro abbisogni j 



Digitized by Google 



> 



04PIT0L0 V. S84 

t più cel diranno gli anni avvenire, mostrandosi a suo 
tempo distintamente quali stanche, quali troppo robit* 
•te , e ridotte quasi contro P ordine della natura , e 
tutte queste dovremo opportunamente, e saggiamente 
scortare o levare affatto : dando campo a tutte le altre 
di buona speranza e complessione , e sopra il tutto si 
tenga conto de* veeohj robusti rami, e de* nuovi vigo* 
rosi ben situati gretti, e rampolli che presto presto ar- 
richiranno, mentando per ogni verso, e in tutte le sue 
parti vieppiù salde, robuste, e fruttifere queste fbrtu* 
natissime piante. Da tutto questo , che pure stabil- 
mente si regge da per sé stesso , onde non stimo di 
più minutamente giustificarlo, vado altresì persuaso, 
che le persone sensate , e avvedute possono meco vor 
lonlieri concorrere , concludendo di doversi trattare 
assai prodigamele le barbe, e saviamente le rame da 
legno, e da frutto; e proporzionatamente allevarli ti 
suo tronco, o pedale, ridendosi di coloro, che nel ira- 
vasare le piante, e più nel fabbricare i nuovi giardini 
o boschetti di cedrati , vanno in cerca di restringerli 
in tutte le sue parti , come se dovessero capivoltare 
una corta mazza di Beo, o d' altro frutto , per averlo 
sempre nano in un piccol vaso, in cambio di dilatarli 
come dovrebbero , almeno quattro braccia per ogni 
verso, tanto sullo terra, che sopra ; dandosi in questa 
forma il dovuto campo alle barbe ohe agiscano libera* 
mente con tutta vivezza, ed un simile spazio alle rame, 
acciò si stendano agiatamente, e gradatamente, senza 
confondersi e contrastarsi insieme ; sostenendosi ga- 
gliardamente da per sè slesse sopra il suo saldo tronco, 
o pedale, alto da terra circa due braccia ; diradandoli 
subito allegati i troppo numerosi frulli , lasciandovi 
solamente i primogeniti, i più ben formati e vegnenti ; 
poiché è cosa cbi«ri3sims io pratica, che chi lascia da 
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primo sulle deboli ranelle tulli i frutti allegati per 
averne molti , a raccolta resta troppo ingannato, non 
ottenendone in falli che pochi e cattivi ; laddove chi 
presto ne lascia un solo per polluzzola, tutti si salvano 
e vengono più belli, e di maggior perfezione. 

Ma è tempo oramai di tornar d'onde partimmo, 
dicendo, come abbiamo promesso, ciò che bisogni alle 
rame delle nostre piante , che avremo mutale , ogni 
sette anni , e quelle pure a suo tempo dovremo ta- 
gliare , o che saranno restate troppo asciugate , o in- 
debolite dal molto frutto, o storte, o confuse , o che 
diano segno di troppo addormentato letargo, tenendo 
continuamente col taglio aperte , e sfogate tutte le 
piante, particolarmente nel mezzo. E qui mi avvedo 
che tornerei a ridire ciò che ho detto abbondantemente 
in piti luoghi e competentemente a questo proposito , 
nel trattalo degli Ulivi, e piò propriamente in quello 
de* Peri. 

Non mi resta altro da suggerire in questo Capitolo, 
ed a questo proposito , se non che si scarghino so- 
vente ed a suo tempo, massimamente prima di riporle 
negli stanzoni, l'affaticate piante dal soverchio frutto 
deli' anno precedente, pregiudicandoli molto quel peso, 
e mantenimento ; oud' è eh' io delesto coloro, che non 
levano lor subito maturati tinti gli allegati di Mag- 
gio, a riserva di alcuni pochi Settembrini attaccati a 
rami grossi , e robusti , che tuttavia danno segno di 
aumentarsi; e consigliandoli piuttosto a tener conto 
delle rame , acciò possano , cosi scariche e riposate , 
germogliare poi ne' primi tempi , e fecondarsi si» 
caramente. 
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11 on è do porsi in dubbio, die gì' Innesti non s' al* 
lacchino di limi i tempi, e di tulle le stagioni , ehe 
vale a dire nella Pi imo* era , nella State, nell'Au- 
tunno, e nell** Inverno ; ma è altresì serissimo, che in 
questi tempi vi sono delle Magioni più , e meno prò- 
prie, secondo la qualità delle piante. 

Parlando dunque in primo luogo delle piante dei 
Peri, Meli, Susini, Miliachi , o Albicocchi , Peri Co- 
togni, Nespoli, Razzeruoli bianchi e rossi, Ulivi, che 
s* innestano a fessolo, ecc., per questa sorta di piante, 
benché alcune mettano più presto, ed ahre più tardi , 
le migliori, e più sicure stagioni si stringono a due; 
la prima dai verni di Ottobre sino ai dieci di Novem- 
bre; la seconda da' quindici fino a f trenta di Marzo, e 
prima e dopo, avuto riguardo a paesi più caldi e più 
freddi, e alle correnti stagioni anticipate , o postici- 
pate ; dimanierachè non si può descrivere , e limitare 
appunto il tempo. Ma è da sapersi che la prima è as- 
sai migliore e più utile della seconda; poiché le maz- 
zette domestiche innestate neila prima stagione hanno 
tempo tutto 1* Inverno , e intanto si attaccano stabil- 
mente , disponendosi alla vegetazione in modo , che 
venuta la Primavera cominciando subito a mettere , 
come se non fossero né pure stale tagliate dalle loro 
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Velie stagioni più proprie per innestare. 
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madrebranche*, facendo tosto il primo anno risolutis- 
sime , robuste e belle gettate. E caso che qualche in- 
pesto non s* attacchi (cosa che non dovrebbe* acca* 
dere) vi è subilo il vantaggio di poterlo innestare più 
basso nella seconda stagione di Primavera : laddove 
gli altri fatti di questa medesima stagione non risol- 
vono subito cosi francamente , e restandone senza at- 
taccarsi, non si possono altrimenti innestare in quel- 
l'anno con esito latito facile e vantaggioso. 

Parlando poi degli Agrumi , la vera e sicura sta- 
gione per innestarli è dal principio Ano alla meta di 
Settembre; ovvero dagli ultimi giorni d' Aprile fino 
alla metà di Maggio, come si è detto nel Capitolo terzo 
del Trattato degli Agrumi; e se parliamo de J Gelsi è 
dai dieci fino ai venti di Aprile. Per i Fichi e Casta- 
gni dai venti di Aprile fino ai dieci di Maggio ; e per 
i Persichi, Noci Persichi , Cerasi Persichi , e simili, 
dal principio fino alla metà di Settembre , facendoli a 
scudetto col suo legno attaccato alla buccia , come si 
è detto per gli Agrumi , che in questo pure bisogna 
dipendere dal Clima, e dalle stagioni, E assicurali che 
siano attaccati validamente, si tagli con destrezza al 
principio del mese di Gennajo tutta la parte superiore 
per la grossezza di due dita più alta dell 1 Innesto ; e 
Veduto che le legature stringano troppo , e recidano 
la buccia , come suole accadere ne' Persichi per ra- 
gione della loro attività e prontezza di crescere e in* 
glossare più presto delle altre piante, si sciolgano im- 
mediatamente. Si osservi finalmente, quando si fanno gli 
innesti, che le giornale non siano piovose, ma asciutte, 
dolci e temperate ; e sarebbe bene farli nel declinare 
•del Sole, e del giorno: e resti ognun persuaso» che 
quelli che non si attaccano , e altri ohe attaccati non 
vengano bene» pon ri è altra ragione» che quella d'es- 
ser fatti maje, e con poca avvedutezza. 
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capìtolo it. 

« * * 

Delle osservazioni da praticarsi nelV allo di sce* 
tjliere dalle piante domestiche le mazzette pei 4 
innestarci 

Le mazzétte che si scélgono dalie piante domesti- 
che per innéstare $ è necessario primieramente , che 
siano di quelle sortite nell'anno precedente, che scino 
le migliori, tagliandosi dalle ramè pift fruttifere , ché 
ne' Peri massimamente sono quelle col bottone dal 
fiore in punta , che restano al di fuori delle piante , 
particolarmente dalle parti d'Oriente, e Mezzogiorno, 
poiché queste sono prinla dell'altre dominate dal Sole/ 
die le feconda , e asciuga più presto dalle guazze, e 
dall'altre umidità della notte; concorrendo anche le 
barbe a tramandarli maggior quantità 1 di nutrimento; 
e perciò sono le più. sane , ubertose, robuste e frutti- 
ti fere delle altre. 8* usseri inb inoltre Quando si scel-r 
gono le dette mazzette, se la pianta è molto vigorosa 
e gagliarda , di prenderle dalle rame deboli , acciò 
siano più fisse, consolidate , e atte alla vegetazione 
perchè scegliendole dalle rame troppo gagliarde, dove 
la maggior parte delle mazzette sdno troppo flosce * 
hanno gii occhj piccoli e imprigionati , e si attaccano 
e risolvono più difficilmente. k\ contrario, dalle piante 
deboli, e di poco vigore ,• si scelgano dalle rame più 
gagliarde , perete pigliandole cMte rame deboli di 
questa sorta di piante, le mazzette sano cosi languide, 
poco robuste e attive, e si allaccerò cosi debolmente, 
che concludono poco o nulla ; e di qui è che si ve- 
dono molti innesti che attaccano* e non risolvono ché 
sortite sottili e miserabili, da farne pòchissimo o nuli* 
eli capitale. Si osservi ancora di non pigliare le ma»» 
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zette sortite sopra il dosso di alcuni rami grossi e ga- 
gliardi; essendo queste \enute contro il buon ordine 
della natura , e conseguentemente di falso legno , e 
poco o niente fruttifere ; chiamate comunemente dai 
Giardinieri , e dai Contadini dannosi succhioni, ov- 
vero mutili puppojoni. 

i • « 

CAPITOLO HI. 

Utile osservazioni da praticarsi . quando si scelgono 
gli occhj dalle mazzette domestiche per fare 
gli Innesti. 

Quando si scelgono gli occhj dalle mazzette dome- 
stiche per fare gli innesti, si pigliano solamente quelli 
di mezzo; perchè quelli di cima sono la maggior 
parte cattivi, per esser le mazzette in quella parte 
troppo tenere, e non consolidate , né ben formati i 
loro occhi; e gli altri vicini alla madrebranca delle 
mazzette , eh* è (pianto dire nel pìè delle medesime , 
sotto questi così pterolini, poco rilevati, e tanto impri- 
gionati, che possonsi chiamare quasi ciechi, e affatto 
sterili ed infecondi; avendolo io veduto molle volte 
coli' esperienza, fatta anche apposta , che le mazzette 
innestate con questa sorta di occhi non risolvono , uè 
fanno mai gittate, t he siano buone a nulla, con tutto 
che si attacchino felicemente. E la ragione è chiaris- 
sima, perchè non avendo il nutrimento dove fare li- 
beramente la sua uscita, è l' istesso che far l' innesto 
con un pezzo di mazzetta senza occhi. Si trovano però 
molte volte, massime sopra le rame più grosse, e più 
gagliarde delle piante deboli, alcune mazzette non 
molto «lunghe, che hanno la cima piuttosto grossa , 
chinosa e consolidato, dove sono gli occhi ben formati, 
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fecondi , capaci , e buoni per fare gli innesti anche 
quelli della vera cima ; ma non è cosi nel piò delle 
mazzette, dove non vi è mai neppure un occhio , che 
non sia imprigionato, e quasi affatto cieco, e incapace 
di ben vegetare. 

CAPITOLO IV. 

Delle osservazioni da praticarsi quando si fanno 
t yli Innesti sopra te piatite domestiche , per ren- 
derle più frulli fere, ovvero per migliorarne il 
frullo. 

Prima di fare gli Innesti «opra 1* piante domestU 
aliene per renderle piò fruttifere , ovvero, per miglio- 
rarne i fruiti, erudii difettosi , si esamini mimila- 
mente di do\e possa derivare la causo , per poterla 
opportunamente rimovere ; e sappiasi in primo luogo, 
che le piante domestiche poco fruttifere, si vedono or- 
dinariamente più nei frutti dall' iiherno, che in quelli 
dalla stale , e dall'Autunno. S'innestino adunque so- 
pra di queste piante poco fruttifere altre pere dalla 
state, e dall'Autunno, che fruttano felicemente quasi 
ogni anno; come sono le Gingnoline, che maturami 
al principio di Giugno; Moscatelle tonde e lunghe, 
che maturano passata alia metà di Giugno; Giugnoluiie» 
che maturano alia metà di Giugno; Zuccherine , che 
maturano al principio di Luglio ; Bugiarde , che ma- 
turano prima della metà d'Agosto; Santa Mari*, 
che maturano pochi giorni dopo le Bugiarde; Ange- 
liche, Garofanine, che maturano al principio d'Otto* 
firc, simili; ecc. Per le altre piante poi non bene 
appropriale ai Clima , e al suolo, che fanno come ac- 

* 
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cade facilmente , le péra imperfette , e di cattivo sa-" 
pore> cioè troppo scipite , acquose , e poco durevoli 
s* innestino d' altre razze più dure , e meno sugose; e 
facendoli? troppo legnose, nodose , asciutte ed aspre 
si innestino di qualità più umide e delicate, per emen- 
dare e correggere, se non in tutto , almeno in parte , 
e più ché sia possibile i difetti tanto del suolo , che 
delle pera non Bene appropriate. E restino persuasi 
tanto i Padroni , die i Giardinieri, che ho più volle 
trovate delle piante di diversi frutti avanzate con l'età, 
robuste, sane , gagliarde e non lucevano neppure un 
frutto i e dopo innestate d'altre razze più proprie, 
hanno fruttato copiosaitiente quasi ogni anno; sic- 
come ne Ho trovate altre , che facevano i frutti cosi 
insipidi e di cattito sapore , che non erano buoni a 
nulla; e dopo innestate d' altre qualità, hanno falli i 
frutti di tutta perfezione: essendo verissimo, chela 
buona cognizione -, e 1' dite pratica saviamente, sup- 
pliscono a molto In tutte le cose; 

» > 

- CAPITOLO V. 

• > 

Dal tempo e del minio di innestare It Fitii 

Il più verd tempo d* innestare le Vili , è dai vènti 
del mese di Febbrajo, fino ai dieci di Marzo, avuto 
riguardo alle stagioni anticipate o posticipate, ai paesi 
più caldi, e più freddi , é alle terre più o meno leg- 
gere e attive , dovè le Vili méttono piò presto di quel 
elie facciano ne' paesi freddi, é nelle iene forti; sicJ 
come mettono più anticipatamente lè Viti deboli , ed 
altre di diverse uve che fanno i copi sottili , e matu- 
rano presto ; diinanierachè bisogna dipendere dalle* 
stagioni t dai Clima , dalle qualità delle terre , t dei 
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Vitami, è fare gli irtnesai prima che k Vili enlrino ga- 
gliardamente in azione. Si scelgano adunque i Vitami 
di buona razza, ebe siano proprjpér il Clihin , e per 
il suolo, scegliendo i Sermenti or mediocre grossezza, 
sodi e ben formali, che abbiano gli occhj spessi, grossi 
e rilevati, facendosi gli innesti a spacco o fessolo ; 
mettendo il acrmente nella spaccatura, scarnito in 
maniera che commetta benissimo d' ambe le parti * 
che abbia un occhio solo voltato al di fuori , nel me 4 
desimo modo già descritto per le piante de' Peri , e 
degli Àgruitìi , praticandosi tutte le altre diligenze 
sopraddette : e attaccati che siano, si potino , e si col- 
ettino come Taltré Vili nella maniera, che si stimar 
più utile e propria* 



trititi. * 9 



Di 



TRATTATO 



DI ARARJP E SEMINARE 

LE TERRE 

* 

* 

« 

CAPITOLO PRIMO. 

Del tempo, e del modo di orare le terre, dove ha 
da seminarsi il Grano, Vecciato, e Segalaio. 

Il vero tempo di orare le terre, dove si dee semi- 
nare il grano, il vecciato, ed il segalaio , in partico- 
lare nelle nostre pianure di Toscana, dove ogni anno 
si semina nel medesimo terreno , egli è subito segalo 
il grano , di' è quanto dire alla fine del mese di Giu- 
gno, ovvero al principio di Luglio. Questa lavora- 
zione, chiamata comunemente dai Contadini fendere , 
o rompere le len e, si faccia sempre in tempi asciutti, 
acciò secchino più facilmente tutte le barbe dell' erbe; 
facendo coir aratro ben grande un solco nel vero 
mezzo della porca, più al fondo , e più dritto che sia 
possibile, acciocché la terra resti bene, ed ugualmente 
tulta rolla, smossa , e sollevata d' ambe le parti della 
porca ; poiché non arandosi dritto, e nel vero mezzo, 
nelle tortuosità, che restano , non si smuove , né si 
solleva la terra; e restanto soda , non può godere nè 
dell' aria, che la purga e stagiona, né del Sole , che 
la. concuoce , e scioglie, mettendola in maggiore atti- 
vila, oltre al seccare le barbe dell'' erbe ; uè può ap- 
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profittarsi delle rugiade, o guazze, che la fecondano. 
Si proem i adunque di arare , o fendere [la terra col 
solco piò al fondo e più dritto che sia possibile, per le 
ragioni sopra accennate. 

. Passati poi venti, o venticinque giorni incirca dopo 
arata , e rotta la terra come sopra , si erpichino i 
campi sempre per lo traverso , con V Erpice grave e 
pesante eh' abbia i denti lunghi, e vicini un palmo 
1 J uno all' altro , appianando e stritolando minuta- 
mente le mezzane, e grosse zolle della terra , acciò si 
distacchino, e secchino tutte le barbe dell' erbe ; ca- 
pace poi cosi stritolala, di ricevere più facilmente tutto 
il benefizio possibile dell' aria, del Sole, e delle guaz- 
ze, ec* 

Si torni poi di nuovo a Inorare questo medesimo 
Terreno circa alla meta del mese di Agosto, facendosi 
col solilo aratro grande due solchi per porca, cioè uno 
per costa , o come altri vogliono, uno fra il solco 
nuovo e il \ecehio, piò al fondi» e piò dritto che sia 
possibile, ciò che i Contadini chiamano costeggiare , 
o incigliare. 

Indi si seminino in ogni coltra di terra sempre sopra 
il lembo piò grosso quattro staja di lupini almeno, 
chiamali comunemente rovesci, che servono poi per go- 
verno del grano. Seminati adunque questi lupini sopra 
il divisato lembo piò grosso, eh* è quello, che resta 
sopra il solco vecchio , dove dovrà essere appunto il 
vero mezzo della nuova porca; acciò questa resti 
ogni anno mutata di sito, nè mai sempre nell' istesso 
luogo. Si spiani poi subito seminati i lupini il sopra- 
detto lembo col sarchio , o colla marra ^formandone 
la nuova porca, stritolando tutte le grosse e mezzane 
«olle, appianando la uied^ima porca^ dalle inugua- 
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glianzc, ed altre scabrosità, fa modi» ch'ella resti af* 
ti esi rotonda, colina, e rilevata in mezzo ; e nel me-' 
desimo tempo si addrhzi pure cof tirchio, o colla 
(narra l'altro lenita), che resta in piedi chiamata 
nuovo, da tutte le tortuosità, ed altre inugualianze, 
acciò il medesimo lembo resti più sottile, e ugualiato, 
e dritto, che sia possibile; poiché dovendo in suo lunga 
tornarvi il solco per uso dell* acqtie superficiali/ dopa 
«eminato il grano, ne segue, che le porche restano più 
larghe, ed agguagliate ; di maniera che essendo così 
ben fatte, e appianate, seminando v isi sopra il grano , 
questo resta appunto nel luogo, ove cade daJla mana 
di chi Io semina, e nascono poi i grani in giusta , 6 
debita lontananza uno dati' altro; ond' è che tutte le 
fila vengono comodamente, e agiatamente a perfezione; 
rtmrfucendo francamente tutto il loro saldo, e copioso 
frutto; laddo\e nette terre lai orate alla peggio, e 
poco appianate, resta il terreno in alcuni luoghi quasr 
affatto vuoto di fila , edf in altri troppo pieno, altri* 
bueudo eifr la untggior parte de' Contadini alle for- 
miche, e atf altri animaletti, i quali per verMr sono 
quasi sempre innocenti ; non volendo persuadersi, che 
rtelle terre poco appianate*, if grano noif pirò far di 
iherto di non nascete a mucch ietti ; perchè sopra la 
zolle, ed altre scabrosità* iteli* terra non vi si possona 
inai fermare i grani del seme ; calando immediata* 
mente nel più bussa, e nelle bucherelle , massima-* 
mente nelle terre grosse e forti , mentre i Contadini 
non vf abbiado rutta la necessaria avvertenza in bene 
éd ugualmente appianarle , strttolawfo Minutamente 
te zollev 

Adunque il grano , che iwsce ar rtiucehietti f oltre/ 
al gran pregiudizio di non poter godere tutte le fila* 
Agiatamente il benefizio delle guaste , e del Soie , »* 
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pur te barbe possono appmfittnrsi del terreno , e del 
«ugo, per esser qonsi tutte in un gruppo troppo ser- 
rate, ristrette, ed intrigate insieme; ne segue intanto, 
che molte di quelle fila, che nascono nelle buccherelle, 
marciscono dalla troppo umidità, che ivi si ferma, ov- 
vero se non marciscono, non possono almeno subito 
cominciare colle loro barbe ad agire colla dovuta vi- 
vizza, e celerità , e se pur cominciano per il benefizio 
dell'asciutta stagione , quale poi cambiatasi in troppo 
umida e piovosa, ne segue, che fermandosi più che al- 
trove, r acqua , e la superflua umidità nelle bucche- 
relle, le fila del grano, che ivi riprovatisi, si raffred- 
dano, s' illanguidiscono , e soffermatisi tosto, e non 
cominciano che nella Primavera, molto piò tardi delle 
altre meramente sane, a ripigliare, ma adagio, e 
lentamente qualche poro di * svezza , e di spirito: e 
intanto avvicinandosi il tempo, che debbono fiorire , 
allegare, e condurre il suo frutto , essendo cosi lan- 
guide, e troppo serrate insieme, il caldo della stagione 
in pochi giorni forzutamente le stringe , e le secca , 
senza che abbiano tempo di condurre a perfezione il 
loro, benché pochissimo frutto, restando poco granito, 
poco pesante, e facile a guastarsi. 

Si conclude adunque, ehe le terre vogliono essere 
molto ben pulite e nette da tutte le barbe dell' erbe, 
lavorate al fondo a' tempi proprj, benissimo appia- 
nate prima di seminarvi il grano, governale prodiga- 
mele nel!' atto di seminarle, oltre ai lupini chiamati 
rovesci, con altri concimi sottili, e sostanziosi; non 
rilavati dall'acque, né spolpali dal calore del Sole, 
eh' è uno de' grossi mali che possono patire i con- 
cimi; ed allora resteranno peritino ugualmente piene 
di fila di grano, né troppo rade, né troppo spesse, ap- 
prontandosi mute della terre, dell' asciutto, dell' aria, 
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del Sole, e delle guazze , e saremo certi, che rende- 
ranno quasi ogni anno sicuro, sollecite, perfette, e co* 
piose raccolte: essendo verissimo, che le tanto scarse 
e miserabili, non si vedono che alle mani delle per- 
sone trascurale. 

CAPITOLO II. 

Delle qualità che dee avere il seme del grano; 
e del modo più proprio di conservarlo. 

Primieramente è da sapersi, che non solo il seme 
del grano, ma molti alni semi, è bene che siano 
nuo\i, eh' è quanto dire del medesimo anno, perchè 
soli più sani , pronti , attivi , e fecondi, e nascono con 
maggiore attività, e sollecitudine quasi tutti in un me- 
desimo tempo, purché sia scelto, ben granito, pesante, 
e fatto in terre non frigide, nè troppo umide, nè adom- 
brale, e vangate del medesimo anno, chiamate comu- 
nemente da' Contadini terre notali, o rinnovate. Ed 
in altri paesi più vasti, d'aria cattiva, e spopolati, dove 
per mancanza d* uomini non possonsi seminare ogni 
anno le medesime terre, nè vangarle ogni tre anni 
una volta, come anderebbe fatto; in questi paesi dico, 
si scelga il seme del grano fatto nelle terre, smogge- 
sute chiamalo grano di maggesi ; essendo questo pure 
buonissimo, pesante, e sano forse più dell' altro fatto 
nelle suddette terre novali; non perchè venga da una 
terra stata due o tre anni senza lavorarla, e senza se- 
minarla, perchè lasciandola così soda, invece di ripo- 
sarsi , come vien creduto comunemente, è cosa cer- 
tissima, che si stracca, si opprime, si addormenta, e 
perde la sua attività, non potendo approntarsi degl' in- 
flussi celesti; e intanto s'empie di diverse erbe, roghi, 
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spine, ce. che la sfruttano, e indeboliscono mollo ; non 
potendo farle strapazzo maggiore die lasciarla soda 
senza lavorare ; siccome non le si può fere il maggior 
benefizio, che lavorarla spesso, profondamente, tenen- 
dola smossa, sollevata, e pulito dall'' erbe, spine , ec. 
Ma questa suddetta terra smaggesata fa il grano molto 
buono, solo perchè essendo piti volte ben lavorata e 
smossa coli* aratro ne' mesi di Aprile, Moggio, e Giu- 
gno, ( cioè che vuol dire smaggesare.) e poco, o niente 
adombrata dagli alberi • gode e si approfitta valida- 
mente con tutto il comodo del gran benefizio dell'aria, 
del Sole, delle pioggic. e delle fecondissime guazze 
d* Aprile. Maggio , e Giugno: e questa è I' unica ra- 
gione, che il grano seminato nelle terre smaggesate , 
rende più sicura, e più copiosa la raccolta ed è molto 
migliore, e più perfetto dell'altro che viene dalla terra, 
che si semina ogni anno non potendo questa godere 
il suddetto vantaggio, mentre non si può cominciare 
a lavorare, che dopo segalo, e levato il grano , che 
vale a dire alla fine del mese di Giugno , ovvero al 
principio di Luglio ; e perciò il grano nou è cosi pe- 
sante e perfetto , come quello che viene dalle terre 
smaggesate, massimamente quando è fatto in terre 
«poco adombrate dagli alberi, e vangate di due anni. 

In oltre sarebbe molto bene, che i gran i venuti an- 
che da questa sorta di terre cosi sane, ben lavorate, 
e pillile dall'erbe, dalle radiche, ec. fossero scelti, 
come sarebbe per esempio ; se in quel tempo, dove si 
è già destinato il grano per seme, vi fosse qualche 
pezza di terra molto adombrata, frigida, e viziosa; il 
grano, che ivi sarà, non si mescoli coli* olmi destinato 
.per seme ; essendo questo di sua natura molto imper- 
fetto, e poco fruttifero. Si scelga adunque, anche 
dalle terre novali, e siroggesale, solamente il grano 
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delle spighe più alle e gagliarde eh' è il più sano, il piò 
fittivo, ed il più fruttifero, e facile a conservarsi bene. 
Essendo anche cosa molto utile, e vantaggiosa il rati» 
tarla ogni due o tre anni almeno , da un luogo al- 
l' altro, purché si migliorino le condizioni del seme, 
scegliendolo sempre da terre sane, ariose, e ben lavo- 
rate, come sopra si è detto , avuto riguardo , che le 
qualità de' semi siano confucenti, e proprie olle diverse 
qualità del suolo, e del Clima. Parlando adunque di 
alcune di* erse qualità di grani, ohe sono a mia noli- 
zia ; dico in primo luogo che vi sono alcuni grani» 
chiamali grossi , coni' è quello colla resta nera , Ra- 
\anesc grosso senza resta, Bianchetto, Mazzocchio, 
Mazzocrhino , 0 Gi> ilcllo , tutti colla resta. Questi 
suddetti grani grossi, vogliono esser seminati anti* 
cipatamente; amano il Clima non molto freddo; la 
terra grossa , e forte , ben lavorata e governata , 
perchè altrimenti fanno raccolte molto scarse e mise* 
l'abili , e fai volta in alcuni luoghj la maggior parte 
non fanno nè pure ja spiga ; attribuendolo poi i Con- 
tadini alle nebbie , alle brinate , e ad altre loro so- 
lite cose sognale. Onesti suddetti grani servono so» 
lamenie per uso di pane ordinario, mentre non siano 
mescolali con allrellanli grani gentili, che in questo 
caso fanno il pane molto migliore. Il gran duro , 
bianco c rosso con la resta , eh' è buono solamente 
per uso di Paste , vuol' esser seminato anticipa- 
tamente, ama il Clima, e la terra come sopra, Yi sono 
poi altri grani gentili , com'è il Tosetto bianco senza 
resto, e la calcola bianca con la resta ; questi vogliono 
esser seminali presto ; amano il Clima caldo, la terra 
di buonissimo fondo, mediocremente sottile, pastosa, 
grassa, ben governata con lupini cotti , e concimi so? 

ttanziosi, Yunfuta profondamente del medesimo wmo, 
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ce vogliamo ricavarne copiose e abbondanti raccolte, 
di una qualità di grani bellissimi e molto pesanti , da 
servirsene piti per uso di paste, che di pane, quando non 
stano mescolati con altri grani, che Tacciano buona lega, 
che in questo caso fanno il pane buonissimo. Il To- 
se tto rosso senza resta vuol esser seminato presto ; 
ama il clima caldo, la terra mediocremente sottile ben 
lavorata, e governata. Questo è una qualità di grano 
molto pesante, bello e buono per farne. Il grano rosso, 
e la cascola rossa con la resta vogliono il Clima caldo, 
la terra leggerosa e sottile , e fanno ragionevolmente 
bene, quando anche non sia vangato dell' anno avanti, 
t tanto governata ; ma è da sapersi, che fanno sempre 
meglio mentre sia ben lavorata , e governata. Queste 
sono due qnalità di grani buonissimi per uso di pane, 
facendolo molto rilevato , leggeroso 3 e saporito. Il 
grano gentile dalla resta , chiamato montanino alpi» 
giano, ch 4 è il migliore di tutti per uso di pane j vuol J es- 
ser seminato presto, ma il Clima non molto caldo, il 
terreno piuttosto sottile e leggeroso , ben lavorato e 
governato. 

In quanto poi al modo più proprio di conservare 
il seme del grano, prir.iieramente è necessario ch'egli 
sia benissimo secco , e stagionato, netto, pulito dalla 
polvere più che sia possibile , messo in luogo fresco 
ed asciutto, ed ivi conservarlo fino al tempo dello se* 
menta, con rivederlo e rivoltarlo sovente ; ed essendo 
sicuri, che non riscaldi ( cosa che procede solamente 
dall' esser poco secco, e stagionalo, ovvero dall' esser 
stato segato troppo presto , che più difficilmente si 
secca e stagiona, ) si metta in arche, o in altri vasi , 
coprendolo con la rena asciutta per 1' altezza di un 
sesto di braccio. * 
finalmente qI tempo della «cmenlq , prima. 
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di seminarlo , si crivelli diligentemente col crivello a 
mano, levando tutti i grani imperfetti, che vengono 
facilmente a galla, cioè al disopra dell'altro nelT atto 
di crivellarlo, acciò il seme resti veramente pulito; 
tutto sano e perfetto ; e si faccia il possibile per bene e 
sicuramente appropriarlo al suolo, e al Clima : e siamo 
certi di vederne poi effettivamente in pratica raccolte 
quasi sempre sicure, e abbondanti di grano > era mente 
sano, perfetto e durevole, che farà il pane non sola- 
mente in maggior quantità, ma piii sostanzioso, rile- 
vato, saporito, e forse più salutifero. 

CAPITOLO IH. 

Del tempo , e del modo di seminare il grano , 

vecciato, e segalaio. 

Il più vero tempo di seminare il grano , parlando 
generalmente delle nostre pianure di Toscana , egli è 
dai 15 del mese d'Ottobre fino ai 40 di Novembre: 
liè vale a dire, che sia necessario l'aspettare fino u 
tanto, che sia piovuto, in modo che la terra resti bene 
inzuppata dopo lavorata l'ultima volta, acciò siano 
nate tutte l'erbe. Io non dico, che Tesser nate T erbe 
prima di seminare, non possa esser utile per il grano ; 
ma dico altresì non esser tanto necessario V aspettare, 
che giova prima di seminare , per non impegnarsi a 
far poi la sementa troppo tardi , la quale in sostanza 
riesce sempre poco fruttifera. Il nascere dell' erbe , 
che vengono da alcuni semi, dipende assolutamente dal la 
pioggia ; a riserva di altri , che non nascono mai fino 
alla Primavera. Dipende pure dalla pioggia il risor- 
gere le nuove erbe dalle loro barbe ; ma quando la 
State va molto calda, e asciutta, e che le terre siano 
state ben lavorate nelle proprie stagioni , le barbe si 
seccano tutte quasi affatto, onde non possono T erbe 
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nuovamente risorgere , e se la State va umida e pio- 
vosa, risorgono dalle barbe, e nascono dai semi multo 
prima del tempo della sementa; e andando calda, non 
torna mai conto ò J impegnarsi ad aspettare che piova, 
perche nascono solamente i semi dell'erbe; poiché la 
maggior parte non nascono prima che nei mesi di 
Marzo e di Aprile, e queste non sono così noci \ e come 
le altre, che nascono subito seminato il grano; perchè 
essendo il medesimo già impossessato con le barbe, ed 
assai grandicello, comincia tosto a crescere con tutta 
vivezza, atteso il benefizio della calda Stagione; in- 
tanto T erbe nate di Marzo e di Aprile restano su- 
perate, e per così dire, affogate dalle Già del grano , 
senza che abbiano tempo di poter crescere ugual- 
mente in sua compagnia. Adunque si faccia tutto il 
possibile per seminar presto, c he vale a dire nella pro- 
pria stagione, con tulio che la terra sia tanto asciutta 
che spolveri ; poiché è cosa certissima in pratica, che 
il seminar presto, non inganna quasi mai; ed il se- 
minar lardi può produrre una raccolta fallace, chec- 
ché dicano in contrario i Contadini inesperti. E le ra- 
gioni per le quali le semente fatle anticipatamente in 
tempi proprj sono sempre le più sicure, e più fruttifi- 
re, sono in primo luogo : che non essendo anche Paria 
fredda, vi è subito da considerarsi il vantaggio , che 
nel medesimo terreno meno quantità di seme basta; 
ed in secondo luogo é da valutarsi molto il nascere, 
che fa tutto il seme facilmente in pochissimi giorni; 
cominciando immediatamente ad agire con le barbe, 
che in breve si fanno grosse; allungandosi, e inter- 
nandosi nella terra; e intanto il grano fa cesto, mol- 
tiplicando la Ogliuolanza delle filo, che tosto si asso- 
dano, facendosi complesse e robuste in modo, che ve- 
nendo poi il freddo eccessivo, e le soverchie umidità 
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resistono più francamente; passando alla Primavera , 
risolvono molto più presto , cominciando vivamente 
ad agire e crescere, in maniera che venendo il caldo 
e P asciuttore , le Bla sono così avanzate e assodate , 
£ le spighe sono tanto avanti, che più facilmente si 
difendono dalle nebbie, dalle vampe del Sole , dalla 
ruggine , ec. Laddove !e altre fatte troppo tardi , so- 
praggiugnendo il freddo, stentano, e stanno molto a 
nascere, oltre la sementa, che si perde , e intanto il 
tempo fogge, e le barbe ( che sono la base fondamen- 
tale delle raccolte pig o meno abbondanti ) non agi- 
scono , nè si fanno proprio il terreno; di modo che 
venendo la Primavera , ed essendo state le barbe cosi 
piccole, e delicate già oppresse, addormentate, e tratte» 
unte dalla rigidezza del ghiaccio , e dalla soverchia 
umidità, risolvono molto pio tardi, e così freddamente, 
che fanno un solo filo debole, e miserabile, languido, e 
affatto incapace di resistere, e difendersi dalle nebbie, 
dalle vampe del Sole, dalla ruggine, ec. cose tutte da 
me sempre osservate, e vedute ogni anno accadere 
molto più nelle semente fatte male e tardi , che nelle 
altre fatte bene, e in tempi proprj, ec. 

Si cerchi in olire di appropriare le qualità del seme 
del grano vecciato, segalaio , ed altre robe al suolo 3 
e al clima, essendo certo, che quando il caso portasse, 
che u fissero de* Padroni, o altri soprintendenti, che 
avessero poca pratica , possono far poc* altro che ri- 
portarsi a qualche contadino più intendente , già abi- 
tante da qualche tempo nel paese , pratico delle pos- 
sessioni; perchè in questo ho veduto eoli* esperienza t 
che se ne trovano qualcheduni, che a forza di pralrca 
sanno bene appropriare al clima, e al suolo le qualità 
del seme. Nè si semini mai quando la terra è troppo 
bagnata, nè in giornate piovose, essendo questo aa* 
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èòra, 6 mio giudizio, uno de' maggiori disordini, che 
pòssa farsi in questo genere. 

In quanto poi al mòdo più proprio di sefoinare, io 
dico esser cosa mollo necessaria, che l'uomo che se* 
mina, sia sbrigalo, e pratico, e lo faccia in maniera , 
èhe uscendoli dalla mano il seme, vada uh poco in 
allo, acciò cada in ien a a piombo, poiché in questo 
modo si allontanano più giustamente l'dno dall'altra 
i grani, e più facilmente si fermano subito tutti in 
terra appunto nél tùogof , óve Cadono, in più giusta 
debita lontananza uno dall' altro/ 

Seminato che sia il seme del grano, si copra" subito 
benissimo con là terra , particolarmente nelle terre 
leggerose, sottili, asciutte, e situate in positura sco- 
scesa, e non tanto leggermente, come malamente ^ien 
praticato; poiché essendo questa sòrta di tèrra più 
soggetta dell'altra ad esser portata \ia dall' acque 
piovane, restano poi le barbe dal grano quasi affatto 
isolate e scoperte/ ed oltre al pregiudizio di non po-» 
fere approfittarsi \ alidamente della terra, restano mag- 
giormente esposte a' l iguri del ghiaccio, e del caldo ; 
e massime ti grana , ette resta nelle coste, o alle sponde, 
perché questo si vede motte volte (gufasi affatto stac- 
cato dello lerro. Quindi si pedonò poi spighe di più 
sorle, cioè grosse , lunghe, mezzane , ed altre tanto 
ptecole e miserabili, che fenno quasi nulla affatto. 

Facciasi adunque Minò il possibile per seminare 
sempre in tempo di propria stagione, benché la terra 
sia asciuttissima; né si consideri oramai lanto neces- 
sario l'aspettare che nascano \ J trhe per mez*o delle 
pioggie : si pratichi piuttosto di seminar più presto , e 
più spesso ne' paesi freddi, e nelle terre forti, umide, 
frigide, ed ombrose ; e si addatti la qualità del seme 
alla proprietà del elima , e de* suolo > semnafria i* 
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modo , che i grani restino in giusta lontananza, co- 
prendoli subito benissimo con la terra, massime ne' 
paesi ove elfo è sottile, e situata in positura scoscesa. 
E resti ognun persuaso; che i grani non saranno tanto 
soggetti alle nebbie, alle brinate, alle ruggini , ec. e 
renderanno quasi sempre sicure, copiose, e abbondanti 
raccolte: essendo verissimo, che questa sorta di disgra- 
zie vengono solamente alla semente fatte male, e tardi. 

»! 

CAPITOLO IV. 

Del tempo di mietere, o segare; e del modo di abicare, 
o abbarcare il grano, ed olire robbe. 

In quanto al tempo di segare, ò mietere il grano, ec. 
questo non è limitato, perchè in alcuni paesi secca, e 
si perfeziona più presto ; ed in altri più tardi, ciò i he 
accade talvolta anche in un medesimo Campo; e per- 
ciò avanti di segarlo vadano persone pratiche a visi- 
tarlo, e riconoscerlo esattamente , affinchè non venga 
mai segato prima che non sia secco, e ben fatto; il 
che si conosce facilmente dalla mutazione del colore, 
che fa la sua paglia , quale di gialla diventa bianca; 
e dalle spighe che si torcono molto più acutamente 
nel còllo , piegandosi colle cime all' ingiù a guisa di 
uncini: ambedue veri, e sicuri contrassegni, che il 
granò è giunto alla sua perfezione , ed allora si seghi 
colla maggiore sollecitudine; mettendolo di mano in 
mano, che si sega, con buon ordine disteso, ed allar- 
gato in terra per il traverso, e sopra il solco, acciò si 
asciughino, e si stagionino ugualmente presto tanto le 
spighe, ché la paglia. 

Io dico che non si sè^hì mai il granò, nè altra ròba 
prima che non sia compiutamente fatta ; perchè se- 
gandosi prima \ quando , è In latte , o , com e altr i 
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dicono, in cera, resta sempre meno pesante, vizzo, 
grinzoso, ed imperfetto, e difficile a seccarsi, e stagio- 
narsi bene , di modo che facilmente poi si riscalda, si 
vuota, e va a male. 

Adunque, dopo segato, e disteso in terra, come ab- 
biamo dello, ed alquanto secco, stagionate le spighe, 
e la paglia , si leghi in piccole manne, o , come altri 
dicono mannelli, o covoncelli , facendo subito le bar- 
che , ovvero biche tonde , sode , e ben serrate , colle 
spighe voltate tutte al di dentro, in maniera che pio- 
vendo , non possa mai penetrarvi V aequa , ne altra 
umidità ; affinchè il gi ano , e la paglia possano mag- 
giormente slugionarvisi bene. Ne. mai si farcia , come 
malamente vien praticalo in alcuni paesi, dove in vece 
di fare le buche tonde , fanno le reste lunghe , met- 
tendo le manne del grano per dritto col calcio della 
paglia in terra, voltare le spighe all'indù in maniera 
che s' iucrocciano quelle di una manna con I' altra, e 
cosi seguitando, appoggiano sempre per dritto una 
manna all'altra, facendo queste reste di figura molto 
lunga; lasciandole poi ne 1 campi allo scoperto fino al 
tempo della battitura ; e intanto restano tolte le spighe 
colla maggior parte della paglia, esporle per tutto quel 
tempo, non solo alle guazze della notte, ma all' estremo 
caldo del giorno; e quel eh* è peggio, talvolta alle 
pioggie ; di modo che la paglia perde mollo del suo 
sapore, e naturai sua bianchezza, e parimente il grano 
con queir inumidirsi, ed asciugarsi sovente , perde il 
suo bel chiaro, e lustro naturale, diventando più 
oscuro, e di brutto colore. Laddove l'altro bene abi- 
cato, o abbarcato strettamente, si conserva più chiaro, ; 
lucente, sano, perfetto, e durevole ; e bianca, salda, odo- 
rosa e saporita la paglia. Cose tutte che più chiara- 
mente dimostra la sola pratica. 
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CAPITOLÒ PRIMO. 

Delle qualità della terra aitai e propria 

per i Ùocomeri. 



a terra per uso de' Cocomeri ?eramente stimabili/ 
eome fanno nella nostra pianura di Pistoja, vuol 
sere in pianure di paesi caldi , e di campagne aperte 
dominate dall'aria, e dal Sole, sana, di buonissimo 
fondo, grassa pastosa, leggerosa t che stritoli, pronta, 
e attiva , purché non sia troppo arenosa , nè tanto 
forte, che nella Slate petf il gran caldo si serri, e si 
unisca tanto insieme, che faccia dell'aperture; e col 
modo di poterla adacquare; e che la superficie del 
suolo sia in positura tale , eh' abbia per più versi un 
poco di declive, per il dovuto , e necessario scolo del-* 
K acque superficiali. 

CAPITOLO IL 

■ 

bel tempo, e del modo di vangare la terra per usa 
de 9 Cocomeri, e del modo di seminarli. 

Il più vero tempo di vangata la terra per uso de' 
Cocomeri, egli è dal principio fino a' venti del Mese 
di Aprile ; purché sia tanto asciutta da potersi facil- 
mente lavorare ; vangando, é smuovendo minutamente 
ttitto il suolo tré palmi al fondo per il meno ; cavando 
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benissimo tulta la gramigna, radiche, ed altre erbe, 
the suol Facilmente produrre questa sorta di terra. 

Si costituisca la snperficie del suolo , quando di sua 
natura non fosse in positura tale eh' abbia tiri poco di 
declive per più versi, acciò possano scolare, e andar- 
sene superficialmente I' acque piovane e la terra stia 
in maggiore attività , nè mai addormentata dalla so- 
verchia umidità. Passati poi due o tre giorni dopo 
vangata, e pulito dall'erbe, radiche, ec. s'erpichi re- 
plicatamente tutta per piò versi , tahtó che restino 
bene stritolatele disfatte tutte le grosse > mezzane e 
minute zolle. 

Dopo vangata, erpicata e pulita la terra , giunti 
circa ai ventiquattro, o venticinque del mese d'Aprile, 
che ne' paesi un poco caldi, è il vero tempo di semi- 
nare i Cocomeri si lavori coli' aratro grande, che Fac- 
cia il solco tergo due palmi e mezzo all' incirca, com- 
presoci il lembo, o sia ciglio, facendo i solchi Che va* 
dano , per quanto sia possibile , per l'aria di Mezzo- 
giorno, e tramontana) mettendo subito arata due 
solchi insieme, tirando col marrone un lembo, o come 
altri dicono, un ciglio addosso, e per meglio dire ap- 
poggiato all' altro, in maniera che vengano a formare 
una sola porca, o sia passata, larga cinque palmi al- 
l'* incirca> in modo che dallo parte di Levante resti 
bassa al pari del fondo del mjIcO già fattavi con l'a- 
ratro ; e dalla parte di Ponente resti alta quasi quanto 
r altezza del lembo* cosa che serve non solo per fa- 
cilitare maggiormente lo scolo dell'acque piovane; 
ma anche perchè i semi de J Cocomeri ( che di questa 
stagione tuttavia un poco fredda sono piuttosto diffi- 
cili a nascere) possano godere più facilmente il benefi* 
zio, dell' aria e del Sole, che mette la terra in maggior 
attività, facilitando, e accelerando la nascita ai mede- 

Trinci. 20 
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simi semi, che to9to s'internano, e si assicurano colle 

loro barbe nella terra. 

Subito preparate le porche, o passale , come sopra 
si è detto, si facciano con la vanga, in mezzo di cia- 
scheduna porca , le buche due palmi, e mezzo all'in- 
circa larghe per tutti i versi, e due profonde , acciò 
siano capaci di staja uno e mezzo di concime per cia- 
scheduna, e lontane dodici palmi pirre all' incirca una 
dall'altra; avuto riguardo, che non si ricontrino im- 
mediatamente, ma vengano sterzate per tutti i versi, 
o come altri dicono, in quiucunce, mettendovi poi il 
concime nella quantità sopra accennata , sempre pi- 
giarlo, per non diminuirli la sua attività; tirandovi 
poi soprala terra benissimo stritolata , senza pigiarla 
utente affatto; faceudo appunto sopra il concime per 
il lungo della porca coli"' occhio del marrone un pic- 
colo stelletto, chiamato comunemente occhiello, pro- 
fondo per la grossezza di due dita, e lungo circa a un 
palino; coli' avertenza che sopra il concime vi resti 
per l'altezza di quattro dita di terra per lo meno; 
mettendo poi spartamente in ciasceduno occhiello otto, 
o dieci semi di Cocomero stati prima per tre o quat- 
tro giorni a rinvenire nell'acqua dolce, coprendoli 
tosto leggermente con terra sottile, benissimo strito- 
lata, e un poco arenosa, acciò punendo non faccia 
crosta, e impedisca la nascita: IN è si faccia mai questa 
(scenda, mentre la terra sia troppo bagnala; indu- 
giando più tosto a seminarli qualche giorno più tardi, 
eziandio che si do>esse aspettare anche ai primi giorni 
di Maggio. Non potendo nè pure in questo fare una 
ricelta, attesa V incertezza della stagione , dalla quals 
bisogna dipendere onninamente. 

"i 
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CAPITOLO IH. 

Del tempo di cominciare a preparare i concimi per 
li Cocomerif e delle sue necessarie qualità* 

-» 

ti tempo di cominciare a preparare , e mettere al* 
bordine i sughi, o stano concimi per i Cocomeri, egli 
è subito terminato il mese di Ottobre, tosto che si co- 
minciano a cavare le \fnacce dalle Tme, mescolan- 
dole con T altro concime , o sia letame di Cavalli 
biadati, e di pecore in tanta quantità, che siano metà 
concime di Cavalli, e l'altra metà tra concime di 
pecore, e vinacce; mettendolo solfito in luogo, dove 
non possa piovere, mescolandolo, e ulrit ululandolo be- 
nissimo ogni quindici o venti giorni una volta, acciò si 
Tenga a smaltire, e farsi tutto d'una medesima qua- 
lità; e caso die restasse troppo asciutto, come suole 
accadere, e che per questa causa non potesse fermeii- 
tare, nè pigliare il suo calore per ismaltrrsi, tritarsi ; 
in questo caso vi si metta sopra tanta quantità d'acqua", 
che lo renda un poq> bagnato da per tutto, facendo 
questo subito mescolato, acciocché l'acqua possa più 
facilmente penetrarvi, e allargarsi da per lutto, te- 
nendoli sempre ammassate, e unito strettamente in- 
sieme. Giunti poi al principio del mese di Marzo, si 
consideri la quantità del suddetto concime, e si pigli 
per la quinta parte all' incirca dello sterco di colombi, 
e di polli, ed un altra quinta parte di lupini scottati in 
Caldaja , mescolando ogni cosmi minutamente con la 
massa dell'altro concime; nè si lasci per quanto sia 
possibile di pigliare un'altra quinta parte per lo meno 
di cessino, o siano materie grosse che si cavano dalle 
cloache delle case, mascolandole col medesico concime, 
quale poi si mescoli per due, o tre volte tenendolo 
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sempre ammassato strettamente insieme. Venuto poi 
il tempo di seminare i Cocomeri, si mena nelle buche, 
fatte come sopra si è detto, nella quantità distaja uno 
e mezzo per ciascheduna e saremo sicuri di Cocomeri 
molto grossi, di buccia soda* bella, net » morata , e di 
una pasta molta rossa , salda , odorosa , e saporita ; 
purché il seme sia di buona razza, perchè yv ne sono 
di moltissime qualità ma è da saperci , che i migliori 
sono quelli che fanno la buccia lincia , pera morata, e 
il gambo lungo coir attaccatura rabescata , e di cir- 
conferenza grande più di un mezzo tollero, ed il fiore 
rotondo, e grande quasi come un testone; essendo 
questi ordinariamente i migliori, i più pesatiti, e i più 
durevoli; ma dall'altro canto maturano un poco più 
tardi degli altri ; e la maggior parte sogliono essere 
di seme nero, o capellino , benché ve ne siano anche 
di seme bigio , ma pochissimi se ne trovano di seme 
rosso. Assicurando ognuno, che la grossezza, bellezza, 
e bontà de' Cocomeri, dipende in primo luogo dalla 
razza del seme, e molto dalla qualità del suolo, e dei 
concimi. 

CAPITOLO IV. 

Del tempo, e del modo di coltivare le piante 

de 9 Cocomeri. 

Il tempo di cominciare a coltivare le piante di*i 
Cocomeri non si può appunto limitat e, poiché dipende 
dalla stagione, e conseguentemente dalla nascila anti- 
cipata, o posticipala. 

Sappiasi adunque, che dieci , o dodici giorni dopo 
nati vedendo che siano bene assicurati, e di buono e 
vi\o colore do potersi distinguere I migliori, se i e 
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lascino soli due gambi per buca, sempre i più belli , 
purché siano un poco lontani uno dall'altro; sbar- 
bando immediatamente tutti gli altri più inferiori , e 
languidi. Cresciuti poi tanto eh* abbiano tre o quattro 
foglie , si zappi e si smuova da per tutto il campo 
ugualmente la terra solcandola diligentemente al* 
r intorno delle piante , ricalzandole con avvedutezza 
il gambo fin oli' altezza delle foglie, senza pigiarla, nè 
serrarla niente affatto, pulendola benissimo da tutte 
l'erbe, che vi fossero nate, appianando un poco le 
porche per la parte dell' aria di Ponente, in maniera 
che cominciano a fare la figura tanto da una parte 
che dall' altra, affinchè le piante de' Cocomeri restino 
sul più allo della porca. 

Cresciute poi tanto ch'abbiano circa a un palmo e 
mezzo di tralcio, si zappi, si muova, e si pulisca nuo- 
vamente tutto il suolo della terra, appianandola ugual- 
mente, massime intorno olle piante , ricalzandole con 
avvedutezza , voltando le punte de' tralci sterzata- 
mente per tutti i \ersi del campo , acciò lo riempino, 
e coprino da per tutto ugualmente ; lasciando due stra- 
delle che s' incrocino , dove s' impedisca che non va- 
dano i tralci, tenendoli spesso voltati colle punte al di 
dentro del campo, affinchè si possa liberatamente pas- 
seggiare senza offendere , nè calpestare i medesimi 
tralci, tenendoli guidati, e sterzali in maniera che non 
vi resti niente di terreno scoperto. 

Cominciando poi a fiorire , e conseguentemente ad 
annodare i Cocomeri , di mano in mano che se ne ve- 
dono de' grossi, che pesino due, o tre libbre, si piglino 
"destramente per il gambo, posandoli in terra dalla 
parte del fiore , acciò possino creseere con maggior 
comodo, venendo poi più grossi, più tondi , e di mi- 
gliore e più bella figura, tagliando i tralci i più pio 
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eoli, che noli fossero dai tralci grossi e maestri, che 
hanno già prodotti Cocomeri, e questi si spuntino lon- 
tani più d' un braccio dai medesimi Cocomeri. Ma è 
da sapersi , che in questa tagliatura e spuntatura di 
tralcio, o, come altri dicono, potatura, bisogna farla 
per mezzo di persone pratiche e intendenti, altrimenti 
si corre risico troppo manifesto di fare un grosso male 
essendo cosa molto facile di tagliare i tralchi buoni, e 
lasciare i cattivi , ovvero spuntarli troppo corti, e in- 
tanto perder molto frutto ; di modo che non avendo 
persone pratiche, io tengo per cosa certa, che possa 
essere più utile il lasciarli scorrere liberatamele senza 
tagliarli, nè spuntar li tralci di sorta alcuna, più tosto 
che farlo per mezzo di persone, che non ubbiano nè 
pratica, nè cognizione. 

Avanzandosi poi la stagione sempre più calda, e giunti 
circa ai venti del mese di Luglio, e forse prima ; e 
veduto che le piante de' Cocomeri patiscono per il 
troppo asciuttore, e s'adacquino immediatamentte 
prima eh' abbiano cominciato a patire e soffermarli, 
facendo entrare placidamente I' acqua per il campa 
tanto che lo copro quasi da per lutto, tenendolo cosi 
coperto per una notte intiera ovvero per cinque o 
sei ore da mattina , accio la terra abbia tempo d'in- 
zupparsi da per tutto ugualmente. Levata poi l'acqua, 
si stia per qualche giorno tanto che la terra sia un 
poco assodata, senza passeggiare il Campo. Praticando 
poi le medesime diligenze di rivedere spesso i Coco- 
meri, addrizzandoli , come sopra si è detto; poiché 
una sola adacquaturo fattali copiosamente in tempo 
opportuno, è capace di condurre perfettamente i Co- 
comeri alla dovuta maturità. 

■ mi 
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TRATTATO 

DE 1 LAVORI j SEMENTE, POTATURE 
ED ALTRE COSE , CHE ACCADONO 
. MESE PER MESE 

♦ 



CAPITOLO PRIMO 

De' lavori, semente, ed oltre cose da farsi nel mese 

di Gennajn. 

In questo mese si seminano le Fave marzoole, la Scan- 
cello, r Or/o, le Vecce, i Ceci rossi, le fave Napoli- 
tane negli Orti; ed in altri luoghi; si seminano i 
Mochi, le Cicerchie, i Cavoli di più diverse qualità, i 
semi delle Pera, Mela, ed altri frutti. 

Si fanno i vivaj di puppole, o come altri dicono , 
Uovoli d' Ulivo , i vavaj d' Ulivastrelli selvatici, che 
nascono dal seme, i vitaj de* Gelsi , i vivaj di Peri, 
Meli.. Susini selvatichi, pruni bianci, ed altro. 

Si fanno le sottomesse, o siano propaggini di Viti di 
buona razza in Cannaj, o come altri dicono Canneti, 
le fosse da Ulivi, Viti, ed altre piante. 

Si piantano gli UlUi di tutte le sorte, i magliuoli 
delle Viti, i Gelsi di tutte le sorte, i frutti di diverse 
sorte, le Rose, i Noci, i Nocelli, o siano Nocciuoli, 
gli Ontani, le Vetrice, ed altre piante simili negli Ar- 
gini de' Fiumi, ed in altri luoghi, per difesa de' beni 
si piantino i Melagrani, le Cipolle, massime le bianche, 
* gli Agii. 
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Si governano gli Ulivi, magliuoli, Gelsi, ed altre 
piante piantate del medesimo anno, quando non si sia 
potuto farlo di Novembre, e Decembre , che sono i 
mesi mollo più proprj per queste faeende: si gover- 
nano gli Ulivi, le Viti, ed altre piante vecchie. 

Si potano gli Ulivi , ed altre piante ; le Viti, men- 
tre non siano giornate troppo fredde, e rigide ; si po- 
tano i Peri, Meli, ed altre piante da frutti. 

Si tagliano i legnami d;i segare per farne travi, ed 
altri diversi lavori, le legna per il fuoco ; si tagliami, 
e si appuntano i pali, e le Galochie, essendo questa la 
più vera , e la più silura stagione , perchè resistono 
molto più. 

Si rivedono , e si accomodano i canali e le fossw, 
che servono per gli scoli dell' aeque, acciò queste por* 
tino via meno terra che sia possibile, massime nelle 
Colline, ed in altri luoghi montuosi , e scossesi, dove 
sogliono far danni, che portano seco pessime conse* 
guenze, benché a prima faccia pajano di poca oonsU 
derazione. 

Si rivoltano, e si mescolano più volte i concimi. 
Si ammazzano i Majali , salando i presciutti , e la 
carne. 

Si radunano , e si stagionano 1 semi di tutte quelle 
frutta che marciscono, e che si mangiano alle tavole. 

Si rivedono più volte V Uve, e le frutta , esitando 
sempre quelle più fatte. 

Si sentono, e si mutano quei Vini, che ne hanno 
bisogno, esitando sempre i più fatti e viziosi. 

Si riempiono più volte le Botti, particolarmente nei 
tempi umidi, e piovosi. 

Si rivedono i Bestiami , che tengono alle stelle i 
Contadini, massimamente le Pecore, pigliando nota di 
tulle quelle che hanno figliato, e che devono figliare, 
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Si cominciano a scuotere, raccogliere, e stagionare 
le Ulive; si tagliano le^ Canne; si legano le cime del- 
l' insalate per farle bianchire. 

Si rivedono esattamente le possessioni, tenendo ri- 
svegliati I Contadini , acciò facciano le dovute , e ne- 
cessarie facende ; si rivedono le case che abitano i 
Contadini, osservando se vi siano travi, o altre cose, 
ehe minaccino rotina, per rimediarle sempre colla mi* 
nore spesa, si rivedono i Grani , ed altro robe, esi- 
tando sempre le più imperfette» si rivedono minuta- 
mente i Boschi , e le vemacchiaje , o siano palaje o 
polloneti i, particolarmente di questa stagione, in cui i 
i medesimi Contadini sogliono far molti danni ; si ri- 
vedono i concimi, fieni , paglie , ed altri strami , che 
hanno i Contadini, acciò stiano con qualche timore, e 
li vendino più difficilmente. 

Ci tengono ben serrati , e caldi gli Oliari , o siano 
eoppaje , o magazzini, acciò non si accagli mai l'olio. 

' • r 

CAPITOLO II 

De lavori, semente, potatine, ed altre cose da farsi 

nel mese di Febbrajo. 

» 

In questo me si seminano le Fave marzuoie, la scan- 
della, T Orzo, e le Vecce, i Ceci rossi, le Fave napo- 
litani negli Orti; ed in altri luoghi, si seminano 1 
muchi , le Cicerchie , l Piselli , il Grano marzuolo , li 
Noccioli dell' Ulive, li Noccioli (felle Persiche, li Noc- 
cioli delle Prone o siano Susine, li Noccioli delle Ci- 
liege, o siano Ciliege, i semi, delle Pera e delle Mela, 
le Noci, e le Nocelle, il seme de* Cipressi, il seme de- 
gli Aranci forti , che sono i migliori , il Seme degli 
Sparagi, si seminano molti e diversi semi d' erbaggi 
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da Orti, le mandorli*, il seme del fieno nelle terre pra- 
tive, ed in altri luoghi. 

Si fanno i vivaj d'Uovoli d'Ulivo, i vivaj d' Uli- 
vasirelli selvatici , che nascono dal seme , i vivaj di 
Gelsini, i vivaj di Peri Meli, Susinelli selvatici, Proni 
bianchi, e altro, ec. 

Si fanno le sottomesse, o siano propaggini di Viti 
di buona razza, si fanno le fosse da Ulivi, Viti, e al- 
tre piante. 

Si piantano i Canneti , i frutti , di più e diverse 
sorte, gli Ulivi, i Gelsi, i magliuoli delle Viti, gli Al- 
berelli, o come altri dicono , pioppeti! , le saliche , le 
mazze de' salci, le mazze delle Pera cotogne, i Mela- 
grani, gli Ontani, le Vetrice, ed altre piante simili , 
«egli Argini de' Fiumi , ed in altri luoghi per difesa 
dei beni ; si piantano le mazze del rosmarino, i rami 
della Salvia, gli Agli, e le cipolle, i Cavoli di diverse 
sorti, ed altri erbaggi ; si piantano i Castagnuoli nelle 
Selve, e le radiche degli Sparagi, le Fraule leFlam- 
buese, o come altri dicono , lampioni, e le piante del 
Ribes. 

Si cominciano a fare gli innesti di quelle piante, che 
cominciano a muovere, e mettere più anticipatamente. 

Si tagliano le canne, i legnami da segare per farne 
travi, ed altri diversi lavori quando non si sta fatto 
al principio di Gennajo., eh' è la stagion più propria. 

Si tagliano, e si appuntano i pali, ma questo pure 
anderebbe fatto del mese di Gennajo ; e si tagliano le 
legna per il fuoco. 

Si potano , e si cominciano a legare , e piegar le 
Viti. Si potano gli Ulivi, gli Agrumi di lutte le sorte, 
le piante de' frutti di tutte le sorli. 

Si governano le piante di tutte le sorte , i prati , e 
\ canneti. 
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Si riempiono più volte le bolli : si sentono i Tini , 
esitando sempre i piò falli, e viziosi. 

Si rivedono più volte l'Uve e le frutta, esitandoti 
sempre quelle più fatte. 

Si raccattano, e si stagionano i semi di tutte quelle 
frutta, che si mangiano , e marciscono. 

Si rivedono i Grani , ed altre robe, esitando le più 
imperfette. 

Si rivedono al solito i canali, e le fosse che servono 
per gli scoli dell' acque, si rivedono i boschi, e le pa- 
Jaje, acciò i Contadini facciano meno danni che sia 
possibile; si rivedono minutamente le Vigne, ed i filari 
delle Vili, obbligando i Contadini a riempire i luoghi 
voti con propaggini, o con magliuoli di buona razza ; 
e si fanno gì' innesti delle Viti. 

Si puliscano dall' erbe le porche degli Sparagi. 

Si mescolino più volle i concimi. 
Si proibiscono i Bestiami dalle praterie , che sono in 
luoghi caldi, e conducono presto il fieno. 

CAPITOLO IH. 

De* lavori, semente, potature, ed altre cose da farsi 

nel mese di Marzo. 

■ 

In questo mese si semina il Grano marzuolo , il 
Lino inaizuolo, la Srandella , le Vecce , 1' Orzo , le 
Fave marzuole, le Zucche nere; avvertendo che tutte 
le suddette robe si seminano al principio del mese. Si 
semina la Canapa, i Cetrioli, il Basilico, il seme della 
lattuga dall'Estate , il seme delle more di Gelso, il 
seme delle Pastinache , il seme delle Pietole , il seme 
de' Carciofo, il seme di diversi erbaggi per insalate, e 
per odori. Si semina ancora il seme de' Capperi, dei 

* - 
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Porri, de' Cavoli neri di diverse sorti ; i semi d«*gli 
Aranci forti, il seme di diverse qualità di fiori, il seme 
dei Cipressi. SI seminano le mandorle, le noci, le no- 
celle i semi delle pera , e delle mela , e il seme del 
fieno nelle terre prative, ed in altri luoghi. 

Si piantano gli Ulivi , i Magliuoli, i Gelsi , i rami 
di Fichi, le piante dei frutti di diverse sorte a riserva 
di alcune che mentono anticipatamente , come sareb- 
bero Mandorli, Persichi, Nocelli, e simili frutti da osso. 
Si piantano gli Alberelli, le Saliche, gli Ontani, e le 
Yetrice negli argini de' Fiumi: ma sarebbe meglio 
farlo ne* mesi di Novembre, o di Febbrajo. Si piantano 
le mazze dei Salci nei canali , ed in altri luoghi. Si 
piantano le piante degli Agrumi , le mazze di rosma- 
rino, le rame della Salvia, diverse qualità d'erbe per 
insalate , e per odori. Si piantano le mazze dei Peri , 

0 siano meli cotogni , i Cavoli capacci , i Cavoli pia- 
centini, o, come altri dicono, Verzotti, o lombardelli, t 
Cavoli neri, le Fraule, le Cipolle , e diverse qualità 
d' insalate. 

Si terminano di potare , piegare , e legare tutte le 
Viti. Si fanno le sottomesse, o siano propaggini di 
Viti di buona razza. 

Si potano le piante dei frutti di tutte le sorte , le 
piante degli Agrumi, gli Ulivi, i Capperi, i Gelsomini 
di tutte le sorte. 

Si piantano i Canneti. * 

Si fanno i vivaj di Gelsini, i vivaj d' Uovoli d' U- 
livo, d' Uli vasi rei li selvatici , che nascono dal seme ; 

1 vivaj di Peri, Meli Susinelli, Pruni bianchi, e si- 
mili ec. 

Si fanno gl'innesti di più e diverse sorte di frutti. 

Si scalzano, e si governano gli Ulivi , e le Viti , i 
Gelsi , frutti , ed altre piante $ ma è sempre più utile 
e vantaggioso fjarlo ne' mesi passati. 
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Si riconoscono i Canali, e le fosse, che servono per 
gli scoli dell' acque. 

Si accomodano le Colombnje, rimettendoli i cestini 
a* loro soliti posti. 

Si sarchiano e si puliscono i Grani dall' erbe dalle 
veccie domestiche e selvatiche. 

Si colgono le Pine. 

Si accomodano, e si rifanno quei poggi o cigli ca- 
dmi nella passata invernata. 

Si mettono a utile le Cavalle, e le Somare, facen- 
dole figliare anche a* Muletti. 

Si rivedono più volte 1' Uve, e le frutta , esitando 
sempre le più Imperfette* 

Si riempiono più volte le Botti , e si sentono più 
volte i vini; esitando i più fatti e viziosi. 

Si comincia a vangare la terra per seminarla a 
Saggina, ed altre biade. 

Si riconoscono tutti i Bestiami che tengono i Con- 
tadini, ricordandoli, che governimi più del solilo quel 
vecchi per poterli esitare al primi mercati di Giugno; 
e si proibiscono i bestiami da tutte le praterie. 

81 tagliano e si conservano sotto la terra gentile, 
ovvero rena fresca, le mazze di gelso, per cavarne 
poi gli anelletli per fare gli innesti ; e si scelgono, si 
tagliano , e si conservono rome sopra i capi delle 
Viti di buona razza, per farne poi gli innesti. 

Si rivedono i grani ed altre robe, esitando sempre 
le più imperfette. 

Si rivedono i Boschi, terminando di tagliare le le- 
gna per il fuoco. 

Si mescolano, e si rivoltano più volle i concimi. 

Si comincia a pensare a trovare le famiglie per 
quei Poderi, che si vogliono mutare i Contadini ; es- 
sendo questa una cosa di somma importanza , ed al- 
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trettanto difficile a trovare famiglie che siano vera- 
mente buone. 

CAPITOLO IV. 

De 9 lavori, semeiìte r ed altre cose da farsi, net 

mese d' Aprile. 

In questo mese si vangano le terre per seminarle a 
Saggine, Migli, Panichi, Grani turchi, ed altre binde; 
e si vangano al fondo più del solito le terre , che de- 
vono servire per uso de' Cocomeri , Zatte Melloni, 
o siano poponi, e simili. 

Si seminano le Saggine tanto quelle per mangiare, 
che V altre chiamale spargole, che servono per uso di 
granate. Si semina il Miglio bianco, e giallo , il pa- 
nico come sopra, i Cocomeri, le Zatte, ed i Meloni , 
le Zucche di tutte le sorte. Si semina il seme delle 
Veglie, che servono per Granate grandi per uso defc- 
T Aje, si seminano i Ceci bianchi, i faggini di tutte le 
sorte, H finocchio dolce, il Gran turca, e, come altri 
dicono, il formentone, e si semina il seme delle More 
di Gelso, Si seminano i Capperi, t Piselli, e molti, e 
diversi semi d'erbaggi da Orli. Si semina il seme dei 
Porri, de' Cetrioli, della Canapa , de' Meloni dall'In- 
verno, il seme di diverse qualità di Cavoli, de' Rava- 
nelli, e delle radici. 

Si piantano i Cavoli Cappuccini, i Cavoli piacen- 
tini, e diverse qualità d' insalate, lattughe. Si pianta 
il Sermollino, o, come altri dicono , peporina e altre 
diverse qualità d' erbe odorose. 

Si piantano gli Ulivi nelle terre forti, e sottoposte 
alla soverchia umidità; laddove nelle terre gentil li, ed 
asciutte, è sempre più utile, e vantaggioso ri piantarli 
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pia anticipatamente che sia possibile. Si piantono i 
magliuoli delle vili nelle terre come sopra, i rami dei 
Fichi, le Piante degli Agrumi, gli Alberelli, i Gelsi, le 
Saliche, i Peri, Meli, Susini, ed altre piante da frutti. 

Si fanno i Vivaj d* Uovoli d'Ulivo, i Vivaj d' Uli- 
vastrelli selvatici che nascono dal seme; vivai di Gel- 
ami di Peri, Meli , Susini selvatici, Pruni bianchi, a 
simili; avvertendo che questi suddetti vivaj andereb- 
bero fatti al principio del mese quando non si siano 
fatti nei mesi di Febbrajo e Marzo , che sono i tempi 
molto più proprj. 

Si fanno gli innesti di più e diverse sorte di Frutti, 
siccome gli innesti dei Gelsi, e dei Castagni. 

Si mette a nascere il seme dei bachi da seta. 

Si potano i Gelsomini , gli Ulivi , le piante dei 
Frutti ; e si potano, e si imitano da un vaso all' altro 
le piante degli Agrumi. 

Si comprano gli Agnelli di razza grossa per alle- 
varli e farne Castrati , o come altri dicono , man- 
nerini. 

Si puliscano i Grani dell' erbe, e delle Vece selva- 
tiche, e domestiche. 

Si riempiono più volte le botti, e si sentono i Vini, 
esitando sempre i più fatti, e viziosi. 
. Si rivedono più volte V Uva, e le frutta, esitando 
quelle più fatte. 

Si rivedono minutamente le possessioni, chiamando 
i Contadini, facendo i conti campo per campo delle 
Fave, Scandelle, Veccie, Orzi, e altro che hanno se- 
minati , per vedere se ricontrano almeno all' incirca 
col seme datoli. 

Si mescolano più volte i concimi. 

Si rivedono^ Bestiami, e le pecore che tengono i 
Contadini, pigliando nota degli allevi nati quell'anno* 
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Si comincia a tendere agli Ortolani passata la metà 
del mese- 
Si scoprono i boschetti degli Agrumi , vangando e 
governando subito il terreno. 

Si fatano dagli stanzioni le piante degli Agrumi. 
Si rivedono minutamente le selve do\e si ricavano, 
e si accomoda gli acquaj o siano rattegni per Tacque 
intorno al piè dei Castagni, essendo cosa molto impor- 
tante, e necessaria. 

CAPITOLO V. 

J>e' lavori, semente, ed altre cose da farsi nel mert 

di Maggio. 

In questo mese si semina il Miglio bianco, e giallo, 
il Panico come sopra , i Ceci bianchi , i faggiuoli di 
tutte le sorte, i Cocomeri, i Meloni, e le Zane, i Me- 
loni dall' inverno. Le Zucche di tutte le sorte, i Ce* 
triuoli, gli erbaggi da Orto di diverse sorte, i semi 
delle radici, e ravanelli, il Gran turco, o sia Formen- 
tone, la Saggina, anticipando più che sia possibile non 
solo per questa , ma per tutte le altre cose suddette, 
poiché passali dieci o dodici giorni del mes«", ce ne an- 
diamo troppo nel tardi, e si fanno più scorse le rac- 
colte. 

Si piantano i Cavoli fiori, ed altri di diverse sorte, 
i Porri, i Sedani, diverse qualità d' insalale , ed altri 
erbaggi. 

Si cavano le fosse che sono accanto alle terre van- 
gate del medesimo anno. 

Si comanda ai Contadini che governino più del so- 
lito i Bestiami vecchj per venderli ai mercati di Giu- 
gno, non ostante la perdita. 
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Si tosdntt le pecore. 

Si scacchiano, o come altri dicono , si sbastardano 
te Viti, levando tutti i capi seiiz' Uve; ed altri bastardi, 
inutili, e dannasi. 

Si seaccbiano le piante de* Peri, e degli Agrumi lé- 
vando tutte le nuove sortite, superflue, inutili, é 
dannóse. 

8' innestano gli Ulivastrelli selvatici , cominciando 
al principio del mese, pigliando sempre lé mazzette 
domestiche da Ulivi gagliardi, e di buòua razza. 

Si rivedono minutamente i Bestiami, che tengono i 
Contadini , e si vendono subito tutti quelli che mo- 
strano di voler far poca buona riuscita per non tenerli 
( come suol facilmente accadere ) tutta la Stdie don 
poco o niente d' utile. 

Si puliscono i grani dall' erbe e dalle Veccé salva-* 
ttche; si puliscano i Lini, e le Canape come sopht* 

Si cominciano a sarchiare, e diradare i Grani tur- 
chi, e le Saggine. 

Si sarchiano , e il diradano i Cocomeri , Zatte , 
Meloni, Zucche , Cetriuoli , e simili , lasciando sola- 
mente un gambo, o due per buca ; si comincia a dira* 
dare, e sarchiare il Miglio, Panico , Ceci, Fagiuolij e 
simili. 

Sf colgono, é si stillano le rose, altri fiori, ed erbe 
medicinali; 

Si rompono, o, conte altri didono * si Smaggesano 
le terre per seminarlé a (ira no nel medesimo anno. 

Si preparano , o si mettono all' ordine i Tasi chia- 
mati bugni per i nuovi sciami dell' Àpi; 

Si cominciano a zftppèlre le Vigne, ed i filari delle 
Viti, tagliandogli sempre tutte le barbe che si trovano 
fra le due terre, e nel tnedesitno tètopo, si levano ( non 
solo per il fusto vecchio, ma anche per il eapo piegale! 

Trinci. 21 
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di queir anno ) tutte le sortite che si vedono senz'Uve, 
ed altre superflue, inutili, e dannose. 

Si potano, e si puliscono i Gelsi subito colta la fo- 
glia , cominciando a coglierla sempre dalle piante più 
giovani. 

Si cercano i Prugoli. 

Si trasportano le legna alle Città» 

Si marchiano i Cavalli. 

Si castrano i Bestiami. 

Si tende agli Ortolani. 

Si mescolano più volte i concimi 

Si riempiono più volte le botti, e si sentono i Vini» 
esitando i più fatti, e viziosi. 

Si rivedono più volte Y Uve, e le frutta; si fanna 
gli Innesti degli Agrumi, e de' Castagni ne' Paesi alti. 

Si tagliano le piante de' CarciofTì al pari della terra 
subito terminati di cogliere, e si taglino le piante delle 
Fiatile subito terminate di cogliere. 

Si rivede spesso , rivoltando e stagionando il For- 
maggio, acciò si conservi bene, perchè non tenendolo 
ben custodito, facilmente si guasta. 

CAPITOLO VI. 

De* lavori, sementi, ed altre cose da farsi 
net mese Giugno. 

4 

In questo mese si sbarbano, si seccano, e si ammuc- 
chiano i lini, vangando subito quel terreno per semi- 
narlo a miglio, e fagiuoli dall' occhio, che sono le 
cose più proprie per questa sorta di terreni scelti per 
i lini. 

Si sarchiano , e si ricalzano i Grani turchi , e le 
Saggine , i Migli, Panichi, Ceci , Fagiuoli e simili ; 
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sì sarchino e si rincalzano i Cocomeri, Meloni, Zotte, 
Zucche, Ceiriuoli, ecc. 

S' innestano gli Agrumi, Peri, Ballococchi, o siano 
meliaco i. ecc. 

Si cava il seme delle more de* Gelsi, che siano per* 
feltamente mature. 

Si zappano le vigne ed i filari delle Viti , taglian- 
dogli sempre tutte le barbe che si trovano fra le due 
terre, e si strappino, o si tagliano tutte le nuove «or* 
lite inutili e dannose. 

Si mescolano, e si rivoltano più volte i concimi. 

Si vendono i bestiami Vaccini , massime i tecchj, 
non ostante la perditi». 

Si potino, o rome altri dicono , si spuntino i traili 
de' Meloni, Cocomeri, Zucche e simili. 

Sì segano, si stagionano, e si ripongono i leni, fa- 
cendosi prima e dopo , secondo che tono i paesi più 
ealdi, o pio freddi , e le lene più o meno pronte, e 
attive. 

Si cominciano a segare , abbicare o abbarcare i 
Grani, Vecciati, Segatati, ed altre robe. 

Si licenziano i Contadini, facendosi prima o dopo , 
secondo che porta il costume del paese. 

Si potano, e si puliscono i Gelsi , secondo che ri- 
chiede il loro bisogno. 

Si riempiono più voli** le bolli, sentendosi i Vini, 
esitando sempre i più fatti e viziosi. 

Si rivedono l'Uve e le Frutta, quando ve ne siano» 

Si diradano , o con>e altri dicono , si scannellano i 
Canna] , tagliando solamente quolchcduiui delle can- 
nucce più sonili , e minute , che non vengono mai 
buone da nuli», con l'avvertenza di non tagliarne mal 
ima ceppaja tutte affatto, ancorché siano piccolissime } 
ma solamente si diradano, non levandone mai più che 
'a terza parte, e le più miserabili. 
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Si cominciano a rompere e lavorare le terre subito 
abbicato , o abbarcato il Grano per seminarle a Mi* 
glio. Fagiuoli, e sagginelle per i Bestiami. 

Si sarchiano i Vivaj d' Ulivi , di Gelsi , di Casta- 
gnuoli , e d' altri frutti » tenendoli sempre benissimo 
puliti, e netti da tutte P erbe; e per quelli che fossero 
' innestati e attaccati, è necessario rivederli esattamente 
lina volta o due la settimana , levandoli tutte le sor* 
tite selvatiche , ed altre superflue e dannose , venute 
sopra il domestico. 

S' allacciano , e si legano leggermente i capi delte 
Viti , obbligando i Contadini a farlo prima che co* 
mincino a segare il grano, ed altre robe. 

Si travasa, o come altri dicono, si muta POlio da 
un vaso all'altro, cavandolo dalle sue fondate, e de* 
posizioni, quali si restringono tutte insieme, in uno o 
più vasi, come Ilo detto nel secondo Capitolo del Trat* 
tato delP Ulive; e delP Olio. 

Si cominciano a cavare le cipolle , e le radiche dei 
fiori , osservando però che siano compiutamente per* 
fezionate , mettendoli ad asciugare in luogo sano ed 
Brioso, ma esposto al 8ole. 

Si coglia il seme delle Rape, del Trifoglio, o sia 
erba Lupina. 

Si obbligano i Contadini, che mentre segano, scel* 
gano, e mettano da parte il grano necessario da ser* 
barsi per seminare il medesimo anno; essendo questa 
una cosa di somma importanza. 

Si cogli il seme de' Cavoli dall' Inverno. 

Si rivede spesso , rivoltando e stagionando il For* 
maggio, acri Ò si conservi bene ; perchè non tenendolo 
ben custodito facilmente si guasta. 
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CAPITOLO VII. 

De' lavori, semente, ed altre cose da farsi 
nel mese di Luglio. 

In questo mese si terminano di segare, abbicare , o 
abbarcare i Grani, Vecciati, Segatati, Fave, Orzi, 
Scandeìle, ed altre robe. 

Si lavorano, o come altri dicono, si rompono quelle 
terre <:he devono seminarsi di Grano Vecciato , e se» 
galato per raccolte dell' anno venturo. 

Si ricalzano i migli, panichi , ceci , fagiuoli e si- 
mili prima di cominciare la battitura delle robe. 

Si battono i Grani f Vecciati $ Segatati , ed altre 
robe , cominciando a pulirle , seccarle e stagionarle 
perfettamente subito battute. 

Si tagliano le piante di Carciofo , e delle Fraule , 
adacquando subilo l'ime e le altre. 

Si piantano le Cipolle Porraje , o , come altri di* 
cono, i cipolloni > ed alcuna cipolle di razza piccola , 
chiamate scalogni. 

Si seminano le Sagginelle per i Bestiami, purché si 
faccia al principio del mese ; seminando nel medesimo 
terreno rape, ramolacci , e ravanelli mescolate con la 
Saggina, 

Si fanno gli Innesti di maliache, o siano ballacocche. 

Si potano i tralci de'Cncomeri, Meloni e simili. 

Si mettono a utile le Vaccine. 

Si rivedono , e si sciorinano i panni lani per line* 
rarii dalle tarme. 

Si cominciano a ritirare gli affitti , e le mezzanità 
delle raccolte benissimo pulite e stagionate, avvertendo 
che i Contadini mezzajoli diano conto di tutte quella 
robe che hanno già prese , e consumate per loro yU 
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vere, e per pagare i loro debili, lasse di Compa- 
gnie, ecc. 

Si cominciano a ricomprare I Bestiami per riem- 
pire le stalle già vuote , non aspettando che i Conta- 
dini ne Tacciano loro l'istanza, perchè la maggior 
parte né pur vi pensano, e intanto stanno quasi tutta la 
state con poco o niente di Bestiame, perdendo insieme 
T utile e il concime. 

Si rivedono le case, che abitano i Contadini, osser- 
vando se Vi siano cose che minacciano rovina, per ri- 
mediarle sempre colla minor spesa : essendo verissimo 
che di questa stagione è molto più facile il trasporto 
de' materiali e de' legnami. 

Si travasa Folio di fondi verso la fine del mese, se- 
parando il buono venuto a galla: e l'altro torbido ed 
inferiore si ristringa in uno , o in più vasi posti in 
una stanza più calda, come ho accennato nel secondo 
Capitolo del Trattato dell'Ulive, e dell'Olio. 

Si rivede spesso il Formaggio, rivoltandolo, ungen- 
dolo, e stagionandolo, acciò si conservi bene , perchà 
altrimenti facilmente si guasta. 
» 

CAPITOLO Vili. 

De' lavori, temente, ed altre cose da farti 
nel mese di Agosto, 

In questo mese si fanno i Vincigli di frasche di 
Quercia d'alberi, o sia Pioppo, che sono i migliori, e 
d'altre qualità d'alberi per uso de' Bestiami. 

Si segano e si stagionano le Felci per far letto alle 
1 pecore , ed altri bestiami , facendo queste il conciaie 
molto migliore e più sostanzioso, e attivo della Pa- 
glia, delle foglie, e di qualsivoglia altra cosa. 
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Si cominciano a seminare i Lupini, P Orzo, il Tri- 
foglio, ed altre erbe , che devono servire per pastura 
de' bestiami; ma sarebbe bene che il terreno fosse 
bagnato. 

Si erpicano , e si cominciano a rompere la seconda 
volta le terre, cominciandole a preparare , e mettere 
all'ordine per le semente de* grani , Vecciati, sega- 
lati, ecc., pulendole benissimo dalla gramigna, ed al- 
tre erbe, radiche, ecc. 

Si colgono, si battono, e si stagionano i Migli, Pa- 
nichi, Ceci e Faggiuoli , seminati d' Aprile e Maggio. 

Si sbarbano, si battono e si stagionano i lupini. 

Si mettono a macerare i Lini e le Canape. 

§i fa P Agresto , o come altri dicono , V agresta 
prima della metà del mese. 

Si cavano i fossi, massime nei luoghi padulinghi, e 
molto umidi. 

Si fanno e si cavano i fossetti, che servono per lo 
scolo dell'acque delle terre prative: cosa molto utile 
e necessaria. 

8i terminano di pulire, seccore e stagionare i Grani, 
ed altre robe. 

Si pianta P Insalata detta Indivia. 

Si cominciano a cogliere e rendere PUve praticce. 

Si mettono a utile le Vaccine. 

Si cominciano a seccare e stagionare i Fichi. 

Si rivedono, e si mettono all' aria i pani lani. 

Si semina il seme dell'Insalate, Lattughe capucce, 
i Ramolacci, i Ravanelli. 

Si trapiantino i Sedati in solchetti , adacquandoli 
subito. 

' Si cominciano a seccare* e stagionare le Mela, Per- 
siche, Susine, ed altre frutta. 
- Si sentono i Vini, esitando subito tutti quelli che 
non ai trovano totalmente sani e perfetti. 
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Si rivedono tutte quelle piante piantate nel mede-, 
simo anno; e trovando ohe patiscano l'asciuttore 
(come suol facilmente accadere), sarebbe benissimo 
fatto l'adacquarle copiosamente, almeno t Gelsi, ed i 
Fichi, che sono piò soggetti a patire delle altre piante, 

Si rivedono minutamente i poderi posti in Colline, 
sollecitando almeno i Contadini mezzajoli , che rom« 
pino le terre , zappandole più al fondo che sia possi- 
bile, purgandole dall'erbe , e dalle radiche , mellen» 
dole all' ordine per la sementa del Grano ed altre 
robe. Questa cosa è molto necessaria in quei poderi, che 
sono alle mani di Donne, e di Garzoni. 

Si rivedono le Vigne, ed i filari delle Viti, alzando 
Un poco i capi piegati nel medesimo anno, per alzare 
un poco l'plue dalla terra. 

Si piantano le Cipolle porraje , o , come altri di* 
cono, Cipolloni. 

Si rivede, e si rivolta spasso il formaggio , ungeiw 
dolo e stagionandola, perchè altrimenti riscalda, e si 
guasta, particolarmente in questo mese. 

CAPITOLO IX. 

De 9 lavori, semente, ed altre cose da farsi 
nel mese di Settembre. 

In questo mese si rimondano , e si cavano le fosse 
facendovi i dovuti rattegni , aftinché 1' qcqua delle 
grosse pioggie non porli via molta terra, cosa molto 
utile, e necessaria nelle possessioni poste in Colline. 

Si rivedono le vigne, ed i filari delle Viti, alzandosi 
r Uve che toccano la terra, e scoprendo quelle troppo 
adombrate da' pampani. 

Si Semina il Lino, i Lupini da seme, la Vena , e4 
altre erba per postura, àV Bestiami, 
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Si ri* edono, si accomodano , e si mettono air or* 
dine le Tine, Tinelle, Bigoncie , ed altri arnesi per 
uso della Vendemmia. 

Si comincia a Seminare il Grano nelle terre forti ; 
che sono in paesi un poco soggetti al freddo , non 
trattandosi delle montagne alle, dov' è necessario se* 
minarlo di Luglio, e Agosto. 

Si segano, e si battono, e si stagionano I Migli, Pa« 
niehi, Saggine, Fagiuoli dall'occhio, simili, ecc. 

8i rompono, o, come altri dicono , si sbroccano, s| 
accomodano, e si preparano quelle terre , dove erano 
già seminoti i Migli, Saggine, ed altro, per seminarla 
a Grano, Vecciato, sesalato, ecc. 
. Si colgono, si seccano, e si stagionano i Fichi. 

Si cominciano a cogliere verso la fine del mese It 
frutta dall' Inverno, che sono in paesi caldi , e mo- 
strano d'esser fatte. 

Si colgono le Zucche da serbarsi all' Inverno, met- 
tendole per qualche giorno al 8ole, ed all'aria aperta. 

Si visitano esattamente la stalle de' Contadini ; e 
trovandosi Bestiami incapaci di buona riuscita (che 
si conoscono facilmente ), si vendano , benché com- 
prati nel medesimo anno, e eh* vi sia della perdita , 
ricomprandoli subito più scelli e capaci di migliori , e 
più sicure speranze; non lasciandosi persuadere in 
contrario dalle sognate, e false ragioni de' Contadini 
di corta vista, già affezionati a quella sorta di Bestie ; 
e benché forse conoscano la perdita, o il poco utile , 
ai lusingano nanamente, e intanto si perde inutilmente 
il tempo, e le fatiche. 

Si terminano di comprare tutti quei Bestiami Vac<* 
cini, ed altri che mancano alle stalle. 

Si vendono le Pacare per *iiu?a de' Contadini vec- 
chi o nuovi. 
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Si contrassegnano tutte quelle Viti , dalle quali ai 
vogliono staccare i Magliuoli. 

Si cominciano a togliere verso la fine del mese 
r Uve da serbare, che sono in paesi caldi, e mostrano 
d'esser falle. 

Si accomodano, e si cominciano a tendere alla fin* 
del mese 1' Uccelljere, o, come altri dicono, boschetti, 
o frasconaie. 

Si rivedono alla fine del mese esattamente I poderi, 
osservando contadino per contadino quanto terreno 
abbiano preparato e messo all' ordine per seminarlo a 
Grano, Vecciato, segalato, ecc., per vedere la qualità 
del seme che può bisognarli, acciò le cose vadano a do- 
vere ; e questo è solamente per quei Conladini mezza* 
joli , ai quali il Padrone è obbligato a dare .la metà 
del seme : cosa che non sarebbe mal fatta , anche ai 
Contadini affittuari , massime a quelli un poco pigri , 
e che poco loro importa il pagare, o no. 

Si colgono le Mandorle, le Noci e le Nocelle, met- 
tendole a seccare, e stagionare , acciò si mantengano 
buone. 

- Si trapianta l'insalata Indivia per l'Inverno, e si 
trapiantano i Cavoli neri dell' Inverno. 

Si seminano le Bietole, gli spinacci, l' Insalate lat- 
tughe cappucce dall' Inverno , quando non si sia fatto 
nel mese d' Agosto. 

Si seminano le fave napolilane negli Orti , ed in 
altri luoghi, e i Piselli ne' ridossi caldi per averli an- 
ticipali. 

Si colgono l'Ulive per indolcirle. 
Si salano e si seccano i funghi. 
Si tosano le Pecore. 

Si trapiantano le Fragole ne' Giardini , ed io altri 
luoghi, adacquandole subito piantate. 1 
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Si contrassegnano , ovvero si scapezzano toltele 
Viti di cattiva razza, per innestarle a suo tempo; o 
pure sbarbarle, e tirarvi delle propaggini d' altre viti, 

0 mettervi de' magliuoli di buona razza. 

Si rivedono i Grani, ed altre robe, esitando sempre 
le più imperfette. 

Si raccattano i semi di tutte le frutta, che si man- 
giano alle tavole, mettendoli separati sorta per sorta. 

Si mescolano più volte i concimi. 

Si castrano i Vitelli, ed altri bestiami. 

Si travasa la seconda volta l'Olio da' fondi, sepa- 
rando il chiaro e buono dal torbido e cattivo , come 
ho insegnato nei secondo Capitolo del Trattato del- 
Ì J Ulive e dell'Olio. 

Si piantano le Cipolle, e le radiche di diversi fiori. 

Si piantano le Cipolle porraje , o , come altri di- 
cono, i Cipolloni e le Cipolle del zafferano passata la 
metà del mese. 

Si rivolta, si unge, e si stagiona il Formaggio , fa- 
cendolo spesso , perchè altrimenti facilmente riscalda, 
e va a male. 

Si piantano le tulle, o, come altri dicono , i tralci 
delle Viole di tutte le sorte. 

* . Si innestano i persichi a scudetto , al principio del 
mese, ovvero alla fine d'Agosto. 

Si stallano, e si piantano I Carciofi], e ai piantano 

1 mazzocchi per insalate. 

« 

CAPITOLO X. 

De' lavori, semente, ed altre cose da farsi 
nel mese di Ottobre. 

In questo mese si colgano le frutta dall' Inverno , 
purché siano compiutamente fatte; non potendosi 11- 
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mitare appunto il tempo, perchè un anno ai fanno più 
presto, e 1' altro più tardi essendovi anche la sua dif- 
ferenza danna qualità all'altra; neppure si fanno 
tutte in un tempo quelle che sono sopra un* istessa 
pianta , benché d' una medesima specie ; e perciò an- 
che in questo si ricerca qualche sorta di pratica, e di 
cognizione come ho insegnato nel Capitolo del Trat- 
tato delle piante de 9 Peri. 

Si colgono l'Uve da 9 serbare. 

Si vendemmiano V Uve per fare I Vini. 

Si coglie il Zafferano verso la fine del mese. 

Si salano , e si seccano i funghi. 

Si semina il grano , il Vecciato , e il Segalato , U 
Farro, le lenticchie, la vena , la spelta , il seme del* 
l'indivia, lattuga, ed altri erbaggi * si seminatole 
Fave napolitane negli Orli , ed in altri luoghi, i FU 
selli, e le Fave vernine. 

Si rivedano e si puliscano benissimo le Cantine» 
mettendo all'ordine tutte le Botti, osservando esatta- 
mente quelle eh' avessero cattivi odori , e che vi fosse 
marcito il Vino , empiendo sempre le migliori , e più 
sane di quei Vini più nobili e delicati , che devono 
servire per le tavole de' Padroni , e di quelle che si 
vogliono serbare alla state, mettendo queste botti sem- 
pre nelle migliori Cantine. 

S'imbottano i Vini, facendo i dovuti n ecessa rj as« 
sortimeli! i, destinando i più deboli e fiacchi, per esi- 
tarli nell'Inverno; i mediocri per la Primavera; ed 
1 migliori ed i più sani per la State, e per l'Autunno. 

Si piantano le Cipolle, i Cavoli neri, l' insalata In- 
divia, e lattuga, le piante delle Fragole , le falle delle 
Viole , Ih radiche degli Sparagi, le mazze del rosma* 
rino, e della Salvia. 

. Si stallano e si piantano i Camuffi, 
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Si raccolgano le Castagne. 
Si cominciano a seminare le Castagne ne' Viraj. 
Si rivedono i Grani, ed altre robe, esitando le più 
imperfette» 

Si raccattano i semi di tutte, le frutta , che si mah-* 
giano alle tavole, é che marciscono. 

Si cominciano a comprare i majali piccoli pér al- 
le* are. 

Si fanno gì' Innesti di frutti di diverse sorli. 

Si mescolano più volte i Contimi. 

Si rivedono e si Crivellano i Grani ed altre robe < 
Che si danno per seme , osservando che siano di tutta 
perfezione, essendo questa una cosa di somma im- 
portanza. 

Si vede il miele e Iti cera che fanno le Àpi nelle 
Cassette, o, come altri dicono, ne' bugni. 

Si piantano i mazzocchi per insalate. 

Si rivede il Formaggio, tenendolo spesso rivoltato * 
e ben custodito, acciò non si riscaldi* e vada a male. 

CAPITOLO XI. 

Ùt lavori, semente, ed altre cose da farsi 
nel mese di Novembre. 

In questo fhese si colgono le l$orbe, le Nespole , le 
Mela e le Pera cotogne , (Juando non si sia fatto alici 
fine di Ottobre* . 

Si semina il Orano, il "Vecciato, il Segolato, le Len- 
ticchie, la Spelta, l'Avena per seme, la Scagliola per 
le Canarie, le Fave vernine, anticipandosi più che sia 
possibile , perchè seminandosi le suddette robe , pas«* 
sata che sia la metà del mese, difficilmente si possono 
fare copiose raccolte, si seminano le Castagne ne' vi* 
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vaj, 1 semi delle Mela e delle Pera, i Noccioli, o siano 
ossi delle Persiche, delle Cerage, delle Prugne, delle 
Meliache, o siano Ballacocchi, o Albicocche, le Noci, 
le Nocelle, e il seme degli oppj. 

Si tonno gl J Innesti di frutti di diverse sorte , fino 
ai dieci o dodici del mese , affinchè si attacchino più 
validamente. 

Si cominciano a piantare magliuoli ; si piantano gli 
Ulivi, i Gelsi , i Persichi , i frutti di diverse sorte, 
purché non siano in terre troppo forti , e atte a rite- 
nere in sé stesse della soverchia umidità; si piantano 
le Cipolline, l'Insalate, indivie e lattughe, i {Sorelli, 
gli Alberelli, o, come altri dicono, Pioppetti, gli On- 
tani e le Vetrice dentro agli argini de* Fiumi per di- 
fesa de' beni ; si piantano i Ciriegi, le rose di tutte b 
sorte, e si trapiantano le rape , i ramolacci , e rava- 
nelli per seme. 

Si fanno i vivaj di Peri, Meli, Susini selvatici, 
Pruni bianchi, e simili, ecc. 

Si fanno i vini, e si travasano quelli che si vo- 
gliono dolci. 

Si stringono le vinacce per cavarne l"* aceto. 

Si puliscono e s' asciugano benissimo tutte le Tine, 
ravando le Vinacce , mescolandole subito con il con- 
cime che deve servire per uso delle piante de 'Cocomeri • 

Si comincia a polare le Viti, facendosi sempre dalle 
più deboli > e si cominciano a potare le piante de' frulli 
di tutte le sorte, principiando in queste pure sempre 
dalle più debili. 

Si cominciano a seccare, e stagionare le Castagne, 
diindo loro il fuoco adagio , e più temperato che sia 
possibile. 

Si raccolgono le Ghiande. 

Si coprono i Boschetti degli Agrumi , e si tneitoa» 
i vasi negli stauzioni. 
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Si rivedono le Cantine, e si riempiono le Bolli per 
per il meno ogni due giorni una volta. 

Si comanda ai Contadini, che passato questo mese, 
non seminino più grano, né Vecciato, né Segalaio. 

Si rivedono tolte le terre seminate, possessione per 
possessione, osservando se corrispondono alla quantità 
de' semi dati a' Contadini, e se questi abbiano fatte te 
dovute, e necessarie fossette per gli scoli dell'acque. 

Si mescolano piò volte i concimi. 

Si scalzano , si governano e si ricalzano tutti gH 
Ulivi, Magliuoli, Gelsi, Frutti , ed altre piante, piang- 
iate nel medesimo anno, tagliando loro tutte le barbe, 
che si trovano troppo alte fra le due terre. 

Si piantino le piante dei rosmarino, e le rame della 
salvia; ma è da capersi eh' è meglio farlo nel mese 
di Pebbrajo, quando non si piantano in terra molto 
leggera , e ben sanata dall'acque. 

Si fanno le fosse per gli Ulivi, Gelsi, Magliuoli, ed 
altre piante. 

Si piantano f Canali, ed alla positura del suolo, ri- 
mediando a tempo a quei danni che potrebbero far 
r acque, portando via la terra. 

Si fanno le propaggini , o come altri dicono, sotto- 
messe di viti di buona razza* 

Si rivedono minutamente le Collazioni fatte ne! 
medesimo anno, mutando tutte quelle piante che non 
si sono attaccale, ed altre che non danno certa sieura 
speranza di far buona riuscita. 

Si comprano i majali piccoli per «llevare. 

Si taglino la Canne de' Canneti fatti nel medesimo 
anno, indi si governano, e si cavano le fosse , co- 
prendo colla terra i quadroti, in maniera che piovano 
da per tutto nelle fosse. 

Si piantino le piante de' Lamponi , o siano FUm- 
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buete, le piante del tìibes * si piantano he' vivaj Meli, 
e Peri salvatici* ed altri frulli; 

Si comanda ai Contadini èie rivedano minatthlMnté 
tutti i Confini delle loro possessioni , e che tengano 
obbligale l'acque ne' loro selliti vecchi letti, e trovando 
illutazioni , o oitré cose dì nuovo , ne diano subito 
avviso. 

Si cominciano a potare I Castagni , subito cadute 
le Castagni. 

Si cominciano a Cogliere gii Armici dolci da set* 
bare verso la une del mese , purché siano compiuta 
mente fatti. 

Si coglie il Zafferano; 

Si rivede il Formaggio, tenendolo spesso rivoltato» 
e stagionato; 

Si cavano i cestini dalle Colombaje e si scuotono ; 
e si puliscono benissimo dallo sterco de' Colombi. 

CAPITOLO XIL 

De' lavori, éemente, potature ed altre cose 
da farsi nel mese di Dicembre*. 
» ». . ., 

In questo mese si cominciano a seminare le Fave» 
marzuole, si semina TOréo, le Vecce, e i Ceci rossi; 

Si piantano gli Agli, i Magliuoli, gli tjlivi, i Gelsi* 
i Mandorli, i Pcrsichi * i Noci , i Nocelli, le rose di 
tutte le sorte, gli Alberelli, o. dome altri dicono, Pio- 
petti^ gli Ontani> le Vetrice, le Saliche , e le mazze 
de' Salci. Si piantano i Peri , Meli , Ceragi , Susini > 
Melagrani, ed «litri frutti» 

Si fanno i vivaj di *«ri, Meli, Susini, Ceragi sca- 
vatici^ e simili* 

Si piantano gli Qppj nelle Coltivazioni* 
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Si cominciano a tagliare i legnami per segare, e 
farne travi. 

Si mescolano più volte i concimi. 

Si raccattano, e si stagionano V Ulive. 

Si sentono, e si travasano i Vini , esitando sempre 
i più fatti e viziosi» 

Si fanno le propaggini, o, Come altri dicono, sot- 
tomesse di buona razza. 

Si fanno e si rivedono le fosse, che servono per gli 
scoli dell' acque, acciò portino \ia meno terra che sia 
possibile. 

Si rivedono minutamente le possessioni; e trovando 
delle terre già seminate, do\e non sinno naie da per* 
tutto ugualmente le robe, e che siano troppo man- 
canti di fila, si facciano riseminare di Fu\e , Orzo e 
Vecce; nè si stia alle relazioni de' Contadini , che si 
lusingano al solito vanamente. 

8i fanno le fosse per gli Ulivi, Gelsi, Vili, ed altre 
piante. 

Si ammazzano i Majali f salando i prosciutti , e la 
carne. 

Si riconoscono i Grani, ed altre robe, esitando le 
più imperfette. 

Si scalzano, si governano > e si ricalzano subito gli 
Ulivi, le Viti, Gelsi, ed altre piante di frutti, piantate 
nel medesimo anno, tagliando loro tutte le barbe, che 
si trovano troppo alte fra le due terre. 

Si potano gli Ulivi, Peri , Meli, ed altre piante di 
frutti, Viti e Castagni , cominciando subito cadute le 
Castagne. 

Si piantano i Castagni nelle Selve, riparando a quei 
danni, che potrebbero far l'acque, portando via il 
terreno. 

Si comincialo a tagliar \e legna per uso del fuoco. 
Trinci. 22 
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Si rivedono 1"* Uve e le frutta , esitando quelle più 
fatte. 

Si stringe la vinaccia per cavarne I* aceto quando 
non sia riscaldata, e inforzata tanto da poterlo Care 
nel mese passato. 

Si cominciano a far picchiare le Castagne secche , 
ritirando subito da' Contadini la parte dovuta al Pa- 
drone j interrogandoli minutamente , se ne abbiano 
consumate per loro vivere, ovvero se ne abbiano date 
o vendute , o mangiale in quantità delle fresche, 
e ne diano conto. 

Si cominciane a far macinare le Castagne secche , 
subito ritirale da'Contadinij acciò non piglino Tumido, 
cosa che suol facilmente accadere , particolarmente 
quando non si hanno luoghi bene a proposito per 
conservarle. 

Si colgono gli Aranci dolci da serbare, purché siano 
compiutamente falli. 

Si riempiono più volte le Bolli. 

Si rivede il Formaggio, rivoltandolo , e stagionan- 
dolo spesso. 
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TRATTATO 

SOPRA IL GOVERNO 
Df? CAVALIERI 

CAPITOLO PRIMO 

Del tempo, e modo di mettere i Cavalieri. 

Corre detto comune tra"* Villici, che il buon esilo de' 
Cavalieri è gioco di fortuita, e non essere ancora nato 
colui, ch'abbia imparalo la maniera d'allevarli: ina 
ciò credo un inganno , anzi un mezzo termine per 
isfuggire t rompro\eri , che si volessero fare a chi 
vanno male; mentre osset i o per esperienza non esser 
cosa si facile, che male riescono ai diligenti osserva» 
tori delle buone regole, tanto quanto ai negligenti. Io 
son benissimo persuaso, coir opinione di molti, che se 
venissero da' Conladini osservile le debile, regole nel 
farli nascere, neh' allevarli, nel mantenerli, nel porli 
al lavoro, e ordinare i boschi, nello scoprirli e far la 
semenza: maggior quantità vi Direbbe di seta, di quel 
ch'ora si faccia; delle quali cose ad una ad unti 
anderò parlando. 

Premessa dunque la benedizione della semenza, ed 
imploratone da Sua Divina Maestà 1' effetto per tale 
importante entrata ; quanto al metterli dirò: Non è 
forse vero che se nascono male, ordinariamente par- 
lando, riescono anche male nel decorsa della lor vita? 
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non abbiano pertanto troppa fretta le Donne nel farli 
nascere; ma vadano a tempo, e con caldo naturale 
sema servirsi di fuoco, o delle Stufe: procurando che 
venuta la stagione opportuna, che suol esser nel Mese 
d* Aprile, nascano almeno prima dell' ultimo quatto 
della Luna, col fine che vadano al lavoro entro lo 
Luna vecchia susseguente. Si vada dunque disponendo 
la semenza al nascere per una settimana e più, po- 
nendola in pannolino: avvertendo* di porne poca quan- 
tità per fazzoletto e distesa, quando si mette a covare, 
acciò nascano sani, rigorosi ed uguali. Consiglierei 
ancora a far soccede piccole; oppure se grandi, met- 
tere la semenza in due tempi, qualora la stagione non 
dia fretta, come neir anno con ente; cioè colla distanza 
almeno tre giorni da una muta all' altra, per dar fa- 
cilità a' Villici di usarne il doTtito governo nel fine, 
mentre promettono molto, ma attendono poco, massi- 
mamente in questo particolare. Le stanze per i Ca- 
valieri siano asciutte, perchè poi non divengano Cai* 
cineroli. Quelle che sono situate verso Levante e Po- 
nente sono le migliori. 

CAPITOLO II. 

Del modo di allevarli. 

• Quanto all' allevarli ognuno sa , che sul principio 
devesi servire delle foglie piò tenere e più piccole. 
Nati che sono i Cavalieri , si levano dalla sementa , 
stando in luogo caldo al fuoco, e meglio a! Sole, pure 
si tengano coperti in maniera , che sentano il calore , 
ma raggio solare non li tocchi ponendo sopra la se* 
Ilenia già nata primieramente o una Carla forata a 

, • | • « 3 ... 
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foggia di Crivello, oppure certa erba ben note, detta 
volgarmente Dinea, e poi sopra quella o questa le fo- 
glie piccole e tenere di Moraro ; acciò sormontando 
all'odore delle medesime i soli Cavalieri nati, restino 
sotto la Carta o erba suddetta i semi da nascere. Al- 
lorché sono sormontati si levano e si pongono sopra 
fogli di carta grossa, stroppicela ti o sia fregati prima 
con erbe odorifere , e si portano vicini al fuoco in 
luogo caldo già preparato , e difeso dall'aria. E per- 
chè per lo più nascono in due o tre giorni ; eo»i si 
deve usar diligenza nel tener separati quei del prima 
giorno da quei del secondo, e susseguenlemente tanto 
sopra le carte, quanto sopra i tavolini, quando coli' an- 
dar del tempo non si raggiungessero , come spesse 
volte succede. Talvolta avviene che da piccoli per la 
lor debolezza restano sullo la foglia , e si perdono; in 
tal caso è necessario trasportar di frequente in altri 
fogli quelli che son venuti al di sopra, ajutando con 
nuova foglia gli altri ad ascendere. 

Si mutano i Cavalieri immediatamente avanti e do- 
po le dormite, levandoli destramente; e non ripie- 
gandoli a rotolo per non nuocerli, e ponendo i letti a 
parte per accogliere con foglia sparsavi aopra quelli 
che vi restano dentro. Quando sono delle quattro, si 
mutano ogni altro giorno; e più spesso, s J * tempo 
caldo; nettando sempre i tavoloni con erbe odorose» 
Si avverte che nel mutarli la prima volta dopo le 
dormile, si trasportino in altro silo quei che non sona 
levati, gettando via i guasti acciò non infettino i sani. 
Per tali riguardi sarebbe più utile e sicura regola il 
servirsi delle reti, come usano i Trentini, i quali ogni 
volta ehe mutano i Cavalieri principiando dalla dor- 
mita delle tre o almeno delie quattro , stendono sopra 
i lardoni una rete fatta a tal uso , dandovi sopra il 
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suo pasto di foglia ; e frattanto che i Cavalieri sor- 
montano , attaccano la rete suddetta d' intorno al ta- 
volpne disopra alzando il quale resta in aria la rete 
co' Cavalieri : quindi hanno pronto il comodo di tra- 
sferire quelli che ancora dormono, e di nettare i tavo- 
loni. Ciò fatto calano le rete, e restano ivi i Cavalieri 
netti, eguali, e senza pericolo che siano offesi. E sic- 
come in tal modo rimangono obbligate le reti sotto ai 
Cavalieri ne riservono una sempre in libertà per ser- 
virsene successivamente air istessa maniera. 

Riguardo al fuoco, alcuni sono d' opinione che mote 
sia usarlo ; 1' esperienza però ne insegna tutto in con- 
trario , mentre a vero dire dui fuoco usato in buona 
forma dipende in miglior parte V esito de' Cavalieri, 
accelerandone questo la vita , e rendendone più breve 
e meno pericolosa l'infermità delle dormite; e perciò 
più vegeti riuscendo, maggior quantità, e qualità mi- 
glior di gallette producono. La regola dunque del 
fuoco sia questa. Si procuri di far ascendere col fuoco 
r aere delle Camere dove si nutriscono i Cavalieri nel 
principio della lor vita a quel grado di caldo » a cai 
nel fine ascenderà col benefizio della stagione., mode- 
rando nel progresso conforme avanzerà il ealdo natu- 
rale. Si osservi però che la mattina, la sera, e la notte 
fa più fresco ordinariamente che nel decorso del giorno: 
così ancora succedono alcuni giorni più freddi a ca- 
gion di pioggia o di vento; onde in simili casi ove 
manca natura, arte supplisca. Piacemi perciò l'uso del 
termometro da alcuni introdotto con sommo vantaggio, 
il quale appuntando al grado temperato più o meno , 
giusta la cognizione di chi governa i Cavalieri, al me- 
desimo grado col fuoco si mantiene sino al fine , ac- 
crescendo, diminuendo, oppure levando affatto il fuoco 
secondo il bisogno, È necessario anche introdurre di 
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quando in quando ne' luoghi de* Cavalieri qualche 
trailo d' aria temperata allorachè il tempo è placido 
affiti di purgarli da qualunque mal odore e conser- 
varli sani. 

Prima che i Cavalieri dormano delle quattro, gl'ine- 
guali di età sì separino anco di camera; rari essendo 
quegli anni, nei quali fogliali delle quattro non abbiano 
bisogno di aere più che di caldo; sinché non poten- 
doli fogliar tutti nel medesimo tempo per la differenza 
dell' età, si rende necessaria tal separazione per man- 
tenerli tutti nella loro aria competente, cioè i fogliati 
nella temperata , e quelli da fogliare nel caldo pur 
temperato. Si guardino in tal tempo dal caldo, mas- 
simamente nelle notti, che più facilmente per il fretto 
esteriore si terra nelle case, come succede anche nei 
giorni nuvolosi. Giova ancora temperare l'umidità della 
mattina e della sera col fumo de' letti abbrucciati al 
di fuori delle case. S' avverte per ultimo di riguar- 
darli sempre con gelosia dagli strepiti e cattivi odori, 
come pure dal lasciarvi sopra cadere oglio per non 
farli tramortire, usando di tratto in tratto un qualche 
profumo di legni odoriferi o di carni arrostite per 
mantenerli vegeti e sani. 

CAPITOLO IH. 

Del mantenerli o sia pascerli. 

Siccome dalla buona o cattiva qualità de' cibi di- 
pende la buona o cattiva sanità de' Corpi, così devesi 
usar diligenza a mantenere i Cavalieri con foglia pro- 
porzionata al lor naturale. E perchè tra' Morari al- 
cuni sono di pola , cioè , di prima battuta , altri di 
bronza, cioè di più battute, alcuni casalivi o di ter- 
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reno morbido, ed *altri di terren magro , essendo ne- 
lessano servirsi di tutti, si usi questa cautela. Dal 
principio finché sono avanzati dalle quattro, si cibino 
di quai ftlorari si vogliono, cominciando però dai più 
piovani, eccettuato il primo pasto dopo ciascuna dor- 
mita, quale dev'esser di foglia di bronzo. In fine poi, 
cioè negli ultimi tre o quattro giorni si cibino sempre 
di quelli di bronza e magri , perchè la foglia di pota* 
o morbida per la sua interna umidità lor nuoce , e 
vanno poscia male sopra i boschi. ìVel principio li si 
diano tre pasti scarsi al giorno, nel progresso per i 
tre pasti mediocri secondo si osserva che la man- 
gino^ negli ultimi tre o quattro giorni anche quattro 
pasti abbondanti, perchè quando abbiano ben man- 
giato in quesl' ultimo tempo, fanno migliori gallette. 
Nel principio e fine delle dormile li si diano solamente 
quattro foglie sparse una volta o due al giorno, ac- 
ciocché li primi a levare e gli ultimi a dormire abbiano 
con che nutrirsi. In caso di continue pioggie massime 
quando sono delle quattro, si tenga pelata la foglia un 
giorno per l'altro affine di poterla asciugare, ed ab- 
biano da mangiare. Non essendo a tempo di poterla 
pelare un giorno per l'altro è meglio in tal caso che 
perdano un qualche pasto interrotto per farla In tanto 
asciugare , mentre la foglia bagnata li rende infermi. 
8 osservi finalmente di separare dalla foglio per quanto 
mai si può le More troppo mature come nocive per 
la lor corruzione. 
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CAPITOLO IV. 

Del porli al lavoro, ed ordinare i boschi. 

< 

A guisa di nave , che dopo felice corso sul mare 
patisce naufragio in porto . così avviene alcune volte 
a' Cavalieri , che dopo essersi mantenuti belli e sani 
fino alla meta di tanti disagi; periscono poi sopra i 
boschi con doppio rammarico di chi li mantenne ed 
allevò. S'abbia dunque questa attenzione. Come non 
dormono, né levano mai tutti d'accordo , cosi non si 
pongono al lavoro tutti ad un tempo ; ina in due o 
tre volte, secondo appariscono maturi ; perchè se sono 
garbi, non fanno buona gaietta : Se troppo maturi , 
non hanno lena di lavorare. Nel levarli da' tavoloni 
non vi si frammischino i guasti, nè si empiano troppo 
le mani ed i vasi per non pregiudicar alla loro deli- 
catezza: I vasi siano larghi e piani , votandoli subito 
e con destrezza sopra le fascine già preparate , affin- 
chè non restino in alcuna parte offesi. Tutte le fascine 
sono buone ma osservo, che i Cavalieri lavorano meglio 
sopro quelle di Moraro, forse perchè più confacenti al 
lor naturale, o perchè di sua natura non affettandosi 
tanto come l'altre, lasciano nel loro vacuo maggior tra- 
spiro dell'aria. S'aspetti qualche tempo a drizzarle o 
uomptmerle in boschi fin tanto che siano ben distesi e 
attaccali i Cavalieri. Ciascun bosco dev* esser di me- 
diocre lunghezza composto di sole tre o quattro fa* * 
scine al pari, con di sotto un piano di legnetti ad ognun 
pronti dalle cimature delle fascine medesime. Questi 
boschi si formano , come ognuno sa , sopra solari, fe* 
«ili, e granari, o in luoghi asciutti, dove si possa dar 
e levar Y aria ed anche portar fuoco se occorre. Si 
coprano quand' è freddo , di lenzuoli pia netti e leg- 
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gieri ; e quand' è caldo, vi si pongano sopra solamente 
de' legnetii, o spazzature di campo, o ambrogani , o 
gramigna ben secca e purgata. In caso di tempo umido 

0 freddo è bene per i primi due o tre giorni profumar 

1 boschi con fumo odorifero, perchè questo li sveglia 
e li fa serrare. 

CAPITOLO V. 

Dello scoprire i botri , e far la semenza. 

A capo di quattro giorni dopo messi al lavoro i 
Cavalieri, purché siansi serrati, devonsi discoprire , e 
disfar con maniera i boschi , acciò non si scaldino , e 
vadano poi malamente le gallette. Indi poi ad altri 
quattro giorni si raccolgano le gaiette, non frammi- 
schiando le guaste con le buone, e si usi attenzione di 
ri porle in luoghi freschi, e di tenerle separate secondo 
il tempo de* Cavalieri che sono stati messi al lavoro 
per regola di cavar la seta fresca o solata. E poiché 
convien pensare di far la semenza per l' anno susse- 
guentemente, si scelgano fra le migliori delle prime 
fatte tante libbre, quante oncie di semenza si deside- 
rano. Si faccia ossserv azione che quelle, le quali hanno 
la punta più acuta sono maschi, e quelle che l'hanno 
ottusa, cioè meno acuta sono femmine: poscia infilzate, 
si pongano a nascere in luogo fresco ed asciutto, ri- 
parato dall' aria. Nate che sono le poveggie, si lasciano 
accoppiare sopra le filze medesime, poi a tempo oppor- 
tuno in una ed anche due volte al giorno si levano le 
femmine , e si pongano sopra un telo lino netto a far 
la semenza in luogo lucido e temperato, gettando via 
t maschi qualora di nuovo non abbisognassero. Io re- 
puto meglio lasciar la semenza sulla tela fin tanto eh' è 
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passato il caldo , perchè così corre minor pericolo di 
nascere. Mitigata che sia la stagione, si levi la sementa 
destramente dalla tela con un coltello , bagnandola 
prima in vino puro, acciò nascano a suo tempo più 
vigorosi , si faccia poi ben asciugare in sito riparato 
dalle formiche, dai ragni, e da altri animali che la dan- 
neggiano. Ben asciutta che sarà nel detto modo la se- 
menza , si custodisca in qualche vaso vetrialo oppure 
in fazzoletti, o sacchetti di tela netta , in stanza ben 
difesa dal freddo, perchè non patisca. In flne istimo 
ottima cosa il ricordare ciò eh' è debito d' ogni Cri- 
stiano, offerir una qualche porzione di gaiette al sa- 
cro altare in segno di gratitudine, e in rendimento di 
grazie a Dio dator d' ogni bene. 
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TRATTATO 

SOPRA LA COLTIVAZIONE 
DE'MORARI 

CAPITOLO PRIMO 

■ 

Dei modo di piantare i Moravi. 

Siccome da un sodo e debole fondamento dipende 
la sicurezza o la rovina d' un ed i fi zio cosi dalla buona 
o catti \ a forma del piantar un albero dipenderà la di 
lui buona o cattiva riuscita ; particolarmente parlando 
de'Morari da piantarsi nei terreni magri e sassosi, dove 
colla coltura difficilmente ancora riescono, e senza di 
essa si perdono facilmente. 

Stimo superfluo il dire, che le buche da piantarvi i 
Murari, dovrebbono prepararsi un Inverno, o un' Esta- 
te avanti , della profondità di circa due piedi , e della 
larghezza di sei. Non credo però superfluo , ma anzi 
reputo necessario il ricordare che le bine de' Riorari 
in tali luoghi si piantino sempre a fossa, la quale, per- 
chè non sia di troppo dispendio, si formerà in questa 
maniera : Si ari prima il terreno almeno per la lar- 
ghezza di piedi sei ; poi si scavi detta aratura , indi 
si replichi lo stesso, e poscia si ari un' altra volta bene, 
«cavando in questa terza aratura solamente le buche 
distanti V una dall' altre pertiche. Piantati i Mora ri 
nella forma che ai dirà, si ripone nella fossa la terra 
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scavala, rispiarmiandosi in tal modo la terza parte 
della spesa, e riuscendo l'impianto, come se fosse 
tutta scavata. Se permesso mi fosse oltrapassare i li- 
mili del mio assunto , suggerirei bene il non om met- 
tere di scavare la fossa intieramente in quelle situa* 
zioni soggette all' umidità, nelle quali sogliono seccarsi 
i Morati spezialmente in certe annate piovose, come 
appunto succedette pochi anni fa nelle contrade di 
Sandra, Colà, Casletnuovo, e simili dilatando Ja me- 
desima fossa, e profondandola un terzo di più dell' or* 
dinario, per formarvi nel fondo alia rinfusa uu piano 
ìli sassi, che servono a preservarli dall' umido, e ren* 
derli men sottoposti a tale pericolo. 

I Morari si possono piantare in due stagioni , cioè 
in quarantia di San Martino, oppure in Quaresima, in 
tempo perù che la terra sia asciutta. Questi siano di 
calma, perchè in tali terreni troppo soggetti all' ari- 
dità i selvatici se s J incnlmano quando sono piantati, 
di rado riescono. Siane parimente di buona sorta, e di 
mediocre altezza piantandoli fondi poco meno di due 
piedi, con riguardo, che quei che fossero curvi, restino 
rivolti in verso a mezzo di, affiti che si raddrizzino. 
IVel piantarli si empiano le buche di terra senza 
ghiaja o sassi, supplendo con altra terra di rive,oca- 
vedagne, frapponendoci ancora delle glebe di codego 
in mancanza di letame. Subito piantati, si cuoprano i 
tagli di sterco bovina, mantenendoli così coperti, finché 
germogliano, onde non penetri l'acqua, o il rigore 
del freddo. Si vestano poi di canne per riparargli da- 
gli ardori del Sole ed in alcuni siti si armino ancora 
di spine contro gì' insulti degli animali, mantenendoli 
in si fatta guisa almeno cinque anni. 




Digitized by Google 



350 DELL 4 COLTIVAZIONE DE* MORÀIU, 

■ • • 

CAPITOLO II. 

Dell' allevare e polare i Biorari. 

Non creda chiunque bratna <T allevar Murari , di 
aver fallo quanto basta piantandoli nella suddeta forma, 
perchè sebbene questo sia il fondamento, sarà sempre 
il meno rispetto a tutta la fabbrica. Ciò che più im- 
porta, si è r allevarli anche in modo debito , acciò 
d' anno in anno si avanzino sempre più e si conservino, 

Non rincresca dunque al Padrone di visitare alle 
volte queste piante , principalmente quando son pie- 
ciole, e subito che han germogliato , furie ischiarire 
ne' butti o siano germogli, acciocché divengano piò fatti 
quei che vi restano. Quando poi i detti hutti abbiano 
fallo il legno, che suol essere in Maggio , si riducano 
a soli tre per pianta, e a due nelle piante piò deboli ; 
non mai a quattro , perchè col tempo non potendo 
scorrer le pioggie per la troppa unione de' rami cor- 
rodono il tronco, e s'insinuano nelle piante medesime. 
Ridotti che siano i Murari in tal guisa, nel terzo anno, 
ed anche nel secondo se hanno forza , si facciano te- 
siate in Quaresima a tempo opportuno i suddetti due 
o tre butti, che formano i primi rami sul tronco, alti 
un palmo poco meno secondo la qualità della pianla e 
del terreno, ma sempre appresso I' occhio. Colla me- 
desima regola del primo anno si allevano anco sopra 
cadauno di questi primi rami soli altri due o tre ger*- 
tnoglj, i quali dovranno formare i secondi rami. Si- 
milmente a capo di due altri anni si testano i detti se- 
condi rami prima che buttino, e si allevano puro- nello 
stesso modo non più di tre butti per cadauno dei me- 
desimi rami. In tutto questo tempo non è utile valersi 
della foglia perchè restino più vigorosi* 



Digitized by 



CAPITOLO 11. 351 

Passati i suddetti quattro o cinque anni , deve il 
Padrone allevarli piuttosto bassi, acciò col tempo om- 
breggino il pedone ogni due anni sin che si accorge 
che cessano di crescere con egual vigore, facendoli la- 
sciare due o tre soli occhj per ramo, col taglio tondo 
e vicino air occhio, e levar i rami superflui. Non resti 
di farlo schiarire anco dopo cadauna potatura della 
superfluità de' germoglj sino al decimo anno. Venuto 
poi il tempo in cui crescono con minor vigore, deve farli 
potare solamente ogni tre anni nella stessa maniera» 
Fatti alquanto vecchj, comecché hanno ancor meno di 
vigore, sarà meglio potarli solo ogni quattro anni, la- 
sciandovi un occhio o due per ramo, ed alcuni anche 
a groppo , cioè al segno della potatura antecedente. 
Quelli finalmente che decadono , si testino avanti che 
germoglino, ai primi, secondi, e terzi groppi sopra 
il tronco, secondo il lor vigore, coprendo i tagli di 
sterco bovino , o si allevino nel modo delto di sopra 
come se fossero giovani. 

E qui non posso mancare di raccomandar ai Pa- 
droni con tutta premura che facciano scelta d' Uomini 
pratici ed onesti, procurando che siano sempre i mede- 
simi a far le potature. Né anche posso ladare quell'uso 
pessimo in alcuni luoghi introdotto d' interessare gli 
Operai nella legna. Si piglino dunque a giornata, o al 
più ad un tanto al piede, con l'obbligo dj far le fa- 
scine di giorno in giorno, dal che na ridonda un 
sommo vantaggio. Voglio per ultimo ricordare ciò, che 
a lutti è già nolo, ma importa assai di non differire 
a potarli più d' ima settimana all' altra dopo pelati , & 
mai passala la meta di Giugno, essendo allora troppa 
avanzata la stagione- 
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CAPITOLO III. 



Del coltivare la (erra intorno a 9 JUorarL 

Suggerito il modo di allevare i Morari, rimane ora 
veder la maniera di coltivare la terra, dove sono pian- 
tati. Insistano adunque i Padroni a farla coltivare il 
debiti tempi, poiché da ciò dipende in gran parte ia 
buona riuscita di tali piante, locchè da* Villici d'or- 
dinario trascurasi facilmente» 

Tre volte ali * anno devoti* esser ben arati , e zap- 
pati nel seguente modo : La prima volta si distolgono 
con due solchi per parte, e si tappano a San Martino, 
e poi si colano , cioè se gli dà la terra avanti che si 
agghiacci, con decti due solchi. Lo seconda volta si- 
milmente si distolgono , e zappano a pasqua , col sol- 
care anche la vanezza che sia almeno di tre solchi 
lungo alle cavedagne , e in fine di Maggio si colano , 
formando in oltre la detta vanezza. La terza volta pa-* 
rimente si distolgono , e si zappano nel principio di 
Luglio, solcando di nuovo la suddetta vanezza ; e nel 
fine di detto mese o nel principio d J Agosto si Colano, 
riformando la vanezza predetta. Quelli poi che sono 
piantati ne' prati o ne' pascoli , si coltivano con min 
vanezza per parie oltre i due solchi. E siccome questi 
in tali siti sogliono putire il caldo più degli altri, qua- 
lor s' accorga che per questo effetto decadono, sugge- 
rire» a scavarti un fosso per parte del codego laterale 



alla detta vanezza, otturandolo di mano in mano che 
si scava, affinchè si rimettano. A quelli finalmente si- 
tuati nel mezzo dei campi arativi osservata la re- 
gola di sopra, basteranno i soli due solchi d' ambe le 
parti , guardandoli tutti dall' offenderli coli' aratro* 
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Del modo d'ingrassare i MorarL 

Per ingrassare i Mora ri è buono ogni letame, mas* 
siine se sia consumato. Ma come questi son luoghi* 
dov' è scarsezza di grassa, e i Villici di mal animo sof- 
frono d'essere tassati in questo particolore ) e dall'al- 
tra parte essendo pur troppo necessario l'impinguarli; 
perciò senza disgustar i primi, si potrà beneflcar i se- 
condi, medicandoli se non ultro, come suol dirsi, del 
loro medesimo pelo. Di grazia lor non si faccia que^ 
sto torto, si riserbino i letti dei Cavalieri, e se ve ll'é 
anche la Gallinella o sia sterco di Galline, e conque- 
sti s' ingrassino almeno i più giovani, e bisognosi spe- 
cialmente qualora sono di potatura ; tra' quali crede- 
rei i situati lateralmente alle siepi, come più soggetti 
a patire ; oppure si benefichino di menadisse, o di co* 
deghi. Non lodo il calzarli di terra , come fanno al- 
cuni ; perchè restando in quella parte ommolita la 
scorza, o radicando in alto, si rendono più esposti al- 
l'Intemperie delle stagioni. 

CAPITOLO V. 

Del trapiantarli* 

Tra i molti privilegj che gode l'Agricoltura sopra 
tutte I' altre professioni* non è di si poco rilievo que- 
sto, che mutando talora l'ingegnoso agricoltore l'idea, 
e risolvendo riordinare Arbori già piantati, lo fa, direi 
quasi, con quella facilità, con cui un ottimo Capitano 
inette in isquadra , e riordina il suo Esercito. Cosa 
invidiabile a chi dopo aver fabbricato un palagio non 

Trinci. 23 
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può rimediare agli errori, e soddisfare alle nuove idee 
senza prima distruggerlo. 

Volendo adunque trapiantare iM orari, e perchè siano 
in luogo ove rendano incomodo , o per renderli più 
ordinati purché la grossezza del pedone non sia troppo 
eccedente , si trapiantino in Marzo con più radici che 
sia possibile. Questi tosto cavati si testano a' primi 
groppi sopra il tronco, e si piantino di subito con tutta 
diligenza alquanto più fondi , e ne' medesimi venti , 
nei quali ritrovansi posti prima di cavarli, come Te- 
speranza chiaramente ee lo dimostra. Si allevano poi, 
e si coltivano colle medesime regole dette di sopra. 
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TRATTATO 



INTORNO ALLA COLTIVA Z I ONE 

DELLE VITI 



\jhe io voglia dar regole per piantare , e coltivare 
le Viti, sembrerà fin se inutile coita e superflua, quando 
essendovene tanta copia per fino nelle Città , si può 
credere t he ogni benché semplice ed inesperta persona 
ne abbia una sufficiente cognizione. Osservo però tal- 
volta succedere, che meno di attenzione si usa nelle 
quotidiane azioni, che nelT estraordinarie; onde ne 
avviene che ancora si manca di certe circostanze, per 
trascuraggine delle quali di minor profitto riesce ogni 
operazione : Chiunque perciò desidera fecondare di 
Ove le proprie Campagne, non isdegni riflettere alle se- 
guenti osservazioni. 

Prima d'ogni altra cosa si scelgano i taglioli di 
buona sorte, o nell'istesso luogo, o ne' vicini ; perchè 
molte volte accade che mutando qualità di terreno , 
mutano anche 1' Uve la loro natura. Nelle Campagne 
magre , per le quali s' intende dar qualche regola , si 
prendano quelli di Vite Cremonese, Corvi»»? Ros- 
setta ; e ne' siti meno magri ancuui <i» t igne; la, Ti- 
ratola, * Vernazza , come più fertili ed ubertose in 
quarti terreni. 



CAPITOLO PRIMO. 



Dell* impianto delle Viti > e loro sostegni* 
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S' avverta che quella Corvina (irata in alto senza 
inni potarla, produce Y Uva per vino labrusco. Siano 
i taglioli piuttosto eorli e grossi, quali subito tagliati 
si pone in acqua la parte che \a sotterrata, e vi si la* 
scia per alcuni giorni; poi si piantano in quarantia di 
S. Martino quattro per parte al pontezo, fondi almeno 
un piede disteni due a due ordinatamente , e distanti 
quasi un piede dui pontezi , per cosi rimettere gli 
uni e gli altri facilmente. 

Parlando de 1 pontezi, pare che I 1 Oppio sia alle Viti 
molto opportuni); tuttavia vedo dall' esperienza che 
nel lerren magro non cresce a sufficenza per mante* 
nei le. Cosi non lodo i Marasrari , B: ognari , Olmi , 
Rizzi e simili, che crescono bensì con prestezza; ma 
culla moltitudine de' germogli infettano i campi; uè 
meno la bogara come nociva alle Viti. Sarò però me* 
glio piantarvi Cirezari, Olmi Bianchi , e Frassini; e 
nei siti migliori anche I' Oppio mi sembra cosa assai 
utile il piantarvi, ad ogni due poste pure dei Mora* 
retti selvatici, facili ad allevarsi negli Orti con la se- 
menza di Muraro all' uso Mantovano per ricavarne 
oltre i pali anche la foglia, allevandoli però a modo 
di Pentezi, e non di .Murari. Siano tutti questi Pon- 
tezi di mediocre grandezza, e di quelli non puramente 
seminati, ma trapiantati, ponendoli fondi un piede e 
mezzo , all' istessa tondezza sca\ando tutto il fosso. 
Questi ancora benefichino con terra di eavedagne 
più che sia possibile prima d' otturar il fosso intiera- 
mente. 
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CAPITOLO IL 

Dell' allevare le Fili, e i Pontezi. 

m 

Le Viti sogliono testare tre o quattro anni dopo 
piantati i tagliali secondo la qualità del terreno ai 
primi due occhi sopra terra in Quaresima ed in Luna 
nuova. Nel primo anno s' allevano da detti occhi due 
rami per vite, liberi dalla Supei fluilà de' Germogli ; 
la quale superfluità si dovrà levar dal tronco delle Titi 
in ogni tempo. Nel secondo anno pure in Quaresima 
si riducano i detti rami ad un solo per vite il più 
forte col testare anche questo, lasciandovi due soli oc- 
chj. Nel terzo anno poi si potano parimente in Quare- 
sima, con lasciarvi un solo ramo per Vite fatto a ti- 
rella il più vigoroso con due occhi fra la legatura del 
medesimo ramo e la tostatura della Vite; e così susse- 
guentemente, affinchè producano i rami per l'anno se- 
guente da formar le solite tirelle ad un solo ramo per 
Vite il principale, recidendo i rametti; alzandole d'anno 
in anno fin che sono arrivate alla testatore dei rami 
dell' arbore. In questi anni si tengono sostenute alle 
frasche e pali per non aggravare il pontezo non per 
anco bastante a sostenerle. Ridotte che siano alla sud- 
detta testatura deli"* arbore per quanto mai sia possi- 
bile si mantengano a tal segno , ponendole sempre in 
Luna vecchia nell' istesso modo. Siccome col progresso 
del temjH) taluna trascorre 1' antedetta testatura , 
così in tal caso s' abbia attenzione di lasciarvi sotto la 
legatura un germoglio detto da' Villici sperone con 
due occhi, e non essendovi di testar la Vite al groppo 
che pare opportuno, acciò produca i consueti due rami, 
e non oltrepassi il segno predetto. Qualor occorra fa 
qualunque età rimetterle, si tratteranno nella seguiate 
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maniera: si sradica la melò d'una delle viti dalla 
parte più numerosa, e si sotterra ben fonda passando 
a quella mancante con i due rami , che si troverà 
avere, disposti e recisi a guisa dei taglioli , da' quali 
si produrranno in brete tempo due viti. In caso poi 
che detti rami non fossero sufficienti ed opportuni, è 
necessario testarli ambedue, ed allevarvi tanti rami da 
traforare I* anno successivo, quante Viti si desiderano 
rimettere. 

Tutti gli arbori che servono di sotto alle Viti si te- 
stano dal pedone presso V occhio in Quaresima tre o 
quattro anni dopo piantati , alti due piedi circa. Nel 
primo- anno sol fine d' Aprile si allevano da questi 
Quattro ordinati rami di moderata larghezza , acciò 
siano dominate dal Sole le Viti , e divenuti gagliardi 
possano sostener le tirelle, mantenendoli netti dai 
bruiti superflui. Passati altri tre anni, si testano pari- 
mente in Quaresima i detti quattro rami appresso al- 
l' occhio alti pure due piedi circa dal tronco. Per ca- 
dauno di detti rami s' allevino due o tre pali, taglian- 
done dalla stessa testatura una terza parte all'anno, 
acciò restino annualmente provvedute le Vili. In detto 
corso d'anni non si debbono pelare, testando i pali 
successivamente sempre nel medesimo silo. 

CAPITOLO IH. 

Del coltivare la terra intorno alle Fili. 

« Ancora le Vili si arano tre volte all' anno, disto- 
gliendole, zappandole , e colandole ogni volta con due 
solchi per parie, cioè a S. Martino, e in Primavera, 
e in Luglio, finché siano ridotte allo stato di compiuta 
tirella, dopo questo tempo si coltivano nel seguente 
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modo: Si distolgano in Quaresima pure con due solchi 
per parte, e si zappano , e si colano poi un solco per 
parte, allorché principiano a germogliare, e con l' al- 
tro solco solarmente in Maggio, acciò vengano meno 
' infestate dall' erba. Di nuovo si devono distorre al- 
meno avanti S. Giacomo di Luglio con un solco per 
parte, ed in Novembre colare col detto solco. I Villici 
vi stiano distanti coi seminati tre piedi per parte per 
poterle coltivare nel detto modo. Così pure non vi la- 
scino dopo la vendemmia andare gli animali attraverso, 
dal che ne viene la rovina delle Viti medesime. 



Digitized by Google 



TRATTATO 

* 

SOPRA LA COLTIVAZIONE 
DELLE SIEPI 



CAPITOLO PRIMO. 

, Impianto delle siepi. 

E così scarso a* giorni nostri il Territorio Veronese 
di legne, almeno in queste contrade, che con istupore 
ho udito negli anni scorsi essere state pagale nel 
tempo dei Catalieri le fascine di rovere anche ordì* 
narie fino lire trenta per carro. E questo non d'altro 
procede a mio credere , che dai svegri fatti in ogni 
parte, per i quali sono stati esterminati i boschi, e ce- 
spugli. Osservo ancora che nelle magre Campagne 
v' è tanta penuria di frasche e di pali, onde sostentare 
le Viti > che i Padroni sono in necessità di spendere 
non poco danaro per farne provvigione. Benedetto 
dunque sia sempre chi inventò la maniera di renderle 
fertili di legne e di pali, coli' introdurre le Siepi senza 
perdere i J entrate dei svegri. Volesse Iddio , che ogni 
Padrone s J innamorasse d' una tal coltivazione , che 
la nostra Patria costretta tanto non sarebbe a ricor- 
rere a' bisogni forestieri con non poca perdila di soldo. 
IVè creda qui alcuno, che si richiedano molli anni a for- 
marle, mentre in brevissimo tempo, come dall'espe- 
rienza si vede, si allevano, e tagliano. 
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Molte sono le piante atte a formar dette Siepi ; ma 
sopra tutte il Bolcefrino ne' luoghi magri e sassosi rie- 
sce a maraviglia: legno che da sostegno e da fuoco 
non la cede a qualunque ahro piò forte. Questi siano 
di quei trapiantati , o in qtiarantia di S. Martino, o 
in Marzo si piantino fondi un piede e mezzo , ed al- 
trettanto distanti T uno dall' altro, a fossa larga al* 
meno due piedi, beneficandoli massime nel magro con 
terra di cavedagne prima di sotterrarli. Il Persico 
ancora è ottimo , piantato nella stessa forma che il 
Bolcefrino, purché il terreno non sia cosi magro» 
Crederei opportuna anche la Nogara , piantata nel- 
l' istesso modo , ma in maggior distanza del Bolce- 
frino, mentre viene in ogni luogo. Di non poco utile 
finalmente saranno quelle formate di Moraro , ed ò 
facile F introdurlo, o colle radici levate dalle Murarie 
piantate a fosso ; o colla semenza degli stessi Morari 
seminata in quarantia di S. Martino a solco in terrea 
ben lavorato, mescolata però con acqua , e sterco bo- 
vino , non sotterrandola troppo. Nati poi i Moraretti 
si nettino dall' erba, e si riducano in una sola fila di- 
stanti un piede F un dall'altro , sotterrando affatto il 
detto solco. 

Per non occupar il terreno , tali Siepi si piantano 
ai lati della terra meno fruttifera, cioè lungo ai prati, 
agli arzeri, ai pascoli, ai fossi, e dietro alle marogne, 
e ne' confini de' campi. Saria perciò il grande vantag- 
gio a' Padroni l'allevarsi negli Orti ogni sorta di 
piante, e specialmente di Moraro , come dote necessa- 
ria, e principale di queste nostre Campagne. 
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CAPITOLO IL 

Modo di allevare le Siepi. 

Si allevano dette Siepi col testarle a capo di tre o 
quattro anni al più, alquanto prima che comincino a 
buttare, basse a terra, cioè agii ultimi occhi. Dopo te- 
state convien, quando hanno germogliato , schiarire i 
germogli acciò divengano più forti quei che vi resta- 
no , ed allorché avranno fatto il legno ridurne quat- 
tro circa per pianta , di quei più dritti, per poterle 
arare liberamente fatte grandi. Chi poi bramasse uni* 
camente le legna per fascine, e non per pali , tralasci 
di schiarirle. Passati altri tre o quattro anni, secondo 
la qualità del terreno , si fa nuovamente il taglio in 
quaranlia di S. Martino, e in Marzo, pure basso alla 
testatura prima, e cosi successivamente. Si guardino 
queste Siepi, come anche ogn' altra pianta, dagli ani- 
mali, massime quando son di prima buttata. 

CAPITOLO IIL 

Del coltivare la terra intorno alle Siepi. 

Le Siepi si devono arare tre volte air anno con 
due solchi per parte , cioè distorte zapparle e colarle 
in Marzo, o in Luglio, e in Novembre , e non poten- 
dole arar da una parte, si facciano vangare. 

S' avverte in ultimo luogo di mai non permettere 
che vengano arate , o vangate piante di qual si sia 
sorta, qualor il terreno sia troppo bagnato, o troppo 
asciutto ; così pure che non siano pelate se non pas- 
sato il mese d' Agosto e i Morari se non bramati , 
incaricando perciò i Lavoranti a seminarvi ii biso- 
gnevole di pastura affinchè non siano necessitati a pe- 
larle prima di detto tempo. Il tutto però riescirà vano 
quando non si metta per fondamento di tali diligenze, 
spese e fatiche il santo timor di Dio, 
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SOPRA LA COLTURA 
DELLE API 



Abbiamo da Aristotile nel suo Libro de Longa Fita, 
cortissimo essere il vivere degli Insetti, e pel contra- 
rio assai più lungo d'alcuni altri Animali quello delle 
Api, per la ragione che suppliscono queste col miele , 
cibo molto salutevole , di cui continuamente si pa- 
scono; a queir umido, e caldo che loro manca , sino 
agli anni sei, vivendo, com'egli scrive nel quinto della 
Storia degli Animali, benché in Virgilio si abbia sino 
ai sette , e nello Spettacolo della Natura sino agli 
otto, e di vantaggio ancora. Perilchè oltre l'altre 
molle prerogative , anche per questa meritano essere 
tenute in maggior pregio di quello che in fatti qui si 
tengono ; non dovendosi però far di tutte la medesima 
stima , mentre non sono tutte ugualmente fruttifere , 
per essercene di molte sorte. 

Si trovano delle Api grandi, nere, e pelose: altre 
men grandi, ma più rotonde, fosche, e di pelo rosso: 
altre più piccole : ma lunghe , di color alquanto più 
chiaro: altre in fine ancor più piccole, minute, più 
lunghe, più agili al yolo, liscie, di ventre acuto , e di 



CAPITOLO PRIMO. 



Delle qualità delle Jpi, Re, o Pecchioni. 
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color d' oro; e queste sono appunto le più fruttifere , 
come dice l'istesso Aristotile , delle quali conviene 
averne piò cura delle altre ; e Io approva anche Vir- 
gilio nel primo della Georgica. 

Jpibus quanta experienlia pardi ; 

0 come altri leggono, parvi*, 
c nel 4. della Georgica : 

Ardente* auro, et paribus Vita corpora guttis. 

Una d'esse se ne trova per ogni sciame più lunga, 
e più grossa di tutte senza aculeo, o sia pungiglione , 
di color più vivo , e più rossiccio , e di portamento 
grave, e posato, che tengono in conto di loro Madre, 
e Regina, come unica atta alla generazione, e sempre 
feconda; essendo le restanti Vergini e con i' aculeo; 
la quale corteggiata continuamente da dieci, o dodici 
Api, va deponendo le sue Uova in diverse cellette, ed 
esce rade volte dall'Alveare, come narra il Pivati nel 
suo Dizionario scientifico, abbenchè nello Spettacolo 
della natura Tomo I, Dialogo 6 , si tenga per certo , 
che abbia anch'essa il pungiglione, e possa essere cor- 
teggiata da molti Pecchioni destinatile, come si crede, 
per la generazione; e ch'essa possa produrre per 
sino sei, o sette mila figliuoli all'anno. 

Tutte però concorrono ( segue il detto Autore ) alla 
sua fecondila, riscaldano alcune di dette Uova fin- 
ché diventano vermicciuoli ; altre innaffiandoli, ed al- 
tre provvedendoli di nutrimento, finché si sieno a poco 
a poco ingrossati; altre conducendoli seco a succhiare 

1 fiori, riguardali da ognuna come proprj figli ; e nel 
fine dell' Estate , in cui finisce la generazione , ucci- 
dono tutti i maschi, cioè i Pecchioni superflui : 
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lgnavum fucos pecus a praesepibus arcent. 

Virgilio in detto lib« 4, perchè questi, come scrive 
il Columello nel suo libro 9, de Re Rustica ; non 
solo non raccolgono , ma anzi consumano il raccolto 
altrui : nam ncque alimenta congerit, et ab aliis nt- 
venta consumiti reggendo, e governando mirabil- 
mente il lutto sotto una sola Regina , o * come altri 
cogliono, sotto un solo Re. 

I Re sono lisci, senza pelo , senza pungiglione, e 
piò grandi delle Api ordinarie , dal detto Virgilio di* 
stinti in due sorte nel medesimo libro 4, cioè, altri 
squallidi, di color cenericcio e pigri, quali sono i peg- 
giori ; altri risplendenti a guisa dell'oro, e di bello 
aspetto, ed agili, e questi sono i migliori : 

Altera eril maculis auro squallentibus urdens: 
( Nam duo sunt genera ) hic melior imignis, et ore, 
Et rutilis clurus squinnis; lite horrìdus alter. 

Dalle memorie dell'Accademia delle Scienze, rap- 
portate nello Spettacolo della Natura, abbiamo, che i 
Pecchioni sono senza pungiglione , e d'un color più 
scuro delle Api, e di questi \e ne sono due sorte; al* 
cimi più lunghi, e più grossi delle Api; altri della 
grandezza dell'Api ordinarie, quali si crede, ch'esse 
si riservino pe' bisogni dell'anno avvenire; ciò argo- 
mentando dal \ edere la Regina nella Primavera mio- 
mente feconda. 

CAPITOLO ti. 

DelV opportuna situazione, e pastura per le Api* 

Si procuri di collocar le Api in luoghi rimoti, e non 
soggetti iropjo al vento, perchè impedirebbe loró 
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T uscita alla Campagna , e maggiormente il ritorno 
che fanno cariche di cibo; cosi Virgilio, lib. 4. 

Quo neque sit ventis adilus ) nani pabula venti 
Ferre dotnum prohibent. 

nè soggetti molto all' Eco , perchè il rimbombo di 
questa le farebbe fuggire, come osserva Lucrezio , 
lib. 4, de rerum Natura. 

I Giardini, Orti o altri luoghi all'aperto, ma chiusi, 
onde non possano essere disturbate, perchè amanti della 
quiete, e non esposti nè al troppo freddo, nè al troppo 
caldo, sono i più opportuni; lontani però dalle Tegi, e 
dai Tassi , perchè queste piante , a detta del Colu- 
mbia nel citato libro 9, sono loro nocive : 

Al tiliae soìae ex omnibus sunt nocentes; taxi 
repudiantur. 

Gli Alveari, o siano Cassette delle Api , si debbono 
porre presso qualche muraglia, alte da terra circa tre 
piedi, perchè non sieno sì facilmente molestate dalle 
Lucertole, Vermi , Biscie , o altri Animali nocivi , nè 
de' Venti; ed in quanto vi fosse timore de' ladri , si 
debbono tenere sotto l'occhio della Casa del Padrone, 
o del Custode, come insegna il citato Columella, lib. 9. 

Queste Cassette debbono essere sostenute da pietre, 
o saldi legni, e che abbiano qualche coperto di sopra 
per difesa dalla intemperie delle stagioni , avvertendo 
che siano rivolte a mezzo giorno , participando al- 
quanto di Levante, perchè le Api possano sortire alla 
pastura nel primo spuntare del Sole , ut apricum , 11 
detto Columella, habeant Ape* maiutinum egressum ; 
e se fossero molte, si mettano pure filatamente invite , 
che dò riesce anzi di maggior vantaggio , perchè, es- 
sendo Animali sociabili, quanto più sono vicine, tonto 
più a vicenda lavorano. 
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Inoltre è necessario che le dette Cassette sieno di- 
fese dall' ombra di qualche pianta o altro , dal Sole 
dell'Estate, acciocché il troppo caldo non disecchi, 
né liquefacela il miele , in modo però che non resti 
impedito alle Api il libero transito , e non imbarazzi 
gli Alveari. 

Obviaque hospitiis teneat frondentibus Arbor. 

Lo stesso Virgilio nel citato Lib. 4 della Georgica. 

I luoghi circonvicini, oltre quella quantità de' prati, 
e fruttar!, che parerà propria secondo la moltitudine 
delle Api, si rendano fertili d'erbe , e di fiori, come 
sono il Timo, la Melissa, Isopo , Borraggine , Mag- 
giorana, Salvia, Rosmarino. Lavanda, Puleggio, 
Spigo, Giglj, Viole, Rose, Papaveri, Trifoglio, ed al- 
tre di qual si sia sorta confacenti al terreno, perchè, 
al dir, del detto Lucrezio , le Api succhiano il loro 
pascolo da qualunque fiore. 

Fiori ferii in sallibus omnia UbanL 

e particolarmente in questi paesi le prime quattro, 
come più fiorifere dell' altre ; avvertendo che di qué- 
ste, o di quelle de' prati, ovvero de' campi ve ne sieno 
sempre in abbondanza , acciocché in ogni tempo ab- 
biano con che nutrirsi, e che non vi vadano perciò gii 
Animali quadrupedi a pascolare, onde non resti illesa 
detta loro pastura. 

Neque oves haedique petulci 

Floribus insullenl, cut errans bucula campo 
Deculiat rorem, et surgelile* adlerat herbas. 

Virg. sul principio d' esso, Lib. 4. 

Presso la situazione delle Api ( quando non vi sia 
qualche Ponte ) è duopo mantener loro da vicino in 
poca eminenza alcuni Vasi riempili spesso d' acqua 
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puro con entro de' f&ssi , o legnetti galleggiami , ao 
ciocché le Api dalla vicinanza, e comodità dell'acqua 
si preservino dalle insidie delle galline, ed altri ani- 
mali che le divorino , e non corrano pericolo d' affo* 
garsi ; lenendole perciò lontane anche dall'acque sta* 
gnauli ; ma particolarmente dalle putride , e co9Ì <dé 
qualunque altro odor cattivo, quale al dir d'Aristotile 
nella sua Storia degli Animali, Lib. 9, sommamente 
abboniscono. 

CAPITOLO Iti. 

Degli Alveari, o sieno Cassette per le Api; tempo 
di provvederle, e modo di trasportarle 

Molti sono gli abusi, che apportano pregiudizio alla 
conser\azione delle Api nella materia, e forma delle 
Cassette , principalmente di questi Territori , voglio 
dire, il dannosissimo costume di porle in Alveari fab* 
bricati di legnami amari, da esse abborriti , uniti con 
chiodi, ed altri ferri, ovvero di scorze d'Alberi, o di 
Alberi forati, dritti in piedi , e l'estremità d'essi coi 
buchi del transito loro troppo grandi con altri disor- 
dini di gravissimo danno , disperdimento delle Api , e 
pregiudizio del loro lavoro; perchè siccome le Api 
principiano i favi, cioè i fieli dall'alto, e li fabbricano 
a perpendicolo ; come si osserva nello Spettacolo della 
Natura, Tom. 1, Dialogo 6 , con gli Alveari essendo 
in tal guisa formati riesce il sito tanta angusto, onde 
non si possono far quelle operazioni, delie quali a suo 
luogo si tratterà. 

Per levar adunque codesti pregiudizi, debbonsi fab* 
bricare gli Alveari di tavole di Pezzo > Pino, Larice» 
o altro Albero odorifero, ben secche > liscie , e pulite 
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al di fuori, e nelle da ogni tarlo della grossezza d' un 
oncia, ma rozze al di dentro, connesse con incastri, e 
stecchi ben forti senza ferro di veruna sorte , perchè 
questo le farebbe in qualche parte putrefare , come 
descrive il Falchini, Scrutor Fiorentino, nella sua 
.nuova e vaga istruzione intorno le Api , stampata in 
Firenze P anno -1747. 

Riguardo poi alla forma di quésti alveari ( segue il 
detto Autore ) dee esser quadrilunga* a guisa appunto 
di Cassetta , non diritti in piedi , ma rivolli e distest 
al lungo, perchè P Api vi si mantengano , ed alber- 
ghino più lungamente , o comodamente , della Imi* 
ghezza d'un braccio ed un terzo di Firenze, che fa due 
piedi, e oncie tre di Verona, secondo P insegnamento 
del Perini, dell'altezza e larghezza di mezzo braccio 
Fiorentino, il quale fa oncie dieci , e un quarto del 
piede Veronese , con cinque buchi nel mezzo della 
facciata pel transito dell'Api, della grandezza dei 
loro Re, e non più : Jnyustos habeanl aditus , parla 
chiaro Virgilio ; perchè sieno meno molestate dagli 
animali; fatti però tra verbalmente t awertendo, che 
sia ben chiusa ogn' altra Qssura con sterco bovino 
fresco, perchè allo scuro lavorano meglio e nel Vernò 
restano più riparate dalla rigidezza dell' aere* Nell'al- 
tezza , e larghezza de' quali Alveari mi pare che il 
Falchini prenda qualche sbaglio ; imperciocché , for- 
mando le Api i loro favi a perpendicolo , della lun* 
ghezza d'un piede, é larghezza di mezzo piede, come 
saggiamente si osserva nello Spettatolo della Natura ; 
ognuno vede dovér essere queste misure parimenti 
d' oncie dodici, che compongono appunto il piede, so 
vi hanno da capire i fièli medesimi. 

Si avverte, che i lati di dette Cassette sieno fermati 
in dentro dal piano almeno un' oncia> ed il coperchio 
fritteti 84 
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in fuori tre oncie da tutte le parti, perchè non v' en- 
tri l'acqua; e che la facciata sia tutta d' un pezzo, e 
liscia anche di dentro , e che possa aprirsi per poter 
visitar liberamente le Api quando occorra , e levar i 
fieli, cioè le panne, come in seguito andrò descrivendo, 
senza apportar nocumento a questi industriosi ed in- 
nocenti animaletti tanto encomiati da S. Francesco 
di Sales, e da altri Santi: il che si vede praticato 
nella Toscana , ed in altri Stati, e Territori simili a 
questi nostri, come ce ne fa testimonianza l'anzi- 
detto Falchini. 

E perchè non accada, come avviene a molti, di la- 
sciare miseramente fuggire le Api per mancanza di 
Alveari nuovi , allorché i vecchi sono per iscianiare 
convien far preparare qualche tempo innanzi le Cas- 
sette occorrenti da sostituire ai detti Sciami nello 
stesso giorno che le Api sciamano, poiché, appena le- 
vato il Sole del giorno seguente, sen volano talmente, 
che non è più possibile il riaverle. 

Volendo poi trasportare da una contrada all'altra, 
o da una Villa ad un'altra, ì detti Alveari, si avverte 
ciò doversi fare in tempo di notte, e chetamente, co- 
prendone gli Alveari con Pelli, o altro, per non ismo- 
vere i fieli ; e non irritar le Api, come osserva il We- 
ckero, lib. 8, de secreti* Àpum, cap. 46, da cui pure 
si approva la già detta maniera di fabbricare gli Al- 
veari medesimi con queste parole: latitudo sit cubi 
talis; ìongiludo duorum cubitoram; intendendosi per 
latitudo, anche l'altezza; in conseguenza stesi al 
lungo, come ho dimostralo di sopra. 
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CAPITOLO IV. 

Della vera maniera di trattenere, e prendert 
le Àpi che sciamano. 

é • 

Tutte le Api , come osservo nello Spettacolo della 
Natura ( quando sono cresciute in tal numero , che 
non si possono piò allegar nuo\i parti^senza restri- 
gnersi ) sciamano unitamente d' accordo per abbando- 
nare il proprio Alveare, e fuggirsene furiosamente al- 
trove; ma non tutte, dice il Falchini, a' tempi stessi; 
onde conviene prima sapere, che quelle che sciamano 
nel mese di Maggio , e talvolta anche in quello di 
Giugno , sono buone e da praticar ogni diligenza per 
ripigliarle : ma 'quelle che sciamano dopo il detto 
mese di Giugno, sono cattive e vagabonde , per il più 
senza Re, conseguentemente difficili a trattenersi nei 
loro Alveari , ancorché si perdano , e da non farne 
conto., perchè provenute da fieli creati fuori di tempo. 

Due segni osserva il Falchini precedere la loro par- 
tenza : il primo sono varj globi , che di sè stesse for- 
mano intorno ai buchi del loro Alveare: il secondo è 
uno straordinario rumore che fanno dentro e fuori 
della Cassetta , in tal guisa proseguendo otto giorni 
circa, sin tanto eh* escono i nuovi Re colla loro gio- 
vanile comitiva, per abbandonare ad un tratto la loro 
vecchia abitazione desiderando nuova Casa; quella 
lasciando sempre^ in possesso delle Api vecchie, come 
si raccoglie dallo Spettacolo medesimo della Natura. 

In questo tempo si rende perciò indispensabile l'at- 
tenzione d' una guardia , perché non fuggano senza 
speranza di riacquistarle, e particolarmente nelle ore 
più calde del giorno, nelle quali sogliono sciamare, 
affine di poterle trattenere Del seguente modo* 
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Primieramente bisogna ater pronto qualche me- 
tallo da battere più, o meno, secondo c he sono alte, o 
basse, per interrompere la loro fuga, che da esse viene 
intrapresa colla scorta delle loro trombiate: sicché 
perduto il di loro incamminamento , s' arrestano in- 
gannate dal suono del detto metallo, che vien da esse 
creduto il sussurrar appunto delle medesime trombi-» 
ste a detta deP Falchioi ; oppure una campanella da 
suonare, per avvisarle, che vi è a loro disposizione 
una Casa ,* questo squillo è da esse forse creduto un 
tuono, a cui debba succedere qualche pericolosa lem-' 
pesta, come si osserva nello Spettacolo della Natura } 
qual suono dee farsi vicino a qualsivoglia sorta d'Al- 
bero , a cui più prossimo sia lo sciame che fugge , 
perchè più facilmente si formino , e posino sopra i di 
lui rami , come dice l' istesso Falchini. 

Fermate che siensi, debbonsi tosto spruzzar di Vino 
generoso , e Cosi fare di quando in quando siano pa- 
rate Tore calde, perchè non intraprendano di nuovo 
la fuga, dalla quale poi, al dir del Falchini, sarebbe 
difficile arrestarle : avvertendo , che , se lo sciame è 
notabilmente diviso in due parti, bisogna porne unti 
parte in una Cassetta da per se, e cosi V altra parte 
in altra Cassetta, perchè questo è indizio , che in quella 
compagnia vi sono due Re , oppure ammazzare uno 
d' essi Re , non difficile a discernersi colla cognizione 
data nel primo Capo , per porle, come a mio credere 
sarebbe meglio , in un solo Alveare , massime se fos- 
sero poche; giacché soggiornano insieme pacificamente, 
sin tanto che vi è sito , come osservo nel detto Spet- 
tacolo della Natura. 

Circa poi l'ore ventiquatto dello stesso giorno, deesi 
spruzzar nuovamente le dette Api come sopra , ta* 
gliare tolto il ramo j e scuoterle tutte ad un tempo 
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nella nuova cassetta: strofinata prima al di dentro con 
qualch' erba odorifera , ovvero non essendo possibile 
tagliare il ramo , sottoporvi la cassetta , e scuoter- 
vele con la mano inguantata , o, non potendosi sotto* 
porvela , in tal caso porvela , al di sopra , e farvelo 
entrar col profumo , di cui si dirà nelP ultimo Capo ; 
ivi lasciando la detta cassetta ben chiusa tutto il giorno 
seguente, coi buchi però aperti acciò possano entrarvi 
ancora quelle che fossero cadute a terra , o in vici- 
nanza disperse ad unirsi con le loro compagne. Quindi 
il custode dell' Api . passato il detto giorno, e chiusi 
i buchi di detta Cassetta, l'asporterà agiatamente 
al luogo destinatole; riaprendo i buchi medesimi, 
come insegna il Palchini anzidetto. Se poi ritornas- 
sero a contrastare, debbonsi spruzzar di polvere : poi- 
ché si acquietino, i:ome vuole Virgilio nel mentovato 
Uh. 4. 

PulverU esigui jaclu compressa quiescent 

CAPITOLO V. 

Del tempo, e modo di levare i fieli, e di ammazzare 

le Api. 

Il vero tempo di levare i fieli , a detta del Colu- 
mella nel citato lib. 9. c. 45. universalmente si è, 
quando le Api scacciano , ed uccidooo i Pecchioni 
come inutili, e dannosi, il che fanno nel fine dell'E- 
state , terminata che sia la generazione : Mox vere 
transitalo sequitur, ut dixi , melis vindemia , prop* 
ter quam totius anni labor exercetur , ejus maturi- 
tà* intelligelur , cum anitnadverlimu* fuco* ab 
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Àpibus expelli, ac fugari, quod est genus ampìioris 
incrementi similimum Jpis ; sicché cadendo il fine 
dell' Estate in questi paesi ai 21 di Settembre, non 
non si dovranno levare i fieli , cioè le panne dalle 
Cassette prima di detto tempo ; altrimenti levan- 
doli il miele riesce troppo acquoso, a causa dell' uova 
innate , e dei vermicciuoli non completi ; in conse- 
guenza anche di minor qualità e peso, come dall'espe- 
rienza consta. 

Quanto al modo : provveduti che sieno i custodi 
delle Api, come dice il Falchini, d'un pajo di guanti 
di pelle, e d' un cappuccio con gli occhi piccoli pur 
di pelle , o di Panno da ripararsi le mani , e la testa 
sia sotto il corpetto ( ma per maggior sicurezza, e pre- 
stezza io direi esser meglio, che il cappuccio fosse co- 
gli occhi grandi di vetro concavo; ) di fumacchio della 
qualità che dirò; d'una brenta da porre i fieli, d'un 
coltello col taglio d' ambe le parti, e colla punta piana, 
e tagliente lungo quanto è alta la Cassetta da levar i 
fieli, e di un ferro inzancato pur tagliente da ra- 
dere ogni immondezza, come descri>e il Columella 
nel citato cap. 45. Duobus ferramenti* ad hunc 
vsum opus est, sesquipedali . vel paulo ampliore 
mensura factis, quorum alterum sit cui ter oWon- 
gus ex utraque parte acie lata uno capite aclun- 
cum habens scalprum, alterum prima fronte pla- 
num , et acutissimum , quo melius hoc favi suc- 
cidantur, ilio eradanlur , et quidquid sordium 
deciderit , ultrahatur. Indi aperta e rivolta la Cas- 
setta colla facciata a terra, e preso il fumacchio ac- 
ceso , debbono girarlo attorno ai fieli ; che di mano 
in mano vorranno levare, perchè la Api a causa del 
filmo stieno lontane da chi opera, ed entrino frattanto 
in quei peli nuovi, che vi dovranno lasciare per nutri- 
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mento di si cari e utili animaletti fino all'erbe nuove: 
oppure, in vece del già detto riparo, si coprano bene 
la faccia, e le mani con denso impiastro fatto d' Olio 
comune con polvere di Fieu Greco, e sugo di malve 
rihestri, come insegna il citato Weekero nel detto 
luogo : Ad farinam foni gr&ci Inrrefacli malvae sii' 
veslris succum affundilo rum Oleo, factaque melis 
spissitudine, faciem , et nuda* corporis parles fc/r- 
giler ili ine. 

Si avverte però di lasciarvi la metà di ciò eh* vi si 
troverà dentro, per non esser questi Territori cosi fer- 
tili d' erbe fiorifere come quelli d'altri Slati, ne' quali 
vi lasciano la quinta, o la sesta parte; secondo che sono 
soggetti più o meno all J Inverno, giusta il documento 
dello stesso Columella nel detto c. 45. alque hic to- 
me» modus non est in omnibus regionibus certos , 
quoniam prò multi tu din e florum et uber tale pabuli 
Apibus consulendum est, con osservare di levar la 
roba vecchia, la qual è scura, lasciandovi la nuova 
eh' è gialla; e di far tutta questa operazione spedita- 
mente e in ora fresca; dies vero castrandi (segue il 
medesimo Columella ) fere malutinus occupandus 
est, neque enim convenil aestu medio exasperalas 
Apes lacessiri, poi chiudere tosto la Cassetta , ripo- 
nendola a suo sito come prima. 

Il Fumacchio più apportuno a questo effetto, si è 
di gomma galbana, perchè questa non arde, ed è as- 
sai odorifera, oppure di un pezzo di quelle sacchette 
ad uso de' Torcoli, nelle quali vi sieno state spremute 
1' Ulive, alquanto spruzzate d' acqua, perchè nè meno 
questo farà fiamma, nè offenderà le Api, o, in man- 
canza di esso, potrà supplire il fumo di strazze lane 
bagnate, o di sterco bovino secco ; riguardandosi da 
qualunque altra sorta di fumo, che non può essere per 
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1» Api se non mortifero, come a (Ter mi no il Palchinì 
ed il Rucellai ambi Scriltori Fiorentini. 

Se poi vi fosse qaalche cassetta scarsa di Geli per 
le dissavventure , o come vuole il Col um ella , per le 
risse patite dalle Àpi con i Fuchi , cioè Pecchioni, in 
conseguenza di scarsa provvigione per il futuro In« 
verno, non dovranno levarne alcuno, ma lasciarla in- 
tatta, per non perdere le Api , che pur troppo colla 
scarsezza del lavoro indicano aver palilo ; onde pos* 
sano alimentarsi, o rimettersi per l' anno seguente. 

Quanto è biasimevole il costume di questi paesi di 
ammazzare le Api ogni due, o tre anni, come scrive 
anche il Tanara, con tanto discapito nel ricavato 
dell'* entrata proveniente dal loro lavoro; altret- 
tanto è commendabile quello di non ammazzarle 
se non ogni sei o sette anni , come abbiano nella 
Spettacolo della Natura Tom. I. Dialogo 6. e 7. prr 
la ragione, che , fatte vecchie, siccome sciamano sem- 
pre le giovani, come accennai nel Gap. IV. in ter- 
mine di detto tempo, le Camerette , o Cellette diven- 
tano molte auguste, cominciano a guastarsi , e le Api 
Don solamente s' inGacchiscono, ma il loro lavoro an- 
cora diviene soggetto a J Vermi, ed alle Tignuole ; le 
quali trovano il modo d' insinuarsi in quelle Pelli con 
cui i Vermicoiuolì addobbano le mura della loro Co-, 
meretta, giusta V osservazione falla dall'Accademia 
delle Scienze di Parigi ; avvertendo in tal caso il farle 
morire col zolfo, come neir accennato dialogo, 7. e 
non in altra maniera, perchè il miele resti purgato, e 
di far questa operazione in qualohe distanza dalla si-% 
Inazione delle Api per non apportarle nocumento. 

Perciò non posso, nè debbo tralasciar di pregare ed 
esortare chiunque ad usar questa pratica facile, ed 
utile assai più di quella, ohe qui ingratamente si usa 
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contro la vita di questi Animaletti tanto amabili nella 
loro condotta, quanto nei loro lavori, come si ha nello 
stesso Spettacolo della Natura, e contro il proprio in- 
teresse, come dall' esperienza d' ogni genere di per- 
sone dei sopracoitati Territorj , e dal non esservi al- 
cun Autore che tratti in contrario. Per il che mi per- 
suado, che ognuno fora conto di questa pratica, tanto 
più quanto che, levando ogn' anno la metà dei fieli, si 
conseguisce ogni tre anni ( oltre la conservazion delle 
Api, un terzo di entrata di più di quello che si con- 
seguirebbe ooll' ammazzarle, come qui malamente si 
costuma , e i fieli medesimi incorrono anche minor 
pericolo di guastarsi, e le Api di ammalarsi a cagione 
della putrefazione del miele, di cui neir ultimo capo 
si tratterà. 

CAPITOLO VI. 

Della maniera di cavare il Mele e la Cera. 

Hello stesso giorno, in cui si levano i fieli dalle 
Cassette, si dee anche cavar subito il miele; finché è 
tepido, e far questa operazione al 8ole nell'ora calda, 
perchè esca più fàcilmente ; passando in vasi di terra 
vetriati, o di legno ben netti, e sena' alcun odore, me- 
diante una graticola di ferro, rame , o altro , fatta a 
guisa di colatojo ; sopra la quale si posino e scolino 
quasi da per se tutti i fieli, a riserva di quelli che fos- 
sero guasti. Questo primo miele è il più perfetto , e 
si chiama Miei Fergine. 

Scolati che sieno, come sopra , i detti fieli, si deb- 
. bono porre in un sacchetto di tela di Canape simile a 
quelli, coi quali si colano i Vini, e premere con due 
bastoni lisci, finché si veda moire a forza il oaiela* 
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Questo per esser cosi spremuto , e molto men perfetto 
del primo ; perciò dee porsi separato in altri vasi si- 
mili, e vien detto Miele di strucco. 

Tutti questi Vasi poi debbonsi lasciare aperti qual- 
che giorno, affinchè il miele si purghi, anzi prima di 
chiuderli, bisogna levarli la schiuma, che di mano in 
mano andrà facendo, per poterlo serbar in detti Vasi 
purgato da ogni immondezza all'uso opportuno ; ser- 
vendo questo, giusta il parer del Rucellai, a mantener 
anche incorruttibili molte frutta, che vi si immer- 
gessero, ed a condirle, se fossero acerbe. 

Aiii a dolcir con esso acerbe frutta, 
Nespoli, e sorbe, e V agro umor dell' Uva 

come nelle sue osservazioni dice venir praticato par- 
ticolarmente a Napoli. 

Finalmente dopo levato il miele nella forma già 
detta, si debbono prima lavar i fieli con acqua pura , 
e porre in una Caldaja di rame pulita, dentro la quale 
( già coperti d* altra acqua netta ) bollano per lo spa- 
zio di un' ora in circa, affinchè la Cera resti purgata, 
levando frattanto con minestro forato V immondezze 
che vengono a galla dell' acqua bollente. 

Indi si faccia passare tutto ciò che resta in detta 
Caldaja, per un altro sacchetto simile , e ripulita la 
Caldaja, pongasi di nuovo al fuoco con dentro un 
terzo d'acqua, e due di Cera, e tostochè questa sia 
ben liquefatta e pulita, si vuoti in vasi larghi spruz- 
zati d* acqua, affinchè non vi si attacchi , per ridurla 
in formelle da vendita. Fin qui T antecitato Falchini. 
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CAPITOLO VII. 



Delle più necessarie avvertenze per i Custodi, 
e per la preservazione delle Jpu 

Dice Palladio riportato nel principio delle annota- 
eìoiìì al Rucellai; che le Api pungono acerbamente 
quelli che vi si accostano macchiali d'impurità; onde 
lasciò scritto purus custos frequens ec. castus acce- 
dal ; come anche scrisse Virgilio nel sopraddetto lib. 4. 

lllum adeo placuisse Jpibus mirabere morem 
Quod nec concubito indulgent, nec corpora segnes, 
In Venerexn solvunt. 

e però si regolino i Custodi a contenersi, se bramano 
ritornarsene dalla visita illesi. 

Patiscono ancora la rabbia in modo particolare , 
quando le vien fatto qualche oltraggio, sicché si adi- 
rano talmente, che loro esce dalia bocca ; ( al dir del 
predetto Rucellai ) un certo vapor nero, che si alza 
per aria a guisa di picciola nube ; ed allora è, che la 
lor puntura è molto pericolosa: 

Àllora è il morso lor rabbioso, e infetto, 
E si mortai velen V infiamma il cuore, 
Che le cieche saette entro alle piaghe 
Lasciano infisse con la vita insieme. 

Perciò osservi bene il Custode maggiormente qui il 
fatto suo, per non accostatisi durante tal rabido loro 
umore, o dovendovisi accostare, spruzzarle prima di 
vino puro, sintantoché siansi mitigate. 

Al dire dei sopracitati Scrittori Fiorentini, te Api 
non si ammalano se non per mancanza di vitto, per 
la putrefazione del miele cavata dalle farfalle , e dai 
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Cacchioni che sono le Api innate, e per la pestilenza, 
alla quale sono soggetti tutti gli Animali a causa della 
diversità degli timori. 

Quanto alla prima, debbono i loro Custodi tenerle 
provvedute fino ai nuovi fiori di miele , o in man- 
canza di questo, di Fichi secchi, Uve, o mele secche 
cotte prima neir acqua, ponendole attorno alle Cas- 
sette per loro alimento. 

Riguardo alla putrefazione, debbono levare destra- 
mente con il coltello descritto nel Cap. V. t fieli gua- 
sti senza toccare i sani , e profumarle leggermente 
con Timo, Centaura, Santoreggia, volgarmente detta 
8alezola, o altr'erbe odorifere secche, affinchè s* In- 
vigoriscano, e risanino, oppure coli' Incenso come In- 
degna il Falchini. 

Rispetto poi alla pestilenza , eli* è come una spezie 
di diarrea, detta volgarmente rilasso di corpo , alla 
quale sono soggette , massime a ragione dei fiori 
d'Olmi, e Titimali, detti dal Volgo lattaroli, che dis- 
solvono i corpi loro, come scrive il Rucellai : 

Questo con chiari segni li fia noto , 
Massimamente in sul fiorir dell* Olmo, 
0 del verde Tilimolo, che solve 
T corpi lor, come Scamonio i nostri. 

e prima di lui il Colonnella nell' antecitato ljb. 9. e 13. 
ove dice : Maximus aulem annuus earum labor est 
initio veris ; quo Titimali flore t frutex , et quo sa- 
tneram Vlmi^ premunì ; namque, siati novis pomis , 
ita his primìlivis floribus illeclae avide vescuntur 
post hybernam famem, nil alioquin citra satielatem, 
tali nocente cibo, quo , cum se affalim repleverint, 
profluvio alvi nisi celeriter succuritur , intereuni 
nam ei Tithimalus majorum quoque Animaìium 
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tientrem solvit , et proprie Vlmus Apium , eaque 
causa est, cur in Regionibus llaliae,quaesunt ejus 
generis arbori* consitae , raro frequente* durent 
Ape*. 

A questa malattia debbono i Custodi tosto rime-* 
diare, affinchè non muojono, col porre presso l'Al- 
veare, infetto qualche vaso di mosto collo, o di per- 
fetto, e spiritoso Vino dolce, Ovvero di miele bollilo 
in due porzioni d'acqua con galeghe, o rose secche i 
sopraponendovi un velo, o sia pezzo di lana, o di tela 
bianca, acciò le Api vi si fermino, o non possano affo- 
garsi, indi con il fumacchio acceso, suggerito nel Capo 
6. , con odori, e profumi farle uscir fuori dai fieli a 
nicchiare il detto liquore per risanarle : hoc modo $ 
eosì Plinio nel lib. delle Api citalo dal Columella sud* 
detto, succurendum laborantibus etiìstimal. 

Per tali motivi si rende necessario visitarle di quando 
in quando dal primi di Febbrajo per tulio Maggio * 
e osservare se vi sieno Geli in qualche parie corrosi , 
essendo questo un indizio certo, che le Api sono prive 
di nutrimento; oppure se ve ne sieno con alcune mac- 
chie nere scure, eh' è appunto un vero contrassegno 
di essere guasto il miele; o finalmente se vi sieno Api 
tramortite, dolenti, e meste, eh* è segno infallibile del 
già detto morbo , come afferma il Kucellai : 

Allor si sente un snssurar più grave. 
Fra loro, e un snono doloroso, e mesto, 
Allor le vedi impallidirsi in volto, 
E farsi estenuate , orride, e secche. 

Non solamente nei detti quattro mesi deve il Guar-» 
diano liberare le Api dalle sopradette infermità, e in- 
fezioni, ma ancora nei quattro altri seguenti deve le- 
tare dalle Casette i Ragni che colle , loro tele impe* 
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382 BELLA. COLTIVAZIONE DELLE API, 

discono il bel lavoro del miele, e tener sgombro, cioè 
libero tutto l' interno delle medesime Cassette da ogni 
erba, e immondezza, perchè non vi si annidi alcuna 
spezie d* Animali, difendendole sopra lutto dai Cala- 
broni, e dalle Farfalle più nocivi alle Api d' ogni al- 
Iro Animale, come avvertono i suddetti Scrittori Fio- 
rentini. 

Questi Calabroni sono di due sorte: i primi del co- 
lor delle Api, che si chiamano dal volgo Martinelloni, 
o sia Mattoncini grossi, da' quali vengono uccise, i se- 
condi di color nero, detti Gralaoni, quali entrano nelle 
Cassette a succhiare il mele, e talvolta mangiano an- 
che te Api che sono nelle loro Cellette. Per le quali 
cose ognuno vede quanto sia necessario ammazzarli 
senz' altra raccomandazione, mentre non possono le 
Api liberarsene da per se, avendo questi la cute du- 
rissima. 

Per distruggere poscia le farfalle , o sia Poveglie 
( che sono del miele la peste maggiore, come asserisce 
Eliano nel lib. 4. della Storia degli Animali dalle 
quali si producono le Tignuole , che ne deriva poscia 
la putrefazione predetta ) convien che il Custode delle 
Api le prenda per mezzo d' un vaso grande senza 
fondo, largo nel piede e stretto nella cima con ivi un 
foro, da cui possa esalar il vapore , o sia un imbuto 
da vino, volgarmente lora, con entro un lume sin 
quasi a terra, ponendolo questo vaso la sera fra le 
malve fiorite ; nel qual tempo questi insetti sogliono 
in esse più germogliare oppure presso gli Alveari, che 
in poche ore ( tratte dal lume in esso vaso per detto 
foro) le avrà da se stesse imprigionate, e morte. Del 
che se ne assicura il citato Ruccellai, seguendo 1' au- 
torità del Columella, il quale parlando delle Urne di 
que' tempi, scrisse nell' antedetto lib. 9. cap. 44. Quo 
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capitolo ni. 883 
tempore malvae florent , cura est earum maxima 
moltitudo, si vas aeneum simile miliaro vespere po- 
natttr inler alvos , et in fundum jesu* lumen ali* 
quod dimitlatur, con quel che segue. 

Un altro rimedio del Rucellai suggerisco , per al- 
lontanare non solo le dette Farfalle, ma ancora le 
Racole, o Formigoni alali, i Mosconi ed i Scorpioni 
col sugo dell' Appio, cioè del seleno selvatico , e del 
Petrosello comunemente detto Persemolo , o col sugo 
dell' Origano silvestre, detto volgarmente Pulegio dai 
fiori pavonazzi ; strofinando con detto sugo la facciata 
delle Cassette, mentre l'odor di questo li fa ritrarre 
dalle medesime. 

Per animar finalmente ognuno a porre in pratica 
sì fatte osservazioni, e cautele, voglio aggiugncre, che 
in questi Paesi ( per quanto vengo assicurato da per- 
sone degne di fede ) mezzo Alveare di Api può ren- 
dere annualmente per lo meno due pesi di pane , le 
quali, purgandole, come si è detto , daranno almeno 
quaranta libbre di miele, due terzi t'ergine, ed un terzo 
di Strucco, e quattro libbre di Cera di formella ; del 
che facendone la prova, ne vedrà 1' effetto, purché le 
stagioni sieno temperate. 

Molte altre cose intorno alla coltivazione delle Api 
avrei potuto dire; ma, siccome mia intenzione fu di 
dar solamente alla luce le principali , e dal Falchini 
con la lunga esperienza osservale, e dall' Accademia 
delle Scienze già per 1' addietro approvate , come si 
può vedere nel più volte citato Spettacolo della Na- 
tura, e d' altri ancora in questo mio trattato rappor- 
tati; così non mi sono molto dilungato in materia, 
bastandomi é J aver succintamente detto quel tanto che 
vaglia ad illuminar il buon Cultore , e nello stesso 
tempo a levar quegli abusi sopra tale coltivazione ) 
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pei quali ritrarre non potevasi quel vantaggio, etté 
coir uso di questo Trattato infallibilmente si ritrarrà. 
Se questa mia fatica, la quale a solo pubblico benefi- 
zio ho intrapresa, verrà di buon grado ricevuta, irt 
me si accrescerà sempre più il coraggio d' indagare 
con continue osservazioni i secreti di quelle cose , le 
quali sono più in uso per la collazione, nella quale 
e diletto, e utilità somma ne ricavo. 
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rfV7invr niin *mdio del Diritto puM 



/'"MI 



versale. Quinta edizione ari 
giunte postume cavate da uu esemplare pos 

•* n^to le Lettere dell'autore al professore 

I autore, premesse ie Laverò ™ * 

p-'/i,. . ... .j;„. m0 niiì H#Ua Scienza della 

•Giovani* Valeri sul.' ordinamento cena acieom 

S&osa pubblica. Due volumi ^ *y 
DEI LA CONDOTTA DELLE ACQUE secondo le vec- 
chie intermedie e vigenti legislazioni dei diversi paesi 
' d'Italia, colle pratiche rispettive loro nella dispensa di 
dette acque : Trattato, a cui si aggiunge un 
<*u |a vita dell autore scrina v* 
Terza edizione con 14 *à*ft to nme 
V autore. Quattro volumi. 
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SI del Diritto penale 



di correzioni ed aggiunte poetu 
piare postillato oau Auiorc , e 
menti illustrativi. Due volumi < 



atto 
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